PROTOCOLO DE SOLICITACAO N°

ACREDITACAO CGCRE N° 1325

ANEXO I - FORMULARIO DE SOLICITACAO

RAZAO SOCIAL

TERRANALISES LABORATORIO DE ANALISES AMBIENTAIS LTDA

ENDERECO (Logradouro, n°, bairro, municipio, Estado e CEP)

RUA AMANCIO CHELLI, 600
BAIRRO ROLAND MAYER
FRAIBURGO/SC

CEP 89580-000

AREA DE ATIVIDADES/ ENSAIOS/ NORMAS

Area de atividade/ Produto

Classe do ensaio/ Descricio do ensaio

Norma e/ou procedimento

AGUA PARA CONSUMO HUMANO

Determinag@o de Metais Totais e Dissolvidos pelo
método ICP-OES

Aluminio: LQ 0,04 mg AI/L
Ferro: LQ 0,007 mg Fe/L
Manganés: LQ 0,002 mg Mn/L
Sodio: LQ 1,0 mg Na/L

SMWW 24* Edigdo, Método 3030 F /3120 B

Determinag@o de Aluminio pelo método
Espectrofotométrico

LQ: 0,065 mg AL

SMWW, 24* Edig¢do, Método 3500 Al/B.

Determinagdo de Sodio por Fotometria de Chamas

LQ: 1,00 mg Na/L

SMWW, 24* Edi¢do, Método 3500 Na B

Determinagdo de Nitrogénio Amoniacal e Aménia pelo
método de eletrodo seletivo de amonia

LQ: 0,1 mg NH3-N/L

SMWW, 24* ed., Método 4500 NH3 D

Determinagdo de amonia NH3 pelo método de Nessler-
espectofotométrico

LQ: 0,13 mg NH3/L

PTO3FQ24

Determinagdo de Cor aparente pelo método
espectrofotométrico — Comprimento de onda tinico

LQ: 6,0 Pt/Co

SMWW, 24* Edig¢do, Método 2120 C.

Determinagd@o de Dureza Total pelo método de célculo

LQ: 3,0 mg CaCO3/L

SMWW 24% Edi¢do, Método 2340 B

Determinagdo de Dureza Total pelo método
titulométrico por EDTA.

LQ: 3,0 mg/L

SMWW, 24* Edigdo, Método 2340 C.

Determinac@o do Gosto e Odor pelo perfil sensorial

Faixa de trabalho: 0 — 12

SMWW, 24* ed., Método 2170 B

Determinagao de Solidos Dissolvidos Totais a 180°C

LQ: 5,0 mg/L

SMWW, 24* ed., Método 2540 C

Determinagdo de Solidos Dissolvidos Totais (SDT) por
Potenciometria

LQ: 1,0 mg/L

PTO3FQ28

Determinagdo de Turbidez pelo método nefelométrico

LQ: 0,50 NTU

SMWW, 24* Edigdo, Método 2130 B




Determinagao de cloro Total pelo método colorimétrico
com N, Ndietil- pfenilenodiamina (DPD)

LQ: 0,02 mg CI2/L

SMWW, 24* Edig¢do, Método 4500 C1 G

Determinagdo de cloro Livre pelo método colorimétrico
com N, Ndietil- pfenilenodiamina (DPD)

LQ: 0,02 mg CI2/L

SMWW, 24* Edig¢do, Método 4500 C1 G

Determinagao de pH pelo método eletrométrico

Faixa de trabalho: 2 a 12

SMWW, 24* Edi¢do, Método 4500 H+ B

Coliformes totais— Determinagdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante.

LQ: 1UFC/100 mL

SMWW, 24* Edi¢do, Método 9222 B.

Escherichia coli — Determinago quantitativa pela
técnica de
membrana filtrante.

LQ: 1UFC/100 mL

SMWW, 24* Edi¢do, Método 9222 D, ¢ L.

Coliformes totais ¢ Escherichia coli - Determinagao
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia.

SMWW, 24* Edi¢do, Método 9223 B.

Coliformes Totais - Determinagdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 1,8 NMP/mL

SMWW, 24* Edi¢do, Método 9221 Be C.

Escherichia coli — Determinago quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 1,8 NMP/mL

SMWW, 24* Edi¢do, Método 9221 B, C e F.

Amostragem em estacdo de tratamento de aguas (ETA),
sistemas de reservatorios, redes de distribuicao,
sistemas alternativos de abastecimento publico,
bebedouros, caixas d’agua, torneiras, saidas de filtros.

SMWW, 24* ed., Método 1060 e 9060.
PT 5.07.01

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL

Perda por dessecac@o (umidade) — Secagem direta em
estufa a 105°C

IAL. Métodos fisico-quimicos para analise de
alimentos. Cap.XIII — Método 012/1V, 2008.

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA LQ: 3,96 g/100g
CARNE
PRODUTOS CARNEOS
OVOS E DERIVADOS
LACTEOS Perda por dessecagdo (umidade) — Secagem direta em TAL. Métodos fisico-quimicos para analise de
) estufa a 105°C alimentos. Cap.XIII — Método 012/1V, 2008.
PRODUTOS LACTEOS
LQ: 3,86 g/100g
ALIMENTOS DE ORIGEM Perda por dessecagao (umidade) — Secagem direta em TAL. Métodos fisico-quimicos para analise de
VEGETAL estufa a 105°C alimentos. Cap.XIII — Método 012/1V, 2008.
VEGETAIS IN NATURA LQ: 4,76 g/100g

FARINHAS, FARELOS

ESPECIARIAS INTEGRAS E
MOIDAS

ALIMENTOS PROCESSADOS

Perda por dessecacdo (umidade) - Secagem direta em
estufaa 105°C

LQ: 0,87 g/100g

TAL. Métodos fisico-quimicos para analise de
alimentos. Cap.XIII — Método 012/1V, 2008.

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL

PRODUTOS DA COLMEIA

Determinacdo de pH pelo método Eletrométrico

Faixa de trabalho: 2 a 12

Meétodos Oficiais para Analise de Produtos de
Origem Animal — Métodos Quimicos, 2024




PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

CARNE

PRODUTOS CARNEOS
OVOS E DERIVADOS
LACTEOS

PRODUTOS LACTEOS
VEGETAIS IN NATURA
FARINHAS, FARELOS

ESPECIARIAS INTEGRAS E
MOIDAS

ALIMENTOS PROCESSADOS

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL
PRODUTOS DA COLMEIA

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

CARNES

PRODUTOS CARNEOS
OVOS E DERIVADOS
LACTEOS

LEITE

PRODUTOS LACTEOS

ALIMENTOS PROCESSADOS

Bolores e Leveduras — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 21527 - 2:2008
ISO 21527-1:2008

Bacillus cereus — Determinagdo quantitativa pela técnica
de inoculagdo em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 7932:2016

Salmonella sp. — Determinagéo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Clostridium sulfito redutor — Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 15213-1:2023

Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Coliformes Termotolerantes — Determinagio
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Métodos Oficiais para Analise de Produtos de
Origem Animal — Métodos Microbiologicos —
2024, Capitulo 2

Enterobacteriaceae — Determinag@o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10UFC/g

AOAC OMA 2003.1:2016

Yersinia enterocolitica — Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 10273:2017

Bactérias aerobias mesoéfilas — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Bactérias aerobias mesofilas — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 4833-2:2015

Bactérias aerdbias psicrotroficas — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: IUFC/mL

CMMEF - 5th Edition Chapter 13 —13.3, 13.4,
13.5¢13.61:2015




LQ: 10UFC/g

Clostridium perfringens — Determinag@o quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10UFC/g

ISO 15213-2:2023

Enterococos — Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10UFC/g

CMMEF - 5th Edition Chapter 10. - 10.51;
10.61:2015

Salmonella Typhimurium — Determinagdo qualitativa
pela técnica de Presenga/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

Salmonella Enteritidis — Determinag@o qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

Coliformes Termotolerantes — Determinagdo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/mL
LQ: 0,3 NMP/g

APHA, 5th ed, Chapter 09, 2015.

Coliformes Totais — Determinagdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/mL
LQ: 0,3 NMP/g

ABNT NBR ISO 4831:2012

Escherichia coli — Determinago quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/mL

ABNT NBR ISO 7251:2022

LQ: 0,3 NMP/g

Cronobacter sp. — Determinagdo qualitativa pela técnica | ISO 22964:2021

de Presenca/Auséncia.

Coliformes Totais — Determinagao quantitativa pela ABNT NBR ISO 4832:2012

técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Escherichia coli — Determinag@o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 16649-2:2001

Estafilococos coagulase positiva — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-1:2021

ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL

VEGETAIS IN NATURA
FARINHAS
FARELOS

ESPECIARIAS INTEGRAS E
MOIDAS

Coliformes Totais — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ABNT NBR ISO 4832:2012

Escherichia coli — Determinago quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 16649-2:2001

Estafilococos coagulase positiva — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: ITUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-1:2021

Bolores e Leveduras — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

ISO 21527-2: 2008
1SO 21527-1:2008




LQ: ITUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

Coliformes Termotolerantes — Determinacao
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/mL
LQ: 0,3 NMP/g

APHA, 5th ed, Chapter 09, 2015

Coliformes Totais — Determinagdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/mL
LQ: 0,3 NMP/g

ABNT NBR ISO 4831:2012

Escherichia coli — Determinagao quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/mL
LQ: 0,3 NMP/g

ABNT NBR ISO 7251:2022

Listeria monocytogenes — Determinag@o quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ABNT NBR ISO 11290-2:2020

Listeria spp. — Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ABNT NBR ISO 11290-2:2020

Bacillus cereus — Determinagio quantitativa pela técnica
de inoculagd@o em superficie.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 7932:2016

Salmonella sp. — Determinagéo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Clostridium sulfito redutor — Determinag@o quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 15213-1:2023

Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Enterobacteriaceae — Determinag@o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10UFC/g

AOAC OMA 2003.1:2016

Yersinia enterocolitica — Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

1SO 10273:2017

Bactérias aerobias mesoéfilas — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Bactérias aerobias mesofilas — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 4833-2:2015

Bactérias aerdbias psicrotroficas — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

CMMEF - 5th Edition Chapter 13 —13.3, 13.4,
13.5¢13.61:2015




Clostridium perfringens — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10UFC/g

ISO 15213-2:2023

Enterococcus — Determinagéo quantitativa pela técnica
de inoculag@o em profundidade.

LQ: IUFC/mL
LQ: 10UFC/g

CMMEF - 5th Edition Chapter 10. - 10.51;
10.61:2015

Salmonella Typhimurium — Determinagdo qualitativa
pela técnica de Presenga/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

Salmonella Enteritidis — Determinag@o qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia

ISO/TR 6579-3:2014

LACTEOS Bactérias lacticas — Determinagdo quantitativa pela ISO 15214:1998
técnica de inoculagdo em profundidade
LEITE
LQ: 1 UFC/mL
PRODUTOS LACTEOS LQ: 10 UFC/g
ALIMENTOS PROCESSADOS
BEBIDAS NAO ALCOOLICAS Coliformes totais ¢ Escherichia coli - Determinagdo 1SO 9308-1:2014
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.
GELO
LQ: 1UFC/100mL
AGUA MINERAL
Enterococcus spp. — Determinagdo quantitativa pela 1SO 7899-2:2000
SUCOS DE FRUTAS técnica de membrana filtrante.
PREPARO LIQUIDO PARA LQ: 1UFC/100 mL
REFRESCOS
Pseudomonas aeruginosa - Determinagdo quantitativa ISO 16266:2006
REFRIGERANTES pela técnica de membrana filtrante.
REFRESCOS LQ: IUFC/100mL
NECTARES AOAC OMA 2003.1:2016

Enterobacteriaceae — Determinagio quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1TUFC/mL

Yersinia enterocolitica — Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 10273:2017

Bactérias mesofilas aerobias — Determinagio
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 1TUFC/mL

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Bactérias mesofilas aerobias — Determinagio
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1TUFC/mL

ABNT NBR ISO 4833-2:2015

Enterococos — Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: IUFC/mL

CMMEEF - 5th Edition Chapter 10. - 10.51;
10.61:2015

Bactérias lacticas — Determinag@o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

ISO 15214:1998

Bactérias mesofilas aerobias a (22 £+ 2)°C —
Determinagdo quantitativa pela técnica de inoculagido
em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL

1SO 6222:1999

Bactérias mesofilas aerdbias a (36 £ 2)°C —

1SO 6222:1999




Determinagdo quantitativa pela técnica de inoculagao
em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL

Estafilococos coagulase positiva — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1TUFC/mL

ISO 6888-1:2021

Bolores e Leveduras — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 21527 —1: 2008

Bacillus cereus — Determinagdo quantitativa pela técnica
de inoculagd@o em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

ABNT NBR ISO 7932:2016

Salmonela sp. — Determinagéo qualitativa pela técnica
de Presenga/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Clostridium sulfito redutor — Determinag@o quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1TUFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 15213-1:2023

Listeria monocytogenes — Determinag@o qualitativa
pela técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Bactérias psicrotroficas — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculag@o em superficie.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

CMMEF — 5th Edition Chapter 13 —13.3, 13.4,
13.5e13.61:2015

Clostridium perfringens — Determinagdo quantitativa
pela técnica de contagem em profundidade.

LQ: 1UFC/mL
LQ: 10UFC/g

ISO 15213-2:2023

BEBIDAS NAO ALCOOLICAS
AGUA MINERAL

GELO

Determinac@o de Metais Totais e Dissolvidos pelo
método ICP-OES

Aluminio LQ: 0,04 mg Al /L
Enxofre LQ 0,15 mg S/L
Prata LQ 0,007 mg Ag /L
Potassio LQ 1,0 mg K /L
Silicio LQ 0,1 mg Si /L
Telurio LQ 0,1 mg Te /L
Antiménio LQ: 0,003 mg Sb/L
Arsénio LQ: 0,001 mg As/L
Bario LQ: 0,002 mg Ba/L
Berilio LQ: 0,002 mg Be/L
Boro LQ: 0,004 mg B/L
Cadmio LQ: 0,001 mg Cd/L
Célcio LQ: 1,29 mg Ca/L
Chumbo LQ: 0,005 mg Pb/L
Cobalto LQ: 0,007 mg Co/L
Cobre LQ: 0,006 mg Cu/L
Cromo LQ: 0,007 mg Cr/L
Estanho LQ: 0,04 mg Sn/L
Estroncio LQ: 0,02 mg Sr/L
Ferro LQ: 0,007 mg Fe/L

Litio LQ: 0,004 mg Li/L
Magnésio LQ: 0,67 mg Mg/L
Manganés LQ: 0,002 mg Mn/L
Molibdénio LQ: 0,008 mg Mo/L
Niquel LQ: 0,007 mg Ni/L
Selénio LQ: 0,005 mg Se/L
Sodio LQ: 1,0 mg Na/L
Titanio LQ: 0,029 mg Ti/L
Talio LQ: 0,011 mg TI/L

SMWW 24* Edi¢ao, Método 3030F/3120 B




Uranio LQ: 0,014 mg U/L
Vanadio LQ: 0,009 mg V/L
Zinco LQ: 0,002 mg Zn/L

Determinagao de Fosforo Total e Dissolvido pelo
método ICP-OES

LQ: 0,019 mg P/L

SMWW 24 Edi¢ao, Método 3030F/3120 B

Determinagdo de Fosfato/Ortofosfato pelo Método de
calculo

LQ: 0,057 mg/L

PTO3FQ43

Determinag@o de Mercurio Total e Dissolvido por
Espectrometria de Absor¢ao Atémica por Vapor Frio

LQ: 0,001 mg Hg/L

SMWW 24 Edigdo, Método 3112 B

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL
CARNES E PRODUTOS CARNEOS
PRODUTOS LACTEOS

ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL

ALIMENTOS PROCESSADOS

BEBIDAS NAO ALCOOLICAS

Amostragem em alimentos de origem animal;
Amostragem em alimentos lacteos;
Amostragem em alimentos de origem vegetal;
Amostragem em alimentos processados;
Amostragem em Buffet de cozinhas industriais,
restaurantes, confeitarias, inddstria de alimentos,
hospitais e maternidades.

ANVISA Instru¢do Normativa n® 161 de 01 de
julho de 2022
PT 5.07.01

SUPERFICIES (SWAB)

Coliformes totais ¢ Escherichia coli - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 1UFC/area em cm2

AOAC OMA 17.3.04 —991.14:2016

Bactérias mesofilas aerobias — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1 UFC/area em cm2

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Bactérias mesofilas aerobias — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 1 UFC/area em cm2

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1 UFC/area em cm2

ISO 6888-1:2021

Salmonella sp. - Determinagao qualitativa pela técnica
de Presenga/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Bolores e leveduras - Determinag@o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1 UFC/area em cm2

ISO 21527-1:2008

Listeria monocytogenes - Determinagio qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Bacillus cereus — Determinagao quantitativa pela técnica
de inoculacdo em superficie.

LQ: 1 UFC/area em cm?

ABNT NBR ISO 7932:2016

Clostridium perfringens — Determinagéo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 1 UFC/area em cm?

ISO 15213-2:2023

Cronobacter sp. — Determinagado pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 22964: 2021

Enterobacteriaceae — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

AOAC OMA 2003.1:2016




LQ: 1 UFC/area em cm?

Enterococos — Determinagdo quantitativa pela técnica
de inoculag@o em profundidade.

LQ: 1 UFC/area em cm?

CMMEF - 5* Edigao, Chapter 10.10.51;
10.61:2015

Listeria monocytogenes — Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 1 UFC/area em cm?

ISO 11290-2:2017

Salmonella Typhimurium — Determinagdo qualitativa
pela técnica de Presenga/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

Salmonella Enteritidis — Determinagéo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO/TR 6579-3:2014

Yersinia enterocolitica — Determinacédo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia.

ISO 10273:2017

SUPERFICIES DOS UTENSILIOS,
SUPERFICIES DE TRABALHO E

Swabs de superficie de maquinas, equipamentos e
utensilios;

ISO 18593:2018.
PT 5.07.01

OUTROS EQUIPAMENTOS EM Unidades de fast foods, refeitorios, restaurantes,
CONTATO COM ALIMENTO. estoque de matérias primas, alimentos e bebidas,
embalagens;
Manipuladores;
Copa de alimentagdo enteral e para enteral;
Cozinhas, supermercados, feiras e Industrias.
Amostragem em superficies utilizando a técnica de
contato para determinagdo de bactérias aerobias
mesofilas e bolores e leveduras.
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