Estado de Santa Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICUITTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

Portaria SAPE n° 63/2025, de 26/11/2025.

O Secretario de Estado da Agricultura e Pecuaria, no uso de suas atribuigdes
legais que Ihe séo conferidas pelo art. 74, 1ll, da Constituicdo do Estado de Santa
Catarina, e art. 106, §2°, I, da Lei Complementar n® 741, de 2019, alterada pela
Lei n® 18.646, de 2023,

o

Considerando a Lei n° 17.486/2018, que dispde sobre a produgdo e
comercializagdo de queijos artesanais de leite cru e adota outras providéncias;

Considerando o Decreto n° 362, de 21 de novembro de 2019, que regulamenta
alein®17.486/2018;

Considerando a necessidade da elaboracdo de Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade (RTIQ) para cada tipo de queijo artesanal, de acordo com
o art. 9° do Decreto n° 362/2019;

Considerando que o RTIQ sera definido pela Secretaria de Estado da
Agricultura e Pecuaria (SAPE), mediante a participacdo de equipe
multidisciplinar, em atendimento ao art. 10, incisos | a IV e paragrafo unico, do
Decreto n° 362/2019; e

Considerando a Portaria SAR n°® 29/2025, de 16/04/2025, que institui a equipe
multidisciplinar para participagcéo na elaboragdo do RTIQ do Queijinho Branco,

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) do
Queijinho Branco Artesanal.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo no Diario Oficial
do Estado.

Florianépolis, 26 de novembro de 2025.

Carlos Alberto Chiodini
Secretario de Estado
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ANEXO UNICO

REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE (RTIQ)
DO QUEIJINHO BRANCO ARTESANAL

Art. 1° Este RTIQ estabelece a identidade e os requisitos minimos de
qualidade que deverdo ser apresentados pelo Queijinho Branco
Artesanal, destinado ao consumo humano.

Art. 2° Considera-se Queijinho Branco Artesanal o produto elaborado a
partir do leite cru como matéria-prima, cumprindo os requisitos abaixo:

| - O leite cru deve ser oriundo de propriedades certificadas livres de
brucelose e tuberculose; e

Il - O leite cru deve ser oriundo de propriedades com programa de Boas
Praticas de Produg¢ao implantadas no sistema de criacdo e ordenha.

Art. 3° O Queijinho Branco Artesanal é classificado como um queijo
fresco, desnatado e de muito alta umidade conforme disposto no
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos do Ministério
da Agricultura e Pecuaria (MAPA).

Art. 4° Quanto a designacao (denominacao de venda), o produto devera
ser identificado como Queijinho Branco Artesanal.

Paragrafo unico. Havendo acréscimo de outros ingredientes e especiarias
permitidas em legislagdes vigentes, estas deverao estar nominadas junto
a denominagdo de venda, como, por exemplo: Queijinho Branco
Artesanal com Orégano; Queijinho Branco Artesanal com Tomate Seco;
Queijinho Branco Artesanal com Pimenta; Queijinho Branco Artesanal
com Linguiga Blumenau.

Art. 5° O Queijinho Branco Artesanal deve apresentar a seguinte
composicao:

| - Ingredientes obrigatérios:

a) leite cru desnatado de vaca.
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Il - Ingredientes opcionais:
a) cloreto de sédio;

b) especiarias, desde que em quantidades menores que os ingredientes
principais;

c) outros ingredientes, desde que em quantidades menores que os
ingredientes principais.

§1° Entende-se como especiarias os produtos constituidos de partes
(raizes, rizomas, bulbos, cascas, folhas, flores, frutos, sementes, talos) de
uma ou mais espécies vegetais, tradicionalmente utilizadas para agregar
sabor ou aroma aos alimentos e bebidas.

§2° A utilizagdo de aditivos e coadjuvantes ndo sera permitida no
processo de elaboragao do Queijinho Branco Artesanal.

§3° O acréscimo de qualquer ingrediente opcional ndo deve alterar as
caracteristicas originais padronizadas do produto.

Art. 6° O Queijinho Branco Artesanal devera apresentar os seguintes
requisitos sensoriais:

| - consisténcia: mole e Umida;

Il - textura: macia, homogénea e granulosa fresca;

Il - cor: branca;

IV - sabor: caracteristico, podendo ser levemente acido e lactico;

V - odor: caracteristico; e

VI - formato: variavel.

Paragrafo unico. Admite-se a variagao de cor quando o produto tiver

adicdo de especiarias ou outros ingredientes permitidos, conforme a
caracteristica do produto adicionado.

Art. 7° Os requisitos fisico-quimicos do Queijinho Branco Artesanal sdo

GOVERNO DE

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Floriandpolis, SC - Fone (048) 3664-4'¥ia‘ SANTA
www.agricultura.sc.qov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br -‘CATAR|NA

SECRETARIA DA AGRICULTURA
E PECUARIA

Q0 P4g. 03 de 05 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000484/2025 e o cédigo 9BCDN900.

\‘


http://www.agricultura.sc.gov.br

Estado de Santa Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICUITTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

0s seguintes:

| - matéria gorda no extrato seco: desnatado, contém menos de 10,0%
(dez por cento) de gordura;

Il - umidade: nao inferior a 55% (cinquenta e cinco por cento).

Art. 8° As caracteristicas distintivas do processo de elaboragdo do
Queijinho Branco Artesanal sdo as seguintes:

| - o leite cru é desnatado com uso de desnatadeira mecanica; e

Il - o leite cru desnatado é coagulado em temperatura ambiente sem ou
com acréscimo de “soro-fermento” ou “isca” oriundo da propriedade.

a) soro-fermento: consiste em uma porgdo do soro da dessoragem de
producédo anterior, que atua como cultura de bactérias lacteas;

b) isca: consiste em uma porcdo da massa coalhada de producgao
anterior, que atua como cultura de bactérias lacteas.

Il - a massa deve ser coalhada naturalmente, e pode ser levemente
aquecida;

IV - a massa tem o soro removido em sacos de nylon ou de tecido de uso
préprio para alimentos exclusivos para essa finalidade; e

V - apds o processo de dessora, forma-se uma massa branca que é o
Queijinho Branco fresco.

§1° Na elaboracdo do Queijinho Branco Artesanal ndo é permitida a
utilizacédo de coalho industrial.

§2° E permitida a lavagem da massa.
Art. 9° Os contaminantes organicos e inorganicos nao podem estar
presentes em quantidades superiores aos limites estabelecidos pela

legislacao vigente.

Art. 10 Deverao ser observados os seguintes requisitos relacionados a
higiene:
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| - as praticas de higiene na elaboracdo do produto devem estar de
acordo com as Boas Praticas Agropecuarias (BPA) e Boas Praticas de
Fabricacao (BPF);

Il - critérios macroscopicos e microscépicos: o produto nao podera
apresentar impurezas ou substancias estranhas de qualquer natureza;

Il - critérios microbiolégicos: correspondem aos limites estabelecidos
para queijos de muito alta umidade, determinado pela Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Art. 11 Para o Queijinho Branco Artesanal deve ser utilizada a medida de
massa expressa em quilogramas ou gramas como parametro para peso
do produto.

Art. 12 A rotulagem deve estar de acordo com a legislagédo vigente de
rotulagem para alimentos embalados, apresentando a denominagao de
venda “Queijinho Branco Artesanal” acrescida dos ingredientes ou
especiarias utilizados, quando couber.

Art. 13 Todos os ingredientes utilizados devem ser mencionados na lista
de ingredientes, indicando que a matéria-prima € leite cru desnatado,
conforme a legislacao vigente.

Art. 14 O Queijinho Branco Artesanal deve ser acondicionado em
embalagens ou envoltérios bromatologicamente aptos para alimentos,
devendo ser conservado sob temperatura entre 2°C (dois graus Celsius)
e 8°C (oito graus Celsius), e transportado em condi¢gdes que garantam a
manutencéo dos padrdes de identidade e qualidade previstos.

Art. 15 Os métodos analiticos sdo aqueles autorizados pelo Ministério da
Agricultura e Pecuaria (MAPA).

Art. 16 Para a amostragem, aplicam-se os métodos estabelecidos na
legislacdo expedida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA).

Art. 17 Os estabelecimentos de produtos de origem animal teréo o prazo
de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data de publicagdo desta
Portaria, para se adequarem as condicdes previstas.
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