ANEXO I - FORMULARIO DE SOLICITACAO

PROTOCOLO DE SOLICITACAO N°
ACREDITAGCAO CGCRE N° CRL 0754

RAZAO SOCIAL

Fundagao Vale do Taquari de Educagao e Desenvolvimento Social - Fuvates (Uniandlises)

ENDERECO (Logradouro, n°, bairro, municipio, Estado e CEP)

Avenida Avelino Talini, N° 171, Prédios 5 e 23, Bairro Universitario, Lajeado/RS, CEP 95914-014

AREA DE ATIVIDADES/ ENSAIOS/ NORMAS

AREA DE ATIVIDADE / CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO
PRODUTO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

LACTEOS Determinagdo de proteina pelo método Kjeldahl
LQ: 0,50 g/100 g ou mL

ISO 8968-1| IDF 20-1:2014

LACTEOS Determinagao de proteina em extrato seco
desengordurado por Kjeldahl e calculo
LQ: 1,00 g/100 g

ISO 8968-1|IDF 20-1: 2014 MAPA, Métodos
Oficiais para Analise de Produtos de Origem
Animal - Métodos Quimicos - 2025, Método
2.37

LACTEOS Determinagdo de proteina em base seca por Kjeldahl e calculo
LQ: 1,00 g/100 g

ISO 8968-1|IDF 20-1: 2014 MAPA, Métodos
Oficiais para Analise de Produtos de Origem
Animal - Métodos Quimicos - 2025, Método
2.37

LACTEOS Determinagdo de cinzas (residuo mineral fixo) por AOAC Intl., OMA - 22% edi¢do, Método 930.3
gravimetria
LQ: 0,2 g/100 g ou mL

LACTEOS Determinagdo de atividade de 4gua método do ponto de orvalho ABNT NBR ISO 18787:2019
LQ: 0,250 aW

LACTEOS Determinagdo de calcio por espectrometria de absorgdo atomica AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 991.2,
LQ: 50 mg/100 g

LACTEOS Determinagao de sodio por espectrometria de absor¢do atomica AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 985.3
LQ: 5mg/100 g

LACTEOS Determinagdo de lactose por cromatografia liquida de alta eficiéncia ISO 22662| IDF198:2024
LQ: 0,10 g/100 g ou mL

LACTEOS Determinagdo do valor energético por calculo ANVISA, IN 75/2020 — Anexo XXII
LQ: 4,184 kJ/100 g/ 1 keal/100 g

LACTEOS Determinagdo de carboidratos por célculo ANVISA, IN 75/2020 — Anexo XXII

LQ:0,5g/100 g

AOAC Intl.,OMA - 22*
edicdo, Método 986.25

LACTEOS Determinagdo de magnésio por espectrometria de absorgao
atomica

LQ: 10 mg/100 g

AOAC Intl.,, OMA - 22° edi¢do, Método 991.2

LACTEOS Determinagéo de potassio por espectrometria de absor¢do
atomica

LQ: 10 mg/100 g

AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 985.3

LACTEOS Determinagdo de sacarose por reflectometria
LQ: 0,025 g/100 mL

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.14

LACTEOS Determinagdo de densidade relativa a 15 °C por
frequéncia de oscilagao

LQ: 1,026 g/cm®

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.10

LEITE PASTEURIZADO, LEITE Determinagdo de gordura pelo método butirométrico NMKL 40:2005
UAT/UHT, LEITE CRU LQ: 0,5 g/100 mL ou 0,5 g/100 g
LEITE PASTEURIZADO, LEITE Determinagdo de cinzas (residuo mineral fixo) por AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 945.4
UAT/UHT, LEITE CRU gravimetria
LQ: 0,2 g/100 g ou mL
LEITE PASTEURIZADO, LEITE Determinagéo de acidez por titulometria AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método 947.0}
UAT/UHT, LEITE CRU LQ: 0,02 g/100 g ou mL écido latico
LEITE PASTEURIZADO, LEITE Determinagdo do ponto de congelamento por termometria - Crioscopia| ISO 5764 | IDF 108:2009

UAT/UHT, LEITE CRU Faixa de trabalho: -0,400 C° a -0,600 C°




LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo de extrato seco total por gravimetria
LQ: 0,50 g/100 g

ISO 6731 | IDF 21:2010

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagao de extrato seco desengordurado por
gravimetria

LQ: 0,50 g/100 g

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.18

LEITE PASTEURIZADO, LEITE Determinagao qualitativa de Cloretos POPFQ UNI027
UAT/UHT, LEITE CRU
LEITE PASTEURIZADO, LEITE Determinagdo qualitativa de Cloro e Hipoclorito POPFQ UNI025

UAT/UHT, LEITE CRU

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo qualitativa de Substancias Redutoras Volateis
(&lcool etilico)

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.38

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo qualitativa de Peréxido de Hidrogénio

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal- - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.13

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo qualitativa de Formaldeido

AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 931.0
B

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo qualitativa de Fosfatase Alcalina

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.20

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo qualitativa de Peroxidase

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.35

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagdo de alcalinidade das cinzas por titulometria
LQ: 0,02 g/100 g Na2CO3

POPFQ UNI055

LEITE PASTEURIZADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagao de lipideos por gravimetria
LQ: 0,1 g/100 g

ISO 23318 | IDF 249:2022

LEITE PASTEURIZADO, LEITE EM PO,
LEITE PO MODIFICADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU, LEITE
CONDENSADO, LEITE FERMENTADO,
DOCE DE LEITE,

QUEIO, REQUEIJAO, RICOTA

Determinagdo qualitativa de Amido

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.6

LEITE PASTEURIZADO, LEITE EM PO,
LEITE PO MODIFICADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Pesquisa de sacarose com resorcina

POPFQ UNI028

LEITE PASTEURIZADO, LEITE EM PO,
LEITE PO MODIFICADO, LEITE
UAT/UHT, LEITE CRU

Determinagao de indice de CMP por cromatografia liquida
LQ: 10 mg/L

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.23

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagdo de particulas queimadas por inspegdo visual
LQ: 7,5 mg/ Disco A

Método ADPI Bulletin 916

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagdo de dispersibilidade por gravimetria
LQ:5g/100 g

ISO 17758 | IDF 87:2014

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagao de acidez por titulometria

LQ: 2 mL de NaOH 0,1 N/10 g de Sélidos Nao
Gordurosos

ISO 6091 | IDF 86:2010

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagdo de umectabilidade do Leite em Po
Instantaneo

LQ: 10 segundos

ISO 17758 | IDF 87:2014

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagio de Indice de solubilidade por volumetria
LQ: 0,10 mL /24 °C

ISO 8156 | IDF 129:2005

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagéo de extrato seco desengordurado
LQ: 0,50 g/100 g ou mL

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.18

LEITE EM PO, LEITE EM PO
MODIFICADO

Determinagdo de lipideos por gravimetria
LQ:0,5g/100 g

ISO 23318 | IDF 249:2022

LEITE EM PO, LEITE EM PO

Determinagdo de umidade por gravimetria

ISO 5537 | IDF 26:2023

MODIFICADO LQ:0,5¢/100 g

LEITE CRU Determinagdo de gordura pelo método de infravermelho médio ISO 9622 | IDF141:2013
(MID)
LQ: 0,15 g/100 g

LEITE CRU Determinagdo de proteina pelo método de infravermelho médio ISO 9622 | IDF141:2013

(MID)
LQ: 0,17 g/100 g




LEITE CRU

Determinagdo de lactose pelo método de infravermelho médio

(MID)
LQ: 0,21 g/100 g

ISO 9622 | IDF141:2013

LEITE CRU

Determinagdo de solidos totais pelo método de
infravermelho médio (MID)

LQ: 1,04 g/100 g

ISO 9622 | IDF141:2013

LEITE CRU

Determinagdo de ureia pelo método de infravermelho médio

(MID)
LQ: 3,54 mg/dL

ISO 9622 | IDF141:2013

LEITE CRU

Determinagdo de caseina pelo Método de Infravermelho Médio

(MID)
LQ: 0,32 g/100 g

ISO 9622 | IDF141:2013

LEITE CRU

Determinagdo de extrato seco desengordurado pelo método de

infravermelho médio (MID) por célculo
LQ: 0,99 g/100 g

ISO 9622 | IDF141:2013

QUENIOS, REQUEIJAO, RICOTA POR
COAGULACAO

Determinagdo de matéria gorda no extrato seco por calculo

LQ: 1,00 g/100 g

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.21

QUEIIOS, REQUEIJAO, RICOTA POR
COAGULACAO

Determinagdo de lipideos por gravimetria
LQ:0,5g/100 g

ISO 23319] IDF 250:2022

QUEIJOS, REQUEIJAO, RICOTA POR
COAGULACAO

Determinagdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,50 g/100 g ou mL

ISO 5534 | IDF 04:2004

MANTEIGA DE
GARRAFA, MANTEIGA COMUM

Determinagao de acidez por titulometria
LQ: 0,40 g/100 g SAN

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.2

MANTEIGA Determinagdo de indice de peroxidos por iodometria AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 965.3
LQ: 0,5 mEq/kg

MANTEIGA Determinagdo de umidade e volateis por gravimetria ISO 3727-1 | IDF 80-1:2001
LQ: 1,0 g/100 g

MANTEIGA Determinagdo de extrato seco desengordurado por ISO 3727-2 | IDF80-2:2001
gravimetria
LQ: 1,0 g/100 g

MANTEIGA Determinagdo de matéria gorda por gravimetria ISO 17189 | IDF 194:2003
LQ: 10 g/100 g

MANTEIGA Determinagdo de acidez por titulometria ISO 1740 | IDF 006:2004
LQ: 0,5 mmol/100 g

MANTEIGA Determinagao de cloreto de sodio por titulometria ISO 1738 | IDF 012:2004

LQ: 0,1 g/100 g

GORDURA ANIDRA DO LEITE E
MARGARINA

Determinagao de lipideos por gravimetria
LQ: 10 g/100 g

ISO 17189 | IDF 194:2003

SORO DE LEITE, SORO DE LEITE EM
PO

Determinagdo de pH por potenciometria
Faixa: 2 a 12

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.36

SORO DE LEITE, SORO DE LEITE EM
PO

Determinagao de acidez por titulometria
LQ: 0,06 g/100 g ou mL acido latico

ISO 11869 | IDF 150:2012

SORO DE LEITE, SORO DE LEITE EM
PO

Determinagdo de extrato seco total (solidos totais) por
gravimetria

LQ: 0,50 g/100 g

ISO 6731 | IDF 21:2010

SORO DE LEITE EM PO

Determinag@o de residuo mineral fixo (cinzas) por
gravimetria

LQ: 0,2 /100 g

ISO 5545:2008 [IDF 90:2008]

SORO DE LEITE EM PO, LEITELHO
EM PO E SORO DE MANTEIGA SECA

Determinagdo de lipideos por gravimetria
LQ:0,5¢g/100 g

ISO 23318 | IDF 249:2022

BEBIDA LACTEA Determinagao de lipideos por gravimetria ISO 23318 | IDF 249:2022
LQ: 0,1 g/100 g

DOCE DE LEITE Determinagao de lipideos por gravimetria ISO 23318 | IDF 249:2022

LEITE CONDENSADO LQ: 0,5g/100 g

PRODUTOS LACTEOS Determinagao de acidez por titulometria ISO 11869 | IDF 150:2012

FERMENTADOS,

IOGURTE, BEBIDA
LACTEA, QUEIIO

LQ: 0,06 g/100 g ou mL acido latico




FRESCO

PRODUTOS LACTEOS Determinagdo de lipideos por gravimetria ISO 23318 | IDF 249:2022
FERMENTADOS LQ: 0,1 /100 g
PRODUTOS LACTEOS Determinacdo de umidade e volateis por gravimetria ISO 6734 | IDF 15:2010
AGCUCARADOS LQ: 3.0 /100 @
PRODUTOS LACTEOS Determinagéo de acido benzoico, acido sorbico e seus sais por ISO 9231 | IDF139:2008
cromatografia liquida
LQ: 30 mg/kg
QUENIOS Determinagdo de natamicina por cromatografia liquida de alta ISO 9233-2| IDF140-2:2018
eficiéncia
LQ: 1,5 mg/kg / 0,1 mg/dm?
CREME DE LEITE, Determinagdo de acidez em acido lactico por titulometria AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 947.0)
NATA LQ: 0,05 g/100 g ou mL de 4cido latico
CREME DE LEITE, Determinagao de lipideos por gravimetria ISO 23318 | IDF 249:2022
NATA LQ:5g/100 g
CREME DE LEITE, Determinagdo de umidade por gravimetria ISO 6731 | IDF 21:2010
NATA, LEITE LQ: 0,50 g/100 g
EVAPORADO
CONCENTRADO Determinagdo do extrato seco total por gravimetria ISO 5537 | IDF 26:2023

PROTEICO LACTEO, SORO DE LEITE
EM PO

LQ: 0,50 g/100 g ou mL

CONCENTRADO

PROTEICO LACTEO, SORO DO
LEITE EM PO, QUEIJO EM PO

Determinagdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,50 g/100 g ou mL

ISO 5537:2023 [IDF 26:2023]

LEITE CONDENSADO Determinagao de solidos totais de origem lactea por ISO 6734 | IDF 15:2010
gravimetria
LQ:3,0g/100 g
LEITE CONDENSADO Determinagdo de solidos lacteos ndo gordurosos por gravimetria MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
LQ: 0,50 g/100 g ou mL Produtos de Origem Animal - Métodos
’ Quimicos - 2025, Método 2.18
LEITE CONDENSADO Determinagéo de indice de CMP por cromatografia liquida MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de

LQ: 10 mg/L

Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.24

CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de gordura pelo método Butirométrico NMKL 181:2005
LQ:3g/100g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinag@o de metais por espectrometria de absor¢do atdmica AOAC Intl.,, OMA - 22% edi¢do, Método 985.3
Potéssio - LQ: 10 mg/100 g
Sédio - LQ: 5 mg/100 g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de amido e carboidratos totais por espectrofotometria no] MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
UV/Vis Produtos de Origem Animal - Métodos
LQ: 0,56 /100 g Quimicos - 2025, Método 1.6
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo qualitativa de Amido MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 1.4
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de atividade de 4gua pelo ponto de orvalho ABNT NBR ISO 18787:2019
LQ: 0,250 aW
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de pH por potenciometria ISO 2917:1999
Faixa: 2a 12
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagao de nitrogénio total e proteina total pelo método ISO 1871:2009
Kjeldahl
LQ:0,5¢g/100 g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagao de residuo mineral fixo por gravimetria 1SO 936:1998
LQ: 0,2 g/100 g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de umidade por gravimetria ISO 1442:2023
LQ:1g/100 g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de valor energético por calculo ANVISA, IN 75/2020 — Anexo XXII
LQ: 4,184 kJ/100 g/ 1 keal/100 g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de carboidratos por célculo ANVISA, IN 75/2020 — Anexo XXII AOAC
LQ: 0,5 2/100 g Intl.,OMA - 22
edigdo, Método 986.25
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Determinagdo de indice de peroxido por iodometria 1SO 3960:2017




LQ: 1,0 mEg/kg

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagao de fosforo por espectrofotometria no UV/Vis
LQ: 1 g/lkg P205

ISO 23776:2021

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagdo qualitativa de gas sulfidrico - Teste de Eber

POPFQ UNI030

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagdo qualitativa de formaldeido

AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método 931.0}
B

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagéo de teor de calcio em base seca por
espectrometria de absorgdo atomica

LQ: 0,02 ¢/100 g

NMKL 153:1996

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagéo de teor de magnésio em base seca por
espectrometria de absorgdo atdmica

LQ: 0,02 ¢/100 g

NMKL 153:1996

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagéo de 4cido benzoico, acido sorbico e seus sais por
cromatografia liquida

LQ: 20 mg/kg

NMKL 124:1997

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagdo de hidroxiprolina e colageno por espectrofotometria no
UV/VIS

LQ: 0,15 g/100 g (Hidroxiprolina)
LQ: 1,20 g/100 g (Colageno)

AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 990.2,

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagéo de relagdo U/P por calculo

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 1.25

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagao de calcio em base seca por titulometria
LQ: 0,1 g/100 g

AOAC Intl.,, OMA - 22° edi¢do, Método 983.1

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagéo de nitritos por espectrofotometria de absor¢io
molecular na regido no ultravioleta e/ou visivel (UV/VIS)

LQ: 20 mg/kg

ISO 2918:1975

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagdo de nitratos por espectrofotometria de absor¢do
molecular na regido no ultravioleta e/ou visivel (UV/VIS)

LQ: 20 mg/kg

ISO 3091:1975

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Determinagéo de cloreto de sodio por argentometria
LQ: 0,50 g/100 g

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 1.10.

GELATINA, COLAGENO

Determinagdo de pH por potenciometria
Faixa: 2 a 12

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.36

CARCACA DE AVES

Determinagdo de dripping test por gravimetria

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 1.27

CARCACA DE AVES, CORTES DE
AVES

Determinagao de relagdo U/P em cortes por calculo

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 1.16

CARCACA DE AVES, CORTES DE
AVES

Determinagéo de nitrogénio total e proteina total pelo método
Kjeldahl

LQ: 0,5g/100 g

ISO 1871:2009

CARCACA DE AVES, CORTES DE
AVES

Determinagdo de umidade por gravimetria
LQ:1g/100 g

ISO 1442:2023

PESCADOS E Determinagdo de desglaciamento por gravimetria MAPA, Métodos Oficiais para Analise de

PRODUTOS DA PESCA Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 5.7

PESCADOS E Determinagdo de nitrogénio total e proteina total pelo método Kjeldahl| ISO 1871:2009

PRODUTOS DA PESCA LQ:0,5¢g/100 g

PESCADOS E Determinagdo de pH por potenciometria ISO 2917:1999

PRODUTOS DA PESCA Faixa: 2a 12

PESCADOS E Determinagao de cloreto de sodio por argentometria MAPA, Métodos Oficiais para Analise de

PRODUTOS DA PESCA LQ 0.50 g/lOO g Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 5.5

PESCADOS E Determinagdo de fosforo total por espectrofotometria de UV/Vis ISO 23776:2021

PRODUTOS DA PESCA LQ: 1 g/lkg P205

PESCADOS E Determinagao de gordura pelo método Butirométrico NMKL 181:2005

PRODUTOS DA PESCA LQ:3g/100 g

PESCADOS E Determinagdo de residuo mineral fixo por gravimetria ISO 936:1998

PRODUTOS DA PESCA LQ:0,2g/100 g




PESCADOS E

Determinagdo de umidade por gravimetria

ISO 1442:2023

PRODUTOS DA PESCA LQ: 1g/100 g AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 950.4
PESCADOS E Determinagao qualitativa de formaldeido AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 931.0
PRODUTOS DA PESCA B
PESCADOS E Determinagdo de bases volateis por titulometria MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
PRODUTOS DA PESCA LQ: 7 mg/100 g Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 5.4
PESCADOS E Determinagdo de sodio por espectrometria de absor¢ao atomica AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 969.2
PRODUTOS DA PESCA LQ: 5 mg/100 g
PESCADOS E Determinagdo de potassio por espectrometria de absor¢do atdmica AOAC Intl., OMA - 22° edi¢ao, Método 969.2
PRODUTOS DA PESCA LQ: 50 mg/100 g
PESCADOS E Determinagéo de acido benzoico, acido sorbico e seus sais por NMKL 124:1997
PRODUTOS DA PESCA cromatograﬁa liqulda
LQ: 20 mg/kg
PESCADOS E Determinagdo de relagao U/P por calculo MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
PRODUTOS DA PESCA Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 5.21
PESCADOS E Determinagdo de amido e carboidratos totais por espectrofotometria nq MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
PRODUTOS DA PESCA UV/Vis Produtos de Origem Animal - Métodos
LQ: 0,56 g/lOO g Quimicos - 2025, Meétodo 1.6
PESCADOS E Determinagdo de anidrido sulfuroso e sulfitos por AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 990.2
PRODUTOS DA PESCA titulometria
LQ: 20 mg/kg
PESCADOS E Determinagdo de histamina por cromatografia liquida NMKL 196:2013
PRODUTOS DA PESCA LQ: 20 mg/kg
PESCADOS E Determinagdo de indice de peroxidos por titulometria 1SO 3960:2017
PRODUTOS DA PESCA LQ: 1,0 mE/kg
PESCADOS E Determinagao de nitritos por espectrofotometria de absor¢ao 1SO 2918:1975
PRODUTOS DA PESCA molecular na regido no ultravioleta e/ou visivel (UV/VIS)
LQ: 20 mg/kg
PESCADOS E Determinagdo de nitratos por espectrofotometria de absor¢ao 1SO 3091:1975
PRODUTOS DA PESCA molecular na regido no ultravioleta e/ou visivel (UV/VIS)
LQ: 20 mg/kg
PESCADOS E Determinagdo de umidade por gravimetria (cross section) Codex Stan 167:1989
PRODUTOS DA PESCA LQ:1g/100g

CARNES E PRODUTOS CARNEOS
PESCADOS E PRODUTOS DA PESCA

Determinagdo qualitativa de polifosfatos por cromatografia liquida por
detecg@o no visivel

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 5.9

CARNES E PRODUTOS CARNEOS
PESCADOS E PRODUTOS DA PESCA

Determinagao de fosforo por espectrometria de emissdo Optica com
plasma indutivamente acoplado (ICP-OES)

LQ: 2 g/lkg P205

ISO 23776:2021

CARNES E PRODUTOS CARNEOS,
PESCADOS E PRODUTOS DA PESCA,
QUEIIOS

Determinagdo de nitritos e nitratos por cromatografia liquida
por detecg@o em ultravioleta

LQ: 20 mg/kg

NMKL 165:2000

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagdo qualitativa de Prova de Lund POPFQ UNI084

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagao qualitativa de Hidroximetilfurfural — Reagado de Fiehe POPFQ UNIO038

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagdo de pH por potenciometria POPFQ UNIO034
Faixa: 2 a 12

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagdo de umidade por refratometria AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 969.3
LQ: 13,0 /100 g B

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagao de residuo mineral fixo por gravimetria NBR 15714-3:2009
LQ: 0,2 g/100 g

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagdo qualitativa de Reacdo de Lugol-amido POPFQ UNI039

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagdo de hidroximetilfurfural (HMF) por espectrofotometria df AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método 980.2
UV/Vis
LQ: 10 mg/kg

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagdo de acidez livre, lactona e total por AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 962.1
volumetria
LQ: 2 meqg/kg

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagéo de glicose, sacarose e frutose por cromatografia liquida | AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 977.2
LQ:3g/100 g

PRODUTOS DA COLMEIA Determinagao da atividade diastasica por espectrofotometria AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 958.0)




UV/Vis
LQ: 3 Gothe

PRODUTOS DA COLMEIA

Determinagao de solidos insoluveis em agua por
gravimetria

LQ: 0,05 g/100 g

ABNT NBR 15714-5:2009

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL Determinagao de pH por potenciometria POPFQ UNI034
Faixa: 2 a 12

OVOS E DERIVADOS Determinagdo de Solidos Totais por gravimetria AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método 925.3
LQ: 0,60 g/100 g

OVOS E DERIVADOS Determinagdo de proteina pelo método Kjeldahl ISO 1871:2009
LQ:0,5g/100 g

OVOS E DERIVADOS Determinagao de residuo mineral fixo por gravimetria MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
LQ: 0,2 g/100 g Produtos de Origem Animal - Métodos

Quimicos - 2025, Método 4.4

OVOS E DERIVADOS Determinagdo de gordura por gravimetria AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 925.3
LQ: 1,10 g/100 g

OVOS E DERIVADOS Determinagao de pH por potenciometria MAPA, Métodos Oficiais para Analise de

Faixa: 2a 12

Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.36

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS, ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL, ALIMENTOS

PROCESSADOS

Determinagdo de metais por espectrometria de massas com plasma
indutivamente acoplado (ICP-MS)

Arsénio - LQ: 0,02 mg/kg
Cadmio - LQ: 0,02 mg/kg
Chumbo - LQ: 0,01 mg/kg
Cobre - LQ: 0,02 mg/kg
Cromo - LQ: 0,02 mg/kg
Estanho - LQ: 2 mg/kg
Merchtrio - LQ: 0,02 mg/kg

AOAC Intl.,, OMA - 22* edi¢do, Método
2013.06

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS, ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL, ALIMENTOS

PROCESSADOS

Determinagdo de Gorduras Trans e Saturadas por Cromatografia Gasos|
LQ:0,1g/100 g

AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 996.0)

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS, ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL, ALIMENTOS

PROCESSADOS

Determinagdo de Acucares Totais (frutose, glicose, lactose,
maltose e sacarose) por cromatografia liquida com detec¢do por
indice de refracdo

LQ:0,5g/100 g

NMKL 148, 1993

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL,
LACTEOS, ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL, ALIMENTOS

PROCESSADOS

Determinagdo de Fibra Alimentar por método enzimatico
LQ:0,5¢g/100 g

AOAC Intl.,, OMA - 22* edi¢do, Método 991.4]

LEITE CONDENSADO, SORO DE
LEITE EM PO, QUEIJO EM PO

Determinagdo de agutcares (lactose e sacarose) por cromatografia
liquida com detecgdo por indice de refragdo

Lactose - LQ: 25 g/100 g
Sacarose - LQ: 15 g/100 g

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos
Quimicos - 2025, Método 2.28

LACTEOS, ALIMENTOS DE

ORIGEM VEGETAL, ALIMENTOS
DE

ORIGEM ANIMAL , ALIMENTOS
PROCESSADOS , BEBIDAS NAO

ALCOOLICAS, BEBIDAS
ALCOOLICAS

Determinagdo de cinzas insoliiveis em acido cloridrico por
gravimetria

LQ: 0,2 g/100 g

AOAC Intl.,, OMA - 22* edigdo, Método 941.1
B

ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL,
PESCADOS E PRODUTOS DA PESCA,
BEBIDAS NAO ALCOOLICAS

Determinagdo de carboidratos por céalculo
LQ:0,5¢g/100 g

ANVISA, IN 75/2020 — Anexo XXII

ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL,
PESCADOS E PRODUTOS DA PESCA,
BEBIDAS NAO ALCOOLICAS

Determinagdo de valor energético por calculo
LQ: 4,184 kJ/100 g/ 1 keal/100 g

ANVISA, IN 75/2020 — Anexo XXII

ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL,
ALIMENTOS DE

ORIGEM VEGETAL, ALIMENTOS
PROCESSADOS

Determinagdo elementar por espectrometria de emissdo Optica com
plasma indutivamente acoplado (ICP-OES)

Calcio - 10 mg/100 g
Fosforo - 10 mg/100 g
Magnésio - 10 mg/100 g

Potassio - 10 mg/100 g

AOAC Intl.,, OMA - 22a edi¢do, Método
2011.14




Sédio - 5 mg/100 g

LACTEOS, LEITE, LEITE CRU

Células Somaticas - Determinagdo quantitativa pela técnica de
citometria de fluxo

ISO 13366-2 | IDF 148-2:2006

LACTEOS, LEITE, LEITE CRU

Contagem padrdo em placa (CPP) - Determinagao
quantitativa pela técnica de citometria de fluxo

ISO 21187 | IDF 196:2021
ISO 4833-1:2013

LACTEOS, LEITE, LEITE CRU

Determinagdo de antibacterianos pela técnica de presenga/auséncia

AOAC Intl., OMA - 22* edigdo, Método
982.18

LACTEOS, LEITE, LEITE CRU

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

ISO 4833-1:2013

LACTEOS

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em superficie

LQ: 10 UFC/mL
LQ: 100 UFC/g

ISO 7932:2004

LACTEOS

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

LACTEOS

Bactérias Mesofilas Aerobias - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 10 UFC/mL
LQ: 100 UFC/g

ISO 4833-2:2013

LACTEOS

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 6611:2004

LACTEOS

Coliformes Totais - Determinagdo quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g ou mL

ISO 4831:2006

LACTEOS

Coliformes Termotolerantes - Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g ou mL

CMMETF, 2015. Capitulo 9. Itens 9.22,9.23,
9.24,9.4,9.71,9.72 ¢ 9.92

LACTEOS

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia

ISO 11290-1:2017

LACTEOS

Staphylococcus aureus - Determinag@o quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl., OMA - 22% edi¢do, Método
2003.08

LACTEOS

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia (método de detecgao)

ISO 6579-1:2017/Amend.1:2020

LACTEOS

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagio em superficie

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

POPMB UNI204
AFNOR 3M 01/09-04/03

LACTEOS

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

POPMB UNI203
AFNOR 3M 01/01 - 09/89

LACTEOS

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017

LACTEOS

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de
tubos multiplos (NMP).

LQ: 0 NMP/g ou mL

ISO 21528-1:2017

LACTEOS

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/ml ou 10 UFC/g

POPMB UNIO51
AFNOR 01/06-09/97

LACTEOS

Enterotoxina Estafilocdcica - Determinagdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio

AOAC Intl., OMA - 22° edigdo, Método
2007.06

LACTEOS

Bactérias  Produtoras de Acido Latico - Determinagio
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

ISO 15214-1:1998




LQ: 10 UFC/g ou mL

LACTEOS Bactérias Psicrotroficas Aerdbias — Determinagdo quantitativa pela SMEDP, 2004. Capitulo 8. Item 8.010
técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g
LACTEOS Bactérias Psicrotroficas Aerobias — Determinagdo quantitativa SMEDP, 2004. Capitulo 8. Item 8.010
pela técnica de inocula¢do em superficie
LQ: 10 UFC/mL
LQ: 100 UFC/g
LACTEOS Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl.,, OMA - 22* edi¢ao, Método
presenga/auséncia 2016.01
LACTEOS Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22* edi¢ao, Método
presenga/auséncia 2016.08
LACTEOS Coliformes totais - Determinagdo qualitativa pela técnica de ISO 4831:2006
presenga/auséncia
LACTEOS Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
presenga/auséncia 2004.02
AFNOR BIO-12/11-03/04
LACTEOS Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método
presenga/auséncia 2011.03
AFNOR BIO 12/16-09/05
LACTEOS Escherichia coli - Determinagdo Qualitativa pela técnica de ISO 7251:2005/ Amd.1:2023
presenga/auséncia
LACTEOS Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos ISO 7251:2005/ Amd.1:2023
multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g ou mL
LACTEOS Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela técnica de AOAC Intl.,, OMA - 22% edi¢do, Método
inoculagéo em superficie 998.08
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS LACTEOS Coliformes totais - Determinag@o quantitativa pela técnica de AOAC Intl.,, OMA - 22°
inoculagdo em profundidade edicio, Método 991.14
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS LACTEOS Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa ISO 4832:2006
pela técnica de inoculagdo em profundidade MAPA, Métodos Oficiais para Anlise de
LQ: 1 UFC/mL Produtos de Origem Animal - Métodos
LQ: 10 UFC/g Microbiologicos - 2024, Método 4.2
PRODUTOS LACTEOS Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNIO058
técnica de inoculagdo em profundidade AFNOR 3M 01/2-09/89
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS LACTEOS Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 16649-2:2001
inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS LACTEOS Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa ISO 6888-1:2021/Amd. 1:2023
pela técnica de contagem em superficie
LQ: 10 UFC/g ou mL
LQ: 100 UFC/g
PRODUTOS LACTEOS Estafilococos Coagulase Positiva - Determinagéo ABNT NBR ISO 6888-3:2017

quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g

PRODUTOS LACTEOS UHT

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

IOGURTE
BEBIDA LACTEA

Bactérias Lacticas Especificas - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 7889:2003/IDF 117:2003

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Bactérias Produtoras de Acido Latico - Determinagio quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

ISO 15214-1:1998

CARNES, PRODUTOS CARNEOS

Bactérias Mesofilas Aerobias Determinagdo quantitativa pela técnica

AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método




de inoculag@o em profundidade
LQ: 10 UFC/g

990.12

CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa pela ISO 4833-1:2013
técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa pela ISO 4833-2:2013
técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 100 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica de 1SO 7932:2004
inoculagdo em superficie
LQ: 10 ou 100 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Clostridio sulfito redutor - Determinag@o quantitativa pela técnica de | ISO 15213:2003
inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 21527-1:2008
inoculagdo em superficie - Atividade de agua >0,95
LQ: 10 UFC/g ou
LQ: 100 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 21527-2:2008
inoculagdo em superficie - Atividade de agua <0,95
LQ: 10 UFC/g ou
LQ: 100 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de AOAC Intl.,, OMA - 22% edi¢do, Método
inoculagdo em profundidade 997.02
LQ:10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela técnicade | ISO 7937:2004
inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Coliformes totais e Escherichia coli - Determinag@o quantitativa AOAC Intl., OMA - 22% edi¢do, Método
pela técnica de inoculagdo em profundidade 998.08
LQ: 10 UFC/g AOAC Intl.,, OMA - 22° edi¢do, Método
991.14
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa 1SO 4832:2006
pela técnica de inocula¢do em profundidade MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
LQ: 10 UFC/g Produtos de Origem Animal - Métodos
Microbiologicos - 2024, Método 4.2
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNIO58
técnica de inoculagﬁo em profundidade AFNOR 3M 01/2-09/89
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 16649-2:2001
inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa pela técnica de ISO 21528-2:2017
inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa pela técnica de POPMB UNIO51
inoculaqio em profundidade AFNOR 3M 01/6-09/97
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa ISO 6888-1:2021/Amd. 1:2023
pela técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g
LQ: 100 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Listeria monocytogenes - Determinagéo qualitativa pela técnica de ISO 11290-1:2017
presenca/auséncia
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Salmonella spp - Determinagado qualitativa pela técnica de ISO 6579-1:2017/Amend.1:2020
presenga/auséncia (método de detecgio)
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Staphylococcus aureus - Determinag@o quantitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22* edi¢ao, Método
contagem em profundidade 2003.11
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNI203
técnica de inoculagdo em profundidade AFNOR - 3M 01/01 - 09/89
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNI204




técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/09-04/03

CARNES, PRODUTOS CARNEOS Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo qualitativa pela ABNT NBR ISO 6888-3:2017
técnica de presenga/auséncia (método de detecgdo)
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Estafilococos Coagulase Positiva - Determinagéo ABNT NBR ISO 6888-3:2017
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela CMMEF, 2015. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23,
técnica de tubos multiplos (NMP) 9.24,9.4,9.71,9.72 ¢ 9.92
LQ: 0 NMP/g ou mL
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Coliformes Totais - Determinagdo quantitativa pela técnica 1SO 4831:2006
de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g
LQ: 0NMP/0,1 g
LQ: 0 NMP/0,01 g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa pela técnica de ISO 21528-1:2017
tubos multiplos (NMP).
LQ: 0 NMP/g ou mL
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Enterotoxina Estafilococica - Determinagao qualitativa pela AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método
técnica de imunoensaio 2007.06
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bactérias Psicrotroficas Aerobias — Determinagdo quantitativa pela CMMEF, 2015. Capitulo 13. Itens 13.11 a
técnica de inoculagdo em profundidade 13.72.
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Bactérias Psicrotroficas Aerdbias — Determinagdo quantitativa CMMEF, 2015. Capitulo 13. Itens 13.11 a
pela técnica de inoculagdo em superficie 13.21e13.4a13.72.
LQ: 10 UFC/mL
LQ: 100 UFC/g
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
presenga/auséncia 2016.01
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22* edi¢ao, Método
presenca/auséncia 2016.08
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Coliformes totais - Determinagao qualitativa pela técnica de 1SO 4831:2006
presenga/auséncia
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Listeria monocytogenes - Determinagao qualitativa pela técnica de AFNOR BIO-12/11-03/04
1munoensaio AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método
2004.02
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AFNOR BIO 12/16-09/05
1munoensaio AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método
2011.03
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Salmonella Enteritidis e Salmonella Typhimurium - ISO/TR 6579-3:2014
Determinagdo Qualitativa pela técnica de presenga/auséncia
(Sorotipagem)
CARNES, PRODUTOS CARNEOS Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela técnicade | ISO 15213-2:2023

inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

OVOS E DERIVADOS Bactérias Mesofilas Aerobias - Determinagdo quantitativa pela ISO 4833-1:2013
técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Bactérias Mesdfilas Aerobias Determinacao quantitativa pela técnica | ISO 4833-2:2013
de inoculag@o em superficie
LQ: 10 UFC/g ou mL
LQ: 100 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Coliformes Totais - Determinagdo quantitativa pela técnica ISO 4831:2006
de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g ou mL
OVOS E DERIVADOS Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela CMMETF, 2015. Capitulo 9. Ttens 9.22,9.23,
técnica de tubos multiplos (NMP) 9.24,9.4,9.71,9.72 ¢ 9.92
LQ: 0 NMP/g ou mL
OVOS E DERIVADOS Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de ISO 11290-1:2017
presenga/auséncia
OVOS E DERIVADOS Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl.,, OMA - 22* edi¢do, Método

imunoensaio

2011.03




OVOS E DERIVADOS

Salmonella spp. - Determinagao Qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia

ISO 6579-1:2017/Amend.1:2020

OVOS E DERIVADOS Staphylococcus aureus - Determinacdo quantitativa pela técnica de BAM Capitulo 12, 2011.
tubos multiplos (NMP)
LQ: 0,09 NMP/g ou mL ou 0,9 NMP/0,1 g ou mL (ovo
desidratado)
LQ: 0,09 NMP/g (ovo liquido)
OVOS E DERIVADOS Estafilococos  Coagulase  Positiva —  Determinagdo ABNT NBR ISO 6888-3:2017
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP) LQ: 0
NMP/g
LQ: 0 NMP/0,1g
LQ: 0 NMP/MI
OVOS E DERIVADOS Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa ISO 6888-1:2021/Amd. 1:2023
pela técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g
LQ: 100 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Staphylococcus aureus - Detecgdo por inoculagdo em tubo e ABNT NBR ISO 6888-3:2017
confirmagéo por kit rapido (presenga/auséncia)
OVOS E DERIVADOS Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNIO58
técnica de inoculagﬁo em profundidade AFNOR 3M 01/2-09/89
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagdo quantitativa AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
pela técnica de inoculagdo em profundidade 998.08
LQ: 1 UFC/mL AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
LQ: 10 UFC/g 991.14
OVOS E DERIVADOS Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa ISO 4832:2006
pela técnica de inoculagdo em profundidade MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
LQ: 1 UFC/mL Produtos de Origem Animal - Métodos
LQ: 10 UFC/g Microbiologicos - 2024, Método 4.2
OVOS E DERIVADOS Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 16649-2:2001
inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Bactérias Mesdfilas Aerdbias - Determinacdo quantitativa pela POPMB UNI203
técnica de inoculagdo em profundidade AFNOR 3M 01/01 - 09/89
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNI204
técnica de inoculagdo em profundidade AFNOR M 01/09-04/03
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo qualitativa pela ABNT NBR ISO 6888-3:2017
técnica de presenga/auséncia (método de deteccdo)
OVOS E DERIVADOS Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 21528-1:2017
tubos multiplos (NMP).
LQ: 0 NMP/g ou mL
OVOS E DERIVADOS Enterotoxina Estafilococica - Determinagao qualitativa pela AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método
técnica de imunoensaio 2007.06
OVOS E DERIVADOS Bactérias Psicrotroficas Aerobias — Determinagdo quantitativa pela CMMEF, 2015. Capitulo 13. Itens 13.11a
técnica de inoculagdo em profundidade LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g | 13.72.
OVOS E DERIVADOS Bactérias Psicrotroficas Aerdbias — Determinagdo quantitativa pela CMMEF, 2015. Capitulo 13. Itens 13.11 a
técnica de contagem em superficie LQ: 10 UFC/mL ou 100 UFC/g 1321 e13.4a13.72.
OVOS E DERIVADOS Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
presenga/auséncia 2016.01
OVOS E DERIVADOS Coliformes totais - Determinagdo qualitativa pela técnica de 1SO 4831:2006
presenga/auséncia
OVOS E DERIVADOS Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de POPMB UNI201
1munoensaio AFNORBIO-12/11-03/04
OVOS E DERIVADOS Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de imunoensai{ AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
2011.03
AFNOR BIO 12/16-09/05
OVOS E DERIVADOS Enterobacteriaceae - Determinago quantitativa pela técnica de 1SO 21528-2:2017

inoculagdo em profundidade.




LQ: 1 UFC/g ou mL
LQ: 10 UFC/g ou mL

OVOS E DERIVADOS Enterobacteriaceae - Determinag@o quantitativa pela técnica de POPMB UNIO51
inoculaqio em profundidade AFNOR 3M 01/6-09/97
LQ: 1 UFC/g ou mL
LQ: 10 UFC/g ou mL
OVOS E DERIVADOS Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 21527-2:2008
inoculagdo em superficie - Atividade de agua <0,95
LQ: 10 UFC/g ou
LQ: 100 UFC/g
OVOS E DERIVADOS Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
inoculagdo em profundidade 997.02
LQ:10 UFC/g
PRODUTOS DA COLMEIA Clostridio sulfito redutor - Determinag@o quantitativa pela técnica de | ISO 15213:2003
inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS DA COLMEIA Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 21527-1:2008
inoculagdo em superficie - Atividade de agua >0,95
LQ: 10 UFC/g ou
LQ: 100 UFC/g
PRODUTOS DA COLMEIA Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de 1SO 21527-2:2008
inoculagdo em superficie - Atividade de agua <0,95
LQ: 10 UFC/g
LQ: 100 UFC/g
PRODUTOS DA COLMEIA Clostridium perfringens - Determinagio quantitativa pela técnicade | ISO 7937:2004
inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS DA COLMEIA Coliformes Totais - Determinagdo qualitativa pela técnica de ISO 4831:2006
presenga/auséncia
LQ: 0 NMP/g
PRODUTOS DA COLMEIA Salmonella spp. - Determinagdo Qualitativa pela técnica de ISO 6579-1:2017/Amend.1:2020
presenga/auséncia
PRODUTOS DA COLMEIA Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
presenga/auséncia (VIDAS® Salmonella (SLM) Easy) 2011.03
AFNOR BIO 12/16-09/05
PRODUTOS DA COLMEIA Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de ISO 6611:2004
inoculagdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g
PRODUTOS DA COLMEIA Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela CMMETF, 2015. Capitulo 9. Itens 9.22,9.23,
técnica de tubos multiplos (NMP) 9.24,9.4,9.71,9.72 ¢ 9.92
LQ: 0 NMP/g ou mL
PRODUTOS DA COLMEIA Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de POPMB UNI201
1Munoensalo AFNOR BIO-12/11-03/04
PRODUTOS DA COLMEIA Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de POPMB UNI202
1munoensato AFNOR BIO 12/16-09/05
PRODUTOS DA COLMEIA Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela técnica de | ISO 15213-2:2023

inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

SUPERFICIES — EXPOSICAOQ
AMBIENTAL

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela técnica de
contagem em superficie

LQ: 1 UFC/placa

CMMEF, 2015. Capitulo 21. Itens 21.1 a21.6

SUPERFICIES ~EXPOSICAO
AMBIENTAL

Contagem total de microrganismos - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/placa

CMMEF, 2015. Capitulo 3.

SUPERFICIES

Bactérias Mesofilas Aerobias- Determinagéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,25 x 10° UFC/cm? (Nao destrutivo)
LQ: 5,0 x 10° UFC/cm? (destrutivo)

LQ: 0,04 x 10! UFC/cm?

LQ: 10 UFC/mao

ISO 4833-1:2013

SUPERFICIES

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagéo em profundidade

AOAC Intl. - OMA 22* edigdo, método 998.0§
AOAC Intl. - OMA 22* edigdo, método 991.14




LQ: 0,08 x 10° UFC/cm? (Nao destrutivo)
LQ: 5,0 x 10° UFC/cm? (destrutivo)

SUPERFICIES

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,25 x 10° UFC/cm? (Nao destrutivo)
LQ: 5,0 x 10° UFC/cm? (destrutivo)

LQ: 10 UFC/mao

LQ: 0,04 x 10! UFC/cm?

ISO 4832:2006

MAPA, Métodos Oficiais para Analise de
Produtos de Origem Animal - Métodos

Microbiologicos - 2024, Método 4.2

SUPERFICIES

Escherichia coli - Determinagao quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/mao
LQ: 0,04 x 10' UFC/cm?

ISO 16649-2:2001

SUPERFICIES

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 0,25 x 10° UFC/cm? (swab de carcaga - ndo
destrutivo)

LQ: 5,0 x 10° UFC/cm? (swab de carcaga - destrutivo)
LQ: 0,04 x 10! UFC/cm? (swab de superficie)
LQ: 10 UFC/mao (swab de manipulador)

ISO 21528-2:2017

SUPERFICIES

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 0,25 x 10° UFC/cm? (swab de carcaga - ndo
destrutivo)

LQ: 5,0 x 10° UFC/cm? (swab de carcaga - destrutivo)
LQ: 10 UFC/maéo (swab de manipulador)
LQ: 0,04 x 10" UFC/cm? (swab de superficie)

POPMB UNIO51
AFNOR 3M 01/6-09/97

SUPERFICIES

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 100 UFC/mao (swab de manipulador)
LQ: 0,04 x 102 UFC/cm? (swab de superficie)

ISO 6888-1:2021/Amd. 1:2023

SUPERFICIES

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia

ISO 11290-1:2017

SUPERFICIES

Salmonella spp. - Determinagdo Qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia

ISO 6579-1:2017/Amend.1:2020

SUPERFICIES

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagéo em superficie.

LQ: 100 UFC/mao (swab de manipulador)
LQ: 0,04 x 102 UFC/cm? (swab de superficie)

ISO 7932:2004

SUPERFICIES

Bactérias Mesdfilas Aerdbias - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,25 x 10° UFC/cm? (swab de carcaga - ndo destrutivo)
LQ: 5,0 x 10° UFC/cm? (swab de carcaga - destrutivo)

LQ: 0,04 x 10" UFC/cm? (swab de superficie)

LQ: 10 UFC/maéo (swab de manipulador)

POPMB UNI203
AFNOR 3M 01/01 - 09/89

SUPERFICIES

Listeria monocytogenes - Determinagao qualitativa pela técnica de
imunoensaio

POPMB UNI201
AFNOR BIO-12/11-03/04

SUPERFICIES

Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de
imunoensaio

POPMB UNI202
AFNOR BIO 12/16-09/05

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

Clostridio sulfito redutor - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

ISO 15213:2003

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
998.08

AOAC Intl., OMA - 22% edi¢do, Método
991.14

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

ISO 4832:2006

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos

Microbiologicos - 2024, Método 4.2




PESCADOS E PRODUTOS DA Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela técnica df POPMB UNI058
PESCA inoculaqéo em profundldade AFNOR 3M 01/2-09/89
LQ: 10 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Coliformes Totais - Determinag@o quantitativa pela técnica de tubos ISO 4831:2006
PESCA multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g ou mL
PESCADOS E PRODUTOS DA Coliformes Termotolerantes - Determinagdo quantitativa pela técnica df CMMEF, 2015. Capitulo 9. Itens 9.22, 9.23,
PESCA tubos multiplos (NMP) 9.24,9.4,9.71,9.72 ¢ 9.92
LQ: 0 NMP/g ou mL
PESCADOS E PRODUTOS DA Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos CMMETF, 2015. Capitulo 9. Ttens 9.22,9.23,
PESCA multiplos (NMP) 9.24,9.4,9.71,9.72 ¢ 9.92
LQ: 0 NMP/g ou mL
PESCADOS E PRODUTOS DA Escherichia coli - Determinago quantitativa pela técnica de inoculagdq ISO 16649-2:2001
PESCA em profundidade
LQ: 10 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de 1SO 21528-2:2017
PESCA inoculagdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de POPMB UNIO51
PESCA inoculag:ﬁo em profundldade AFNOR 3M 01/6-09/97
LQ: 10 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela ISO 6888-1:2021/Amd. 1:2023
PESCA técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g ou
LQ: 100 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Listeria monocytogenes - Determinagao qualitativa pela técnica de 1SO 11290-1:2017
PESCA presenga/auséncia
PESCADOS E PRODUTOS DA Salmonella spp - Determinacao Qualitativa pela técnica de ISO 6579-1:2017/Amend.1:2020
PESCA presenga/auséncia
PESCADOS E PRODUTOS DA Staphylococcus aureus - Determinac¢do quantitativa pela técnica de AOAC Intl.,, OMA - 22% edi¢do, Método
PESCA contagem em profundidade 2003.11
LQ: 10 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela POPMB UNI204
PESCA técnica de inoculagdo em profundidade LQ: 10 UFC/g AFNOR 3M 01/09-04/03
PESCADOS E PRODUTOS DA Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica de inoculagao| ISO 7932:2004
PESCA em superficie
LQ: 10 ou 100 UFC/g (alimentos)
PESCADOS E PRODUTOS DA Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos ISO 16649-3:2015
PESCA multiplos (NMP)
LQ: 0 NMP/g ou mL
PESCADOS E PRODUTOS DA Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos | ISO 21528-1:2017
PESCA multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g ou mL

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

Enterotoxina Estafilococica - Determinagdo qualitativa pela técnica de
imunoensaio

AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
2007.06

PESCADOS E PRODUTOS DA Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
PESCA presenga/auséncia 2016.01
PESCADOS E PRODUTOS DA Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22* edi¢do, Método
PESCA presenga/auséncia 2016.08
PESCADOS E PRODUTOS DA Coliformes totais — Determinagdo qualitativa pela técnica de ISO 4831:2006
PESCA presenga/auséncia
PESCADOS E PRODUTOS DA Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
PESCA imunoensaio 2004.02
AFNOR BIO-12/11-03/04
PESCADOS E PRODUTOS DA Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de imunoensai{ AOAC Intl., OMA - 22° edi¢do, Método
PESCA 2011.03
AFNOR BIO 12/16-09/05
PESCADOS E PRODUTOS DA Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela técnicade | ISO 15213-2:2023
PESCA inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g
PESCADOS E PRODUTOS DA Bactérias Mesofilas Aerobias - Determinagdo quantitativa pela técnical 1SO 4833-1:2013
PESCA de inoculag@o em profundidade

LQ: 10 UFC/g




PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinacdo quantitativa pela técnica

de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

POPMB UNI203
AFNOR -3M 01/01 — 09/89

CARNES, PRODUTOS CARNEOS,
LACTEOS, ALIMENTOS DE

ORIGEM VEGETAL, ALIMENTOS
PROCESSADOS

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g ou mL

ISO 16649-3:2015

LACTEOS E

PRODUTOS LACTEOS, CARNES E
PRODUTOS CARNEOS, OVOS E
DERIVADOS, SUPERFICIES,

PESCADOS E

PRODUTOS DA PESCA, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS, ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL, ALIMENTOS

PROCESSADOS

Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia

AFNOR 3M 01/16-11/16
POPMB UNI224

LACTEOS E PRODUTOS LACTEOS,
CARNES E PRODUTOS CARNEOS,
SUPERFICIES, PESCADOS E

Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia

AFNOR 3M 01/15-09/16
POPMB UNI225

PRODUTOS DA PESCA,
ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS PROCESSADOS
ALIMENTOS DE Esterilidade Comercial - Determinagdo qualitativa pela técnica de MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
ORIGEM ANIMAL presenga / auséncia — pH >4,6 Produtos de Origem Animal - Métodos
ENLATADOS Microbiologicos - 2024, Método 4.4
EMBALAGENS Esterilidade de Embalagens - Método por filtragdo em membrana CMMEF, 2015. Capitulo 3.

LQ: 1 UFC/20-100 mL de solugdo de enxague de embalagem
OVOS E DERIVADOS Bolores e Leveduras - Determinac¢do quantitativa pela técnica de ISO 21527-1:2008

contagem em superficie
LQ: 10 UFC/g
LQ: 100 UFC/g

LACTEOS, CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, SUPERFICIES,

PESCADOS E PRODUTOS DA
PESCA, ALIMENTOS DE ORIGEM
VEGETAL

Listeria monocytogenes — Determinacdo quantitativa pela técnica de
inoculagéo em superficie

LQ: 10 UFC/mL, 100 UFC/g
LQ: 1,0x 102 UFC/g
LQ: 1,0 x 10 UFC/swab

ISO 11290-2:2017

LACTEOS

Coliformes totais — Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em superficie a 30 °C

LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl., OMA - 22a edigdo, Método
991.14

MAPA, Métodos Oficiais para Anélise de
Produtos de Origem Animal - Métodos

Microbiologicos - 2024, Método 4.1.3

CARNES E PRODUTOS CARNEOS,
PESCADOS E PRODUTOS DA

PESCA

Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 0 NMP/g ou mL

ISO 7251:2005/ Amd.1:2023 ISO
7218:2024

CARNES, PRODUTOS CARNEOS,
PRODUTOS DA COLMEIA, PESCADOS
E PRODUTOS DA PESCA, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS, ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL, ALIMENTOS
PROCESSADOS

Clostridium spp. sulfito redutor - Determinago quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

ISO 15213-1:2023

LACTEOS, CARNES E PRODUTOS Determinagdo qualitativa de espécie animal pela técnica de PCR POPMB UNI226
ANIMAIS, ALIMENTOS DE ORIGEM .
VEGETAL. ALIMENTOS - Bovino POPMB UNI228
PROCESSADOS - Equideo POPMB UNI229
- Ovino POPMB UNI230
- Suino
AGUA BRUTA Coliformes Totais e Coliformes Termotolerantes - Determinagio SMWW, 24° Edigdo, Método 9221 Be E
SUPERFICIAL. AGUA quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)
SUBTERRANEA LQ: 1,8 NMP/100 mL
AGUA BRUTA Escherichia coli - Determinac@o quantitativa pela técnica de tubos SMWW, 24* Edigao, Método 9221 F
SUPERFICIAL, AGUA miltiplos (NMP)
SUBTERRANEA LQ: 1,8 NMP/100 mL
AGUA BRUTA Coliformes e Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela ISO 9308-1:2014/Amend.1:2016

SUPERFICIAL, AGUA SUBTERRANEA,
AGUA TRATADA, AGUA PARA

técnica de membrana filtrante




CONSUMO HUMANO

LQ: 1 UFC/100 mL

AGUA BRUTA

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela

SMWW, 24* Edigdo, Método 9223 B-b e 9221

SUPERFICIAL AGUA SUBTERRANEA técnica de tubos mﬁltiplos (NMP) (substrato enzimético) C
AGUA TRATADA, AGUA PARA LQ: 1,1 NMP/100 mL POPMB UNI179
CONSUMO HUMANO
AGUA BRUTA Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinagio pela técnica de SMWW, 24 Edi¢do, Método 9223 B-A
SUPERFICIAL, AGUA SUBTERRANEA, | Presenca/auséncia (substrato enzimatico) POPMB UNI179
AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO
AGUA BRUTA Coliformes Totais, Coliformes Termotolerantes € Escherichia coli - SMWW, 24* Edigdo, Método 9221 B,EeF
SUPERFICIAL. AGUA SUBTERRANEA. | Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos miltiplos (NMP)
AGUA TRATADA, AGUA PARA LQ: 1,1 NMP/100 mL
CONSUMO HUMANO
AGUA RESIDUAL Coliformes Totais e Coliformes Termotolerantes - SMWW, 24° Edigdo, Método 9221 Be E
Determinagdo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)
LQ: 1,8 NMP/100 mL
AGUA RESIDUAL Escherichia coli - Determinag@o quantitativa pela técnica de tubos SMWW, 24 Edigdo, Método 9221 F
multiplos (NMP)
LQ: 1,8 NMP/100 mL
AGUA TRATADA, AGUA PARA Determinagéo de dureza parcial por titulometria SMWW, 24* Edigdo, Método 3500 Ca B. e
CONSUMO HUMANO, AGUA BRUTA LQ: 6 mg/L Método 3500 MgB
AGUA TRATADA, AGUA PARA Determinagao da dureza total pelo método titulométrico por EDTA SMWW, 24* Edi¢do, Método 2340 C

CONSUMO HUMANO, AGUA
BRUTA

LQ: 10 mg/L

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO, AGUA BRUTA

Determinagao de nitrogénio amoniacal pelo método
colorimétrico com Nessler

LQ: 0,5 mg/L

POPFQ UNI217

AGUA BRUTA, AGUA RESIDUAL

Determinagao de nitrogénio amoniacal pelo método
titulométrico

LQ: 0,5 mg/L

SMWW, 24* Edi¢do, Método 4500-NH3 B e (

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO, AGUA BRUTA,
AGUA RESIDUAL

Determinagao da cor pelo método da comparagdo visual
LQ: 5 CU (=5 mg/L Pt/Co = uH)

SMWW, 24* Edigdo, Método 2120 B

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO, AGUA BRUTA,
AGUA RESIDUAL

Determinag@o de metais por espectrometria de emissdo de plasma:
método de plasma indutivamente acoplado (ICP-OES)

Aluminio - LQ: 0,040 mg/L
Bario - LQ: 0,010 mg/L
Cadmio — LQ: 0,003 mg/L
Calcio - LQ: 5 mg/L
Chumbo — LQ: 0,010 mg/L
Cobalto - LQ: 0,020 mg/L
Cobre - LQ: 0,010 mg/L
Cromo - LQ: 0,005 mg/L
Ferro - LQ: 0,010 mg/L
Fosforo - LQ: 0,1 mg/L
Magnésio - LQ: 5 mg/L
Manganés - LQ: 0,010 mg/L
Niquel - LQ: 0,010 mg/L
Potassio - LQ: 5 mg/L
Sédio - LQ: 5 mg/L

Zinco - LQ: 0,040 mg/L

SMWW, 24* Edigdo, Método 3030 A, Método,
3030 E, Método 3030 F, Método 3030 K e
Meétodo 3120 B

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO, AGUA

BRUTA, AGUA RESIDUAL

Determinagdo de metais por espectrometria de absor¢éo atomica de
chama: método direto de chama ar-acetileno

Calcio - LQ: 0,50 mg/L
Magnésio - LQ: 0,10 mg/L
Potassio - LQ: 0,25 mg/L
Sodio - LQ: 0,25 mg/L

SMWW, 24* Edi¢do, Método 3030 A, Método
3030 E, Método 3030 K, Método 3111 B

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO, AGUA BRUTA,
AGUA RESIDUAL

Determinagdo de solidos totais dissolvidos por secagem a 180 °C
LQ: 50 mg/L

SMWW, 24* Edigdo, Método 2540 C

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO, AGUA BRUTA,

Determinagao da turbidez pelo método nefelométrico
LQ: 0,4 NTU

SMWW, 24* Edigdo, Método 2130 B




AGUA RESIDUAL

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO

Determinagao de pH pelo método eletrométrico (IN LOCO)
Faixa: 2 a 12

SMWW, 24* Edigdo, Método 4500-H" B

AGUA TRATADA, AGUA PARA
CONSUMO HUMANO

Determinagdo da temperatura (IN LOCO)
Faixa: 0°a 50° C

SMWW, 24* Edigdo, Método 2550 B

AGUA TRATADA, AGUA PARA

Determinagdo de cloro residual livre e total pelo método colorimétric

SMWW, 24* Edigdao, Método 4500-C1 G

CONSUMO
HUMANO

estacdo de tratamento de agua (ETA e redes de distribui¢o.

CONSUMO HUMANO com N,N-dietil-p-fenilenodiamina (DPD) (IN LOCO)
LQ: 0,2 mg/L
AGUA RESIDUAL Determinagdo de pH pelo método eletrométrico (IN LOCO) SMWW, 24* Edig¢do, Método 4500-H" B
Faixa:2a 12
AGUA RESIDUAL Determinagdo da temperatura (IN LOCO) SMWW, 24* Edi¢ao, Método 2550 B
Faixa: 0°a 50° C
AGUA RESIDUAL Determinag@o de aparéncia (espumas e materiais flutuantes, inclusive] POPFQ UNI221
espumas ndo naturais, 6leos e graxas, substancias que comuniquem
gosto ou odor, corantes de fontes antropicas, residuos solidos
objetaveis) (IN LOCO)
AGUA TRATADA, AGUA PARA Amostragem em sistemas alternativos de abastecimento publico, PR UNIO065

ANA - Agéncia Nacional de Aguas - Guia
Nacional de Coleta e Preservagdo De
Amostras, 2023

SMWW, 24* Edig¢do, Método 1060,
9060, 3010B, 2120B

AGUA RESIDUAL

Efluente liquido, agua residudria,esgoto doméstico, esgoto
industrial, estagdo de tratamento de efluentes (ETE).

PR UNI065
ABNT NBR 9898:1987

ANA - Agéncia Nacional de Aguas -
Guia Nacional de

Coleta e Preservagao De
Amostras, 2023

SMWW, 24* Edigdo, Método 1060,
9060, 3010B, 2120B

SOLICITACAO

CREDENCIAMENTO

[] EXTENSAO DE ESCOPO

] EXCLUSAO DE ESCOPO

D DESCREDENCIAMENTO
Justificativa:

NOME E CARGO

DATA

Carlos Candido da Silva Cyrne

Desenvolvimento Social - Fuvates

Representante legal da Fundaciio Vale do Taquari de Educacéo e

02/12/2025

CARLOS CANDIDO
DA SILVA
CYRNE:58657126087

Assinado de forma digital por
CARLOS CANDIDO DA SILVA
CYRNE:58657126087

Dados: 2025.12.03 08:45:42

-03'00'
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