PROTOCOLO DE SOLICITAGAO N°
ACREDITACAO CGCRE N° 1571

ANEXO | - FORMULARIO DE SOLICITACAO

RAZAO SOCIAL

LABORATORIO VIDAS S/S LTDA

ENDERECO

Rua Séo Jodo, n° 306, Centro, Rio do Sul, Santa Catarina- SC, CEP 89160-147

AREA DE ATIVIDADES/ ENSAIOS/ NORMAS

Area de atividade/ Produto

Classe do ensaio/ Descricdo do ensaio

Norma e/ou procedimento

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Salmonella spp. - Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-1:2021

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Salmonella spp. - Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-1:2021

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Salmonella spp. - Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-1:2021

Alimentose Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Salmonella spp. - Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-1:2021

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de maos

Ensaios biolégicos/Salmonella spp. - Determinagéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 6579-1:2021

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios bioldgicos/Bacillus cereus- Determinagéo
quantitativa pela técnica de iniculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

I1SO 7932:2004.: Amend. 1:2020

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Bacillus cereus- Determinacéo
quantitativa pela técnica de iniculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/mao

1SO 7932:2004.: Amend. 1:2020

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Bacillus cereus- Determinacéo
quantitativa pela técnica de iniculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

I1SO 7932:2004.: Amend. 1:2020

Alimentose Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, po
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Bacillus cereus- Determinacéo
quantitativa pela técnica de iniculacdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

1SO 7932:2004.: Amend. 1:2020

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méaos

Ensaios biolégicos/Bacillus cereus- Determinacéo
quantitativa pela técnica de iniculacéo em superficie
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

1SO 7932:2004.: Amend. 1:2020

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biol6gicos/Clostridios Sulfito Redutores -
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

1SO 15213:2003

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biologicos/Clostridios Sulfito Redutores -
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

1SO 15213:2003




LQ: 10 UFC/utensilio
LQ: 0,1 UFC/cm?
LQ: 10 UFC/mao

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Clostridios Sulfito Redutores -
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

1SO 15213:2003

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Clostridios Sulfito Redutores -
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/méo

1SO 15213:2003

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méos

Ensaios biolégicos/Clostridios Sulfito Redutores -
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/mao

1SO 15213:2003

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Listéria monocytogenes —
Determinacéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 11290-1:2020

Alimentose Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Listéria monocytogenes —
Determinacéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 11290-1:2020

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Listéria monocytogenes —
Determinagéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 11290-1:2020

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biol6gicos/Listéria monocytogenes —
Determinagéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 11290-1:2020

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méos

Ensaios biol6gicos/Listéria monocytogenes —
Determinagéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia

ABNT NBR ISO 11290-1:2020

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Bactérias Mesdfilas Aerdbias —
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Bactérias Mesdfilas Aerdbias —
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Bactérias Mesdfilas Aerdbias —
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, po
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Bactérias Mesdfilas Aerdbias —
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4833-1:2015




Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méaos

Ensaios biologicos/Bactérias Mesofilas Aerébias —
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4833-1:2015

Alimentose Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Clostridium perfringens —
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/mao

ABNT NBR ISO 7937: 2020 1SO 15213-2:2023

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Clostridium perfringens —
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/mao

ABNT NBR ISO 7937: 2020 1SO 15213-2:2023

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Clostridium perfringens —
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 7937: 2020 1SO 15213-2:2023

Alimentose Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, p6
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Clostridium perfringens —
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 7937: 2020 1SO 15213-2:2023

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méaos

Ensaios biolégicos/Clostridium perfringens —
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/mao

ABNT NBR ISO 7937: 2020 1SO 15213-2:2023

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios bioldgicos/Enterobacteriaceae — Determinacéao
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 21528-2:2020

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Enterobacteriaceae — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 21528-2:2020

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Enterobacteriaceae — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 21528-2:2020

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Enterobacteriaceae — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 21528-2:2020

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas

Ensaios biolégicos/Enterobacteriaceae — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade

ABNT NBR ISO 21528-2:2020




industriais, internas ou externas, Swab
de méos

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio
LQ: 0,1 UFC/cm2
LQ: 10 UFC/méo

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacéo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/mao

ISO 6888-1:2021/Amend. 1:2023

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacéo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/mao

1SO 6888-1:2021/Amend. 1:2023

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

I1SO 6888-1:2021/Amend. 1:2023

Alimentose Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacéo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ISO 6888-1:2021/Amend. 1:2023

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méaos

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinagéo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/mao

ISO 6888-1:2021/Amend. 1:2023

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4832:2012

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4832:2012

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculacéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFClutensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4832:2012

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

LQ: 0,1 UFC/cm2

LQ: 10 UFC/méo

ABNT NBR ISO 4832:2012

Alimentos e Bebidas/ Superficies,
Swab em equipamentos, areas
industriais, internas ou externas, Swab
de méos

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagédo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/utensilio

ABNT NBR ISO 4832:2012




LQ: 0,1 UFC/cm2
LQ: 10 UFC/méo

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacéo pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., OMA — 22? edigéo, 2023, Método

2003.07

AOAC Intl., OMA — 222 edicdo, 2023, Método

2003.08

AOAC Intl., OMA — 22? edigéo, 2023, Método

2003.11

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacéo pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., OMA — 222 edigéo, 2023, Método

2003.07

AOAC Intl., OMA — 222 edicdo, 2023, Método

2003.08

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo, 2023, Método

2003.11

Alimentose Bebidas/ Alimentos
Processados

Estafilococos coagulase positiva — Determinagéo pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., OMA — 22? edigéo, 2023, Método

2003.07

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo, 2023, Método

2003.08

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo, 2023, Método

2003.11

Alimentose Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, p6
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Estafilococos coagulase positiva —
Determinacéo pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo, 2023, Método

2003.07

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo, 2023, Método

2003.08

AOAC Intl., OMA — 222 edicéo, 2023, Método

2003.11

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Coliformes Termotolerantes —
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade LQ: 10 UCF/g

LQ: 1UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C PE-02

Alimentose Bebidas/ Lacteos

Ensaios bioldgicos/Coliformes Termotolerantes —
Determinagéo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade LQ: 10 UCF/g

LQ: 1UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C PE-02

Alimentos e Bebidas/ Alimentos

Processados

Ensaios biolégicos/Coliformes Termotolerantes —
Determinacdo quantitativa pela técnica de inoculagéo
em profundidade LQ: 10 UCF/g

LQ: 1UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C PE-02

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcoodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Coliformes Termotolerantes —
Determinacéo quantitativa pela técnica de inoculacéo
em profundidade LQ: 10 UCF/g

LQ: 1UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89C PE-02

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Bolores e Leveduras — Determinacéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficies
LQ: 10UFC/g

LQ: 1 UCF/mL

1SO 21527-1:2008
1SO 21527-2:2008

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Bolores e Leveduras — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficies
LQ: 10UFC/g

LQ: 1 UCF/mL

1SO 21527-1:2008
1SO 21527-2:2008

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Bolores e Leveduras — Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficies
LQ: 10UFC/g

LQ: 1 UCF/mL

1SO 21527-1:2008
1SO 21527-2:2008

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Bolores e Leveduras — Determinacéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficies
LQ: 10UFC/g

LQ: 1 UCF/mL

1SO 21527-1:2008
1SO 21527-2:2008

Alimentos e Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UCF/g

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89 Ae B. PE- 02

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagédo
quantitativa pela técnica de inoculacéo em profundidade
LQ: 10 UCF/g

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89 A e B. PE- 02

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UCF/g

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89 Ae B. PE- 02

Alimentos e Bebidas/ Bebidas néo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé

Ensaios biolégicos/Coliformes Totais — Determinagédo
quantitativa pela técnica de inoculagéo em profundidade
LQ: 10 UCF/g

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/02-09/89 A e B. PE- 02




para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Alimentose Bebidas/ Alimentos de
origem animal

Ensaios biolégicos/Escherichia coli — Determinagao pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., - OMA — 22a edigo, 2023, Método
991.14 € 998.08

Alimentos e Bebidas/ Lacteos

Ensaios biolégicos/Escherichia coli — Determinagéo pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., - OMA — 22a edicéo, 2023, Método
991.14 e 998.08

Alimentos e Bebidas/ Alimentos
Processados

Ensaios biolégicos/Escherichia coli — Determinagdo pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., - OMA — 22a edicéo, 2023, Método
991.14 ¢ 998.08

Alimentos e Bebidas/ Bebidas ndo
alcodlicas, polpa de frutas, sucos de
frutas, sucos desidratados, xaropes,
preparados liquidos para refrescos, pé
para preparo de refrescos, refrigerantes,
refrescos e néctares.

Ensaios biolégicos/Escherichia coli — Determinagao pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl., - OMA — 22a edicéo, 2023, Método
991.14 e 998.08

Alimentos e Bebidas/ Gelo, 4gua
mineral, 4guas industrias de alimentos

Ensaios biolégicos/Coliformes totais e Escherichia coli
— Determinacéo qualitativa pela técnica de
presenca/auséncia (substrato enzimatico)

SMWW, 24° Edicéo, Método 9223 B

Alimentos e Bebidas / Lacteos, leite
cru, leite humano

Ensaios bioldgicos/Coliformes totais — Determinagao
qualitativa pela técnica de Presenga/ Auséncia

ANVISA, Banco de leite humano: funciona-
mento, prevencao e controle de riscos, 2008,
Cap. 18

Meio Ambiente/ Aguas 4gua bruta
superficial 4gua subterranea agua
tratada &gua salina 4gua salobra

Ensaios biolégicos/Coliformes totais e Escherichia coli
— Determinag&o qualitativa pela técnica de
presenca/auséncia (substrato enzimatico)

SMWW, 24° Edicédo, Método 9223 B

Produtos Quimicos/ Agua purificada

Ensaios biolégicos/Coliformes totais e Escherichia coli
— Determinagéo qualitativa pela técnica de
presenca/auséncia (substrato enzimatico)

SMWW, 24° Edicédo, Método 9223 B

Alimentos e bebidas/Alimentos de Amostragem/ Amostragem em alimentos embalados, DQ 7.3.01
origem animal lacteos alimentos de industrias de alimentos, mercados, acougues, peixarias,

origem ve~getal al,lr_nentos processados buffet de cozinhas industriais, restaurantes,

bebidas ndo alcodlicas polpa de frutas o L .

sucos de frutas sucos desidratados confeitarias, industrias, hospitais e maternidades.

xaropes preparados liquidos para

refrescos p6 para preparo de refrescos

refrigerantes refrescos néctares

Alimentos e bebidas/ Superficies swab Amostragem pela técnica de swab em méos, DQ 7.3.01

em equipamentos areas industriais
internas ou externas swab de maos

equipamentos, superficies e uténsilios, em éreas de
producéo e de manipulagdo.

SOLICITACAO

(X) CREDENCIAMENTO

( ) DESCREDENCIAMENTO

EXTENSAO DE ESCOPO

EXCLUSAO DE ESCOPO

Justificativa:

O LABORATORIO VIDAS S/S LTDA, inscrito no CNPJ sob n® 00.954.561/0001-20, localizado na Rua S&o Jo&o, n° 306, Bairro Centro, Municipio de
Rio do Sul — SC, representado por Eliane Budag Mussoi, diretora geral e responsavel técnica e por Eduardo Mussoi, diretor administrativo. Tem como
responsavel pela geréncia qualidade, Fabiano Ricardo Mees e geréncia técnica, Dalvana Gesser Eleotério.

O LABORATORIO VIDAS S/S LTDA, vem por meio deste, solicitar o credenciamento do laboratdrio, junto 8 Companhia Integrada de Desenvolvimento
Agricola de Santa Catarina- CIDASC, empresa publica inscrita no CNPJ/MF sob o n°: 83.807.586/0001-28, que, através do Departamento Estadual de
Inspecéo de Produtos de Origem Animal - DEINP, langcou 0 EDITAL DE CREDENCIAMENTO N°: 001/2024 — DEINP, para receber propostas de
credenciamento de laboratorios para a realizacéo de analises laboratoriais em apoio ao servico de inspegdo de produtos de origem animal, no ambito do

estado de Santa Catarina.

Contatos gerencia da qualidade e técnica: gualidade@Iaboratoriovidas.com.br gerenciatecnica@laboratoriovidas.com.br.

RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES

NOME E CARGO

DATA

Dalvana Gesser Eleotério/ Gerente técnica

09/10/2024
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