ANEXO I - FORMULARIO DE SOLICITACAO

PROTOCOLO DE SOLICITACAO N°
ACREDITACAO CGCRE N° CRL1245

RAZAO SOCIAL

MERCOLAB LABORATORIOS LTDA / MERCOLAB CHAPECO

ENDERECO (Logradouro, n°, bairro, municipio, Estado ¢ CEP)

R. Sdo Jodo, 294 D - Presidente Médici, Chapec6 - SC, 89801-233

AREA DE ATIVIDADES/ ENSAIOS/ NORMAS

Area de atividade/ Produto | Classe do ensaio/ Descri¢do do ensaio

Norma e/ou procedimento

ALIMENTOS E BEBIDAS | ENSAIOS BIOLOGICOS

Clostridium perfringens - Determinacdo quantitativa pela técnica de
ALIMENTOS DE ORIGEM | inoculagio em profundidade.

ANIMAL
LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004

- CARNES

- PRODUTOS CARNEOS Deteccdo e tipificacdo de Salmonella spp. - Determinacéo qualitativa

pela técnica de microarranjo de DNA.

POP PCR 83

Escherichia coli — Determinacdo quantitativa pela técnica de
contagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

I1SO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculag@o em série de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3NMP/g

ISO 7251:2005

Estafilococos coagulase positiva — Determinagédo qualitativa pela téc-
nica de Presenca/Auséncia.

ISO 6888-3:2003

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-1:1999

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em série de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

ISO 6888-3:2003

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela técnica am-
plificagdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2016.08

AFNOR Certificate 3M 01/15 -
09/16

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes - Determinagdo quantitativa pela técnica de
imunoensaio (VIDAS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2004.02

AFNOR Certificate BIO 12/11 -
03/04

Salmonella Enteritidis e Salmonella Typhimurium - Determinagdo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-3:2014

Salmonella spp. — Determinagdo qualitativa pela técnica de amplifi-
cacdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2013.09

AFNOR Certificate 3M 01/16 -
11/16




Salmonella spp. - Determinagdo qualitativa pela técnica de Pre-
senga/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp., Salmonella Enteritidis, Salmonella Typhimurium -
Determinacdo qualitativa pela técnica PCR (Reagdo da Polimerase
em Cadeia).

POP PCR 08
POP PCR 35

Staphylococcus aureus — Determinacéo quantitativa pela técnica de
inoculacdo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2003.11

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- LEITE

- PRODUTOS LACTEOS

Bacillus cereus — Determinagéo quantitativa pela técnica de inocula-
¢do em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7932:2004

Bactérias Mesofilas aerdbias e anaerébias facultativas - Determina-
¢do quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade (Petri-
film).

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 990.12
AFNOR 01/01 — 09/89

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela técnica de ino-
culagéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6611
IDF 94:2004

Coliformes termotolerantes - Determinacéo pela técnica de inocula-
¢do em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

POP B26 PETRIFILM
AFNOR Certificate 3M 01/02 -
09/89C

Coliformes totais e Escherichia coli — Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagao (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 988.08

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 991.14

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal - Capitulo 07

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em série de tubos maltiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

I1SO 4831:2006

CMMEF:2015 - Capitulo 9. Itens
9.22, 9.23, 9.24, 9.4, 9.7, 9.71,
9.72

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de con-
tagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528 -2:2017

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de ino-
culagéo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2003.01
AFNOR 01/06 — 09/97

Escherichia coli — Determinagdo quantitativa pela técnica de conta-
gem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Estafilococos coagulase positiva — Determinacéo qualitativa pela téc-
nica de Presenca/Auséncia.

ISO 6888-3:2003

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagéo em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888-1:1999

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em série de tubos multiplos (NMP).

ISO 6888-3:2003




LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL

Esterilidade Comercial (baixa acidez (pH >4,6) - Determinag8o qua-
litativa pela técnica de Presenga/Auséncia.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Capitulo:09

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica am-
plificagdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2016.08

AFNOR Certificate 3M 01/15 -
09/16

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes - Determinacdo quantitativa pela técnica de
imunoensaio (VIDAS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2004.02

AFNOR Certificate BIO 12/11 -
03/04

Microrganismos mes6filos aerdbios viaveis a 30°C — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 4833-1:2013

Salmonella spp. — Determinagdo qualitativa pela técnica de amplifi-
cacdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2013.09

AFNOR Certificate 3M 01/16 -
11/16

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica de Pre-
senca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp., Salmonella Enteritidis, Salmonella Typhimurium -
Determinacdo qualitativa pela técnica PCR (Reagdo da Polimerase
em Cadeia).

POP PCR 08
POP PCR 35

Staphylococcus aureus — Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculacéo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFCl/g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2003.11

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- OVOS E DERIVADOS

Bactérias Mesofilas aerdbias e anaerdbias facultativas - Determina-
¢do quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade (Petri-
film).

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 990.12
AFNOR 01/01 — 09/89

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela técnica de ino-
culacdo em superficie — Atividade de dgua > 0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21527-1: 2008

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela técnica de ino-
culacdo em superficie — Atividade de 4gua < 0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21527-2: 2008

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela técnica de ino-
culagéo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 997.02

Coliformes termotolerantes - Determinacéo pela técnica de inocula-
¢do em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

POP B26 PETRIFILM
AFNOR Certificate 3M 01/02 -
09/89C

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal - Capitulo 07




Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em série de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

ISO 4831:2006

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em série de tubos maltiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

CMMEF:2015 - Capitulo 9. Itens
9.22, 9.23, 9.24, 9.4, 9.7, 9.71,
9.72

Detecgdo e tipificacdo de Salmonella spp. - Determinacéo qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA.

POP PCR 83

Enterobacteriaceae - Determinacgdo quantitativa pela técnica de con-
tagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528 -2:2017

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela técnica de ino-
culagdo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2003.01
AFNOR 01/06 — 09/97

Microrganismos mesofilos aerdbios viaveis a 30°C — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Microrganismos mesofilos aerdbios viaveis a 30°C — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-2:2013

Salmonella spp. — Determinagdo qualitativa pela técnica de amplifi-
cacdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2013.09

AFNOR Certificate 3M 01/16 -
11/16

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica de Pre-
senga/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

Staphylococcus aureus — Determinacgdo quantitativa pela técnica de
inoculacdo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2003.11

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- PESCADOS
- PRODUTOS DA PESCA

Bactérias Mesofilas aerdbias e anaerdbias facultativas - Determina-
¢d0 quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade (Petri-
film).

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 990.12
AFNOR 01/01 — 09/89

Deteccao e tipificacdo de Salmonella spp. - Determinacéo qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA.

POP PCR 83

Escherichia coli — Determinacdo quantitativa pela técnica de conta-
gem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica de inocula-
¢do em série de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3NMP/g

ISO 7251:2005

Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo qualitativa pela téc-
nica de Presenca/Auséncia.

ISO 6888-3:2003




Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-1:1999

Estafilococos coagulase positiva - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em série de tubos multiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

ISO 6888-3:2003

Esterilidade Comercial (baixa acidez (pH >4,6) - Determinacéo qua-
litativa pela técnica de Presenga/Auséncia.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Capitulo:09

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela técnica am-
plificacdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2016.08

AFNOR Certificate 3M 01/15 -
09/16

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes - Determinagdo quantitativa pela técnica de
imunoensaio (VIDAS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2004.02

AFNOR Certificate BIO 12/11 -
03/04

Microrganismos mesofilos aerdbios viaveis a 30°C — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Microrganismos mesofilos aerdbios viaveis a 30°C — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie.

LQ: 10 UFClg

ISO 4833-2:2013

Salmonella spp. — Determinagdo qualitativa pela técnica de amplifi-
cacdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2013.09

AFNOR Certificate 3M 01/16 -
11/16

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica de Pre-
senga/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- PRODUTOS DA
COLMEIA

Bolores e Leveduras - Determinacéo quantitativa pela técnica de ino-
culagdo em superficie — Atividade de agua > 0,95.

LQ: 10 UFC/g

ISO 21527-1: 2008

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela técnica de ino-
culacdo em superficie — Atividade de 4gua < 0,95.

LQ: 10 UFC/g

ISO 21527-2: 2008

Bolores e Leveduras - Determinacéo quantitativa pela técnica de ino-
culacdo em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 997.02

Coliformes termotolerantes - Determinacdo pela técnica de inocula-
¢do em profundidade (Petrifilm).

LQ: 10 UFC/g

POP B26 PETRIFILM
AFNOR Certificate 3M 01/02 -
09/89C

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal - Capitulo 07

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em série de tubos maltiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

I1SO 4831:2006

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em série de tubos maltiplos (NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

CMMEF:2015 - Capitulo 9. Itens
9.22, 9.23, 9.24, 9.4, 9.7, 9.71,
9.72




Deteccao e tipificacdo de Salmonella spp. - Determinagao qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA.

POP PCR 83

Salmonella spp. — Determinagdo qualitativa pela técnica de amplifi-
cacdo isotérmica de DNA (MDS).

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 2013.09

AFNOR Certificate 3M 01/16 -
11/16

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica de Pre-
senga/Auséncia.

ISO 6579-1:2017

MEIO AMBIENTE ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUAS Coliformes totais e Escherichia coli — Determinacéo quantitativa pela
- AGUA TRATADA técnica de membrana filtrante. 1SO 9308-1:2014
LQ: 1 UFC/100mL
Coliformes totais, termotolerantes e ESCf]erI_Chla coli - Deter_rmpagao SMWW, 242 ed. — Método 9221
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia (substrato enzima- D
tico).
ALIMENTOS E BEBIDAS | ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- CARNES
- PRODUTOS CARNEOS

Acido sérbico e/ou sorbato — Determinacao pelo método de cromato-
grafia liquida de alta eficiéncia (CLAE) com detector espectrofoto-
métrico (UV/Vis).

LQ: 0,0005 g/100 g

NMKL124:2007

Amido — Determinacdo qualitativa pelo método de colorimetria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 1.4

Amido e carboidratos totais — Determinagdo quantitativa pelo mé-
todo de espectrofotometria de absorcdo molecular na regido no ultra-
violeta e/ou visivel.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 1.6

Atividade de agua — Determinagdo quantitativa pelo método de
termometria.

Faixa: 0,03 a 1,00

ISO 18787:2017

Célcio em base seca - Determinagdo quantitativa pelo método titulo-
metria.

LQ: 0,05 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 983.19

Cloreto de so6dio (NaCl) — Determinagdo quantitativa pelo método de
titulometria.

LQ: 1,0 g/100g

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 1.10

Indice de peroxidos — Determinagio quantitativa pelo método de titu-
lometria.

LQ: 0,21 g/100g

I1SO 3960:2017

Lipidios totais — Determinacdo quantitativa pelo método de butirome-
tria.

LQ: 0,15 g/100g

NMKL 181:2005

Lipidios totais — Determinagdo quantitativa pelo método de gravime-
tria com extragdo por solvente.

LQ: 0,40 g/100g

ISO 1443:1973

Nitritos e nitratos — Determinagdo quantitativa pelo método de espec-
trofotometria de absorcdo molecular na regido no ultravioleta e/ou vi-
sivel.

LQ (Nitrato): 0,0002 g/100g
LQ (Nitrito): 0,0001g/100g

NMKL 194:2013

pH — Determinagao quantitativa pelo método de potenciometria.

Faixa: 4 a 10

I1SO 2917:1999




MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.36

Proteina — Determinacéo quantitativa pelo método Kjedahl — Titulo-
métrico.
LQ: 0,2 g/100g

ISO 1871:2009

Relacéo U/P em carne de aves — Determinagdo qualitativa pelo mé-
todo de relagdo matematica e gravimetria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 1.16

Relacéo umidade/proteina - Pelo método de relagdo matemética.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 1.25

Residuo mineral — Determinacdo quantitativa fixo pelo método de
gravimetria.

LQ: 0,25 g/100g

ISO 936:1998

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 4.4

Teste de gotejamentos (dripping test) pelo método de gravimetria.

LQ: 3,0 g/100g

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 1.28

Umidade — Determinagdo quantitativa pelo método de gravimetria.

LQ: 0,15 g/100g

ISO 1442:2023

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- LEITE

- PRODUTOS LACTEOS

Acidez - Determinacéo quantitativa pelo método de titulometria.
LQ: 0,04 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 947.05

ISO 6091/IDF 86:2010

ISO 1740/ IDF06:2004

ISO TS 18869/IDF150:2012
MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.2

Acido sérbico e/ou sorbato — Determinago quantitativa pelo método
de cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) com detector es-
pectrofotométrico (UV/Vis).

LQ: 0,0005 g/100g

ISO 9231/ IDF 139:2008

Amido — Determinacdo qualitativa pelo método de colorimetria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.6

Cloreto de sddio (NaCl) — Determinagdo quantitativa pelo método de
gravimetria.

LQ: 0,1 g/100g

ISO 1738:2004 / IDF 12:2004

Densidade relativa a 15°C — Determinagdo quantitativa pelo método
densitometria.

Faixa: 0,8 g/cm3al,5g/cm3

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.11

Extrato seco desengordurado (ESD) / Sélidos ndo gordurosos — De-
terminagdo quantitativa pelo método de gravimetria.
LQ: 8¢/l

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.19

Extrato seco total (EST) — Determinagdo quantitativa pelo método de
gravimetria.
LQ: 0,20 g/100g

ISO 2920:2004 / IDF 58:2004
ISO 6731:2010 / IDF 21:2010

Formaldeido - Detecgdo qualitativa pelo método de colorimetria.

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 931.08 B

Fosfatase alcalina - Determinacdo qualitativa pelo método de colori-
metria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.21, 22
Ed. 2022

Indice crioscopico — Determinagdo quantitativa pelo método de ter-
mometria.

Faixa: -0,600 a — 0,400 °C

I1SO 5764:2009 / IDF 108:2009




indice de CMP — Determinacdo quantitativa pelo método de croma-
tografia liquida de alta eficiéncia (CLAE) com detector espectrofoto-
métrico (UV/Vis).

LQ: 4 mg/L

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.24 e
2.25

indice de peréxido — Determinagdo quantitativa pelo método de titu-
lometria.

LQ: 0,21 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 965.33

Lipidios — Determinacéo quantitativa pelo método de butirometria.

LQ (Leites): 0,19/100g
LQ (Queijos): 0,59/100g

NMKL 40:2005
ISO 3433/IDF 222:2008

Lipidios — Determinagdo quantitativa pelo método de gravimetria
com extracdo por solvente.

LQ: 0,20 g/100g

I1SO 1211:2010/ IDF 1:2010
ISO 2450:2008 / IDF 16:2008
ISO 1737:2008 / IDF 13:2008
ISO 1736:2008 / IDF 09:2008
ISO 7328:2008 / IDF 116:2008
I1SO 17189:2003 / IDF 194:2003
ISO 1735:2004 / IDF 05:2004

Matéria gorda no extrato seco — Determinagao por célculo.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.22

Particulas queimadas - Determinacéo qualitativa pelo método de ins-
pecao visual.

ADPI BULLETIN 916

Peroxidase - Determinacdo qualitativa pelo método de colorimetria.

MAPA: 2022 - — Métodos Ofici-
ais para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.35

Perdxido de hidrogénio — Detecgdo qualitativa de pelo método de co-
lorimetria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.14

pH — Determinagdo quantitativa pelo método de potenciometria.

Faixa: 4 a 10

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Andlises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.36

Proteina — Determinagdo quantitativa pelo método de Kjedahl — Titu-
lométrico.
Determinacéo de proteina em ESD.

LQ: 0,2 g/100g

ISO 8968-1/IDF 20-1:2014

MAPA: 2022 - — Métodos Ofici-
ais para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.37

Residuo mineral fixo — Determinagdo quantitativa pelo método de
gravimetria.

LQ: 0,3 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 930.30

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 945.46

Sacarose no leite - Detecgdo qualitativa pelo método de colorimetria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.15

Sélidos ndo-gordurosos - Determinacéo quantitativa pelo método de
gravimetria.

LQ: 1 g/100g

ISO 8851-2:2004 /
2:2004

IDF 191-

Sélidos totais — Determinacédo quantitativa pelo método de gravime-
tria.
LQ: 0,1 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 925.30

Substancia redutoras volateis - Determinagdo qualitativa pelo método
de colorimetria.

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.38

Umidade - Determinacédo quantitativa pelo método de gravimetria.

LQ: 0,1 g/100g

ISO 6734 / IDF 15:2010
ISO 3727-1/ IDF 80-1:2001
ISO 5537 / IDF 26A:2023
ISO 5534:2004 / IDF 4:2004




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

- OVOS E DERIVADOS

Proteina — Determinacéo quantitativa pelo método Kjedahl — Titulo-
métrico.

LQ: 0,2 g/100g

ISO 1871:2009

Lipidios totais — Determinagdo quantitativa pelo método de gravime-
tria com extracéo por solvente.

LQ: 0,25 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 925.32

pH — Determinacéo quantitativa pelo método de potenciometria.

Faixa: 4 a 10

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 2.36

Sélidos totais — Determinagdo quantitativa pelo método de gravime-
tria.

LQ: 0,1 g/100g

AOAC Intl. OMA, 222 ed. — Mé-
todo 925.30

Residuo mineral fixo — Determinagdo quantitativa pelo método de
gravimetria.

LQ: 0,25 g/100g

MAPA: 2022 - Métodos Oficiais
para Analises de Alimentos de
Origem Animal. Método 4.4

MEIO AMBIENTE ENSAIOS QUIMICOS
Aluminio - Determinagdo quantitativa pelo método de espectrofoto-
AGUAS metria. SMWW, 242 ed. — Método 3500-
- AGUA TRATADA Al B
LQ: 0,10 mg/L
Cloro residual livre, total e combinado - Determinagdo quantitativa
pelo método de espectrofotometria. SMWW, 242 ed. — Método 4500-
ClG
LQ:0,05 mg/L
Cor aparente - Determinacgéo por comparacao visual. SMWW, 242 ed. — Método 2120
LQ: 5 Hanzen B
Dureza total - Determinag8o quantitativa pelo método titulométrico. SMWW, 242 ed. — Método 2340
LQ: 4,00 mg/L c
Ferro total e soltvel - Determinacgdo quantitativa pelo método de es- | SMWW, 242 ed. — Método 3500-
pectrofotometria. Fe B
Gosto e odor — Determinacgéo pelo perfil sensorial. SMWW, 242 ed. — Meétodo 2170
Faixa: 0 a 12 de intensidade B
Manganés — Determinacéo pelo método de espectrofotometria.
POP FQ AG 22
LQ: 0,05 mg/L
pH - Determinacéo quantitativa pelo método potenciométrico.
ABNT NBR 7353:2019
Faixa de trabalho: 4 — 10
Sélidos totais dissolvidos - Determinacdo quantitativa pelo método
gravimétrico. SMWW, 242 ed. — Método 2540
C
LQ: 10 mg/L
Turbidez - Determinacdo quantitativa pelo método turbidimétrico. SMWW, 242 ed. — Método 2130
LQ: 0,01 Uh B
SOLICITACAO
CREDENCIAMENTO

EXTENSAO DE ESCOPO

EXCLUSAO DE ESCOPO
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