ANEXO I - FORMULARIO DE SOLICITACAO
PROTOCOLO DE SOLICITACAO N°
ACREDITACAO CGCRE N° CRL 0832

RAZAO SOCIAL

FUNDACAO EDUCACIONAL DE CRICIUMA

Campus II: Iparque — Parque Cientifico e Tecnologico

ENDERECO (Logradouro, n°, bairro, municipio, Estado ¢ CEP)

Rodovia Jorge Lacerda, 3800, Sangdo, Criciima, SC - 88806-000

AREA DE ATIVIDADES/ ENSAIOS/ NORMAS

Area de atividade/ Produto

Classe do ensaio/ Descricdo do ensaio

Norma e/ou procedimento

AGUAS

Agua bruta superficial
Agua subterranea
Agua tratada

Agua de consumo
humano

Coliformes totais e Escherichia coli -
Determinag@o quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP). LQ: 1,1
NMP/100 mL LQ: 1,8 NMP/100 mL

SMWW, Método 9221 B, C, e
F:2017

Coliformes termotolerantes (fecais) -
Determinagao quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP). LQ: 1,1
NMP/100 mL LQ: 1,8 NMP/100 mL

SMWW, Método 9221 E: 2017

Coliformes totais e Escherichia coli -
Determinag@o quantitativa pela técnica
de membrana filtrante. LQ: 1
UFC/100mL

ISO 9308-1:2014.

Bactérias mesofilas aerobias 22 + 2°C -
Determinag@o quantitativa pela técnica
de inoculag¢ao em profundidade. LQ: 1
UFC/mL

ISO 6222:1999.

Bactérias mesofilas aerobias 36 + 2°C -
Determinagao quantitativa pela técnica
de inoculag¢do em profundidade. LQ: 1
UFC/mL

ISO 6222:1999

Bactérias heterotroficas - Determinacao
quantitativa pela técnica de membrana
filtrante. LQ: 1 UFC/mL

SMWW, Método 9215 Ae D:2017.

Bactérias heterotroficas — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo
em superficie. LQ: 1 UFC/mL

SMWW, Método 9215 A e 9215
C:2017.

BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Salmonella spp - Determinagao
qualitativa pela técnica de
presenca/auséncia

ISO 6579-1:2017




Gelo Agua mineral Polpas
de Frutas Sucos de Frutas
Sucos desidratados Xaropes
Preparado liquido para
refrescos P6 para o preparo
de refrescos Refrigerantes
Refrescos Néctares

Salmonella spp - Determinagéo
qualitativa pela técnica de imunoensaio

AOAC OMA 2011.03: 2019

Bolores e Leveduras - Determinagdo pela
técnica de inoculacdo em superficie —
Atividade de 4gua >0,95.

LQ: 10 UFC/mL
LQ: 1 UFC/ mL

ISO 21527-1:2008

Bolores e Leveduras - Determinagdo pela
técnica de inoculagdo em superficie —
Atividade de 4gua <0,95.

LQ: 10 UFC/mL
LQ: 1 UFC/ mL

Coliformes Totais, Termotolerantes
(fecais) e Escherichia coli -
Determinag@o quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP). LQ: 0,31
NMP/g LQ: 0,31 NMP/mL

ISO 7251:2005

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL Produtos da
Colmeia

Salmonella spp - Determinagao
qualitativa pela técnica de presenca/
auséncia.

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp - Determinagao
qualitativa pela Técnica de imunoensaio

AOAC OMA 2011.03: 2019

Bolores e Leveduras - Determinagdo pela
técnica de inoculagdo em superficie —
Atividade de agua >0,95. LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/ mL

ISO 21527-1:2008

Bolores e Leveduras - Determinagdo pela
técnica de inoculacdo em superficie —
Atividade de agua <0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/ mL

ISO 21527-2:2008.

Coliformes Totais, Termotolerantes e
Escherichia coli - Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP).

LQ: 0,31 NMP/g LQ: 0,31 NMP/mL

ISO 7251:2005.

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

Carnes

Produtos Carnéos

Pescados e Produtos da
Pesca

Bacillus cereus - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo
em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7932:2004.




Ovos e derivados Alimentos
para animais

Bactérias Mesofilas Aerobias —
Determinag@o quantitativa pela técnica
de inoculag¢ao em profundidade.

LQ 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2015.

Bactérias Mesofilas Aerobias -
Determinag@o quantitativa pela técnica
de inoculag¢ao em profundidade.

LQ 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA, método 990.12:
2019

Coliformes Totais e Escherichia coli —
Determinag@o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. - OMA, método 991.14:
2019

Bolores e Leveduras — Determinagao
quantitativa pela

técnica de inoculacdo em superfcie —
Atividade de 4gua >0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

SO 21527-1:2008.

Bolores ¢ Leveduras — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo

em superficie — Atividade de agua
<0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

SO 21527-1:2008.

Clostridio Sulfito Redutor —
Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 15213:2003

Coliformes Totais - Determinacéo
quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 4832:2012.

Coliformes Totais, Termotolerantes e
Escherichia coli - Determinagéo
quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

CMMEF Capitulo 9. Itens 9.22,
9.23,9.24,9.4,9.73a9.74 e
9.92:2015.




LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

Coliformes Termotolerantes -
Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89C.

PMB 044

Coliformes Totais, Termotolerantes e
Escherichia coli Determinacao
quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP).

LQ: 0,31 NMP/g
LQ: 0,31 NMP/mL

ISO 7251:2005

Enterobacteriaceae — Determinacgao
quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528 — 2: 2017

Estafilococos Coagulase Positiva —
Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagado em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888 - 1: 1999.

Staphylococcus aureus -
Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. — OMA, método
2003.11: 2019

AOAC Intl. — OMA, método
2003.07: 2019

Listeria monocytogenes.
Determinacao qualitativa pela
técnica de imunoensaio.

AOAC Intl. — OMA, método
2004.02. 21th. 2019

Listeria spp e Listeria
monocytogenes - Determinagéo
qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia.

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinag&o
qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia.

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp - Determinag&o
qualitativa pela técnica de
imunoensaio.

AOAC OMA 2011.03: 2019




Salmonella spp - Determinagao
qualitativa pela técnica de
imunoensaio.

AOAC OMA 2013.01: 2019

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL Carnes
Produtos Carnéos

Salmonella Enteritidis -Determinagao
qualitativa pela técnica de presenca/
auséncia

ISO 6579-3:2014.

Salmonella Typhimurium -
Determinacao qualitativa pela
técnica de presenca/ auséncia

ISO 6579-3:2014.

Clostridium perfringens —
Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

ISO 7937: 2004

Coliformes Totais e Escherichia coli -
Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. — OMA, método
998.08: 2019

LACTEOS

Leite Produtos Lacteos

Bolores e Leveduras — Determinacao
quantitativa pela técnica de
inoculagcdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6611:2004

Bacillus cereus - Determinagao
quantitativa pela técnica de
inoculacado em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 7932:2004.

Bactérias Mesofilas Aerdbias -
Determinacao pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2015.

Bactérias Mesofilas Aerdbias -
Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. — OMA, método
990.12: 2019




Coliformes Totais e Escherichia coli —
Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. — OMA, método
991.14: 2019

Bolores e Leveduras — Determinacao
quantitativa pela técnica de
inoculacado em superficie — Atividade
de agua >0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21527-1:2008.

Bolores e Leveduras — Determinacao
quantitativa pela técnica de
inoculagado em superficie — Atividade
de agua <0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21527-2:2008

Clostridio Sulfito Redutor —
Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 15213:2003.

Coliformes Totais - Determinacao
quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 4832:2012.

Coliformes Totais, Termotolerantes e
Escherichia coli - Determinagao
quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

CMMEF Capitulo 9. Itens 9.22,
9.23,9.24,9.4,9.73a9.74 e
9.92:2015.

Coliformes Termotolerantes -
Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AFNOR 3M 01/01-09/89C.

PMB 044

Coliformes Totais, Termotolerantes e
Escherichia coli - Determinagao

ISO 7251:2005.




quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP).

LQ: 0,31 NMP/g
LQ: 0,31 NMP/mL

Enterobacteriaceae — Determinacgao
quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21528 — 2: 2017

Estafilococos Coagulase Positiva —
Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagao em superficie.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888 - 1: 1999.

Staphylococcus aureus -
Determinacao pela técnica de
inoculagdo emprofundidade.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl. — OMA, método
2003.08: 2019

Listeria monocytogenes.
Determinacao qualitativa pela
técnica de imunoensaio.

AOAC Intl. — OMA, método
2004.02. 21th. 2019

Listeria spp e Listeria
monocytogenes - Determinacao
qualitativa pela técnica de
presenca/auséncia.

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinacgéo
qualitativa pela técnica de
presenga/auséncia.

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp - Determinagéo
qualitativa pela técnica de
imunoensaio.

AOAC OMA 2011.03: 2019

Salmonella spp - Determinagao
qualitativa pela técnica de
imunoensaio.

AOAC OMA 2013.01: 2019

ALIMENTOS
PROCESSADOS

Alimentos processados

Salmonella spp - Determinagao
qualitativa pela técnica de
presenca/ auséncia.

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp - Determinacao
qualitativa pela técnica de
imunoensaio.




Coliformes Totais,
Termotolerantes (fecais) e
Escherichia coli - Determinagao

quantitativa pela técnica de tubos

multiplos (NMP).

LQ: 0,31 NMP/g
LQ: 0,31 NMP/mL

ISO 7251:2005

Bacillus cereus — Determinagao
quantitativa pela técnica de
inoculacdo em superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004

Bactérias Mesofilas Aerdbias -
Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2015.

Bactérias Mesofilas Aerébias -
Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. — OMA, método
990.12: 2019

Coliformes Totais e Escherichia
coli — Determinagao quantitativa
pela técnica inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. — OMA, método
991.14. 21th. 2019

Bolores e Leveduras -
Determinacéo pela técnica de
inoculagao em superficie—
Atividade de agua >0,95.

LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL

ISO 21527-1:2008.

Bolores e Leveduras —
Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagao em
superficie — Atividade de agua

ISO 21527-2:2008.

Clostridio Sulfito Redutor —
Determinacéo quantitativa pela
técnicade inoculacdo em
profundidade.

ISO 15213:2003.




LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais — Determinagao
quantitativa pela técnica de
inoculagao em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4832:2012

Coliformes Totais,
Termotolerantes e Escherichia
coli — Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculacdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

CMMEF Capitulo 9. ltens
9.22,9.23,9.24,94,9.73 a
9.74 € 9.92:2015.

Coliformes Termotolerantes —
Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/01-09/89C.
PMB 044

Enterobacteriaceae —
Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 21528 — 2: 2017

Estafilococos Coagulase Positiva
— Determinacgao quantitativa pela
técnica de inoculagao em
superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 6888 - 1: 1999.

Staphylococcus aureus —
Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. — OMA, método
2003.07: 2019

Listeria monocytogenes —
Determinacao qualitativa pela
técnica de imunoensaio.

AOAC Intl. — OMA, método
2004.02: 2019

Listeria spp e Listeria
monocytogenes — Determinagao
qualitativa pela técnica de
presenca/ auséncia.

ISO 11290-1:2017




SOLICITACAO
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