ANEXO I - FORMULARIO DE SOLICITACAO

PROTOCOLO DE SOLICITACAO N°
ACREDITACAO CGCRE N° 0687

RAZAO SOCIAL

FREITAG LABORATORIOS LTDA.

ENDERECO (Logradouro, n°, bairro, municipio, Estado e CEP)

RUA HERMANN BERNDT, 505
BAIRRO INDUSTRIAL, TIMBO, SANTA CATARINA
CEP 89120-000

AREA DE ATIVIDADES/ ENSAIOS/ NORMAS

Area de atividade/ Produto Classe do ensaio/ Descricao do ensaio Norma e/ou procedimento
Determinacao de Dureza Total por Calculo LQ: SMWW, 24* Edigdo, — Método 2340 B
0,100 mg/L.

Determinacdo da Cor Aparente pelo Método de
Comparagdo Visual LQ: 5 CU

SMWW, 24? edigao, Método 2120 B

Determinagdo do Gosto e Odor pelo perfil
sensorial LQ: 1 de intensidade

SMWW, 24* Edi¢do,Método 2170 B

Determinacio de Amdnia pelo método de fon
Seletivo LQ: 0,4 mg NH3/L

SMWW, 24* edicdo, Método 4500 NH3 D /
PR-Tb FQ 404

Determinacdo de Sélidos Dissolvidos Totais por
secagem a 180°C LQ: 43 mg/L

SMWW, 24* edicdo, Método 2540 C

Determinacgédo da Turbidez pelo método
Nefelométrico LQ: 0,5 NTU

SMWW, 24* edi¢do, Método 2130 B

Aluminio LQ: 0,050 mg AI/L
Ferro LQ: 0,014 mg Fe/L
Manganés LQ: 0,013 mg Mn/L
Sdédio LQ: 0,050 mg Na/L

SMWW, 24* edicdo, Método 3030 K, 3120 B

Determinacdo de Cloro Residual Livre, Total e
Combinado L.Q: 0,05 mg CI2/L

SMWW, 24° edi¢do, Método 4500 C1 G

Determinacao de pH por Potenciometria Faixa de
Trabalho: 2 a 12

SMWW, 24° edi¢do, Método 45000 H + B

Coliformes Totais - Determinacdo qualitativa pela
AGUA P/ CONSUMO tecrtl)lcta (tie Pre.sen,g;.a/Ausencm em 100 mL por
HUMANO (substrato enzimético)

SMWW, 24° Edicdo, Método 9223 A/B

Coliformes Totais - Determinacéo qualitativa pela
técnica de Presenga/ Auséncia (substrato
enzimatico)

PR-Tb MB 103 (Method 101298 Readycult
Coliforms 100 - Merck)

Coliformes Totais - Determinacio quantitativa
pela técnica de membrana filtrante LQ: 1 UFC/
100 mL

ISO 9308-1:2014

Escherichia coli - Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenga/ Auséncia (substrato
enzimatico)

PR-Tb MB 103 (Method 101298 Readycult
Coliforms 100 - Merck)

Escherichia coli - Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia em 100 mL por
(substrato enzimatico)

SMWW, 24° Edicdo, Método 9223 A/B

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 9308-1:2014

Amostragem em rios, lagos, represas,
reservatorios, sistemas alternativos de
abastecimento publico, pogos freaticos e
profundos, nascentes, minas e dgua doce

Amostragem em estacio de tratamento de Aguas
(ETA), sistema de reservatorios, redes de
distribuicdo, sistema alternativos de
abastecimento publico

PR-Tb-072

ALIMENTOS DE ORIGEM Determinagdo qualitativa de Amido por MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
ANIMAL colorimetria. Oficiais para Analise de Alimentos de
CARNES E Positivo/ Negativo Origem Animal 2024. Método 1.4
PRODUTOS CARNEOS Determinacdo de Amido Quantitativo por MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
espectrofotometria Oficiais para Anédlise de Alimentos de

LQ:0,2g/100 g

Origem Animal 2024. Método 1.6

Determinacao de Célcio por Absor¢do Atdmica,
ap6s digestdo por microondas em Base Seca

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Andlise de Alimentos de




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

CARNES E

PRODUTOS CARNEOS

LQ: 0,1 g/100¢g

Origem Animal 2024. Método 1.9
NMKL Method n°153:1996

PR-Tb BR 018
Determinacdo de Calcio por Absor¢do Atdmica, NMKL Method n°153:1996
ap6s digestao por microondas PR-Tb IN 026

LQ: 0,02 g/ 100 g

Determinac@o de Cloreto de Sédio por
titulometria
LQ: 1,2g NaCl/ 100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.5

Determinacdo do Teor de liquido pelo Teste de
Gotejamento (Dripping Test)
LQ: 2,0% de liquido perdido em carcaca

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.27

Determinacdo de Carboidratos Totais por
espectrofotometria
LQ:0,2¢g/100¢g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.6

Determinacio do Indice de Peréxidos por
titulometria
LQ: 0,3 mEq de O2/kg de gordura

ISO 3960:2017

Determinacao de Lipidios/Gordura por
gravimetria
LQ:1,8g/100 g

ISO 1443:1973

Determinacgao de Nitratos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,010 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 100 mg de NaNO2/ Kg

ISO 3091:1975

Determinacdo de Nitritos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,005 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 50 mg de NaNO2/ Kg

ISO 2918:1975

Determinacdo de pH por método eletrométrico
Faixa: 4,00 a 10,00

ISO 2917:1999

Determinacdo do pH por método eletrométrico
Faixa: 4,0a 7,0

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.36

Determinacao de Proteina por titulometria e
digestdo por Kjeldahl (N x fator) por célculo
LQ:1,62g/100¢g

ISO 1871:2009
PR-Tb BR 012

Determinacdo de Nitrogénio por titulometria e
digestao por Kjeldahl
LQ:1,14gdeN/100 g

ISO 1871:2009
PR-Tb BR 012

Determinagdo de Umidade por gravimetria
LQ:0,7¢g/100 g

ISO 1442:2023

Determinacio da Relagdo U/P
Umidade/Proteina por célculo
LQ: 1,68 %

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.25

Determinagdo de Residuo Mineral Fixo/Cinzas
por gravimetria
LQ:04¢/100¢g

ISO 936:1998

Determinagéo qualitativa de Formaldeido por
colorimetria.Positivo/Negativo

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edi¢do 2023,
Meétodo 931.08 B

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.13

Determinacao de Lipidios com Butirémetro de
Gerber
LQ:52¢g/100 g

NMKL Method n°181:2005

Determinac@o de Fibra Alimentar Total pelo
método Enzimatico e Gravimetrico
LQ:3,6%

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edi¢do 2023,
Método 991.43
PR-Tb FQ 304

Determinacdo do Valor Energético (kcal) por
célculo

ANVISA IN 75/2020 - Anexo XXII

Determinacio da Composicio de Acidos Graxos
Saturados, Insaturados e Trans por Cromatografia
em Fase Gasosa

Gordura Saturada LQ: 1,52 g/ 100 g

Gordura Insaturada LQ: 1,54 g/ 100 g

Gordura Trans LQ: 0,76 g/ 100 g

PR- Tb — IN 006

Determinagdo de metais por espectrometria de
emissdo Optica por plasma indutivamente

PR —Tb IN 009
EN 13805:2014




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

CARNES E

PRODUTOS CARNEOS

acoplado (ICP-OES)

Arsénio
LQ: 0,061 mg As/kg

Cadmio
LQ: 0,007 mg Cd/kg

Calcio
LQ 3,3262 mg Ca/kg

Chumbo
LQ: 0,061 mg Pb/kg

Cobre
LQ: 0,0162 mg Cu/kg

Cromo Total
LQ: 0,0069 mg Cr/kg

Ferro

LQ: 04934 mg Fe/kg
Fésforo

LQ: 2,202 mg P/kg
Manganés

LQ: 1,6270 mg Mn/kg
Magnésio

LQ: 0,0246 mg Mg/kg
Potassio

LQ: 5,4838 mg K/kg
Selénio

LQ: 0,0079 mg Se/kg
Sédio

LQ: 11,4413mg Na/Kg
Zinco

LQ: 2,7499 mg Zn/kg

Determinacio da Relacdo U/P Umidade/Proteina
por célculo em Aves
LQ: 0,30%

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.16

Determinagdo do Teor de Ossos por gravimetria
LQ: 8% de particulas dsseas menores que 0,5 mm

MAPA, Brasilia. Manual de Métodos
Oficiais para Andlise de Alimentos de
Origem Animal 2022. Método 1.27

Determinacio de Atividade de Agua

ISO 18787:2017

LQ: 0,034 Aw

Determinacdo de Gliten por método AOAC Intl.,, OMA, 22* Edicao, 2023,
imunoenzimatico Método 2014.03

LQ: 5,0 ppm

Determinacio de Acido Sérbico pelo método de
Cromatografia Liquida com deteccéo por UV
LQ: 0,0001 g/100g de Acido Sérbico

LQ: 1 mg/kg de Acido Sérbico

NMKL Method n° 124:1997

Determinac@o de conservantes por cromatografia
liquida acoplada a espectrometria de massas

LQ: 0,0001 g/100g de Acido Sérbico

LQ: 1 mg/kg de Acido Sérbico

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.17

Determinagdo de Anidrido Sulfuroso e Sulfitos
por Titulometria

LQ:0,010g de SO2/100g

LQ: 100mg de SO2/Kg

AOAC Intl.,, OMA - 22° Edicéo , 2023,
Meétodo 990.28

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.7

Determinacgao de nitratos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,010 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 100 mg de NaNO2/Kg

NMKL Method n° 194:2013

Determinac@o de nitritos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,005 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 50 mg de NaNO2/Kg

NMKL Method n° 194:2013

Determinacgdo de Calcio por ICP-OES, ap6s
digestdo por microondas em Base Seca
LQ: 0,1 g/100¢g

MAPA, Brasilia - Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.9
EN 13805:2014

PR-Tb-BR 018




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Determinacdo de Acidez por titulometria
LQ: 0,05 g de 4c. Latico/ 100 g
LQ: 0,06 g de ac. Latico/ 100 mL

AOAC Intl., OMA, 22* Edi¢ao, 2023,
Método 947.05

Determinacdo de Acidez por titulometria
LQ: 0,08 g de ac. Latico/ 100 g

ISO 11869/IDF 150:2012

Bactérias Liticas Especificas — Determinacio
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 7889/IDF 117:2003

Bolores e Leveduras - Determinag@o quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6611/ IDF 94:2004

Clostridium perfringens - Determinagio
quantitativa pela

técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 15213-2:2023

Bacillus cereus presuntivo - Determina¢ao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 7932:2004

Coliformes Totais e Termotolerantes —
Determinac@o quantitativa pela técnica de
inocula¢@o em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2

Coliformes Totais - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 4832:2006

Coliformes Totais - Determinacio quantitativa
pela técnica de tubos miiltiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 4831:2006

Coliformes Termotolerantes - Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

APHA, Chapter 09. 5 th ed. 2015

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 7251:2005

Listeria monocytogenes — Determinacéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6888-1:2021

Salmonella spp - Determinac¢ao qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia

ISO 6579-1:2017

Bactérias mesofilas aerdbios - Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Bactérias mesofilas aerébios - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-2:2013

Determinacdo de Acidez por titulometria
LQ: 2,38 % SAN

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.2




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Determinacgdo das Cinzas por gravimetria
LQ:0,5¢/100¢g

AOAC Intl., OMA, 22* Edi¢ao, 2023,
Método 930.30

Determinacgdo das Cinzas por gravimetria
LQ:0,1 g/100¢g

AOAC Intl., OMA, 22* Edi¢ao, 2023,
Método 945.46

Determinacao de Cloreto de Sédio por
titulometria
LQ: 0,28 gde NaCl/ 100 g

ISO 1738/IDF 12:2004

Determinacéio de Extrato Seco Total (EST) /
Sélidos totais por gravimetria

LQ:4,87¢g/ 100 g

LQ: 4,87 g/ 100 ml de Sélidos Totais

ISO 6731/IDF 21:2010

Determinacio de Sélidos ndo Gordurosos (SNG)
por gravimetria
LQ:54¢2/100¢g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.18

Determinacio do Indice de Peréxidos por
titulometria
LQ: 1,0 mEq de O2/ kg de gordura

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.26
AOAC Intl.,, OMA, 22° Edi¢do 2023,
Método 965.33

Determinacgdo de Gordura/Lipidios, com
Butirdmetro de Gerber
LQ:0,5¢/100¢g

NMKL Method n°40:2005

Determinagdo de pH por método eletrométrico
Faixa: 4,0a7,0

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.36

Determinacdo de Proteina por titulometria e
digestao por Kjeldahl (N x fator) por célculo
LQ:045g/100 g

ISO 8968/IDF 20-1:2014
PR-Tb BR 049

Determinacao do Sélidos Totais/Extrato seco total
por gravimetria

LQ: 2,8 g/ 100 g de Sélidos lacteos totais

LQ: 2,8 g/ 100g de Sélidos totais

ISO 6734/IDF 15:2010

Determinacdo de Umidade por gravimetria
LQ:2,78 g/ 100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.40

Determinacao de sélidos Totais por gravimetria
LQ: 0,86 g/ 100 g

ISO 5534/IDF 04:2004

Determinacdo de Umidade por gravimetria
LQ:1,19g/100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de Alimentos de
Origem Animal 2024 Método 2.40

Determinacdo de  Extrato seco desengordurado
ESD/Sélidos Ndo Gordurosos (SNG) por calculo
LQ: 0,21 g/ 100 g

LQ: 0,21 g de insoltveis em Eter Etilico /100 g

ISO 3727-2/IDF 80-2:2001

Determinacdo de Umidade por gravimetria
LQ:101g/100¢g

ISO 3727-1/IDF 80-1:2001

Determinac@o qualitativa de Substancias
Redutoras Volateis (Alcool Etilico) por
colorimetria. Positivo/Negativo

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.38

Determinacao qualitativa de Formaldeido por
colorimetria. Positivo/Negativo

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edi¢ao 2023, método
931.08 B

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.12

Determinacao qualitativa de Peroxidase por
colorimetria.
Positivo/Negativo

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.35

Determinacdo qualitativa de Per6xido de
Hidrogénio por colorimetria. Positivo/Negativo

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.13

Determinacgéo qualitativa de Amido por
colorimetria.
Positivo/ Negativo

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.6

Determinacao qualitativa de Fosfatase Alcalina
por colorimetria. Positivo/ Negativo

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.20

Determinacao do Indice Crioscépico
Faixa de Uso: - 0,422°C a -0,621°C

ISO 5764/IDF 108:2009
MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Andlise de Alimentos de




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Origem Animal 2024. Método 2.22

Determinacdo qualitativa de Cloretos por
colorimetria.
Positivo/ Negativo

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2022. Método 2.9

Determinagdo de metais por espectrometria de
emissdo Optica por plasma indutivamente
acoplado (ICP-OES)

PR-Tb IN 009
EN 13805:2014

Arsénio
LQ: 0,061 mg As/kg
LQ: 0,024 mg As/L

Cadmio
LQ: 0,120 mg Cd/kg
LQ: 0,048 mg Cd/L

Chumbo
LQ: 0,061 mg Pb/kg
LQ: 0,024 mg Pb/L

Cobre
LQ: 0,118 mg Cu/kg
LQ: 0,047 mg Cu/LL

Cromo Total
LQ: 0,122 mg Cr/kg
LQ: 0,048 mg Cr/LL

Célcio
LQ: 1,108 mg Ca/kg
LQ: 0,443 mg Ca/L

Ferro
LQ: 1,117 mg Fe/kg
LQ: 0,446 mg Fe/LL

Fésforo
LQ: 2,202 mg P/kg
LQ: 0,881 mg P/L

Manganés
LQ: 0,124 mg Mn/kg
LQ: 0,049 mg Mn/L

Magnésio
LQ: 1,118 mg Mg/kg
LQ: 0,047 mg Mg/

Potassio
LQ: 1,216 mg K/kg
LQ: 0,486 mg K/L

Selénio
LQ: 0,125 mg Se/kg
LQ: 0,050 mg Se/L.

Sédio
LQ: 1,149 mg Na/kg
LQ: 0,459 mg Na/L

Zinco
LQ: 1,172 mg Zn/kg
LQ: 0,468 mg Zn/L

Determinacao de Lactose por espectrofotometria
UV-Vis
LQ: 0,050 mg/100 g

AOAC Intl.,, OMA, 22 Edig¢do 2023,
Meétodo 984.15

Determinacdo de Fibra Alimentar Total pelo
método Enzimatico e Gravimétrico
LQ:3,6%

AOAC Intl.,, OMA, 22 Edi¢do 2023,
Método 991.43
PR-Tb- FQ 304

Determinacgdo qualitativa de Sacarose por
reflectometria.
Detectado/Néo Detectado

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.14

Determinagdo de Matéria Gorda por gravimetria
LQ: 1,32g/ 100g

ISO 23318/IDF 249:2022

Determinacdo de Gordura/Matéria Gorda por
gravimetria
LQ: 3,76g/ 100g

ISO 23318/IDF 249:2022

Determinagdo de Gordura/Matéria Gorda por
gravimetria
LQ: 2,24g/ 100g

ISO 23318/IDF 249:2022

Determinacdo do Valor Energético (kcal) por
célculo

ANVISA, IN 75/2020 - Anexo XXII




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Determinacio da Composicio de Acidos Graxos
Saturados, Insaturados e Trans por Cromatografia
em Fase Gasosa

Gordura Saturada LQ: 1,75 g/ 100 g

Gordura Insaturada LQ: 1,50 g/ 100 g

Gordura Trans LQ: 0,54 g/ 100 g

PR- Tb — IN 006

Determinac@o de Matéria Gorda por gravimetria
LQ: 0,87g/ 100g

ISO 23318/IDF 249:2022

Determinagdo de Gordura/Matéria Gorda por
gravimetria
LQ: 2,09¢/ 100g

ISO 17189/IDF 194:2003

Determinacdo de Lipidios Totais por gravimetria
LQ:2,09¢/100 g

ISO 17189/IDF 194:2003

Determinagdo de Matéria Gorda por gravimetria
LQ: 1,69g/ 100g

ISO 23319/IDF 250:2022

Determinagdo de Gordura/Matéria Gorda por
gravimetria
LQ: 2,41 g/100g

ISO 23318/IDF 249:2022

Determinacido da Matéria Gorda no Extrato Seco
por célculo
LQ: 6,57g/ 100g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Andlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.21

Determinacao de Proteina por titulometria e
digestdo por Kjeldahl (N x fator) por célculo em
ESD

LQ: 2,97 g/ 100g de ESD

ISO 8968 / IDF 20-1: 2014

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.37

Determinacao de Particulas queimadas por
método visual
LQ: 7,5 mg/Disco A

ADPI, Bulletin 916, 2002

Determinacgdo de Galactose por Método
Enzimético
LQ: 49,640 mg/100 g

AOAC Intl.,, OMA, - 22° Edi¢do , 2023,
Meétodo 984.15

Determinacio do indice de
Insolubilidade/solubilidade por método visual
LQ: 0,50 ml (24°C)

ISO 8156 / IDF 129:2005

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.25

Determinacgéo do Extrato seco total (EST) por
gravimetria
LQ: 4,87 g/ 100 g

ISO 2920 / IDF 58:2004

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.19

Determinacio de Acido Sérbico pelo método de
Cromatografia Liquida com detecg¢do por UV.
LQ: 1 mg/kg de Acido Sérbico

LQ: 0,0001 g/100g de Acido Sérbico

ISO 9231 / IDF 139:2008

Determinac@o de conservantes por cromatografia
liquida acoplada a espectrometria de massas

LQ: 1 mg/kg de Acido Sérbico

LQ: 0,0001 g/100g de Acido Sérbico

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.15

Determinacgdo de Extrato Seco Desengordurado
(ESD) por calculo
LQ:54¢/100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.18

Determinacdo de Extratro seco Desengordurado
(ESD) / S¢lidos lacteos ndo Gordurosos por
calculo

LQ: 5,4 g/ 100 g de Sélidos lacteos ndo Gordurosos

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.18

Determinacdo de Acidez por titulometria
LQ 3,2 mL NaOH 0,1N/10g de SNG

ISO 6091 / IDF 86:2010

Determinacdo de Acidez por titulometria
LQ: 0,55 milimoles/100g de matéria gorda

ISO 1740 / IDF 6:2004

Determinac@o de actcares por cromatografia
liquida com detec¢do por indice de refracdo
LQ: 0,125 g/100g de Glicose

LQ: 0,125 g/100g de Sacarose

LQ: 0,125 g/100g de Frutose

LQ: 0,025 g/100g de Lactose

LQ: 0,125 g/100g de Galactose

PR-Tb IN 035

Determinacdo da densidade relativa a 15°C por
densimetro automético

Faixa: 1,025 g/mL a 1,040 g/mL

Faixa: 1,025 g/cm3 a 1,040 g/cm3

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.10




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Determinagdo de Umidade por gravimetria
LQ:049¢g/100 g

ISO 5537 / IDF 26:2023

Determinagéo do indice CMP
(caseinomacropeptideos) por cromatografia
liquida de alta eficiéncia com deteccdo por UV
LQ: 20 mg/L

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.23 e 2.24

Determinacgao de agticares por cromatografia
liquida com detec¢do por indice de refracdo
LQ: 0,125 g/100g de Sacarose

LQ: 0,125 g/100g de Lactose

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.28

Determinacio de Atividade de Agua

ISO 18787:2017

LQ: 0,034 Aw

Determinacdo de Gliten por método AOAC Intl.,, OMA, 22* Edicao 2023,
imunoenzimatico Método 2014.03

LQ: 5,0 ppm

Esterilidade Comercial - Determinacio
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia -
pH>4,6

Pré-incubacgao a 36 + 1°C. Sem Alteracao/Com
Alteracdo

Pré-incubacgao a 55 + 1°C. Sem Alteracao/Com
Alteracdo

Mesoéfilos aerdbios. Negativo/Positivo
Meséfilos anaerdbios. Negativo/Positivo
Termofilos aerdbios. Negativo/Positivo
Termoéfilos anaerdbios. Negativo/Positivo

MAPA, Brasilia. Manual de Métodos
Oficiais p/ Analise de Alimentos de Origem
Animal 2024. Método 4

Enterotoxina estafilocdcica - Determinacao
qualitativa pela técnica de imunoensaio
(Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22° Edicdo, 2023,
Método 2007.06

Enterobacteriaceae - Determinacgio quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/ g

LQ: 1 UFC/ mL

AFNOR Certificate Number 3M 01/06-
09/97

Listeria monocytogenes - Determinacio
qualitativa pela técnica de imunoensaio
(Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 * Edi¢do, 2023,
Método 2004.02

Tipificacdo de Salmonella enteritidis - ISO 22174:2022
Determinag@o qualitativa pela técnica de PCR. PR-Tb MB 100
(Presenca/Auséncia)

Tipificacdo de Salmonella typhimurium - ISO 22174:2022
Determinac@o qualitativa pela técnica de PCR. PR-Tb MB 100
(Presenca/Auséncia)

Estafilococos coagulase positiva - Determinagcdo | Nordval 042

quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

Estafilococos coagulase Positiva - Determinagdo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO  6888-3:2003

Staphylococcus aureus - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

AOAC RIPTM 081001

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 16649-2:2001

Listeria monocytogenes - Determinac¢io
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 11290-2: 2017

Bolores e Leveduras — Determinagio quantitativa
pela técnica de inocula¢do em superficie

AFNOR Certificate Number BKR 23/11-
12/18




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

LQ: 10 UFC/g
LQ: | UFC /mL

Salmonella spp. - Determinac@o qualitativa pela
técnica de PCR (Presenga/Auséncia)

ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 075

Listeria monocytogenes - Determinacio
qualitativa pela técnica de PCR
(Presenca/Auséncia)

ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 027

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

NordVal 033

Salmonella spp - Determinacio Qualitativa pela
técnica de imunoensaio (Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 * Edi¢do, 2023,
Método 2011.03

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL .
PRODUTOS DA COLMEIA

Determinacdo de pH por método eletrométrico
Faixa : 4,00 a 7,00

ABNT NBR 15714-6:2016

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 16649-2:2001

Coliformes Totais e Termotolerantes -
Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2

Bolores e Leveduras — Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /M1

AFNOR Certificate Number BKR 23/11-
12/18

Salmonella spp - Determinac¢ao qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia

ISO 6579-1:2017

Coliformes Totais - Determinacio quantitativa
pela técnica de tubos miiltiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 4831:2006

Coliformes Termotolerantes - Determinagdo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

APHA, Chapter 09. 5 th ed. 2015

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 7251:2005

Bactérias mesofilas aerdbios - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 4833-1:2013

Determinacgo de Cinzas/Residuo Mineral Fixo
por gravimetria
LQ:03¢g/100¢g

ABNT NBR 15714-3:2009

Determinacdo da Acidez Livre por titulometria
LQ: 6,9 mEq/ kg

AOAC Intl.,, OMA, 22 Edi¢do 2023,
Método 962.19

Determinacdo de Metais por Espectrometria de
Emissdo Optica por Plasma Indutivamente
Acoplado (ICP-OES)

PR-Tb IN 009
AOAC Intl. OMA, 22* Edic¢ao, 2023,
Meétodo 2011.14

Arsénio
LQ: 0,1 mg As/kg

Cédmio
LQ: 0,05 mg Cd/kg

Chumbo
LQ: 0,5 mg Pb/kg

Cromo Total
LQ: 0,5 mg Cr/kg

Cobre
LQ: 1,5 mg Cu/kg

Determinacao de Insoldveis por gravimetria
LQ:0,1 g/100¢g

ABNT NBR 15714-5:2009




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL .
PRODUTOS DA COLMEIA

Determinacao da Atividade Diastasica por
espectrofotometria UV-Vis
LQ: 3,7 Gothe

AOAC Intl., OMA, 22* Edi¢ao 2023,
Método 958.09

Determinacdo de Hidroximetilfurfural por
espectrofotometria UV-Vis
LQ: 2,5 mg de HMF/ kg

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edicdo
2023, Método 980.23

Determinacao de sacarose, glicose e frutose por
Cromatografia Liquida com detecg¢do por indice
de refragido

LQ: 0,125 g/100g de Frutose

LQ: 0,125 g/100g de Glicose

LQ: 0,125 g/100g de Sacarose

AOAC Intl.,, OMA - 22* Edicdo , 2023,
Método 977.20

Determinacdo de Acucares Redutores por
Cromatografia Liquida com detecg¢do por indice
de refracdo

LQ: 0,1 g/100g de Acticares redutores

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 3.3
PR-Tb BR 105

AOAC Intl.,, OMA - 22° Edicéo , 2023,
Meétodo 977.20

Determinacdo de Sacarose Aparente por
Cromatografia Liquida com detecg¢do por indice
de refracdo

LQ: 0,1 g/100g de Sacarose Aparente

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 3.18
PR-Tb BR 105

AOAC Intl.,, OMA - 22° Edicéo , 2023,
Meétodo 977.20

Determinacdo de Umidade por refratometria
LQ:13a25%

AOAC Intl.,, OMA, 22 Edi¢do 2023,
Método 969.38 B

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL
OVOS E DERIVADOS

Determinacdo de Gordura/Lipidios por
gravimetria
LQ:2,89g/100 ¢

AOAC Intl.,, OMA,, 22* Edicdo , 2023,
Método 925.32

Determinacdo de pH por método eletrométrico
Faixa: 4,00 a 7,00

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2.36
PR-Tb BR 032

Determinacdo de Proteina por titulometria e
digestao por Kjeldahl (N x fator) por célculo
LQ:1,62g/100¢g

ISO 1871:2019
PR-Tb BR 012

Determinacgdo de Sélidos Totais por gravimetria
LQ: 0,39g/100g

AOAC Intl.,, OMA - 22* Edicdo , 2023,
Método 925.30

Determinacio de Cinzas/Residuo Mineral Fixo
por Gravimetria
LQ:03¢g/100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 4.4

Coliformes Totais - Determinacdo quantitativa
pela técnica de tubos miiltiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 4831:2006

Coliformes Termotolerantes - Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

APHA, Chapter 09. 5 th ed. 2015

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 7251:2005

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 21528-2:2017

Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 6888-1:2021

Enterotoxina Estafilocécica - Determinagdo
qualitativa pela técnica de imunoensaio
(Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 ? Edigdo, 2023,
Método 2007.06

Salmonella spp - Determinac¢do qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia

ISO 6579-1:2017




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL
OVOS E DERIVADOS

Bactérias mesofilas aer6bios - Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Bactérias mesofilas aerdbios - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-2:2013

Salmonella spp - Determinac¢ao qualitativa pela
técnica de imunoensaio (Presenca/Auséncia)

AOAC Intl., OMA 22 * Edi¢do, 2023,
Meétodo 2011.03

Tipificacdo de Salmonella typhimurium -
Determinacao qualitativa pela técnica de PCR.
(Presenca/Auséncia)

ISO 22174:2022
PR-Tb MB 100

Estafilococos coagulase positiva - Determinacdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

Nordval 042

Staphylococcus aureus - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

AOAC RIPTM 081001

Enterobacteriaceae - Determinacio quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/ g

LQ: 1 UFC/ mL

AFNOR Certificate Number 3M 01/06-
09/97

Tipificacdo de Salmonella enteritidis -
Determinac@o qualitativa pela técnica de PCR.
(Presenca/Auséncia)

ISO 22174:2022
PR-Tb MB 100

Bolores e Leveduras — Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

AFNOR Certificate Number BKR 23/11-
12/18

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 16649-2:2001

Coliformes Totais e Termotolerantes -
Determinac@o quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2

Salmonella spp. - Determinac@o qualitativa pela
técnica de PCR (Presenga/Auséncia)

ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 075

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

NordVal 033

Estafilococos Coagulase Positiva - Determinacdo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 6888-3:2003

Determinacdo Valor Energético (kcal) por célculo

ANVISA, IN 75/2020 - Anexo XXII

Determinacdo de Metais por Espectrometria de
Emissdo Optica por Plasma Indutivamente
Acoplado (ICP-OES)

PR - Tb IN 009
EN 13805:2014

Arsénio
LQ: 0,061 mg As/kg

Cadmio
LQ: 0,120 mg Cd/kg

Chumbo
LQ: 0,061 mg Pb/kg

Célcio
LQ: 2,115 mg Ca/kg




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL
OVOS E DERIVADOS

Ferro
LQ: 0,151 mg Fe/kg

Manganés
LQ: 0,203 mg Mn/kg

Magnésio
LQ: 0,010 mg Mg/kg

Potassio
LQ: 1,574 mgK/kg

Selénio
LQ: 0,125 mg Se/kg

Sédio
LQ: 5943 mg Na/kg

Zinco
LQ: 3464 mg Zn/kg

Determinacao de Fibra Alimentar Total pelo
método Enzimatico e Gravimetrico
LQ:3,6%

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edi¢do 2023,
Meétodo 991.43
PT-Tb FQ 304

Determinacdo da Composicdo de Acidos Graxos
Saturados e Insaturados por Cromatografia em
Fase Gasosa

Gordura Saturada LQ: 0,73 g/ 100 g

Gordura Insaturada LQ: 0,84 g/ 100 g

PR- Tb — IN 006

Determinacio de Atividade de Agua
LQ: 0,034 Aw

ISO 18787:2017

Determinacdo de Gliten por método
imunoenzimético
LQ: 5,0 ppm

AOAC Intl.,, OMA, 22 Edi¢do 2023,
Método 2014.03

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

PESCADOS E PRODUTOS DE
PESCA

Determinacao de Bases Volateis por titulometria
LQ: 5mgdeN/100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.4

Determinacdo do Cloreto de Sédio por
titulometria
LQ: 3,3 gde NaCl/ 100 g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.5

Determinacio do Indice de Peréxidos por
titulometria
LQ: 0,3 mEq de O2/ kg de gordura

ISO 3960:2017

Determinacdo de Nitratos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,010 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 100 mg de NaNO2/ Kg

ISO 3091:1975

Determinacgao de Nitritos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,005 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 50 mg de NaNO2/Kg

ISO 2918:1975

Determinac@o de Proteina por titulometria e
digestao por Kjeldahl (N x fator) por célculo
LQ:1,62g/100¢g

ISO 1871:2009
PR-Tb BR 012

Determinacdo de pH por método eletrométrico
Faixa: 4,00 a 10,00

ISO 2917:1999

Determinacio de Cinzas/Residuo Mineral Fixo
por gravimetria
LQ:04¢g/100 g

ISO 936:1998

Determinagdo de Umidade por gravimetria
LQ:0,7¢g/100 g

I1SO 1442:1997

AOAC Intl.,, OMA, 22* Edicdo 2023,
Método 950 46B

Codex Stan 167-1989

Determinacio da Relacdo U/P Umidade/Proteina
por célculo
LQ: 1,68%

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.21

Determinagdo de Desglaciamento por gravimetria
LQ: 11 %

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.7

Determinacdo de Valor Energético (kcal) por
calculo

ANVISA, IN 75/2020 - Anexo XXII

Determinacdo de Acidez por titulometria
LQ: 0,7 g de éc. Oleico/ 100 g

ISO 660:2020

Determinacao de Fibra Alimentar Total pelo
método Enzimatico e Gravimétrico
LQ:3,6%

AOAC Intl., OMA, 22° Edicdo 2022,
Meétodo 991.43
PR-Tb FQ 304




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

PESCADOS E PRODUTOS DE
PESCA

Determinacao de Metais por Espectrometria de
Emissdo Optica por Plasma Indutivamente
Acoplado (ICP-OES)

PR - Tb IN 009
EN 13805:2014

Arsénio
LQ: 0,061 mg As/kg

Cédmio
LQ: 0,007 mg Cd/kg

Chumbo
LQ: 0,061 mg Pb/kg

Cobre
LQ: 0,012 mg Cu/kg

Cromo Total

LQ: 0,005 mg Cr/kg

Calcio

LQ: 0,982 mg Ca/kg

Ferro

LQ: 0,076 mg Fe/kg

Manganés

LQ: 0,576 mg Mn/kg

Magnésio

LQ: 0,017 mgMg/kg

Merctrio
LQ: 0,004 mg Hg/ kg

Potassio
LQ: 4,032 mg K/kg

Selénio
LQ: 0,009 mg Se/kg

Sédio

LQ: 5,821 mg Na/kg

Zinco
LQ: 0,072 mg Zn/kg

Determinacéo de Fosforo
LQ: 0,54 g P205/ kg

ISO 13730: 1996

Determinacio de Atividade de Agua
LQ: 0,034 Aw

ISO 18787:2017

Determinacdo de Gliten por método
imunoenzimético
LQ: 5,0 ppm

AOAC Intl.,, OMA, 22 Edi¢do 2023,
Método 2014. 03

Determinagdo de Histamina por Cromatografia
Liquida, com detec¢ao por diodo
LQ: 5 mg/kg

NMKL Method n°196:2013

Determinac@o de Amido por espectrofotometria
LQ: 0,2 g/100g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 1.6

Determinagéo qualitativa de Formaldeido por
colorimetria
Positivo ou Negativo

AOAC Intl., OMA 22? Edigédo 2022, método
931.08 B

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.8

Determinagéo de Histamina por cromatografia
liquida acoplada a espectrometria de massas
LQ: 5 mg/kg

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anélise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.14

Determinagdo de Anidrido Sulfuroso e Sulfitos
por Titulometria

LQ: 0,010g de SO2/100g

LQ: 100mg de SO2/Kg

AOAC Intl.,, OMA - 22° Edicéo , 2023,
Meétodo 990.28

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 5.3

Determinacdo de Fésforo por Espectrometria de
Emissdo Optica por Plasma Indutivamente
Acoplado (ICP-OES)

LQ: 0,01 g P205/ kg

ISO 23776:2020
PR-Tb IN 036

Determinac@o de nitratos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,010 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 100 mg de NaNO2/Kg

NMKL Method n° 194:2013

Determinacgao de nitritos por espectrofotometria
UV-Vis

LQ: 0,005 g de NaNO2/ 100 g

LQ: 50 mg de NaNO2/Kg

NMKL Method n° 194:2013




ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL

PESCADOS E PRODUTOS DE
PESCA

Determinacgdo de Sédio e Potéssio, por
Espectrometria de Absor¢do Atdmica

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edicao
2023, Método 969.23

Potéssio
LQ:10mgk/ 100 g

Sédio
LQ:5mg Na/100g

Coliformes Totais e Escherichia coli -
Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

AOAC Intl., OMA, 22* Edi¢ao 2023,
Método 998.08

Coliformes Termotolerantes - Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

APHA, Chapter 09. 5 th ed. 2015

Enterobacteriaceae -Determinac¢ao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 21528-2:2017

Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 6888-1:2021

Listeria monocytogenes — Determinacéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela
técnica de Presenga/Auséncia

ISO 6579-1:2017

Bactérias mesofilas aerdbios - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/

ISO 4833-1:2013

Bactérias mesofilas aerbios - Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-2:2013

Bacillus cereus presuntivo - Determina¢do
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 7932:2004

Coliformes Totais e Termotolerantes -
Determinac@o quantitativa pela técnica de
inocula¢@o em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2

Esterilidade Comercial - Determinagéo qualitativa
pela técnica de Presenca/Auséncia - pH > 4,6
Pré-incubacgdo a 36 = 1°C. Sem Alteracdo/Com
Alteracdo

Pré-incubagao a 55° = 1°C. Sem Alteracdo/Com
Alteracdo

Mesofilos aerdbios. Negativo/Positivo

Meséfilos anaerdbios. Negativo/Positivo
Termofilos aerdbios. Negativo/Positivo
Termoéfilos anaerdbios. Negativo/Positivo

MAPA, Brasilia. Manual de Métodos
Oficiais p/ Analise de Alimentos de Origem
Animal 2024. Método 4

Enterotoxina Estafilocécica - Determinagdo
qualitativa pela técnica de imunoensaio
(Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 ? Edigdo, 2023,
Método 2007.06

Listeria monocytogenes - Determinacio
qualitativa pela técnica de imunoensaio
(Presenca/Auséncia)

AOAC Intl., OMA 22 ?* Edi¢do, 2023,
Método 2004.02

Salmonella spp - Determinagdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio (Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 ® Edi¢do, 2023,
Meétodo 2011.03

Tipificacdo de Salmonella enteritidis -
Determinaco qualitativa pela técnica de PCR.

ISO 22174:2022
PR-Tb MB 100




ALIMENTOS DE ORIGEM

(Presencga/Auséncia)

ANIMAL Tipificacdo de Salmonella typhimurium - ISO 22174:2022
PESCADOS E PRODUTOS DE | Determinacdo qualitativa pela técnica de PCR. PR-Tb MB 100
PESCA (Presenca/Auséncia)
Escherichia coli - Determinacgdo quantitativa pela | ISO 16649-2:2001
técnica de contagem em profundidade
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC/mL
Salmonella spp. - Determinac@o qualitativa pela | ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 075
técnica de PCR (Presenga/Auséncia)
Listeria monocytogenes - Determinagio ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 027
qualitativa pela técnica de PCR
(Presenca/Auséncia)
Estafilococos coagulase positiva - Determinacdo | Nordval 042
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC /mL
Staphylococcus aureus - Determinagéo AOAC RIPTM 081001
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade
LQ: 10 UFC/g
LQ: 1 UFC /mL
Escherichia coli - Determinacgdo quantitativa pela | ISO 7251:2005
técnica
de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0,3 NMP/g
LQ: 0,3 NMP/mL
ALIMENTOS DE Bolores e Leveduras - Determina¢@o quantitativa | [SO 21527 — 1 e 2:2008
ORIGEM ANIMAL pela técnica de inoculagdo em superficie
CARNES LQ: 10 UFC /g
PRODUTOS CARNEOS LQ: 1 UFC /mL

Clostridios Sulfito Redutores - Determinagéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 15213-1:2023

Salmonella spp. - Determinacéo qualitativa pela
técnica de PCR (Presenga/Auséncia)

ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 075

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Estafilococos coagulase positiva - Determinacdo
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Nordval 042

Staphylococcus aureus - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC RIPTM 081001

Enterobacteriaceae - Determinacgio quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/ g

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR Certificate Number 3M 01/06-
09/97

Clostridium perfringens - Determinagio
quantitativa pela

técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 15213-2:2023

Coliformes Totais e Termotolerantes -
Determinagdo quantitativa pela técnica de
inocula¢@o em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de Alimentos de
Origem Animal 2024. Método 2

Coliformes Totais e Escherichia coli -

AOAC Intl.,, OMA, 22° Edicéo , 2023,




ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
CARNES

PRODUTOS CARNEOS

Determinagdo quantitativa pela técnica de
inoculagdo contagem em profundidade
LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

Método 998.08

Bolores e Leveduras — Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR Certificate Number BKR 23/11-
12/18

Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 16649-2:2001

Bacillus cereus presuntivo - Determina¢ao
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 7932:2004

Estafilococos Coagulase Positiva - Determinacéo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 6888-3:2003

Salmonella spp. - Determinacéo qualitativa pela
técnica de PCR (Presenga/Auséncia)

ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 075

Listeria monocytogenes - Determinacio
qualitativa pela técnica de PCR
(Presenca/Auséncia)

ISO 22174:2022 / PR-Tb-MB 027

Tipificacdo de Salmonella enteritidis -
Determinagao qualitativa pela técnica de
Sorotipificacdo (Presenca/Auséncia)

ISO 6579-3:2014

Tipificacdo de Salmonella typhimurium -
Determinagao qualitativa pela técnica de
Sorotipificacio (Presenca/Auséncia)

ISO 6579-3:2014

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

NordVal 033

Estafilococos coagulase positiva - Determinacdo
quantitativa pela técnica de inoculag¢do em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

Nordval 042 / PR-Tb-MB-226

Staphylococcus aureus - Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC Intl.,, OMA - 22° Edicéo , 2023,
Meétodo 2003.11

Staphylococcus aureus - Determinac@o
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

AOAC RIPTM 081001

Coliformes Totais - Determinacio quantitativa
pela técnica de tubos miiltiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/MI

ISO 4831:2006

Coliformes Termotolerantes - Determinagdo
quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

APHA, Chapter 09. 5 th ed. 2015

Escherichia coli - Determinagao quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/g

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 7251:2005

Enterobacteriaceae -Determinac¢ao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017




ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
CARNES

PRODUTOS CARNEOS

LQ: 1 UFC /mL

Estafilococos coagulase positiva — Determinagdo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC /mL

ISO 6888-1:2021

Listeria monocytogenes — Determinacéo
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp - Determinac¢ao qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia

ISO 6579-1: 2017

Bactérias mesofilas aerdbias - Determinagdo pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 4833-1:2013

Esterilidade Comercial - Determinagao
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia -
pH=>4.,6

Pré-incubacgdo a 36 = 1°C. Sem Alteracdo/ Com
alteracdo

Pré-incubacdo a 55° + 1°C. Sem Alteragao/Com
Alteracao

Mesofilos aerdbios. Negativo/Positivo
Mesofilos anaerdbios. Negativo/Positivo
Termofilos aerébios. Negativo/Positivo
Terméfilos anaerdbios. Negativo/Positivo

MAPA, Brasilia. Manual de Métodos
Oficiais p/ Anélise de Alimentos de Origem
Animal 2024. Método.4

Listeria monocytogenes - Determinacgio
quantitativa pela técnica de inoculagdo em
superficie

LQ: 10 UFC/g

LQ: 1 UFC/mL

ISO 11290-2:2017

Enterotoxinas Estafiloc6cica - Determinagdo
qualitativa pela técnica de imunoensaio.
(Presenca/ Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 ® Edi¢do, 2023,
Método 2007.06

Listeria monocytogenes - Determinacgio
qualitativa pela técnica de imunoensaio
(Presenca/Auséncia)

AOAC Intl.,, OMA 22 ® Edicdo, 2023,
Meétodo 2004.02

Salmonella spp - Determinac¢ao qualitativa pela
técnica de imunoensaio (Presenca/Auséncia)

AOAC Intl., OMA 22 ?* Edi¢do, 2023,
Método 2011.03

Tipificacdo de Salmonella enteritidis - ISO 22174:2022

Determinagdo qualitativa pela técnica de PCR. PR-Tb MB 100

(Presenca/Auséncia)

Tipificacdo de Salmonella typhimurium - ISO 22174:2022

Determinacao qualitativa pela técnica de PCR. PR-Tb MB 100

(Presenca/Auséncia)
ALIMENTOS DE ORIGEM Determinac@o das cinzas por gravimetria ISO 5545/IDF 90:2008
ANIMAL
LEITE E PRODUTOS LQ:0,1g/100¢g
LACTEOS
ALIMENTOS DE ORIGEM Determinacdo de colageno por especrofotometria | MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
ANIMAL Oficiais para Anédlise de alimentos de
CARNES E PRODUTOS LQ: 0,75 g/100g Origem Animal 2024. Método 1.11
CARNEOS AOAC Intl.,, OMA - 22° Edigao 2023,

Método 990.26

Determinacao do Nitrito Residual (NaNO2 +
NaNO3) - quantidade maxima residual por
célculo

LQ: 37,40 mg/kg

PR-Tb BR 129

ALIMENTOS DE ORIGEM
ANIMAL .
PRODUTOS DA COLMEIA

Determinacgao de Extrato seco por gravimetria

LQ: 1,98 g/100 mL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 3.14

Determinacgéo do Teor alcodlico por densimetria

LQ: 9,3 °GL

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 3.19
AOAC Intl.,, OMA - 22° Edicéo 2023,
Método 983.12

Determinagao de compostos Flavondides por
espectrofotometria UV-Vis
LQ: 0,74 g de quercetina/100g

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Anédlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 3.8




Determinacao de compostos Fendlicos por
espectrofotometria UV-Vis

MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
Oficiais para Analise de alimentos de

ALIMENTOS DE ORIGEM LQ: 0,2 gde é4cido galico/100g Origem Animal 2024. Método 3.6
ANIMAL . Determinac@o do ponto de fusdo com tubo capilar | MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
PRODUTOS DA COLMEIA por termometria Oficiais para Analise de alimentos de
Faixa: 20,0 °C a 80,0 °C Origem Animal 2024. Método 3.15
ISO 6321:2021
Determinacio do Indice de acidez por titulometria | MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
LQ : 10 mg de KOH/g Oficiais para Andlise de alimentos de
Origem Animal 2024. Método 3.10
Determinagcdo do Indice de ésteres por | MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
titulometria Oficiais para Andlise de alimentos de
LQ : 40 mg de KOH/g Origem Animal 2024. Método 3.10
Determinacio do Indice de relacio ésteres e | MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
acidez por célculo Oficiais para Andlise de alimentos de
LQ:1,0% Origem Animal 2024. Método 3.10
Determinac@o do ponto de saponificagdo turva por | MAPA, Brasilia — Manual de Métodos
termometria Oficiais para Andlise de alimentos de
Faixa: 35°C a 80 °C Origem Animal 2024. Método 3.16
Determinacdo de Cinzas/Residuo Mineral Fixo | ABNT NBR 15714-3:2009
por Gravimetria PR-Tb BR 084
LQ: 2 g/ 100 g na base seca
Determinacéo de Gordura/Lipidios por | AOAC Intl., OMA, - 22* Edicdo , 2023,
gravimetria Meétodo 963.15
LQ: 1,0 g/ 100 g na base seca PR-Tb BR 033
Determinacdo de  Acgucares Totais  por | AOAC Intl., OMA - 22* Edicdo , 2023,
Cromatografia Liquida com deteccdo por indice | Método 977.20
de refracdo PR-Tb BR 105
LQ: 5,0 g/100g na base seca
Determinac@o de Fibra Bruta por gravimetria ISO 6865:2000
LQ: 1 g/ 100 g na base seca PR-Tb BR 062
Determinacdo da Acidez Livre por titulometria AOAC Intl., OMA, 22* Edicao 2023,
LQ: 10 mEq/ kg Método 962.19
PR-Tb BR 085
Determinagdo de pH por método eletrométrico ABNT NBR 15714-6:2016
Faixa : 4,00 a 7,00 PR-Tb BR 066
Determinacdo de Umidade por gravimetria AOAC Intl., OMA, - 22% Edicdo , 2023,
LQ:2g/100g Método 969.38 A
PR-Tb BR 083
Determinacdo de Proteina por titulometria e |ISO 1871:2019
digestdo por Kjeldahl (N x fator) por célculo PR-Tb BR 012
LQ: 4 g/ 100 g na base seca
SOLICITACAO

X CREDENCIAMENTO

| ] EXTENSAO DE ESCOPO

| ] EXCLUSAO DE ESCOPO

| | DESCREDENCIAMENTO

Justificativa:

RESPONSAVEL PELAS INFORMACOES

NOME E CARGO

DATA

ALEXANDRE ROCHA FREITAG FILHO - CEO

07/10/2024




