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Cod. Mat.: 504188

LE] N® 17.483, DE 16 DE JANEIRO DE 2018

Altera o Anexo | daLel n® 16.720, de 2015, que
“Consolida as Leis que dispdem sobre
denominagdo de bens publicos no &mbito do
Estado de Santa Catarina”, para dar nova
denominagio a Rodovla que liga a BR-470 ao
Municipio de Mirim Doce.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA
CATARINA

Fago saber a todos os habilantes deste
Estado que a Assemblela Legislaliva decreta e eu sanclono a
seguinte Lei:

Art. 12 O Anexo | da Lel n® 16.720, de 8 de
outubro de 2015, passa a vigorar com a alteragdo constante
do Anexo Unico desta Lei.

Arl. 2° Esta Lel entra em vigor na data de sua
publicagéo.

Florianépalis, 16 da janeiro de 2018.
JOAO RAIMUNDO COLOMBO

Luclano Veloso Lima, designado
Lulz Fernando Cardoso

ANEXO UNICO
{Altera o Anexo | da Lel n® 16.720, de 8 de outubro de 2015)

_ “ANEXOI
BENS PUBLICOS — INTRAMUNICIPIOS

MIRIM DOCE

1| i PR

Denomina  Raincldo
Machado da Sliva a
2 | Rodovia que liga a
BR-470 ao Municipio
da Mirim Dace.

Cod. Mat.: 504188

LEI N° 17.484, DE 16 DE JANEIRO DE 2018

Assegura ao espectador 0 acesso nas salas do
cinema, cineclubes, leatros, espetaculos
musicals e clrcenses com alimentos e bebidas,
na forma que especifica.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA
CATARINA

Fago saber a lodos os habitantes deste Eslado
que a Assemblaia Legislativa decreta e eu sanciono a seguinte
Leiz

Art. 1° E assegurado, em todo o Estado de Santa
Calarina, 0 acesso aos espectadores &s salas de clnema,
cineclubes, leatros e espeticulos clrcenses, promovidos por
quaisquer entidades e realizados em estabelecimentos publicos
ou particulares, com alimentos e bebidas comprados em outros
estabelecimentos comerciais ou caselros, desde que oS
produtos sejam similares aos vendidos nesses locais,

Paragrafo unico. Em caso dos responsavels
peles estabalecimentos referidos no caput deste artigo vedarem
a entrada de alimentos e bebldas ndo similares aos neles
vendidos, deverfio! lacrar o Invélucro ou ressarcir o espectador
do prego pago, em moeda corrente, caso desista de assistir ao
espelaculo.

Arl. 2° Os estabelecimentos referidos no caput
do ar. 1° desta Lel deverfio afixar cartazes, em local visivel da
bilheteria e da portaria, da que constem a permissao de acesso
do espectador nas condigbes estabelecidas, com os telefones
dos 6rgdos de fiscalizagdo.

Arl. 3° Pelo ndo cumprimento do arl. 1° desta
Lei, ficam os infratores sujeilos a:

| — multa de R$ 10.000,00 (dez mil reais) ao
responsavel pelo estabelecimento, reverlidos aos érgdos da
proteghio dos direitos do consumidor;

1l —multa em dobro do valor estipulado no inciso
| desle artigo, em caso de reincidéncia, Independentemente de
sangdes de ordem administrativa.

Art. 4° O disposto nesta Lel ndo se aplica em
amblentes que, por sua natureza, ndo parmitam o consumo de
alimentos e bebidas.

Art. 5° Esla Lei entra em vigor na data de sua
publicagdo.

Florianépolis, 16 de janeiro de 2018,

JOAOQ RAIMUNDO COLOMBO
Luciano Veloso Lima, designada
Leonel Arcangelo Pavan
Leandro Antonio Soares Lima, designado

Cod, Mat.: 504190

LEI N# 17.485, DE 16 DE JANEIRO DE 2018

Altera a Lel n°® 12.854, de 2003, que "Institul o
Gédigo Estadual de Protego aos Animals”, para
o fim de reconhecer cies, gatos e cavalos como
seres senclentes.

0 GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA
CATARINA

Fago saber a todos 0s habitantes deste Estado
que a Assemblela Legislativa decreta e eu sanciono a seguinte
Lei:

Arl. 1% A Lei n® 12.854, de 22 de dezembro de
2003, passa a vigorar acrescida do art. 34-A, com a seguinte
redagéo:

"Art. 34-A. Para os fins desta Lel, ces, gatos
cavalos ficam reconhecidos como seres senclentes, sujsltos de
diralto, que sentem dor e anglstia, o que constitul o
reconhecimento da sua especilicidade e das suas
caracteristicas face a outros seres vivos.” (NR)

Arl, 2% Esta Lel entra em vigor na data de sua
publicag&o.

Flortanépolls, 16 de janeiro de 2018,

JOAO RAIMUNDO COLOMBO
Luciano Veloso Lima, designado
Moacir Sopelsa
Carlos Alberto Chiodini

Cod. Mat.: 504191

LEI N* 17.486, DE 16 DE JANEIRO DE 2018

Dispda sobre a produgao e comeicializagio de
queljos artesanais de leite cru e adota oulras
providéncias.

O GOVERNADOR DO ESTADO DE SANTA

“CATARINA

Fago saber a todos os habitanles deste Estado
que a Assemblela Legislativa decreta e eu sanclono a seguinte
Lel:

GAPITULO |
DISPOSIGOES PRELIMINARES

Ar. 12 Esta Lel dispba sobre a produgdo e
comerclalizagdo de queljos artesanals de lefle cru, no Estado de
Santa Catarina.

§ 1° Para os fins desta Lel, considera-sa:

| — queljo artesanal: aquela elaborado com lelte
cru da prépria lazenda, com mélodos tradicionais, com
vinculagha ao lemit6rio de origem, conforme Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) estabelecido para

_cada tipo e varledade, sendo permitida a aquisido de leite de

propriedades rurals préximas desde que atendam lodas as
normas sanitarias perlinentes; e

Il - queijaria: local deslinado & produgdo de
qualjo artesanal localizado em propriedade rural.

§ 2° Para os lins desta Lel, poderdo constitulr a
férmula dos queijos artesanals: matéria-prima (lelle cru),
condimentos naturals, corantes nalurals, coalhos/coagulantes,
sal (cloreto de sédio ou oulro que exerca a mesma fungéo),
fermentos e oulras substancias de origem natural, permitindo-se
a ulilizagdo de aditivos descritos nas receitas originais.

§ 3° Para os fins desla Lel, considera-se queljo
artesanal 0s queijos |4 exislentes em cada territério/microrregiao
na dala desta legislagdo e os nmovos queijos que ainda nao
possuam tipificagdo, desde que atendam os dispostos no § 17 e
no § 2% desle arigo.

~ CAPITULO Il
DA PRODUGAO DO QUENO ARTESANAL DE LEITE CRU

Segdo |
Dos Requisitos a Produgéo

Ar. 2¢ A produgdo de queijo artesanal é restrita
4 propriedada certificada como livre de tuberculose e brucelose,
da acordo com o disposto no Programa Nacional de Conlrole @
Erradicagdo da Brucelosa e Tuberculose Animal (PNCEBT), ou
controladas para brucelose e tuberculose pelo Orgao Estadual
de Defesa Sanltaria Anlmal, no prazo de até 3 (lrés) anes.

Art. 3" As propriedades rurais onde estdo
localizadas as queljarias devem implementar:

| - controle de mastite com a realizagio de
axames para delecgio de mastite clinica e subclinica, Inclulndo
andlise do leite da propriedade em laboratério da Rede Brasileira

.da Qualidade do Leite (RBQL) para compasi¢do centesimal,

Contagem de Células Somdlicas e Contagem Bacleriana
Total (CBT) com uma pericdicidade minima trimestral;

1l — boas praticas de ordenha e de fabricagéo; e

Il - contrale de potabilidade da agua utilizada
nas atividades.

Paragralo Gnico. As proprledades rurals
préximas, fornecedoras de lelte as queljarias, devem atender ao
disposto neste artigo.

Art. 4% Para cada tipo de quaeljo seré elaborade
um Regulamento Técnico de Identidade & Qualidade (RTIQ).

Diarlo Oficiat Eletrdnico de Santa Catarina. Documento assinado digitalmente conforme MP n. 2.200-2/2001de 24.8.2001, que Inclulu a infraestrutura de chaves Publica Brasileira (ICP-Brasil), podendo ser acessado no enderego

eletrbnico hitp:// www.doe.sea sc.gov.br.



17.01.2018 (QUARTA-FEIRA)

DIARIO OFICIAL - SC - N° 20.691

PAGINA 7

§ 1% A elaboragao dos regulamentos técnicos de
identidade e qualidade dos dilerentes tipos de queljos, contard
com a participagio de uma equipe multidisciplinar inclulndo os
produtores  envolvidos ou seus representanles, além de
pesquisadores e profissionals especlalizados no lema.

§ 2° O periodo de maluragio dos queijos
arlesanais, quando aplicivel e estabelecido em regulamento
lécnico especifico para cada lipo de queljo, serd delinido

mediante comprovagdes laboratorials de atendimento aos’

paramatros microbiolégicos exislentes.

§ 3° E permitida a maturagéo do queijo angsanal

em oulro estabelecimento desde que cumpridas as exig

§ 3% O lelte relrgerado utilzado para a
fabricagdo do queljo artesanal dave ser armazenado-em
equipamento adequado constituldo de materlal atéxico por um
perfodo maximo de 14 (quatorze) horas apbs a ordenha.
Permite-se o acondiclonamento do lelte em vasilhames de
malerial atéxico e seu armazenamenio em geladelra quando se
Iratlar da pequenos volumes.

§ 4° Todo leile deve ser submelido & lillragdo
antes de qualquer operagdo (refrigaragioc ou processamenta).

5% Consid do proxi das
propriedades lornecedoras de leite, o Iranspone do leite pode

legais e sanitérias cabivels.

Segdo Il

Dos Insumos

Subsegéo |
Da Agua

Art. 5¢ A dgua utilizada na queijaria e na ordenha
dave ser potavel, canalizada e em volume compativel com a
damanda do processamento e das dependénclas sanilarias.

§ 19 A &gua devera ser fillrada antes de sua
chegada ao reservalério.

§ 2* A 4gua ulllizada deverd ser canalizada
desde a fonte alé os reservat6rios que devem estar prolegldos
de qualquer tipo de contaminagao.

§ 3% Os reservalérios de adgua devem ser
higienizados, no minimo, semeslralmente.

§ 4% A agua ulilizada na produgéo do queljo
arlesanal devera ser submelida & andlise microblologica
semestralmente e lislco-quimica anualmente de acordo com 0s
parametros vigentes.

§ 5% A agua deve ser clorada, espacialmente
quando for constatada contaminagdo microbiolégica, e o
controle da leor de cloro deve ser realizado diariamente antes da
queijaria entrar em atividade.

§ 6° E permitida a ullizagio de agua sem a
realizagdo da cloragdo desde que se comprove, por andlises
microbiolégicas consecutivas e bimestrais, que a agua é livre de
contaminagdo em um periodo de 6 (sels) meses. Apos esse

periodo, as andllses devem ser realizadas conforme
eslabelecido no § 4% desle artigo.
Subsegdo Il
Do Leite

An. 6° A propriedade rural que fornece o leite ou
que esté situada a queljaria deve dispor de curral de espera e
sala de ordenha cbedecendo preceilos minimos de construgdo,
higiene e bem-estar animal.

§ 1¢ A sala de ordenha deve dispor de:

| — sistema de aquecimento de &gua quando

utilizar tubulagdes para transleréncla de leite para adequada

higlenizagédo dessas tubulagbes;

Il — pontos de &gua em quantidade suliciente
para a manutengdo das condigdes de higiens, durante e apis a
ordenha;

Il — piso impermedvel, revestido de cimento
aspero ou outro material apropriado, com declive suficiente de
modo a permilir [4cil escoamento das 4guas e de residuos
orgénicos;

IV — pé direito adequado & execugdo dos
trebalhos e cobertura de malerial apropriado que permila a
protegdo adequada das operagoes.

Arl. 7% O leite deva ser preduzido em condigdes
higiénicas, abrangendo o manejo do rebanho e os
procedimentos de ordenha e transporte do leite até a queljaria.

1° Quando se lralar da umlza%éo de leile
fresco, a produgao do queljo devera ser Iniclada ate 120 (cenlo
e vinte) minutos apds o inicio da ordenha.

§ 2® Quando se lratar da ulilizagio de leile
relrigerado, o mesmo deve atingir uma temperatura Inferior
a 7° C em um periodo de até 3 (trés horas) apbs o Inicio da
ordenha.

jo em larros, desde que seja respeitade o periodo
maximn de ;‘rocassamanlu do leite pela queljaria, estabelecidos
no § 17 e § 3° desle artigo.

6* E prolbido ministrar substanclas
estimulantes de qualquer nalureza capazes de provocar
aumenlo da secregdo lactea.

§ 7¢ E prolbido o uso de lelte provenients de
[émeas que eslejam no Ullimo més de gestagdo ou na fase
coloslral ou que estejam sendo submetidas a lralamento com
produtos de uso velerinario, atentando-se lambém para o
perfodo de caréncia recomendado pelo fabricante.

Segao Il
Das Queijarias

Ar. 8° A queljaria deve dispor de amblentes
adequados para: recepgdo do lejte, higienizagio de mdos e
calgados (barrelra sanitdria), labricagdo, maturagdo (quando

aplicavel), embalagem, estocagem (quando necessdrio),
expedigdo e almoxarilado.

§ 1* A quelaia deve dispor de
vestiario/sanitério. i

§ 2° A queljarla deve dispor de laboratério,
quando adquirir leite de propriedade vizinha, devendo ser
equipado para a realizag8o das anallses basicas de recepgio do
leite tals como: temperatura, alizarel, acldez liluldvel, pesquisa
de antibléticos, crioscopla e eventuals pesquisas de fraudes que
se fizerem necessérlas.

§ 3% A dispensa de laboratério para quel|arias
que processam lelte exclusivamenle de sua propriedade nao
desabriga a realizagéo de andlises que eventuaimenle ssjam
necessérlas.

Art. 9° As inslalagbes da queljaria devem segulr
as segulntes exigénclas:

§ 1° Devera possulr local adequado e caoberlo
para a transleréncia do leite para o interlor da quefjaria.

§ 2% A barreira sanitdria deve possulr cobertura,
lavador de bolas, plas com torneiras com fechamento sem
contato manual, sabdo liquido inodero e neulro, {oalhas
descartdvels de papel ndo reclclado ou dispositivo automético de
sacagem da maos ou élcool gel, ceslas coletoras de papel com
lampa aclonadas sem contato manual.

§ 37 E permitida a realizagdo do processo de
maturagdo do queljo em amblente climalizado ou em
temperatura amblente.

§ 4 As queljarias, com velumes de produgdo
inferiores a 100 {cem) litros de leite por dia e que realize a
maluragéo em temperatura ambiente, fica permitido a realizagéo
do processo de maluragdo e embalagem no mesmo amblente
de produgio. Ficando também dispensadas de possulrem
ambientes para eslocagem e aimoxantado, desde que obedega
um fluxo de produgio que ndo propicie conlaminagdo cruzada e
que possua locals adequados para o armazenamento de
insumos didrios.

§ 5° O vesliario/sanitario poderd ser Instalado
junto A queijaria desde que ndo exista o acesso direto das
instalagdes com estes locals.

§ 6° Quando a queijaria possulr a parlir de
10 {dez) funclondrios, incluinde familiares e contratados, deverd
possuir vestidrios/sanitarios separados por sexo.

§ 7° O vestiario/sanitario deve ser mantido limpo
e provido de vaso sanitdrio com tampa, papel higiénico, pla,
sabdo llquido inodoro e neulro, ceslas coleloras de papéis com
tampa de t4cil abertura evitando o contato manual.

§ 8° O vestlgrio/sanitario deve ser equipado com
dispositivos para guarda individual de pertences que permitam
separagdo da roupa comum dos uniformes a serem utilizados na
queijaria.

§ 97 Fica permitido o uso de sanitério ja existenle
na propriedade quando se tratar de mao de obra exclusivamente
familiar desde que o masmoa esleja localizado em uma disténcia
inferior a 40 (quarenta) metros da queljaria.

Arl. 10. A queljarla deverd eslar prolegida de
fontes produtoras de mau cheiro, que possam comprometer a
qualldade @ Inoculdade do queljo; com Impedimento, por melo
da cerca, do acesso de animais, quando necassario.

§ 1% A queljaria podera ser instalada junlo ao
local de ordenha desde que ndo exista comunicagéo direla entre
a queljarla e o local de ordenha.

2% A pavimentagdo das éreas deslinadas &
circulagdo de velculos Iransportadores deve ser realizada com
malerial que evite formagao de poelra @ empogamentos.

§ 3% As areas de circulagéo de pessoas e
expedigdo devem passuir cobertura e o material ulllizado para
pavimenlagdo deve permilir lavagem e higlenizag&o.

§ 4° Observando-se os riscos sanflarios, a
queijaria, especlaimente de pequenos volumes, poderd ser
conligua a resldéncla desde que o acesso ao local de produgio
seja restrito aos responsavels pela produgéo do queijo artesanal.

§ 5° A drea (lil construida deve ser compativel
com a capacldade, processe de produgdo e lipos de
equipamentos.

Arl. 11. As dependéncias devem ser construidas
de maneira a oferecer um fluxograma operacional raclenallzado
em relagdo &recepgdo da matéria-prima, produgo, embalagem,
acondicionamento, armazenagem e expedigao, além de alender
aos seguintes requisitos:

| — pé direito com altura suliclente permitindo
boas condigbes de ventilagdo, sendo permitida a ulllizagéo de
ambiente climatizado;

Il — iluminag@o abundante, nalural ou artilicial,
em todas as dependénclas da queijaria. Para a iluminagao
arlificlal as lampadas deverdo ser protegidas contra quebras;

11— Instalagdes elétricas embutidas ou externas
e, nesle caso, revestidas por tubulagdes Isolantes e fixadas a
paredes e tetos;

IV — pisos, paredes, forros ou lajes, porias,
|anelas, equipamentos & utensllios constituidos de materal
resistente e de facll impeza;

V -~ declividade do piso suficlente para
escoamenlo de &guas residuais em direg&o aos ralos sifonados
ou canaletas; '

VI — paredes da -area de processamento
reveslidas com malerial lavével de cores claras para a realizagio
das operagoes, sendo permitidas cores escuras no ambienle de
maluragao;

VIl - tedas as aberturas para a 4rea exlema
dotadas de telas milimetradas & prova de Insetos, no caso das
porlas devem dispor de dispositivos "vai e vem”;

VIl - local especilico e Identificado para a
guarda de produtos de limpeza, embalagem e ingredientes que
ndo parmita contaminagdes de nenhuma natureza;

I1X ~ ponlos de agua em nimero suficiente para
a produgéo e manulengéo das condigdes de higiene;

X - lubulagdo de malerial aloxico, de lécil
higienizag#io e ndo oxiddvel, para a entrada do leite e saida do
soro da queljaria, permanecendo vedada quando em desuso;

XI - recepgdo do lelte e expedigio providos de
projegao de coberlura suficiente para a prolegéo das operagdes;

Xl — os produtos que necessitam de
relrigeragéo devem ser armazenados com afaslamento que
permita a circulagdo de Irio; @

Xl - sera permilida a ulilizagao de utensilios de
madelra durante o processo de fabricagdio e maturagéo, desde
que estelam em boas condigdes de uso e permitam limpeza
adequada.
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Ar. 12. Como elementa arquitetdnico, serd
permitida a ulilizacio de container na construgao da queijaria
desde que nao comprometa os requisitos sanilérios
eslabelecidos no art. 11 desta Lei.

Arl. 13. Observando-se os riscos sanllarios e o
volume de produgdo, fica permitido o uso de equipamentos
simples, considerando-se:

| - a multifunclonalidade dos ambientes,
respeltando as particularidades de cada processo e, quando
necessario, o estabelecimenlo de hordrios alternados das
diferentes operagées;

Il — as instalagées de frio podem ser supridas por
balcdo de  resfriamento, refrigerador,  congelador,
ar-condicionado ou outro mecanismo de frio adequado;

Il — o equipamento lava batas pode ser
substiluido por um local de armazenamento de calgado limpo
para a entrada na queijaria, devendo sua higienizagio ser
realizada antas de seu armazenamento no local;

IV — quando necessarioc o aquecimenlo no
processo produlive, poderd ser utilizado fogareiro a gas ou
qualquer oulra fonte de calor que néo ocaslone risco sanitario na
fabricagao do queljo; e

V — outras simplificagdes que néo incorram em
riscos sanilarios.

Secgéo IV
Dos Manipuladores

Arl. 14. Todos as manipuladores envolvidos,
dirsta ou indiretamente no processo de produgdo, devem possulr
lreinamento em boas praticas de ordenha e/ou labricagéo,
ficando obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e
operacional que preservem a inocuidade do produto.

| — 0s manipuladores deveréo fazer exames de
salde anualmente ou sempre que se fizer necessario; e

Il - & cbrigatério o uso de uniformes, gorros,
calgadas proprios e limpos para os manipuladores do queljo.

Pardgrafo (nico. As propriedades rurals
préximas, fornecedoras de leite as queijarias, devem atender ao
disposlo neste artigo.

CAPITULO Il
DA COMERCIALIZAGAO

Segao |
Da Embalagem

Art. 15, O queljo artesanal podera ser
comercializado com ou sem embalagem, cenforme a
caracteristica do produto, permitindo sua rastreabllidada.

1¥ Quando o queijo arlesanal ullilizar
ambalagem, esta devera ser de material aprovado para usa em
alimentos, com a finalidade de protegé-lo de agentes externos,
de alteragoes e de contaminagées, assim como de adulteragoes,
contendo as informagoes obrigatérias para o consumidor.

§ 2* Quando o queljo artesanal ndo ulllizar
embalagem devera ser comercializado em estahelecimentos
que promovam a estocagem adequada do produto protegendo-o
da possiveis contaminagdes externas.

§ 3% No queijo arlesanal comercializado sem
embalagem sera necessdria a identificagdo na pega, com
marcagéo de relevo ou com a ulilizagie de material atéxico, as
informagées  minimas:  denominagdo de venda, o
eslabslecimento produlor e data da labricagdo. O produtor
também devera disponibilizar nos postos de venda ou junto ao
queljo material Informativo com as demais Informagdes
obrigatérias para o consumidar.

Segdo I
Do Transporle

Arl. 16. O transporte deverd ser compativel com
a nalureza dos produtos, de modo a preservar sempre suas
condigbes tecnoldgicas, higianicas e de qualidade, de forma
organizada, evitando condigdes que possam compromeler o
produto.

§ 12 O velculo utilizado para transporte deverd
dispor de carroceria fechada, e alender boas condigdes de
higiene.

§ 2% Os queijos deverdo ser acondicionados de
forma a evitar sua contaminagao ou deformagao.

§ 3% Quando se lralar de pequena produgao e
comercializagdo, serd permilida a utilizagde de caixas
isotérmicas higienizdveis. Produtos que necessitem refrigeragdo
deverdo ser lransporiados nas calxas isotérmicas juntamente
com gelo reciclavel e higlenizavel.

§ 4° Os velculos de carroceria Isotérmica
deverdo possulr revestimento Intemo de material nao oxldavel,
impermeavel e de facil higienizagdo e, quando necessario,
dotados de unidade de refrigeragdo.

Secdo Il
Do Registro

Ant. 17. Sdo alos autorizativos para a
comercializagao do queljo artesanal de lelte cru o registro da
queijaria e do queijo a ser comercializado junto ac Servigo de
Inspegao Municipal, Estadual ou Federal.

Arl, 18. O regislro da queljaria deve ser
composto com os seguintes documentos:

| - requerimento, conforme modelo padrao;

Il - cépia do Cadastro Nacional de Pessoa
Jurfdica (CNPJ) ou Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) e da
Inscrigéo Estadual (IE) ou Inscric@o Estadual de Produtor Rural;

Il — cépla do conirato social registrado na junta
comercial, quando de registro de pessoa juridica;

IV — cépia do registro da propriedade efou do
contrato de arrendamento ou equivalente;

V - alvara de licenga e funclonamento da
prefeitura;

VI - exame negativo de brucelose e tuberculose
afualizado de todos os animais;

VIl —licenciamento ambiental;
VIl - laudo de analise microbioldgica da 4gua;

IX -~ plania baixa, compreendando localizagéo da
sala de ordenha e queijaria com equipamentos, pontes de agua, e
rede de esgolo, que poderd ser elaborado por profissionals
habilitados de érgdos governamentais ou privados; e

X - tormulério simplificado e layout dos rétulos
para registro dos queijos contendo as informagdes necessdrias,
conforme modelos padroes, que podera ser elaborado por
profissionais habilitados de érg&os governamentais ou privados.

Parégralo (nico. O registro a que se refers o
caput deste arligo sera requerido no Servigo de Inspegéo
Municipal, Estadual ou Federal, individualmente ou por meio de
assoclagdo ou cooperativa, mediante preenchimento de
formulério especificc em que o requerente assume a
responsabilidade pela qualidade do queijo produzido ou do
produto comercializado.

Art, 19. A queijaria devera manler disponivel no
estabelecimento manual de boas praticas de ordenha e
fabricagdo composto por procedimentos basicos realizados na
ordenha e queifaria, conlendo reglsiros minimos necessérios
para a rastreabllidade do produto.

1% Os manipuladores devem possuir
certificado de conclusdo de curso de boas préticas
agropecuérias e/ou de fabricagdo.

§ 2% Os manipuladores devem possuir carteira
de salide ou atestado de saude que devem ser renovados
anualmente.

Art. 20. A queljaria deverd possulr responsavel
técnico que podera ser suprido por profissional tecnico de 0rgdos
govemamentais ou privado ou por técnico de assisléncia
técnica, excelo agente de fiscalizagéo sanitaria.

Art. 21. Podera ser exigida do requerente a
assinatura de termo de compromissa de ajuste para a efetivagio
do registro da queijaria, a critérlo do 6rgéo de controle sanitario
competente.

§ 19 Considera-se termo de compromisso de
ajuste 0 ato do 6rgao de controle sanitdrio compatente celebrado

com o responsavel pela queijaria, com vistas & adequagdo
sanitaria da queijaria ou do eslabelecimento comercial as
exigéncias desta Lel e de seus regulamentos.

§ 2° Durante a vigéncla do lermo de
compromisso de ajuste, o requerente lica autorizado a
comercializar seus produtos.

§ 3¢ Podera ser concedida ampliagdo do prazo
do termo de compromisso de ajuste, desde que constatada
cumprimento  parcial dos compromissos de adequagdo
assumidos pelo requerente, a critério do érgao de controle
sanitdrio competente.

CAPITULO IV_
DA FISCALIZAGAO

Arl. 22. A inspegdo e a liscalizagéo industrial e
sanitdria da produgéo do queijo artesanal serac realizadas
periodicamente pelo 6rgdo de conlrole sanitdrio, visando
assegurar o cumprimento das exigéncias desta Lei e dos demals
dispositivos legais aplicaveis.

An. 23. Serdo realizados regularmente exames
laboratoriais de rotina para ateslar a qualidade do produlo final.

§ 1% Os exames a que se refere 0 caput deste
artigo terdo sua frequéncia determinada conferme Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) de cada produto.

§ 2¢ Constatada a ndo conformidade nos
exames de rotina, o 6rgdo de controle sanitdrio competente
podera exigir novos exames as expensas do produtor, sem
prejuizo de oulras agées cabiveis.

§ 3 O de exame laboratorial para fins de
inspegdo e fiscalizagdo poderd suprir a obrigatoriedade de
axame laboraterial de rotina programado para 0 mesmo perlodo
ou dala realizado pelo produtor.

§ 4% Os resultados dos exames laboratoriais
para fins de inspe¢do e fiscalizagdo a que se refere o § 3 deste
artigo serdo dispanibilizados para o produtor de queljo arlesanal.

Art. 24, Os infratores do disposto nesta Lei e em
sua regulamentagao, quande se enquadrarem em pequenas
agroindustrias, ficam sujeitos as seguintes penalidades, sem
prejuizo das sangGes de natureza civil ou penal cabiveis:

| - adverténcla por escrito, na primelra auluagéo,
pela autoridade competents; e

Il - multa de R$ 394.00 (Irezentos e noventa e
quatro reais) por inlragao, dobrada no caso de reincidéncia, a
qual sera reajustada, anualmente, com base na variagio do
Indice Geral de Pregos do Mercado (IGP-M/FGV), ou por indice
que vier a substitui-lo.

§ 1¢ Nos casos em que os Infralores ndo se
enquadrarem em pequenas agroindislrias, a mulla podera ter
seu valor multiplicado em até 100 (cem) vezes observando-se
para tanto o principio da razoabilidade e a propoercionalidade
existente entre o tipo de infragdo e o volume de produgéo.

§ 2® Os recursos oriundas da arracadagio das
multas serdo recolhidos ao Tesouro do Estado, constiluindo-se
em receita orgamentaria da Secretaria de Estado da Agricultura
ada Pesca, que sera aplicada em proveito das acbes do Servigo
de Inspegao Estadual (SIE).

CAPiT_ULO v
DISPOSIGOES FINAIS

Arl. 25. O Peder Executivo regulamentard a
presente Lel, nos termos do disposto no art. 71, Inciso |ll, da
Conslituigdo do Estado de Santa Catarina.

Art. 26, Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagéo.

Floriandpolis, 16 de janeiro de 2018.

JOAO RAIMUNDO COLOMBO
Luciano Veloso Lima, designado
Murillo Ronald Capella, designado
Moacir Sopelsa
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