ESTADO DE SANTA CATARINA

PORTARIA CONJUNTA n° 264 de 30/03/2016

Estabelece as diretrizes de aplicabilidade dos Decretos n® 01e
02, de 08de janeiro de 2015que alterou o Decreto
3.748/1993, que Aprova o Regulamento da Inspec¢do Industrial
e Sanitdria de Produtos de Origem Animal e o Decreto
Estadual n° 31.455/1987, que Regulamenta os artigos 30 e 31
da Lei no. 6.320, de 20de dezembro de 1983, que dispdem
sobre Alimentos e Bebidas.

O Secretirio de Estado da Saide em conjunto com o
Secretarlo da Agricultura e da Pesca do Estado de Santa
Catarina, no uso de suas atribuigdes que Ihe sdo conferidas
pelo item Ill, do Art. 74 da Congtituugﬁo do Estado de Santa
Catarina e item I ‘do Art. 30, da Lei Estadual n° 8.245, de 18 de
abril de 1991, e das prerrcgatwas e poderes conferidos pelo
Decreto Estaduat ne 4 161, de 07 de novembro de 1989, e;

Considerando  que a fscallzagée de produtos de origem
animal & cﬁmpartllhada entre. 0s érgéos da @ saude e
agncultura,,conforme a Lei n° 7889 de 23de novembro de
1989 que dzspﬁe sobre mspeqéo sanataria @ industrial dos
produtos de. ongem animal, em seu Art. 4° alinea ¢d; que
trata que é campeténcra dos brgéos de satde ‘publica dos
Estados, do Distrito Federal e dos Terntérios a ﬁscattzagéo de
produtos de origem  animal nas casas atacadistas e nos
estabelecnmentos varejlstas :

A necesmdade de nortear da manéxra clara e objetiva todos os
segmentos envolvidos no comércio atacadista e varejista dos
produtos de origem animal, entrepostos em supermercados e
similares, bem como, as autoridades sanitarias responsaveis
pela fiscalizagdo e inspeg¢do sanitaria nos  referidos
estabelecimentos, RESOLVEM:

Art. 1° Estabelecer o0s requisitos e exigéncias para o
funcionamento, licenciamento, fiscalizagdo e controle dos
estabelecimentos que exergam a atividlade de comércio
atacadista e varejista (agougues tipo A, tipo B), entrepostos
em supermercados e similares de produtos de origem animal
em todo o territério de Santa Catarina.

Art. 2° Para efeito desta Portaria s&o adotadas as seguintes
definicdes:

| - Agougue: estabelecimento que realiza o comercio varejista
de carnes in natura e seus derivados j& inspecionados na
origem para venda direta ao consumidor, ndo sendo permitida
a producdo de carnes temperadas ou gqualquer outra atividade
industrial. Sa@o classificados em agougues tipo A ou tipo B de
acordo com a atividade, sendo da Vigilancia Sanitaria a
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competéncia de fiscalizar e inspecionar os referidos
estabelecimentos.

Il - Acougue tipo A: estabelecimento que dispde de lugar
especifico para a atividade de porcionar, reembalar e rotular
carnes e derivados ja inspecionados na origem, para serem
comercializados no proprio estabelecimento e dispostos nas
areas de venda (expositores de autoatendimento), possuindo
ambientes  climatizados, com as temperaturas exigidas,
atendendo as legislagbes especificas do processo de
manipulagdo e rotulagem, obedecendo ao fluxo de
manipulagdo. O local deve atender as boas praticas de
fabricagdo, com profissional fébhfi;o responsavel por empresa,
mantendo as condigbes de conservaqéo seguranca e
rastreabilidade dos produtos manipulados.

il - Acougue tipo B: estabelecimento que reallza a atividade
de armazenar, ‘pqrcmnar e vender carnes e derivados ja
inspecionados: na ~origem, ' podendo ‘apenas . porcionar
conforme o pedldo do consumldor final  e/ou deixando exposta
para venda em balcGes ocom  controle de temperatura
observados os requisitos de boas préticas de fabricagéo,
mantendo as condigdes de conservagzao segurang:a e
rastreabilidade dos produtos manipulados,

v - Eﬁt[eggstg em sugermercado e_similares: estabelaclmento
gue recebe matéria- -prima de produtos de origem animal e a
submete a processamento ‘que impligue em. alteragoes de sua
composigdo quimica, com adicgo de temperos como cloreto
de sédio e condimentos naturals, para serem _comercializados
no proprio estabelecimento A campeténcm de fiscalizagao
dos entrepostos em supen’x’iercados e similares & da
Secretaria de Agricultura e Pesca Estadual representada pelo
Servico de Inspecdo [Estadual ou pela Secretaria de
Agricultura e Pesca Municipal representada pelo Servigo de
Inspecdo Municipal.

Art. 3° O Entreposto em supermercados e similares devera
implantar programas de autocontrole e boas praticas de
fabricagdo conforme exigéncias do érgéo fiscalizador.

Art. 4° Os Entrepostos em supermercados e similares deverdo
ter estrutura adequada de acordo com o Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
ou qualquer norma que venha a substitui-lo ou

complementé-lo.

Art. 5° O Entreposto em supermercados e similares além de

temperar, podera receber, fracionar, guardar, conservar,
_porcionar e distribuir carnes e seus derivados inspecionados,
devidamente embalados e rotulados, desde que possuam
estruturas adequadas para tais finalidades, conforme previsto
na legislagéo vigente.

Art. 6° O Entreposto em supermercado que produzir carne
temperada, a fiscalizagdo da é4rea de comércio contigua e
anexa ao entreposto devera ser realizada pelo 6rgéo da
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Agricultura e Pesca.

Paragrafo Unico: Os produtos elaborados no Entreposto em
supermercado e similares poderdo ser expedidos diretamente
para a area de vendas (expositores de autoatendimento) do
proprio local de produgéo.

Art. 7° A classificacdo de estabelecimento Agougue tipo A ou
tipo B deve constar no Alvard Sanitario. O Entreposto em
supermercado e similares deve manter visivel o titulo de
registro do 6rgéo fiscalizador.

Art. 8° As instalagbes de manipulagdo do Entreposto em
supermercado e similares e do estabe!emmento Acougue tipo
A deverio ser climatizadas, com fem_peratura ambiente
méaxima de 16°C. Durante a manipulagdo de came de aves a
temperatura ambiante maéxima deve ser de 12°C. Para a éarea
de produgdo de carne molda a temperatura ambiente nao
deve ultrapassar os 10°C. Caso as atividades sejam
executadas em 4reas que recebam climatizagdo de Unico
dispositivo, prevalecera a temperatura mais baixa.

Art. 9° As cAmaras frias dos estabelecimentos Agougues tipo
A, tipo B e Entrepostos em supermercados e similares
deverso - apresentar temperatura  conforme  recomendagoes
expostas na rotuiagem dos produtos armazenados ik '

Art. 10 E proibido descongelar produtos para vendé-los como
resfriados. SR AV i

Paragrafo (inico: No Entreposto em supermercado e similares
permite-se o uso de matéria prima descongelada para
formulacdo de produtos industrializados, com adigdo de
temperos e ou aditivos, conforme previsto em Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ), desde que o
estabelecimento  possua permissdo e  estrutura  para
industrializagéo.

Art. 11 Para os estabelecimentos Agougues tipo A e tipo B é
exigida boas praticas de fabricagdo e os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP), estabelecendo por escrito
de forma objetiva, as instrugbes seqlenciais para a realizagéo
de operagbes rotineiras e especificas na  produgao,
armazenamento e transporte de alimentos. E obrigatério POP
de higienizagdo das instalages, equipamentos, moveis e
utensilios; higienizagdo do reservatério; higiene e salde dos
manipuladores; calibracdo de equipamentos; controle de
temperatura; controle integrado de vetores e pragas urbanas,
e rastreabilidade.

Art. 12 Os estabelecimentos Acougues tipo A, tipp B e
Entrepostos em supermercados e similares devem possuir
sistema de rastreabilidade que possibilite a identificacdo da
origem de cada produto, sendo imprescindivel manter de
forma clara, precisa e ostensiva as informacgdes que garantam
a rastreabilidade da peca original.




§ 1° O rotulo do produto embalado na auséncia do consumidor
no estabelecimento Agougue tipo A e no Entreposto em
supermercado e similares deve possuir todas as informagdes

conforme  estabelecido _pas  legislagbes  vigentes, sendo
imprescindivel manter de forma clara as informagées:
nomenclatura técnica do produto (denominagdo de venda),
dados do estabelecimento de origem (fornecedor: ndmero do
servigp de inspegfio, razdc social e CNPJ da industria de
orlgem}/ e do embalador, Agougue tipo A ou Entreposto em
supermercado, (raz8o social e CNPJ)/ lote, data da
manipulagdo e prazo de validade estabelecido pelo
responsavel  tecnico, respeitarido as caracteristicas de
perecibilidade, conservagdo e seguranga do alimento. No caso
do Agougue tipo A, quando o produto n#o possuir a
informagdo de validade apds aberto, o profissional tecnico
responsavel deve determinar o prazo de validade. Néo &
permitido  colocar  prazo dé' vaildade superlor aquela
determinada pelo fabricante originaimenta e

§ 2° Os estabe!ecsmentos Agougue tipo tapo B e
Entrepostos  em supermercados e similares deveréo manter
arquivadas as notas fiscais das maténas~prsmas recebidas
enquanto houver o produto para a venda ao consumldor e
disponibiliza- !as a ﬁscahzagéo quando sollc;tado :

Art. 13 As _cgr‘nes armazenadag nas camaras frlgorifcas

(nomenclatura ‘técnica do produto, data de fabncagéo da peca
original, data de manipulagdo, data de validade da peca
original, nimero do servico de inspegdo, razdo social e CNPJ
da industria de origem) conforme estabelecido pelo
procedimento operacional padronizado de rastreabilidade.

Art. 14 A came moida elaborada no estabelecimento Acgougue
tipp A ou no Entreposto em supermercado e similares deve
ser obtida em local com temperatura ambiente n&o superior a
10°C, sendo embalada imediatamente apbés a moagem,
devendo cada pacote do produto ter o peso maximo de 1 (um)
quilograma. Durante o armazenamento e exposi¢do para a
venda de carne moida resfriada, a temperatura deve ser
mantida entre 0°C a 4°C; enquanto, a carmne molda elaborada
no estabelecimento Acougue tipo B deve ser moida apenas na
presenga do consumidor, e residuos que permanecerem no
equipamento moedor deverdo ser desprezados.

Art. 15 O equipamento de moagem de carnes deve ser
higienizado quando permanecer em desuso por tempo
superior a 30 minutos ou sempre que se fizer necessario com
procedimentos  descritos no POP de higienizaggo das
instalagdes, equipamentos, moéveis e utensilios e devidamente
registrados.




Art. 16 Os produtos provenientes dos estabelecimentos
Acougues tipo A, tipo B e Entreposto em supermercados e
similares, somente poderdo ser comercializados no préprio
estabelecimento (supermercados e similares).

Art. 17 Os derivados cameos, os embutidos cérneos,
presuntos e similares, apo6s fracionados devem ser
conservados na embalagem original do estabelecimento
industrial produtor, mantidos em dispositivos de produgao de
frio, conforme temperatura estabelecida pelo fabricante e
isolados do depésito e da exposi:;éo de carnes in natura. A
permanéncia do produto na embalagem original apés o
porcionamento, devera garamlr' que sejam mantidas as
condigdes de conservagéo, data de validade, qualidade,
seguranca e rastreabltsdade do alimento restante.

Paragrafo Unico: E prmbldo 0. porclonamento e a abertura da
embalagem de carne e miudos iemperados para venda a
granel no balcdo de atendlmento dos Agougues iipg A e B, As
carnes temperadas somente poderao ser expostas a venda
embaladas hermetncamenta e rotu!adas

Art. 18 Os estabelecimentos Agougue tipo A e Entrepostos em
supermercados e Simtlares poderéo fatiar,  porcionar,
reembalar e "rétular denvados carneos, embutidos CAarneos,
presuntos e  similares  para venda hos exposltor de
autoatendimento 'necessitando de equnpamentc e sala
especifica para esta aiwdade, descrita no. Manual de Boas
Préaticas; no entanto 0s estabe bmentqs Agougue tipo B
poderdo fatiar e porcionar derivados céarneos, embutidos
carneos, presuntos e  similares  apenas a pedido do
consumidor necessitando de equipamento e sala especifica
para esta atividade, descrita no Manual de Boas Praticas.

Art. 19 O equipamento de fatiar deve ser higienizado quando
permanecer em desuso por tempo superior a 30 minutos ou
sempre que se fizer necessdrio com procedimentos descritos
no POP de higienizagdo das instalagbes, equipamentos,
méveis e utensilios e devidamente registrados. )

Art. 20 Esta Portaria n#o exime o cumprimento de demais
legislagbes pertinentes a matéria.

Art. 21 A inobservancia desta Portaria constitui infracdo de
natureza sanitaria nos termos da legislagdo sanitaria em vigor,
sujeitando o infrator ao processo e penalidades previstas, sem
prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis.

Art. 22 Esta Portaria entra em vigor na data de sua
publicacao.
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