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PREFACIO

Os matadouros-frigorificos brasileiros, noladamente os de bovinos, tém, nestes Ultimos
anos, experimentado sensivel progresso técnico, no que respeita a instalagées, equipamento e
métodos operacionais. Sem davida alguma, estes desenvolvimento acentuou-se sobremaneira
com o advento, em 1965, das “Normas Higiénico-Sanitarias e Tecnoldgicas para Exportagao
de Cames’, que passaram a determinar as condigoes de ordem técnico-sanitarias, a que,
compulsoriamenle, devem satisfazer aqueles estabelacimentos, para conseguirem o direito a
exportagao internacional.

De outra parte, acompanhande esta evolugdo, o Servigo de Inspecao Federal (DIPOA,
do Ministério da Agricullura, Pecuaria e Abastecimento), no tocanle & inspecao “ante-mortem’ e
‘post-mortem” e ao controle higiénico de locais e operagdes indusiriais, nos estabelecimentos
inspecionados, teve, igualmente e de forma assaz expressiva, melhorados os seus métodos
de lrabalho e ampliada sua eficiéncia no desempenho de suas atribuigoes.

Em que pese, lodavia, lais progressos, ha necessidade do Servigo de Inspegao Federal
eliminar. do seu sistema de trabalho, falhas subsistentes e dislorgdes técnicas, surgidas quiga
em decorréncia da propria evolugde do Servigo.

Da mesma forma e pelas mesmas razdes, necessidade semelhante observa-se, a tocar
mais particularmente os cilados estabelecimentos industriais, sejam os mais antigos, sejam
o0s recém-instalados, ou, ainda, os que se encontram em fase de implantagfo. Instalagoes &
equipamentos estdo a merecer, aqui, modernizagdo e padronizagdo, ja para melher atender
as comedidades ligadas & eficiéncia dos servigos da inspeco sanitaria, j4 para propiciar
facilidades na manulengdo higiénica dos ambientes e na execugdo das operagGes industriais,
em que implicados estao, diretamenle, as carnes e seus derivados.

No que toca & Inspegdo Federal, as mencionadas deficiéncias dizem respeito,
particularmente, as acentuadas discrepancias de ordem técnica, que se observam nos trabalhos
das unidades execuloras, guer no que respeita aos detalhes da melodologia da inspegac
“ante-morlem” e "post-martem”, quer quanto ao controle higiénico das operagoes industriais,
quer, ainda, quanto a diversidade de equipamentos e instalagtes diretamente vinculados a
execucdo de suas larefas.

Esla falla ou deficiéncia de padronizagdo tem-se mostrado prejudicial a desejada
uniformidade, que deveria, como de fato deve, caraclerizar as atividades da Inspegiio Federal,
chegando mesmo a desmerecé-la, de certa forma, como organizagao racional de trabalho

Tem este manual de instrugdes, como sua denominagao o indica, o escopo de langar,
em detalhes, as normas oficiais da léenica de inspego sanitdria do gado vivo e abatido, bem
como do controle higiénico do ambiente, onde se desenvolve este trabalho. Padroniza ainda as
instalagées e o equipamento deste mesmo ambiente, direta ou indiretamente relacionados com
0s servigos da Inspegao Federal, e bem assim, com a higiene e racionalizagio das operagoes
da Sala de Matanca.

Objetiva, deslarte, esle manual corrigir, tanto quanto possivel, as falhas ja abordadas,
ndo sé as que se cbservam no Servico de Inspec@o, como as da parte técnica dos
imentos, nos estritos limites da area de agio da inspegio “ante-mortem” e “post-
", ou melhor precisando, desde o desembarque do gado deslinado ao abale, alé o
ponto final das operagoes da Sala de Matanga, quando ingressam as carcacas nas Camaras
Frigorificas. Futuras Instrugtes, que ja se tém em mira, denlro dos mesmes objelivos,
procurardo sistematizar o lrabalho nas demais segties industriais dos estabelecimentos de
carnes, abatedores ou nao.

£ necessario salientar, gue na eclaborag@o das presentes normas buscou-se,
fundamentaimente, a adogdo de um padrdo que mais se ajustasse as nossas conveniéncias e
peculiaridades de trabalho, assegurando, entre outras vantagens, simplicidade e funcionalidade.
Nao houve preocupagéo, diga-se de passagem, em dar & maléria caraler académico.

Ainda, relativamente a equipamenlos e inslalagbes, foram estabelecidos, com
apreciavel dimenséo de aprimoramento técnico. os padrées e caracterisficas, nao s6 dagueles
privalivos das ILFF., com os relacionados com operagdes diversas de cardter higiénico,
v.g., mesas e plataformas de inspegéo, veiculos de transporte de produtos apreendides ou
condenados, esterilizadores, ele., havendo o cuidado, em certos casos, por oporlunidade, de
prever mais de um lipo destas ulilidades, de modo a assegurar-se a flexibilidade, que se torna
imperaliva, considerando-se que a aplicagdo destas instrugbes abrangera estabelecimentos
dissemelhantes, no gue lange o volume de abate e estilo operacional.

Quanto aos demais implementos e facilidades dos currais e da sala de matanga,
houve a preocupacao de estabelecer as suas caracterislicas fundamentais, sempre com vislas
a normalidade dos lrabalhos naquelas dependéncias. A par disso, também sugeslées com
detalhes técnicos foram apresentadas, a litulo de colaboragdo com a industria. Assinale-se
por outro lade, que, face a sua importancia, detalhes dimensionais de trilhagem aérea, de area
de abale, de currais, elc., ficaram convenientemente precisados.

Do quanto foi alé agora exposlo, deduz-se que este manual ndo se destina
exclusivamente ao uso do Servigo de Inspecéo Federal. Sera ele também de grande valia
para os matadouros-frigorificos que trabalham e para os que venham a trabalhar sob aquele
regime de inspegéo, bem como para as empresas dedicadas a fabricagao de equipamentos e
montagem de matadouros, face nao somente a necessidade do atendimento das exigéncias
eslabelecidas, como acs dados técnicos fornecidos, que, eventualmente, hes poderao ser de {
ulilidade

O conlexte normativo deste manual foi idealizado e elaborado pelos Veterinarios da
INPRO de Séo Paulo, IACIR FRANCISCO DOS SANTOS e JOSE CHRISTOVAM SANTOS,
com a especial colaboragao dos colegas FRANZ MORITZ e ACCACIO WEY e ARY DE SOUZA
ALMEIDA, este na confeccao dos inumeros desenhos que ilustram este trabalho. Qutros
lécnicos do Servigo, interessados na matéria, também emprestaram sua valiosa conltribui¢ao a
esla monografia. E ainda de justica salientar o concurso do Sr. Paulo Hissao Miyai, funcionario
da INPRO-SP, gue executou o trabalho mecanografico.




a Submetido, por fim, 4 d;scus;;as) de uma assembléia de técnicos @ especialistas em
que ndo somente ﬁgyr@vam 0s profissionais do DIPOA, como representantes de industria
recebeu o trabalho original emendas e subemendas, apos terem sido amplamente dehatidag

e, afinal, julgadas por uma comisséo, previamente credenciada para aprova-las oy rejeita-las.
O prof. Dr. Eloy Hardman Cavalcanti de Albuquerque fez a reviséo final do trabalho.

Como resulllado des@e cn‘tg:ricsa trabalho de apreciagéo coletiva e aprimeramento final
surge a presenle edigio, cuja publicagao lemos o prazer de aulorizar, I

tPasrs;a_o tlasfo!'q;o conjugado dz_as pessoas e entidades aqui citadas concorrer, dentro das
suas nal yrar§ limitagoes, para um maior incremento da economia nacional, no importantissimo
setor da industria de carnes. Com isso leremos colhido, estamos certos, a melhor recompensa

a que poderiamos aspi & . b
Cumprid%_ aspirar, a0 lada. naturalmente, da justa satisfagio advinda do dever

Brasflia, janeiro de 1971

LUCIO TAVARES DF MA CEDO
Diretor do DIPOA
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CAPITULO |

INSTALAGOES E EQUIPAMENTO RELACIONADOS
COM A TECNICA DA INSPECAO
“ANTE-MORTEM” ¢ “POST-MORTEM"

. :slfnstrugﬁes deste capilulo tr.alam dos requisitos exigidos ou recomendacos pelo
rm;vcrig%azogiiegao Federal no tocante as instalacfes e aoequipamento direta oy indiretamente
M ainspegio “ante-morlem’ e “post-mortem” e i i i
. ; com a hi -3 a
das operagOes do abate de bovinos, E—— T

o Para Vefeﬁo de clareza o ordenagio, a matéria ¢ exposta seguindo a seqiléncia das
S Uper60|?na4s que se desenvalvem antes e depois do abate, oy seja, desde os currais
€Om a recepgao do gado, até a entrada das cames nas camaras frias. -

INSTAL,;OF?H.SE necessério esclarecer, antes de tudo, que nestas Insiru
gl COES o que diz respeltq a0 setor de construgéo civil da sala de matanca, dos currais
Seus anexos, envolvendo também conjunto sanitario, sistemas de 4dgua e esgoto, de vapor,

ele.; por EQUIPAMENTO, 3 maquinaria, pla i
: A . plataformas metdlicas, : i
apelrechos ulilizados nes trabalhas de matanga. LTI

goes sao definidas por

1-CURRAIS

. Os 'currfnis devem eslgr localizados de maneira que os venlos predominantes nio
n-iv:’:;:: déreg?]u a;: ostabelecimento poeiras ou emanacoes; devem, ainda, ewiar afastados
A0 s de 80 m (oitenta melros) das dependéncias ond v I .
b : ( <] e se elaboram produtos comestivei
& isolados dos varais de charque por edificagbes (Arl. 34-7 do RUSPOAY)'. Classificam-se en:
* Currais de Chegada e Selegéo;
® Curral de Observagéo;

* Currais de Matanga
1.1 - Currais de Chegada e Selegio: Destinan

gado para a formagéo dos lotes, de conformidade col
apresentar os seguintes requisitos (Art. 34-3):

1-Se a0 recebimento e apartagio do
M 0 sexo, idade e categoria. Devem

a) area nunca inferior a dos currais de matanga;

b) facilidades para o desembarque e o recebimento dos animais
suave (declive maximo de 25 graus},
anliderrapantes;

] « Possuindo rampa
conslruida em concreto-armado, com

Todos o Arigos, Pardgrafos e liens ditades, antre paréalesis, no texto, refergi

40 Precilos o Crigan e oo, i s 50 a0 "Reguiamenio da Inspedo Industrial e Saniidiia

IS e i A Provade pelo Decreta Federal N* 30 691, d 28 de margo do 1952 & modificado palo de N*
- - - —_— e ————a
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c) lluminagao adequada (5 walts pim?);

d) pavimentagdo, com desaguamento apropriado, declive de 2% (dois por cento),
no minimo; superficie plana (com antiderrapantes no raio das porteiras), Integra,
sem fendas, dilaceragbes ou concavidades que possam provocar acidentes nos
animals, ou que dificultem a limpeza e desinfec¢ao; construida em paralelepipedos
rejuntados com asfalto, lajotas de concreto pré-fabricadas, concreto-armado, ou
outro malerial impermeavel de facil higienizagao aprovado pelo DIPOA; canaletas de
desaguamento, situadas na parte mais baixa do declive, evitando-se ralos centrais.
Nos projelos novos, é recomendavel que a declividade da pavimentagio se faga no
sentido da parle externa dos currais, no seu maior comprimento, conforme mostra
o Desenho N° 1 (pag 109) ;

cercas de 2m (dois metros) de allura, construidas em madeira aparelhada ou de
outro material resistente, sem canlos vivos ou proeminéncias (pregos, parafusos,
elc.), que possam ocasionar contusdes, ou danos a pele dos animais. Ainda visando
a prevengao de lesoes traumalicas, as cercas internas, divisorias de currais, seréo
duplas, isto &, os mourbes receberao duas ordens de lravesstes, correspondentes,
respectivamente, a cada um dos currais lindeiros;

e

murelas separatarias (“corddo sanitdrin”) elevando-se do piso, ao longo & sob a
cercasaléaalturade 0,30m (lrinta centimetros), com cantos e areslas arredondados,
canforme Desenho N° 2 (pag 109);

plataformas  elevadas, construidas sobre as cercas, de largura minima de
0,60m (sessenta centimetros), com corimées de protecio de 0,80m (oitenta
centimetros) de allura, para facilitar o exame “ante:mortem”, o transito de pessoal
& outras operagbes. O tragado de lais plataformas obedecerd sempre ao critério
da LF. O Desenho N° 1 sugere uma adequada localizacio destas construgdes
complementares;

=

h) bebedouros de nivel constante, tipo cocho, construidos em alvenaria, concreto-
armado, ou oulro material adequado e aprovada pelo DIPOA, impermeabilizados
superficialmente e isentos de canles vivos ou saliéncias vulnerantes. Suas
dimenstes devem permitir que 20% (vinte por cento) dos animais chegados bebam
simultaneamente;

i} agua para lavagem do piso, distribuida por encanamenlo aéreo, com pressao
minima de 3 atm (trés atmosferas) e mangueiras de engale rapido, para seu
emprego.

Com referéncia ao gasto médio de agua, destes e dos demais currais, inclusive
corredares, deve ser previsto um suprimento de 150 | (cento e cingilenta litros)
de agua de beber, por animal, por 24 horas e mais 100 | (cem litros) por metro
quadrado, para limpeza do piso;

seringa e brete de conlengao para exames de fémeas (idade e grau de gestacéo),
inspecio de animais suspeitos e aplicagio de etiquetas aos destinados a matanga
de emargéncia. O brete deve facililar o acesso direto ao curral de observaciio. Os
Desenhos N* 1 e 4 - pags. 109 & 111 - oferecem sugestGes sobre esse lipo de
instalagdo, com a sua respectiva localizagio;
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k) Iavadpuru apropriado a limpeza e desinfecgéo de veiculos destinados ao transporte
de amr-nais‘(Art. 34-6), localizado 0 mais préximo possivel ao local do desembargue,
com piso impermeavel e esgolo independente dos efluentes da industria, com
instalagdo de agua sob pressao minima de 3 atm (trés atmosferas), Deve possuir
dependéncia destinada a guarda do material empregado nessa operagio.

m i 1.1.1 - Serd emitido um cerlificado de desinfeccao de veiculos transportadores de
animais, de acordo com modela aprovado pelo Servico

1:2 - Curral de Observagao (Art. 34-5): Destina-se exclusivamente a receber, para
obsewacao @ um exame mais acurado, os animais que, na inspecdo “ante-mortem”, forem
excluidos da matanga normal por suspeita de doenga. Deve atender as especifi;:a(;ées
constanles das alineas ¢, d, &, h e idoitem 1.1 & mais as seguintes:

a) aq;acente aos currais de chegada e selegéo e destes alastado 3m (trés melros) no
minimao;

b) “cordéa sanitario”, com altura de 0,50m (cinglienta centimetres), quando se lratar
de cerca de madeira;

¢} érea correspondente a mais ou menos 5% (cinco por cento) da area das currais de
matanga;

d) asduas dllimas linhas superiores de tAbuas, no seu contorno, pintadas de vermelho.

olu u|11q faixa da mesma cor, em altura equivalente, quando se tratar de muro de
alvenaria;

e) idenhﬂca‘vej por uma tabuleta com os seguintes dizeres: “CURRAL DE
OBSERVACAO - PRIVATIVO DA LE". Deve possuir cadeado com chave de uso
exclusivo da |.F.

1.3 - Currais de Matanca (Art. 34-3): Deslinam-se a receber 0s animais aptos &
matanga normal. Necessilam alender as especificagGes das alineas d, e, 1, g.heidoilem 1.1
e mais as seguintes: .

a) ére'a proporcional a capacidade maxima de matanga diaria do estabelecimento,
oblida mulliplicando-se a cmmd? pelo coeficiente 2,50m (dois & meio melros;
quadrados). Nos futuros projetos sera exigida a localizagdo desles currais aos dois
lados de um corredor central de, no minimo, 2m (dois metros) de largura. Para
melhor movimentagéo do gado, cada curral deve ter duas porteiras da mesma
largura do corredor: uma delas para entrada, de modo que, quando aberta, sirva de
obstaculo para o gado ndo ir a frente; outro, de saida, para, quando aberta‘. impedir
o retorno do gado pelo corredor (Desenho N°® 1 - pag. 109);

b) luz artificial num minimo de 5w (cinco watls) por metre quadrado

7 i = capacidade misima de matanga diaria
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1.4 - “Depésito de Chegada”: Além dos currals mencionados nes itens acima, o
estabelecimento necessita dispor do “Depésito de Chegada” previsto no Arl. 107, paragrafo
3°, para o fim neste indicado.

2 - DEPARTAMENTO DE NECROPSIA (Art. 34-4)

Deve localizar-se nas adjacéncias do Curral de Observagéo e tanto quanto possivel
proximo 4 rampa de desembarque. Se houver impossibilidade nessa localizagéo, consultadas
as conveniéncias, o Departamento de Necropsia podera siluar-se nas proximidade da Graxaria.
£ constituido de: Sala de Necropsia e Forno Crematério.

2.1-Salade Necropsia: Sera construida emalvenaria, com paredesimpsrmeabilizadas
com azulejos ou outra material aprovado pela DIPOA; tera janelas e porlas leladas; piso
impermeavel e integro com declive para ralo central e escoamento separado dos fluentes da
industria. Devera dispor de inslalagoes de agua e vapor para higienizacao e pia com torneira
acionadaa pedal, munida de saboneteira de sabao liquido e de munidor de desinfetante; dispora
ainda de mesa metalica fixa na parede, de armario metalico para o guarda de instrumentos
de necropsia e desinfetantes, e ainda de carrinho metalico provido de tampa articulada, que
permita perfeita vedaco, para o fim especial de transporlar os despojos do animal para a
graxaria, quando for o caso. Esle carrinho, pintado externamente de vermelho, contera a
inscrigéio; “DEPARTAMENTO DE NECROPSIA™ - LF. (Desenho N° & - pag. 116 - carrinho
modelo n® 4),

A Sala de Necropsia dara acesso cdmodo ao forno cremaldrio, distando deste, no
maximo, 3m (lrés melros). Pode ser construida de conformidade com quaisquer das plantas
constantes dos Desenhos N% 5 e 5-A - pag 115. Na falta de vapor, usar outros processos de
desinfecgéo que venham a ser aprovados. Os cantos das paredes, entre si, e destas com o piso
serao arredondados; a porta de acesso sera metalica, com pedilivio desinfetante, de passagem
obrigataria, a solteira. O equipamento desta se¢ao é de uso privativo e intransferivel.

‘ 2.2-Forno Crematério: De alvenaria (tijolos refratarios) ou de oulro material apropriado;
fornalha alimentada a lenha ou a dleo. O Desenho N° 5 - pag. 1115 - oferece sugestéo para sua
construgdo. O fomne pode ser substituido, conforme as circunstancias e a juizo do DIPOA, por

‘ auloclave apropriada a finalidade, provida de boca que permita a entrada de um bovino inteiro.

O residuo podera ser destinado a produgao de adubo ou fertilizante.

23 - | [ET e Equi s - outras exigé . Outras exigéncias de
inslatagdes e equipamentos, relacionadas com a presenga, no estabelecimento, de animais
doentes. moribundos ou mertos, paderéo ser formuladas tendo em vista acordos internacionais,
firmados pelo Brasil, no interesse de sua politica de exportagdo.
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3 - BANHEIRO DE ASPERSAO

O local do banho de asperséo dispora de um sistema tubular de chuveiros dispostos
l»ransversal‘ longitudinal e laleralmente (orientando os jalos para o centro do banheiro). A
agua terd uma pressao nao inferior a 3 atm (trés atmosferas), de modo a garantir jalos em
forma de ducha. Recomenda-se a hipercloragéo dessa agua a 156 p.p.m. (quinze partes por
milhdo), o aproveilamento das aguas hipercloradas das “relorlas” ou o emprego de agua com
caraclerislicas de potabilidade. A sua largura sera, no minimo de 3m (trés metros), conforme
Desenho N° 7 - pag. 117.

4 - RAMPA DE ACESSO A MATANGA (Art. 34-3)

lDa mesma largura do banheira de asperséo, provida de canaletas transversal-obliquas
para evitar que a agua escorrida dos animais retorne ao local do banho, e de paredes de
alvenaria Qe 2m (dois metros) de allura, revestidas de cimento liso e completamente fechadas
0 seu aclive deve ser de 13 a 15% (lreze a quinze por cento), no maximo. Necessita de
porteiras tipo guilhotina au similar, a fim de separar os animais em lotes e impedir a sua volta
O pise, construido de concreto ou de paralelepipedos rejuntados, obedece a disposigio dé
Desenho N" 8 - pag. 118, que permite facil limpeza e evita o escorregamento dos animais.
Sua capacidade deve ser de 10% (dez por cento) da capacidade horaria da sala de matanga.
gs pa)redes. afunilando-se, na seringa, terdo uma deflexdio maxima de 45° (quarenta e cinco

raus).

5 - SERINGA (Art. 34-3)

De alvenaria, com paredes impermeabilizadas com cimento liso, sem apresentar
bordas ou extremidades salientes, porventura contundentes ou vulnerantes; piso de concreto
oude paralelepipedos rejuntados com cimento. Nao deve apresenlar aclive acentuado. A sua
construgao € orientada pelo Desenho N° 9 - pag. 119, varlando, porém, o comprimento, cuja
labela, transcrita abaixo, foi calculada em fungéo de 10% (dez por cento) da capacidade h(’)l‘élia
de abale e da dimensiio de 1,70m (um melro e setenta centimetros) por bovino.

40 bois/hora ..... 680m
60 " " smwms  HHEOM
80 = AR 13,60m
100 * " ceer 17,00m
120 " Y ww e 20,40m

No caso de seninga dupla, o comprimento de cada uma, evidentemenle, sera a melade
dos valores da tabela cima,

INSPEGAOC DE CARNES BOVINA

A movimentagdo dos animais, desde ¢ desembarque alé o hoxe de atordoamento,
sera auxiliada por meio de choque elélrico, obtido com c/a de 40 a 60v (quarenta a sessenta
volts), proibinde-se o uso de ferrGes (Art. 109, paragrafo Unico).

6 - CHUVEIRO (Art. 146)

Construido de canos perfurades ou com borrifadores, em loda a extenséo da seringa.
O uso de borrifadores & mais recomendavel, porquanto reduz em cerca de 30% (lrinta por
cento) o gasto de dgua, em relagdo aos canos perfurados. Devem ser instalados, entretanto,
de made a nio formarem salidncias para dentro dos planos da seringa, o que certamente
ccasionaria contusoes nos bovinos e a danificagao dos praprios artefatos (vide Desenho N°
g - pag 119). A pressao minima do chuveiro deve ser de 3 alm (rés atmosferas), com valvula
de facil manejo. Os animais podem também receber jalos d'agua de chuveiros, sob presséo,
em pequenos currais de espera, que antecedam a seringa. Nesle caso, a lubulagao aspersora
sera instalada por sobre os currais.

7 - BOXE DE ATORDOAMENTO (Art. 34-8 e Art. 135)

Os boxes serdo individuais, isto é, adeguados & conten¢do de um so bovino por
unidade. E conforme a capacidade horaria de matanga do estabelecimento, irabalhara ele com

um boxe ou com mais de um bexe. Neste (ltimo caso, porém, serdo geminadas as unidades,
consiruidas em contigliidade imediata e em fila indiana, intercomunicando-se através de porlas
em guilhotina.

Ficam estabelecidas as seguintes dimensées-padrao para um boxe singular:

Comprimento total: .............. 240ma 2,70m
Largura intema: ..o 0,80m a 0,95m (maximo)
VT | —— 3.40m

No caso de unidades geminadas, o comprimenlo do conjunto sera, obviamente,
proporcional a0 seu nimero.

Os boxes serfio de construgao inteiramente metalica, reforgada e com porta de entrada
do mesmo lipo das de separagio, anteriormente referidas. O fundo e o flanco que confina
com a Area de “Vomito” sBo moveis, possuindo o primeiro, movimento basculante lateral e o
sequndo, movimento de guilhotina. Acionados mecanicamenle e em sincronismo, depais de
abatido o animal, ocasionam a eje¢ao deste para a Area de “Vémilo”.

Na Area de "Vémito” ndo & permilido numero de animais marretados, em decubito,
superior ao dos boxes com que opera o eslabelecimento. Evita-se desta forma gue o “vomito”
de um animal que esta sendo guinchado caia sebre outro. Para o normal desenvolvimenta desta
operagiio, & necessario que cada boxe disponha de seu respectivo guincho de ascenséo.
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Oatordoamento é efetuado por concussao cerebral, empregando-se marreta apropriada
ou oulro processo, que seja aprovado pelo Servigo.

8 - AREA DE “VOMITO”

Esta area lera o piso revestido, a uma altura conveniente, por grade metélica resistente,
de lubos galvanizados de 1" (duas polegadas) de diametro e 2m (dois metros) de comprimento,
dividida em segbes removiveis de 0,25m {vinte e cinco centimetros) de largura, para melhor
facilitar a drenagem dos residuos e das aguas para uma tubulagio cenlral de escoamento. As
paredes da drea serao impermeabilizadas com cimenta liso ou outro material adequado até 2m

(dois metros) de altura, requerendo-se arredondamento nos angulos formados pelas paredes
entre si e pela intersegao destas com o piso.

A area devera ter as seguintes dimensées: comprimento correspondente a extensio
total do boxe, ou dos boxes, acrescida de 1,50m (um metro e cingiienta centimetros), no
sentido da seringa, e de 2m (dois melros) no sentido oposto; largura. 3m (lrés meiros).

Ailuminagao do recinto far-se-a a razéo de Bw (seis walts) por metro quadrado.

Na local havera ainda um anteparo destinado & protecdo dos operarios.

9 - CHUVEIRO PARA REMOGAO DO “VOMITO” (Art. 34-3)

Considerando que, a despeito das precaucoes recomendadas no item 7 (sele) deste
Capitulo, frequentemente sujam-se os bovinos, enquanto em decibito na Area de “Vémito”,
com a regurgitagao de outros que estio sendo algados, fica instituida a obrigatoriedade de
serem eles mais uma vez banhados. Para lanto, prevé-se a inslalagéo de um sistema de
chuveiro, cuja construgao esta perfeitamente delineada no Desenho N° 10 - pag. 120. Sua
exlenséo obedecera aos valores da tabela abaixo, em cuja composicae levaram-se em conta

dols falores essenciais, a saber, velocidade horaria de malanga ¢ o lempo minimo de um
minuto de banho:

Tabela:

Alé 40 boisfhora waas 1.80m
40 - 80  hboisthora 1.80m
60 - 80 bois/hora co. 240m
80 - 100 boisthora cews B00M
100 - 120  boisthera ... .. 3,60m

Com base no tempo minimo de 60 segundos, necessario ao escorrimente da dgua de

lavagem, o espago linear compreendida entre o chuveiro e a sangria sera 0 mesmo da tabela
acima.
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o possua dispositivo

i recomenda-se que este chuveir

o égga, ente durante a passagem, pelo mesmo,
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automémloétgu:n(?jrado no trilho. O tempo minimo de permanencia do ?;rggism devgiep i

= am‘maé d pBO” (sessenta segundos), cOMo ja foi ressaltado, e a press

chuveira ¢ de

minimo, de 3 atm (irés almosferas).

10 - SALA DE MATANGA
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10.2 - Paredes, Portas e Janelas
impermeabilizadas com azulejos brancos ou em

2m (dois melros), salvo no caso de eslabelecimentos exportadores, em que a allura requerida
éde 3m (trés metros). O acesso &s segdes de produtos néo-comestiveis ser4 feito por portas
de vaivém, com visor de tela para prevenir acidentes e com largura minima de 1,50m (urn metro
e cingiienta centimetros) para possibilitar o trénsito de carrinhos, Quando as circunstancias o
permilirem, recomenda-se o uso de dculos, com tampa articular, para evitar o transito, alravés
da|s portas, de carrinhos de produtos néo-comestiveis, que se deslinem a Graxaria ou dela
retornem,

(Art. 33, itens 4 e 15): As paredes serfio
cores claras, "gressit” ou similar, até a allura de

Recomer_‘lda—se lambém o emprego de artificios mecanicos (noras, esteiras rolantes)
com o mesmo objetiva. Nas portas que se abrem para o exterior, & obrigatério o use de cortinas-
de-ar, com o inluito de impedir a entrada de insetos no ambiente

Os parapeitos das janelas serao chanfrados e azulejados, para facililar a limpeza,
ficanda, no minimo a 2m (dois metros) do piso da sala.

10.3 - lluminagéo e Ventilagao (Art. 33,
dependéncia que necessila iluminagéo e ventilagé
J‘aulglas & aberturas sempre providas de lela a prova de inselos. A lluminagao arlificial, também
indispensavel, far-se-a por luz fria, observando-se o minimo de 200w (duzentos walls) por
30m? (trinta melros quadrados). Nas linhas de inspegéo, os focos luminosos serdo dispostos
de maneira a garantir uma perfeita lluminagao da area, possibilitando a exatidao dos exames.,

itens 2 e 15); A Sala de Matanga & uma
0 naturais (especialmente ventilagao), por

‘ Em caso de necessidade, poderdo instalar-se,
considerando-se como salisfaléria, de modo geral, um
ambiente na medida de 3 (trés) volumes por hora.

supletivamenle, exaustores,
a capacidade de renovagio do ar

104 - Area de Sangria (Art. 33-20): Deve-se ser, preferentemente, separada da do
resto da Sala de Matanga.,

10.4.1 - A sangria é realizada pela sec¢do dos grandes vasos do pescoco, 4 altura da
entrada do peilo, depois de aberta sagitalmente a barbela pela “linea Alba”. Deve ser execulada
por eperario devidamente adestrado, a fim de que resulte a mais completa possivel. O sangue
sera recolhido em canaleta prapria, por isto mesma denominada ‘CANALETA DE SANGRIA".

Sera ela construida de modo a aparar o san
0u com a agua porventura escorrente dos anim

inteiramente impermeabilizada com reboco de cimento alisado, ou com outro material adequado,

Inclusive o ago inoxidavel, obedecendo as medidas e outras especificagdes ilustradas pelos
Desenhos N% 11 & 11-A - pags, 121 e 122.

en O fundo ou piso da canaleta deve apresenlar
declividades acentuadas, de 5-10% (de cinco a dez par cento). convergindo para o meio, onde
$ao inslalados dois ralos de drenagem: um destinado ao sangue e o oulro a dgua de \avégem.
Por sobfe a canalela, corrende paralelo ao trilho aéreo respeciivo e a allura da regido crural
dos povmos dependurados, havera um lubo resistenle de ferro galvanizado, para efeito de
desviar um pouco o animal da sua verticalidade, fazendo com que a cabega deslize por fora

que, sem que este se polua com o “vémito”
ais dependurados. Construgao em alvenaria

-_
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da mureta mais elevada. Evita-se, assim, que o “vomito” polua o sangue no local onde esle é
colhido (Desenho N° 11-A - pag. 122).

O operério que exccuta a sangria trabalhara anleparado pela mureta oposta a
antenormenle citada. Tera ele 4 sua disposicso, em local de comodo e facil acesso, pia profunda
com agua morna corrente (lorneira a pedal) e esterilizador-padrao para as facas.

O comprimento da canaleta correspondera ao espago percorrido pela nora no lempo
minimo exigido para uma boa sangria, ou seja, 2 min (rés minulos), antes do qual néo serd
permitida qualquer nova operagdo na rés (Art. 140, paragrafo Gnico). Em fungéio da capacidade
horéria de abate do estabelecimento e do tempo minimo de sangria, o comprimento da canaleta
apresentara as variaghes constantes da tabela abaixo:

Até 40  boisthora cooe 4,60m
40 - 60  bois/hora c... BAO0m
60 - 80  boisthora ... .. 820m
80 s 100  bois/hera ... .. 10,00m

100 - 120 boislhora ... .. 11,80m

Acima de 120  bois/hora sonss, 125000

No processo de propulsao manual (sem nora) dos bovinos abatidos, a extensao da
canaleta podera ser calculada na base de 80% (noventa por cento) dos valores da tabela
acima, atendende-se a possibilidade de mais lenta movimentagio dos animais,

10.4.2 - Em continuagio a canalela de sangria propriamente dita, devera construir-se
uma calha de aproximadamente 1,20m (um melro & vinle centimetros) de largura e 0,15m
(quinze centimelros) de profundidade, em sua parte central, a fim de recolher o sangue que ainda
escorre, normalmente, dos animais, e residuos provenientes das operacies subseqiientes. A
calha, que podera formar saliéncia ou depressdo em relagao ao nivel do piso, acompanhara o
trajeto do rilho até a entrada das cAmaras frias, apresentando, naturalmente, descontinuidade
nos trechos onde se torar desnecessaria. Esta construgdo suplementar contribuird para a
manulengio das boas condigoes da higiene local e facilitara a remogio do sangue e oulros
residuos para as devidas seg@es.

10.4.3 - As tubulagbes gue conduzem o sangue para a segio de sua industrializagao

devem ter um didametro minimo de 6 (seis polegadas) e declive minimo de 10% (dez por
cenlo).

Para evitar a emanagio de odores desagradaveis, dever-se-a prove-las, nas aberturas,
de tampas adequadas, que garantam perfeila vedagao. Permite-se a utilizagdo de bombas, ar
comprimido ou vapor, para impulsdo do sangue.

10.4.4 - Pretendendo-se a utilizagdo do sangue ou do plasma sanglineo como
ingredientes de produlos comesliveis (Art. 417), a sangria, precedida de uma conveniente
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higienizagdo do local do corte, serd efetuada com faca especial (Desenhe N° 12 - pag.
123), obrigatoriamente eslterilizada apos a operacdo em cada animal. Os recipientes para o
recolhimento individual do sangue devem ser de material inoxidavel ou de plaslico adequado,
formato cilindrico, com cantos arredondados, com tampas, e assinalados de forma a permitir
que facilmenle se determine a relagdo de origem entre os respectivos contetidos e os animais
sangrados (Arls. 147 e 417). O sangue so pode ser liberado apds a livre passagem do
respectivo animal pelas linhas de inspegéo, sendo rejeitado no caso da sua conlaminagio
ou da verificagéo de qualguer doenga que o possa tornar improprio. Os recipientes somente
podem ser reulilizados depois de rigorosamente limpos e eslerilizados.

10.4.5 - A operagéo de serragem dos chifres sera feila, de preferéncia, nesta area,
utilizando-se serra elétrica ou manual.

10.4.6 - Na 4rea onde se executam as primeiras operacdes da esfola, serdo instalados,
obrigatoriamente, esterilizadores para os instrumentos de lrabalho e pias suficientemente
profundas para a lavagem do brago e antebrago dos operarios, com torneiras acionadas a
pedal ou por outro sistema aprovado pelo Servigo. Instalados em locais apropriados, esles
pelrechos serdo de use freqliente, delerminado pelas necessidades do trabalho

10.5 - Trilhagem Aérea: O trilho aéreo terd a altura minima de 5,25m (cinco metros
e vinte e cinco centimetros) no ponto da'sangria; de forma a assegurar, no minimo, uma
distancia de 0,75m (setenta e cinco centimetres) da extremidade inferior do animal (focinho) ao
piso, No sislema de movimentagdo nao-mecanizada do boi abalido, conforme previsto neste
item, a declive do trilho, do ponto em que o animal é algado até o da sangria (com altura acima
mencionada) e, no maximo, de 3,5% (lrés e meio por cento). Neste treche, é indispensavel o
emprego de dispositivos de lreada na trilhagem, nos seguintes pontos:

o

antes do chuveiro para remogao do “vomit

b

no final da passagem por este chuveiro, para assegurar a convenienle lavagem
individual da rés;

C

na linha de sangria.

Para a lrilhagem baixa, a altura sera, obrigatoriamente, de 4m (quatro metros), na
minime, constituindo esta exigéncia, pela sua fundamental importancia, principalmente em
relagdo 4 comodidade e eficiéncia da evisceracéo, detalhe “sine qua non” para o registro de
novos estabelecimentos o

Aaltura do equipamento gue acompanha o trajeto da trilhagem (mesas de evisceragio
e inspegao, plataformas de inspegao, “toiletle” e de serras, elc.) é estabelecida com base na
altura oficial dos trilhos,. Que se encontra consignada neste item. Tal dimensao foi tomada da
borda superior do lrilho ao piso. Quando, em estabelecimentos ja registrados, a trilhagem for
mais baixa, lorna-se evidente que o aludido equipamento terd allura proporcional.

Apropulsdodascarcacasaolongodotrilhoaéreosera sempre procedida mecanicamente,
ou seja, com o emprego de nora propria, tolerando-se a omissdo deste mecanismo: no
processo de esfola agérea, somente da area do "Vomilo” até o final da linha de sangria, e
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no sistema tradicional da esfola em “camas’, da area do “vomilo” até a arriagéo do animal
sobre estes pelrechos. E ainda obrigaloria, nos pontos das linhas de inspegao, a existéncia
de inlerruptores, que possibilitem a parada de emergéncia da nora. Estes dispositivos devem
ser independentes dos demais existentes na sala, para que, quando a nora for paralisada pelo
acionamento de qualguer um deles, os oulros estejam impossibilitados de movimenta-la.

Para o manejo das chaves da lrilhagem e comande dos guinchos de descida e ascengdo
das reses, & proibido 0 uso de cordas, por anti-higiénicas, Em seu lugar usar-se-ao arames ou
correntes de ago ou corddes de “nylon”, com argola de ago na extremidade

Detalhe obrigatorio na lrilhagem aérea ¢ o seu afastamento das colunas e paredes,
para evilar que as carcagas nelas esbarrem e facilitar o transito @ as manipulages. Em relagao
as colunas, o afastamento minimo serd de 0.80m (oitenta cenlimelros) e, no que se refere as
paredes, de 1,20m (um metro e vinle cenlimetros). Na linha de sangria o afastamento entre
parede ¢ (rilho serd, no minimo, de 1,50m (um metra e cinqlienta centimetros). Existindo mesa
de evisceragao paralela e proxima A parede, a distancia enlre esla e o tilho nao sera inferior
a 4m (quatro metros), a fim de que possa haver um afastamento minimo de 1,20m (um metro
& vinle centimetros) entre a parede e a borda proximal da mesa, o que facilitara os servigos da
Inspecéo e bem assim o trabalho paralelo dos operérios.

No que respeita & disposico relaliva dos lrilhos e instalagoes, serao observadas as
seguintes normas:

a) afastamenlo de 2m (dois metros), no minimo, entre uma linha e outra;

b) afastamento de 5m (cinco metros), no minimo, entre uma e outra linha, quando a
mesa de evisceragao for longitudinalmente localizada entre elas;

tade equipamento situado no trajeto da trilhagem deve dispor-se de tal forma que as
carcagas néo possam loca-lo. Na impossibilidade de atender-se a esta exigéncia,
em esiabelecimentos ja registrados, o equipamento serd revestido de material
inoxidavel, de superficie lisa, @ manlido em estado de permanente e escrupulosa
limpeza.

5
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SINTESE DOS PADROES DIMENSIONAIS RELATIVOS A
TRILHAGEM AEREA NA SALA DE MATANGA

1) Altura do trilho aéreo no local de Sangria ...............coooooooooeeoeeeeoesoe 526m
2) Declive méxime do trilho, do ponto em que ¢ algado o animal até o local
da sangria, no sistema ndo-mecanizado (sem nora) .. 3.5%
3) Distancia minima da extremidade inferior da rés (facinho) ao piso, no local
da sangria R R R L R S s oAb e rimi . 0,75m
4) Comprimento da canaleta de sangria e respectivo trilho, em fungao do
lempo de 3 minutos de sangria:
ale 40 ‘bolethora — e 4,60 m
de 40- 80 boisthora T g A
de 60- 80 boisthora 8.20 m
Velocidade de abate
de 80 -100 boisthora 10,00 m
da 10U - 120 boishhong =i raEs 11.80 m
ol O T20 OO . coimascesasisassismn
1350m
§) Altura minima do lrilho baixo, até a linha de inspecio de carcacas ... 4.00m
6) Alura minima do trilho apos a linha de inspecéo de carcagas, incluindo
neste percurso o Departamento de INSPEGES Final .........ooovereeoino o, . 3.50m
7) Distancia minima do lrilho &s colunas existentes . 0.80 m
8) Distancia minima do trilho 4 parede mais proxima ... 1.20m
9) Distancia minima do trilho & parede mais praxima, na linha de sangria ... 1.50 m
10) Distancia minima do trilho a parede, quando a mesa de evisceragao (fixa)
SiUar-2e paralelaments STUCIE ... s s i i 3.50m
11) Distancia minima de trilhe & parede, quando se tratar de mesa movel (de
forma que enlre a parede e a mesa haja um afastamento de 1,20 i PR 4,00 m
12) Distancia minima entre dois trilhos paralelos ...........oooooooo 2,00m
13) Dislancia minima enltre dois trilhos paralelos, quando a mesa de
evisceracio se localizarentre 08 dois ... 500 m
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10.6 - Esfola: A esfola do animal far-se-4 pelo moderno e ja consagrado sistema
aereo, isto ¢, com o bovino dependurado no trilho, por suas evidentes vantagens do ponto-de-
vista higiénico-sanitario e tecnolégico. Dai a obrigatoriedade de seu uso nos estabelecimentos
novos. Conludo, levando-se em consideragdo o custo e as dificuldades de adaplagio a esfola
aérea dos eslabelecimentos que operam segundo o sistema tradicional, tolera-se, para os que
jatenham Inspegao Federal. a esfola do animal em decibito no matambre, desde que em cama
elevada apropriada. E isto mesmo, até que uma reforma geral da sala se torne necessaria.

10.6.1 - Esfola Aérea: Aesfola do animal suspenso em trilho sera feita com os operarios
trabalhando em plataformas metdlicas elevadas (fixas ou méveis), situadas em allura que
possibilite um desempenho comedo, eficiente e higiénico das operages, sem comprometer o
andamento (“fluxo”) da matanga. Nessas plataformas, ou ao seu lado, mas sempre ao alcance
facil dos operarios que ai trabalham, serao instalados pias e esterilizadores de instrumentos, em
nimero suficiente e em posigao adequada, a critério da I.F. A largura minima das plataformas
sera de 0.70m (setenta centimetros). A esfola aérea pode ser feita manual ou mecanicamente.
Na esfola manual recomenda-se o uso de facas eléfricas ou pneumaticas. Na esfola mecanica
& facultado o emprege de qualguer lipo de maquina adequada 4 relirada da pele, desde que
comprovadamente idonea. Mas, qualquer que seja o sistema, o couro necessita ficar preso a
regiao sacro-lombar, até que a carcaga passe 4 margem ou sobre o sumidouro a ele destinado,
ocasido em que é arriado, pelo corte das Gltimas porgdes de lecido frouxo que ainda o retém.
Se o “chule” localizar-se longe desse trajeto, o couro serd arrlado no ponlo que se mostre
mais conveniente e transportade até a boca do simidouro, em carrinho préprio, cujo modelo
constitui o Desenho N° 14 - pag. 125. O transporte podera realizar-se também por meio de
arlificio mecanico, comprovadamente idéneo, evitando-se, de qualquer maneira e sempre, o
arrastamento das pecas pelo piso.

A descarnagem e lavagem do couro nao pedem ser execuladas na sala de matanga,
mas em se¢ae separada. especialmente a isto destinada.

Justifica-se a obrigatoriedade do sistema aéreo de esfola, nos estabelecimentos novos, 1
por apresentar o método, entre outras, as seguintes vanlagens:
: |
a) elimina completamente o conlato do animal com o piso;
b} propicia maior drenagem do sangue, pela posigdo verlical do bovino, durante mais !
lempao, gue no sistema lradicional; q
¢) evita a formacgdo de codgulos na cavidade toracica, facilitando, assim, a posterior
lavagem das meias-carcacas; 1
d) favorece a higiene e rapidez das operagées; 1
e} reduz a area de trabalho e economiza méao-de-obra especializada; 1

f

reduz o gasto d'agua.

10.6.2 - Cama Elevada: A esfola do animal sobre cama elevada tem por finalidade
sanar as deficiéncias de ordem higiénica, antes observadas no tradicional processo de eslola
diretamenle sobre o piso, onde as conlaminacfes séo dificilmente evitadas. A cama elevada é 1
uma armagdo de canos, ou lubos galvanizades, dispostos paralelamente numa extensao em
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tnrng de 4m (quatio metros), formand
do piso, podendo ser inteirica ou divi
cada, para facilitar, através do asp:

0 uma goteira elevada a 0,40m (quarenta centimelros)
- dijda er;"l dois segmentos de cerca de 2m (dois metros)
? i AC0 dexado entre os mesmos, o lransit E ari
serwgq na area. O Desenho N® 13 - pag. 124 - da os detalhes de Fnstala‘;gt? ;Z;Zi!zjae?\
extremidade caudal da cama deve estar situada na linha de projecao vertical do guincha .de
suspensao, contribuindo assim para que, ao suspender-se o animal deslize este ao longo da
cama, e, pelas caracleristicas desta, ndo entre em contato nocive com o piso. Nao se permite
a inslalagao de camas nos moldes antigos (de madeira ou de cimento, curtas e baixas), nem
de outro material que néo seja canos galvanizados.

O piso da area do matambre sera construido com observancia dos delalhes necessarios
auma boa drenagem, convindo destacar que as camas podem ser levantadas sobre canaletas,
ou calhas em baixo relevo (rebaixamento do piso), tendo na extremidade mais elevada um
cano perfurade, com jorro continuo de agua. Proibe-se o uso de mangueiras para lavagem do
piso na area do matambre, enquanto ai houver animais em manipulagio, para evitar respingos
sobre as carcagas. Para [acilidade de lavagem durante as operages, deve o piso apresentar
declive, para o livre escoriimento da agua que emanara de um cano perfurado, localizado ao

longo da parte mais alta do declive

Detalhe fundamental nas operagtes da esfola, neste sistema, & que a cabeca (ja
esfolada) seja, obrigaloriamente, desarticulada e removida antes de o animal ser arriado na
cama, para que a peca jamais tenha contato com o piso, Para a garantia da correspondéncia
entre cabega e carcaga do mesmo animal, & indispensavel que eslas pegas sejam identicamente
marcadas. Isto se faz, a lapis-tinta, depois que a cabega & os mocolos dianteiros foram
desarliculados; porém anltes, obviamente, da remogéo daquela. A cabega é marcada com um
nimero, sobre o condile do occipital & a carcaga, com nimere idéntico, sobre a carlilagem
arlicular dos ossos dislais do corpo.

10.7 - Equipamento da Rotina de Inspegido (Art. 34-9). O equipamento para o0s
trabalhos da Inspegéo, na sala de malanga - fixo ou mecanizado - sera de constituicao metalica,
salve em alguns casos especiais em que se permile o uso de plaslicos. As mesas serao de
ago inoxidavel, montadas em estrulura lubular, apresentando os requisitos indispensaveis
a0 normal desempenho dos trabalhos de inspegéo e as facilidades para a sua permanente
limpeza e pronta esterilizagéo, inclusive da drea onde se situam. Para isso, em termos gerais
exige-se que esse equipamento lenha superficie lisa e plana, sem cantos vivos, freslas ou
Junlas, a fim de evitar relengéio de residuos facilmente putresciveis e, conseqilentemente,
o desenvelvimento de microrganismoes. A sua drenagem deve ser rapida e a mais completa
possivel. O uso de madeira ndo € de forma alguma permitido, inclusive nos estrados, que
serao inteiramente metalicos.

10.7.1 - Equipamento de Limpeza e de Inspeciio das Cabegas: O equipamento
para a inspegao do conjunto cabeca-lingua compreende o lavadouro-de-cabegas e a mesa-de-
inspecao propriamente dila, com os seus respeclivos anexos, podendo a mesa ser substituida
por carrinho apropriado ou por nora. A localizagao desse equipamento deve ser, tanto quanto
possivel, proxima & mesa-de-inspecao-de-visceras, para facililar a comunicagéio entre essas
duas linhas e a exata marcagao das pegas suspeilas.
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10.7.11 - Lavadouro-de-Cabecas: Destina-se a indispensavel lavagem da parle
exlema do conjunto cabegadingua, bem como & escrupulosa limpeza de suas cavidades
(boca, narinas, faringe e laringe), para a perfeita remogao dos residuos do "vﬁrr}ito”. afim fie
apresentar-se 0 conjunio a Inspegia em satisfatorias condigoes de observagdo e também
assegurar-se a higiene das porgdes comestiveis.

O lavadoura sera construido com o material preconizada no item 10.7 e localizar-se-a
proximo & mesa-de-inspegao, ou entao, nas imediages do local onde se faz a excisdo da
cabeca, se esla operagao for executada antes do matambre, como aconlece comumente nos
maladouros que operam pelo sistema tradicional. Facilita-se, assim, a remogao do sangue 0
mais rapidamente possivel. Quando houver necessidade de lransportar as cabﬁgas do local
de sua excisfio até o lavadouro ou deste até o ponto de inspegdo, a condugao das pecas
realizar-se-a por intermédio de trifho aéreo ou nora, fazendo-se obrigatério, em ambos 0s
casos, o espagamento minimo de 0,45m (quarenta e cinco centimetros), entre as pegas, a fim
de evilar o contato de uma com outra. No caso do emprego de trilho aéreo sem mecanizagao,
esse espagamento & conseguido por meio do disposilive mestrado no Desenho N° 15 - pag.
126. Sob o sistema transporlader. em toda sua exlensao, seré construida uma canaleta para o
recolhimento do sangue gotejante. As cabegas podem também ser transportadas pelo carrinho
Modelo 1, construido de acordo com as precisas especificagbes do Desenho N° 16 - pag.
127. No sistema de transporte por trilho, de preferéncia mecanizado (nera), as cabegas séo
suspensas aos ganchos da carretilha pela regiio mentoniana, de modo a manter as narinas
voltadas para cima. Exige-se a higienizagéo fregliente dos ganchos, devendo existir, em uma
das extremidades do lrilho, dispositivo que permita a esterilizaciio automatica dos mesmos.
O Servigo aprova o lavadouro individual de cabega, de cabina, permitindo-se as variagbes
constantes dos Modelos 1, 2 e 3, objelos dos Desenhos N% 17, 17-Ae 17-B - pags. 128 e 129,
bem come o lavadouro rolalivo, modelo 4, configurado no Desenho N® 17-C - pag. 128. Em
qualquer destes modelos, a lavagem é feita com auxilio de uma mangueira a cuja exliremidade
ajusta-se um cano bifurcado, que se introduz nas narinas e boca. O referido dispositivo pode ser
substituide por pistola prépria, apta & introdugdo nas narinas. A mangueira, sincronizada com
chuveiros laterais, para lavagem da parte externa da pega, € acionada por pedal, fazendo-se,
destarle, simultaneamente, as operagoes de limpeza das parles externa e inlerna do conjunta
cabega-lingua. Alavagem demanda dgua abundante e sob forte pressio (seis atmosferas) que,
depois de usada, & esgotada por grossa lubulaggo, com didmetro minimo de 0,15m (guinze
centimetros), a fim de evitar “déficit” de vazao.

Além dos modelos de lavadoeuros individuais, o Servigo de Inspegao aceita, para estudo
e eventual aprovagao, projetos de lavadouros-de-cabecas, em cabina, em linha mecanizada
(nora), obedecidos os requisitos de ordem geral ja apontados
10.7.1.2 - Equipamento de Inspegdo: Esle equipamento pode ser, oplalivamenle:
a) mesa fixa, tipo 3;
b) carrinho madelo 1;
¢) mesa rolante;

d) nora apropriada.
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a) Mesa Fixa Tipo 3:

Amesa fixa (lipo 3) deve obedecer as caracteristicas gerais de construgéo mencionadas
em 10.7. £ constituida de duas se¢Ges: uma destinada a deslocacao da lingua e seus anexos,
onde também se faz a inspeg@io dos conjuntos; outra reservada & relencdo das pegas
examinadas.

Segéo de Inspegao: altura, 1m (um metro); largura, 0,80m (citenta centimetros); altura
das bordas, 0.05m (cinco centimetros), comprimento minimo, 2m (dois metros)

Deve apresentar superficie plana, sem qualquer abaulamento, a fim de que a cabega
se mantenha na pesicao correta de exame. Para favorecer a limpeza e a eventual esterilizagao
da superficie da mesa, séo obrigalérios os seguintes detalhes:

a) ter uma faixa central perfurada para a drenagem [acil da agua, que se escoa por
uma canaleta cenlral, removivel, ajustavel a superficie inferior da mesa;

b) possuir um cano perfurado, em toda a periferia com escoamento continue de agua
morna, obtida por meio de misturador; quando se fizer necesséria a esterilizagao
da mesa, elevar-se-a a lemperatura da dgua fluente, por intermédio do mesmo
aparelho. Vide Desenho N° 18 - pag. 131.

Secéo de Retencao das Cabegas-Linguas: em seguimento a de inspegdo, deslina-
se esta a reter as cabegas examinadas na secgio anteriormente descrita, para aguardar o
exame dos 6rgdos e carcagas correspondentes, nas linhas de inspegio subseqiienles. Sua
capacidade &, pois, a necessdria para receber as cabecas inspecionadas correspondentes
as carcagas em trinsito, desde a secéio anterior até a Gltima linha de inspegéo de visceras,
prefixe 1. Os delalhes de construgo deste segmento da mesa sao idénlicos aos ja citados
para a segao de inspecao, exceto no que se refere ao comprimento.

Quando, por qualquer circunstancia, a mesa fixa ndo comportar a secao destinada &
relencao, far-se-a esta em trilhos paralelos, que se unem pelas extremidades, formando um
anel alongado. Nesta tilhagem, de 1,50m (um metro e cinqlienta centimetros) de allura, as
cabegas, em quantidade correspondente ao que ficou expresso em linhas anteriores, serio
dependuradas pela regiio mentoniana ¢ separadas entre si pelo disposilivo mencionade
em 10.7.1.1 (Desenho N° 15 - pag. 126). Sob a trilhagem anular aqui referida, em todo seu
pereurso, correra uma canalela de chapa galvanizada, para recolher o sangue gotejante

A mesa fixa, conquanto proporcione maior comodidade e eficiéncia aos trabalhos
em paula, ndo e aceita pelo Servigo de Inspegao de certos paises importadores, razao por
que nao & permitido o seu uso nos estabelecimentos que fazem comércio internacional. O
que & tolerado por esses paises, em lermos semelhantes, ¢ o uso de bandejas individuais,
de material plastico ou aco inoxidavel, ajustaveis a uma armagdo meltdlica apropriada. Eslas
bandejas seréo obrigatoriamente lavadas e eslerilizadas, entre 0 exame de uma cabega e o da
sequinte. Usar-se-fo tantas bandejas quantas necessarias ao bom andamento dos servigos

Aretengdo das cabegas examinadas far-se-a nos moldes ja descritos e, se necessario,
em ftrilhagem. DimensGes minimas das bandejas: 0.60 x 0.80m (sessenta por oitenta
centimetros).

INSPEGAQ DE CARNES BOVINA

b) Carrinho Modelo 1:

Permite-se, nos estabelecimentos autorizados @ exportagdo que abatam até 40
(quarenta) bois por hora, o carrinho Modelo 1 referide em '10_?.1,1) com capacxda:le para 10
(dez) cabegas. Esle carrinho, cujos detalhes séo evidenciados pelo Dgsenho N® 16 - pag.
127, & constiluido de uma armagdo metalica inteirica, resistente, apoiada em duas rodas
dianteiras maiores, com aros de berracha maciga, ligadas por um eixo, e em duas oulras
menores, traseiras, tipo rodizio, cujas caracteristicas facilitam as manuk?ras direcionais. Sobre
a armagéo prendem-se suportes horizontais, removiveis, para a deposi¢ao das cahega_ls com
a sua face ventral (mandibula) voltada para cima. Nesta posigao fazem-se as UPEFE'HQ(JIB_S de
deslocamento da lingua e seus anexos, bem como a inspegao dos musculos, nodos linfaticos,
ete. Normalmente, deve dispor o estabelecimento de dois carrinhos. para revezamento. Se
necessario, usar-se-a coma complemento a mesa ou o trilho de relencao, na forma preconizada
em10.7.1.2

c) Mesa Rolante:

A mesa rolante para inspegéo de cabegas e linguas compde-se de_ um mecanismo.
que faz girar, em sentido horizontal, uma esteira sem fim, a cujas travessas f_lxa-se uma mqra
cerrada de bandejas de aco inoxidavel, destinadas a receber as pegas a exarninar. As bgnde]as‘
que nao devem ler dimensées inferiores a 0,60 x 0,80 m (sessenta por oitenta cer)llmetros),
a fim de que possa, cada uma delas, receber, folgadamente, um conjunto cabega-lingua, séo
acopladas 4 base mecanica de uma maneira {al que acompanham de_scmharac.adamente seu
percurso fechado de ida e volta. As bandejas, logo depois de usada's. sdolavadase estl?nhzadas
pela imersao forcada em depdsito de agua quente (temperatura minima: 85 grauscenngrad_os),
ou por dispositivo de aspersao de agua quente convenientemente disposto em seu can_mnhu
de retormo. E obrigatéria a instalagao de termdmelro para o controle de temperatura da agua.
A altura da mesa ndo deve ser inferior a 1 m (um metro).

Nunca & demais frisar que as cabegas jamais podem escapar ao controle da Inspecao,
anles gue as respectivas carcagas hajam passado pela ullima linha de exame (prefixo "), E
obrigatdria, nesse tipo de mesa, a inslalagao de dispasitivo de cnrlwl(ule do movimento Fla mesa
(que & conjugado com o da nora de carcagas), em ponio (_jc facil acesso aos funcmné!nos.
visando as paradas dé emergéncia. Como norma, esle lipo de mesa integra o conjunto
mecanico de inspegao de visceras abdominais e toracicas

d) Nora:

Nos estabelecimentos exporladores, com velocidade de matanga supe‘ﬁm a 60
(sessenta) bovinos por hora, a inspecao de cabegas e linguas podg ser.fe‘ita em trilho aéreo
provido de corrente de tragdo (nora). As carrelilhas terao ganchos inoxidaveis e, nesles, as
cabegas serdo dependuradas pelo vértice da mandibula (regido mentaniana).

Nesta posigao, a lingua (com seus anexos) sera deslocada, permanecendo presa a
cabeca pele seu ligamento distal (freio). Proceder-se-a, enlao, ao exame complelo do conjunto
cabega-lingua. E escusado dizer que as cabegas, antes de serem dependuradas, devem ter
sido prévia e escrupulosamente lavadas, na conformidade com o que ficou especificado em
10.7.1.1
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Esta trilhagem especifica deve ser dimensionada de forma a sobejamente comportar o
numere de cabecas exigido pela eficiéncia da Inspegao, conforme foi explicado anteriormente,
no item “Segéo de Relengdo das Cabegas-Linguas®, O movimento desta nora & sincronizado
com o da nora das careagas e com o da mesa movel de evisceragdo. O funcionario que trabalhe
nesta linha lera ao seu alcance uma chave para a interrupgao do movimento do sistema,
sempre que esla se fizer necessaria. E obrigaloria ainda a existéncia de um disposilive para a
eslerilizagho sistematica e oportuna dos ganchos em que sao penduradas as cabegas

Além disso, devem ser observadas as seguintes especificagbes, quando for usado o
sistema de inspecéo em frilhagem provida de nora:

altura do tritho (medida da sua borda superior até o piso): 2,20m;

2 comprimenlo dos ganchos em que séo penduradas as cabegas: 0,35m (vide
Desenho N” 19 - pag. 132);

w

comprimente minimo da porgdo do trilhe correspondente aos exames completos
da cabega e lingua: 2,50m;

4 comprimento minime da porgdo do trilho correspondente & operagdo de
deslocamente da lingua (e respeclivos anexos): 1,50m;

dimensao linear minima para a instalagdo do esterilizador dos ganchos: 0,60m;
allura da plalaforma para o exame das cabegas: 0,50m;
allura da plalalorma para o exame das linguas: 0,10m;

@ N oo

espagamento minime enire as cabegas: 0,45m:

©

espagamento minimo entre os dois ramos da trilhagem: 0,60m (vide Desenha N°
19 - pag. 132),

Qualguer que seja o sistema adolado, dos acima descritos, para a inspegéo das
cabegas e linguas, é indispensavel a instalacao, na area, de pias e esterilizadores, de acordo
com os modelos oficiais, para uso, facil e comedo, dos funcionarios da LF., e dos operarios que
realizam as manipulagbes relacionadas com o servigo dagueles.

10.7.2 - Mesa de Evisceracdo e de Inspegio de Visceras: Obedece ao disposto
em 10.7. Pode ser fixa ou movel (“rolante”). Destina-se aos trabalhios de evisceragio e de
Inspegao das visceras toracicas e abdominais.

10,7.2.1 - Mesa Fixa: O DIPOA aprova dois lipos de mesa fixa, a saber;

1 ado TIPO 1, em que o animal & eviscerado DE FRENTE para o funcionario da
Inspegéo (Desenho N° 20 - pag. 133)

2 adoTIPO 2, em que a evisceragéo se faz, com a face DORSAL da rés voltada para
o funcionario que procede 4 inspegao (Desenho N° 21 - pag. 134).

Nenhum desses dois lipos de mesa (fixa) & permitido nos estabelecimentos que
realizam exportagio internacional.
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GENERALIDADES SOBRE OS TIPOS 1 e 2

Qualquer um desses dois tipos de mesa compoe-se de duas secdes distintas e
separadas:

1 a secao de evisceragio e de inspegio das VISCERAS ABDOMINAIS (exceto o
figado);

2 a segao deslinada a evisceragiio e a inspegao do FIGADO e das VISCERAS
TORACICAS.

a) Segdo de Evisceragiio e de Inspegio das visceras abdominais: Destina-se &
recepgdo e a inspecao, de acordo com os métodos descrilos no Capitulo IV, do
conjunlo constituido pelo trato digestivo (eséfago, estdmagos e intestinas) e mais o
bago, o pancreas, a bexiga e o titero. Os literos cheios - diga-se de passagem - séo
removidos da mesa por abertura apropriada, passando a um carrinho, que os leva
direlamente a graxaria. Ndo sdo permitidas a aberlura de tteros, nem a esfola de
fetos na sala de malanga.

Esla secéo de visceras abdominais &, por sua vez, dividida em duas areas: a area
de evisceracao e inspegdo e a area de espera. Nesta, as visceras inspecionadas.
aguardam o exame das pegas correspondentes na linha de prefixo F (pulmdes e
COragéo).

A Area de Evisceragdo e Inspegdo ¢ localizada no extremo final da Segao,
limitrofe:, portanto, com a outra segdo da mesa (Orgaos loracicos) e toma toda a
sua largura. Esta area, qualguer que seja a velocidade da matanga, apresenta
dimensdes conslantes, ou seja: 2m (dois melros) de comprimento por 1.80m (um
metro e oilenta centimelros) de largura (largura da mesa). Separa-se da Area de
Espera por uma elevagao melalica de 0,05m (cinco centimetros) de allura, de
bordas arredondadas, tipo cantoneira, que também toma toda a largura da mesa.
Objetiva esla separagéo impedir que passe para o lado da Area de Espera liquido
eventualmente contaminado por material gastrintestinal, que contaminaria por
conlato as pegas limpas retidas na area. Em torno da 4rea, exceto em parle da
elevagao separaloria acima mencionada, conforme mostra o Desenho N° 20 - pag.
133, & requerido um sistema de canos perfurados, conjugado com um misturador
de dgua e vapor, para propiciar rapida higienizagio da area, pelo manejo da valvula
de controle manual, toda vez que se fizer necessario. A area de evisceracio e
Inspecdo &, de outra parte, composla: (a) do setor onde se procede a evisceragio
e deposicao das visceras sobre a mesa (dimensdes 2,00 x 0.90m) e (b) do setor
onde se procede & inspecao (medindo também 2,00 x 0,90m). Esles setores séo
parciaimente separados entre si por uma divisao metalica, de modo a evilar que as
visceras arriadas caiam diretamente no setor de inspecao e prejudique os exames
que ali se realizam, das pegas da rés precedente. Em local convenienle do setor de
Inspegéo situa-se uma aberlura destinada a dar salda &s pegas conlaminadas por
contelido gastrinteslinal e as demais condenadas pela I.F. e que ndo necessitem
ser removidas para o Departamento de Inspecdo Final, bem como & vazdo das
dguas contaminadas. Essas pegas condenadas, destinando-se a graxaria, sob o
controle da L.F., séo recolhidas em carrinho privalive desle transparte (pintado de
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vermelha), colocado debaixo da mesa. Pedem também, cgnforlme a disposigio do
estabelecimento, ser removidas ao longo de “chute” especial (pintado de verme_lho)
para o andar inferior, onde se depositam em cubiculo controlado pgta I.F. e, ainda
sob o controle desla, sao encaminhadas, oporlunamente, a graxaria.

O tampo da mesa, neste selor, deve possuir orificios para sua drenaggm ] calnaleta
removivel, ajustavel a sua superficie inferior, a exemplo do que f0|'espcmﬁcad0
em 10.7.1.2, a propésito da “Secéo de Inspegéo” da mesa fixa para inspecéo das
cabegas e linguas.

A é&rea de espera tera obrigatoriamenle exlensdo suficienle & retencéo das
visceras abdominais, em nimero correspondente ao das carcagas normalmente
em transilo, desde a linha de inspegéo dos intestinos até a dltima linha da mesa
de evisceracao, de prefixo F (coragoes, pulmoes). A su:q largura sera_a mesma da
outra secao da mesa (1,80m), senda que, desla dimensao, 0,60m no tipe 1 0,90m
no fipo 2 sao lomados por uma separagao, que corre ao longa de toda a marg?m
avangada da area (a que acompanha o lrajelo das carcagas), como anleparo conlra
residucs varios ("vémito”, conteido gastrintestinal, etc.), que porventura_ubcapem
acidentalmente, durante a evisceragao, evilando que esles mvadam a area onde
se encontram as pegas limpas e examinadas. Na extremidadg da area d_e espera
situam-se os “chules” ou as aberturas para a saida e condg@ao dos e_slurnagqs e
intestinos limpos e inspecionados, que se deslinam, respectivamente, & bucharia e
a triparia.

A area de espera deve ainda dispor, a modo do que foi desc:r\lto linhas alrés a
proposito do setor de inspegéo, de um sistema de canos pen[erlmos. pe»rfurados‘
servidos de agua e vapor, bem como do sistema de drenagem ali especificado.

A razdo de ser dessas duas éreas da Segfo de Evisceragéo e dellnsgegao de
visceras abdominais é evitar que as barrigadas que por\lenluraseaulu-mq.umem, em
virtude de acidentais ruturas ou perfuragdes, durante as manobras de evisceracdo,
contaminem, direta ou indiretamente (neste caso, por intermédio da_supsrilge suja
da mesa), as visceras limpas e inlegras. Assim, ‘desde que recebida na area de
evisceragdo uma barrigada perfurada, é esta, apds exame dos nodos, baco._etc,.
imediatamente desviada, pelo “chute” de condenados, procedendo-se, ailo continuo,
& higienizagao da superficie da area, pela inundagao f!a mesma com &gua quente
(temperatura minima, 85 graus), fornecida, em abundlancla.'pelo sistema de canos
periféricos perfurados e misturador de vapor, ja descrito. A dgua dorlavagem tend(_a
a escoar-se pelo “chute” das pegas contaminadas e :ul\dgng‘fz{s. impedida que &
de espalhar-se pela secio de espera, gragas a elevagdo dw\sor@ (?35 duas areas,
Desta forma, as pegas evisceradas a seguir encontrarao a su_perlche da mesa livre
de visceras contaminadas e ja devidamenle higienizada. As visceras normais, apos
a inspecdo, serdo transferidas, limpas, 4 area de espera. Depreende-se, dfaslarle,
que a area de inspegiio pode ser eventualmente contaminada; mas a area de
espera manter-se-a, sempre, eslrilamenie limpa.

b) Segdo de Evisceragio e de Inspecdo do Figado e Orgios Toré-:icolsE Esta
segdo @ contigua & precedente; mas dela materialmente separada. Divide-se
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em duas areas: uma para a inspegio dos figados e a oulra para a inspegéo dos
pulmbes e coragbes. Como caracteristicas gerais apresenla:

* sistema periférico de canos perfurados, conectado com valvula misturadora de

Agua e vapor, para higienizagéo ocasional da superficie da segfo (ja referidos
para outras segdes);

faixa central de orificios para drenagem das aguas servidas e calha removivel,
ajustavel & superficie inferior do tampo, para recolhimento das mesmas.

Aallura desta secdo acompanha a da anterior. Ambas as suas areas possuem “chutes”,
para a remogdo das pegas liberadas pela LF. As pecas condenadas sao encaminhadas 3
graxaria por meio da carrinhes apropriados ou através de “chutes” localizados fora da superficie
da mesa (exceto o de estémagos e intestinos), quando a graxaria se situar no andar inferior.

Ainda como caracteristicas comuns a ambos tipos de mesa, tém-se: o comprimento
total, gue varia em fungéo da velocidade do abate, conforme as especificagbes constantes da
tabela adiante transcrita; a altura, de 1,10m (um metro e dez centimetros), na borda voltada
para o lrajeto das carcagas, e de 1m (um metro) na borda oposta, isto &, onde trabalham os
funcionarios da LF. (¢ bom frisar que as alturas séo sempre tomadas em funcao da de 4m -
quatro melros -, do Irifho baixo); o rebordo, de 0,05m (cinco cenlimelros) de altura, no lado do
transito das carcagas e 0,20m (vinte centimetros) no lado oposto, onde trabalha a |.F.

Finalmente, em qualquer dos dois tipos de mesa fixa sdo obrigatorias as seguintes
instalagoes:

a) esterilizador e pia, conforme modelos oficiais, para os funciondrios da |.F. em local
apropriado (um ou mais, se necessario);

b) esterilizador e pia para os operdrios evisceradores, sempre em ponto de facil
utilizagao;

B

disposilivo munidor de solugéo desinfetante para as maos e bragos;

d) quadros marcadores de lesées ou afecgoes, conforme os Desenhos N%s 21-A,
22,22-Ae 23 - pdgs. 135 a 138 - ou numerador mecanico;
e

drenagem perfeita das aguas, para evitar sua contra-indicada estagnagio sobre a
mesa;

iluminagdo abundante em toda a drea de trabalho, senda que a iluminacao artificial,
supleliva, deve ser fornecida por lampadas fluorescentes (luz fria), do tipo “solar”;

g) dispositivo para parar a nora de carcagas, nas ocasides necessarias.
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PARTICULARIDADES SOBRE OSTIPOS1e2

A MESA TIPO 1, em que o ani —
funcionario da I.F. 3up.0 animal § eviscerado

apresenta as seguintes parlicularidades:
' & »Qualq'uEr que seja 0 seu comprimento lera sempre uma |;

oltenla_ centimetros), na se¢éo correspondent
na das visceras toracicas.

_E fundamental, nas mesas de evisceragdo deste tipo

0 1rfnsl|lo das carcagas apresente um afastamento de 0,12m (

;jr::"(;'?respecnivn thrilhn E sumamente importante, também, que, quando a mesa for instalada

E 'a da sala, haja um espago desimpedido de 1 20 " it o)
20m (um metro e vinte cenli

pelo menos, entre a mesa e a parede, para facilidade de Irabalho e trénsito do pesslcnlJ;ﬂGNOS)
$50%

‘ " AplatafurmaqueacompanhnIongrludmalrnenteames
a secéo de evisceragdo e Inspecao de visceras abdominais
de pé, o eviscerador, apresenta cot ‘
mais elevado da mesa.

4, emtodootrecho correspondente
plataforma sobre a qual trabalha
a de + 0.50m (cingilenta cenlimetros) em relagao ao nivei

Néo & permitido que essa plataforma se fixe na Propri

: " s a mesa, para deixar inlei
livre 0 véo de passagem das visceras a serem examinadas. ’ r——

,AS projecées verticais desta plataforma sobre a superficie d
respecnmlmentc a 0.28m (vinte e oito cenlimetros), e 0,98m ? >
bcrd_a mais elevada da mesa (oposla aquela que Iraba!l’la
centimetros) e 1,10m (um metro e dez centimetros)

mesa, ficardo
(l:uovenla e oito centimetros) da
a LE.), ou seja, a 0,40m (quarenta
da projecao vertical do trilho.

- gu,:: [;Joai:i:ﬁ;mse:ﬁ’:gféo)de evisceragio e inspegéo dos 0rghos toracicos lem a altura
3 B, > *lros), e, portanlo, 0,80m (oilenta centimet iy gl
anteriormente citada. Iso visando a funcionalidac e e B 8-
lada. E uncionalidade das operaco j
il e k coes, levando em conta a o
la cavidade loracica em relagdo a abdeminal, no animal dependurado. Para satisfa;)eF::Sg:jg

esquema, a mesa, nesta segao, é 0,80 i
B-TeSs, na \ .80m (oitenta centimetros is &
reservada as visceras abdominais. M e

W ‘32 src-;éc;:s i:]iwslneragwao : ln(sj.pe:;:io de figados e 6rgaos toracicas apresenta ainda,

2 1 elevacdo de 0,05m (cinco centimetr d ;

lipo cantoneira, que visa a se 3 i dtymptisgeig
a, Parar a area da inspecio da de espers

¥ 5 2 espera, evitando

r(;;nglqne{ pe';:,tquc esleja sendo examinada possa contaminar as mantid :

esenho N°® 20 - pag. 133 - mostra a localiz

A ME: & vl
rnspgggao(De;AnhEi?; em q?;a? ngrcau;a € eviscerada com a face dorsal voltada para a
<] -pag . difere fundamentalmente da do T 2 ica
da plataforma de evisceraca e N s
Pvisceracao. Esla, ao invés de localizar-se sobre i
onde passam as visceras arriad P e st
ond £ 5 A as), margeia-a contigua, ao | d 2 “Vis-a-vi
as linhas da Inspegio. A lar, ; , o ity et
GO, gura desta plataforma (0 70m) &, pois 4
mesa. Compoe-se a plataforma de doi i Lo g s b,
f * Uois segmentos continuos e alinhado: é
g i S, que apresents
nire si desnivel de 0,45m (quarenta e cinco centimetros), a saber: o trecho cgrrewp‘;'crlds;:::"é]

assim, que
2 as na area de espera
agdo dessa elevacao separatéria,
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n

com sua face veniral voltada para o

i argura de 1.80m (um melro
€ as visceras abdominais e de 1m {um metro)

Gue a margem orientada para
doze centimetros), da projecao

secéo reservada as visceras abdominais, com cota de + 0,15m (mais quinze cenlimetros) em
relagdo ao nivel da mesa (margem préxima) e o trecho limitrofe da sec@o onde se trabalham
os figados e visceras toracicas, cuja cota é de - 0,30m (menos trinta cenlimetros), usado o
mesmo ponto de referéncia. Com esla disposigao da plataforma, que, diga-se de passagenm,
permite um trabalho muito camodo ao eviscerador, a carcaga lransila SOBRE a mesa, em loda
a sua extensdio, com o brago apenas rogando a borda de material inoxidavel da plataforma.
Mas, para islo, & indispensavel gue se respeilem, com rigor, as seguintes especificagbes: a
largura da mesa sera, precisamenle, de 1,80m (um meltro e oitenta cenlimetros); sua orientagao
sera, rigorosamente, paralela a do trilho correspondente; por fim, a8 mesa sera instalada de tal
maneira que a linha de projecao vertical do referido tritho (linha “B") alinja-a a 0,40m (quarenta
centimetros) da borda limitrofe com a plataforma de evisceragio (Desenho N° 21 - pag. 134).

Nesse lipo de mesa a largura é unifarme, ndo havendo aquela retragéo de 0,80m
(oitenta centimetros), correspondente & segdo de figados e visceras toracicas, referida a
proposilo do tipe anterior, E de notar ainda um detalhe diferencial entre os dois tipos de mesa:
na TIPO 2, além da elevagdo separatéria de 0,05m (cinco centimetros) descrila anleriormente,
como detalhe da superficie da mesa TIPO 1, existe uma outra (perpendicular a primeira) de
0,10m (dez cenlimelros) de allura, que esta localizada paralelamente ao lrajelo das carcagas
e dista 0,90m (noventa centimetros) da borda junto & qual trabalham os funcionarios da |.F.
Impede, esta separacao, que s residuos derivados da evisceragao toracica vao ler 3 area de
espera (vide delalhes do Desenho N° 21 - pag 134). Quanto as demais caraclerislicas, os dois
tipos de mesa coincidem,

DIMENSIONAMENTO DAS MESAS DE VISCERACAO-INSPEGAO FIXAS,
TIPOS 1 e 2, PARA VELOCIDADE DE ABATE NAS FAIXAS DE 50, 80 ¢ MAIS
DE 80 BOIS POR HORA

Ate 50 Bols Alé 80 Bois Mais de 80
ESPECIFICACOES pRbed porHora por Hora
Tipo 1 Tipo2 Tipo 1 Tipo2 Tipo 1 Tipo 2
DADOS GERAIS
Altura na borda anterior (de trénsito das catcagas) 1:40m 1,10m 1,10m 1,10m 1,10m 1,10m
Allura na borda oposta {da IF) 1,00m 1,00m 1.00m 1.00m 1.00m 1.00m
Comprimento total (as 2 segdes) 7,00m 7,00m $,00m i 9,00m 11,00m 11,00m
Pasigao em refagdo ac trilho (1) -0,12m +0,40m <0,12m +0,40m 0,12m +0,40m
DADOS PARTICULARES
SEGAO DE EV. INSP. ABDOMINAL
Comprimento da drea de ev. Insp. 2,00m 2,00m 2,00m 2,00m 2,00m 2.00m
Largura ¢a drea de v. Insp. 1,80m 1,80m 1,80m 1.80m 1,80m 1:80m
Comprimento da area de espera 2,50m 2.50m 3.50m 3‘50; 4.50m 450m
Largura da drea de espera (2) 1,20m 0.90m 1,20m 0,90m 1,20m 0,90m
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Aliz 50 Bois Alé 80 Bois Mais de 60
ESPECIFICAGOES por Hora por Hoa por Hora
Tipo 1 Tipa 2 Tipo 1 Tipa 2 Tipo 1 Tipa 2
Largura da separagao de residuos
da AP 0,80m 0,90m 0,60m 0,90m 0,60m 0.90m
Comprimenta da mesma separagao de residuos da AP 2.50m 2,50m 3,50m 3.50m 4,50m 4,50m
Altura da plataforma (2) 0.50m 0.15m 0.50m 0,15m 0,50m
Largura da plataforna 07tm  O7om  070m  070m  070m  070m
Comprimento da plataforma 4.50m 4,50m §.50m 5,50m 6.50m 8,50m
Posicao da plalslorma na sugaﬂ ) ) ) ] (] (+)
Altura dos rebordos {beirada) 0,05m no lado anterior & 0,20m nodal.F.
Allura da divisdria das dreas de
inspegao e espera 0.05m 0.05m 0,0am 0,05m 0,05m 0.05m
SEGAQ DE EV. INSP. TORACICA
Comprmento da drea insp. figados 1.00m 1,00m 1,50m 1,50m 2.00m 200m
" Largura da drea insp. figados 100m  180m  1.00m  180m  100m  1.80m
Cemprimento da érea pulmbes:
coragio 150m  15m  200m  200m  25m  250m
Largura da drea pulmBes-coragdo 1,00m 1,80m 1,00m 1,80m 1,00m 1.80m
Altura da plalaforma, do piso 0,80m 0,80m 0.80m 0.80m 0.80m 0.80m
Largura da plataforma 0.65m 0.65m 0,65m 0.65m 0.65m 0.65m
Posicéo da plataforma na segio {xx) (+4) {xx) {#+) ) [++)
Altura dos rebordas 0.05m na lado anterior e 0.20m nadalF.
(U o projegas verbeal do Iriho & borda mais elovada damess Mo TIBE 1, sila projegao ca
30,120 da bordal no - caso du TIPO 2. a projecaa ca sobre a mesa (a 0,407
2 Incluindo a langara da canaleta colelora de “vimito” e residuos de origem gastrntesinal
i
(x) a Pat; v s Visceras.  Abdominais: cota de + 0.50m (mais cing airos)

m sanre

supesticia

0.98m (roventa ¢ oito centimetros) da sua borda mais

m) Posgao ga Platatorma da Mesa TIPO 1, na Secao Relativa aos Figados & Visceras Toracicas: oota de + 0B0m (mas otenta

onde Irabalha a | F

o mals elovado da
s abdom nais & de - 0,30

ompanianio o
MiMEos), na segan relativa as
0-se i cola maxima do kampo

{+4) TID

pesta dquele onde
(menos
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10.7.2.2 - Mesa Rolante: O principio da conslrugdo e do funcionamento da mesa
mecanica de evisceragdo e da inspecao das visceras abdominais e toracicas ja foi sucintamente
descrito em 10.7.1.2, letra ¢). Ela necessita funcionar em sincronismo com a nora de carcagas
& com a esleira movel de cabegas ou quando for o caso, com a nora de inspecgao de cabegas.
Precisa, ainda, atender as seguinles especificagbes:

a) comprimento indispensavel a normal execugdo dos lrabalhos que nela se
desenvolvem: evisceragao loracico-abdominal; inspegao de lodas as visceras
destacadas; separagao dos estbmagos e intéstinos, de conformidade com a técnica
descrita neslas Instrugdes; determinagao segura da relagéo de origem, ou seja, de
complementagéo reciproca, entre visceras e respectivas carcagas e cabegas, alé
a linha de inspecao de prefixo “I" (carcaga, quarte dianteiro);

b) largura minima de 1,00m (um melro), quando se tratar de mesa em esleira Gnica
Nas mesas de duas esteiras paralelas, a destinada as visceras abdominais devera
ter a largura minima de 1,00m (um metro) e a reservada as visceras loracicas (e
figados) a de 0.80m (citenla centimelros);

¢} no sisiema de mesa com plataforma de evisceragéo, esla deve ler uma disposigao
tal, que impega o contato das visceras e carcagas com a mesma, por ocasiao da
eviscaragao; necessita, de outra parte, possuir dispositivo que evite o escoamento,

sobre a mesa, de liquidos eventualmente vindos da plataforma;

d) osislema de higieniza¢@o da mesa deve ser de comprovada eficiéncia e localizado
no inicio do trajete alil da mesa, a fim de que as visceras a serem examinadas
encontrem sempre uma superficie limpa & esterilizada. Para assegurar o cantrole
da lemperalura da agua (usada na eslerilizagao), que nunca deve estar a menos
de 85 graus cenligrados, & obrigalnia, agui, como na mesa descrita em 10.7.1.2 -

c), a instalacdo de um termdmetro exato e de facil observagéo;

@) possuirdispositivo, capaz de parar instantaneamente a mesa e a nora de carcagas,
localizado junto as linhas de inspecéo, de conformidade com o que foi exigido em
10.5;

dispor de chuveiro de agua morna, no ponto de inspecéo de visceras torécicas;

g) dispor, junto a8 extremidade final da mesa, de aberturas e “chutes” apropriados e
separados, para a remogéo das visceras normais e das condenadas pela I.F. (por
causas que nao impliqguem sua remessa para o D.LF);

possuir cabina para lavagem e desinfeccdo de botas, com solugéo de hipoclorito a
0,1% (um décimo por cento), em localizagao conveniente e de modo a evitar que
elas possam contaminar a plataforma e a propria mesa;

i) letreiro luminoso conjugado com campainha (conforme foi descrito no Capitulo IV),
para a necessaria intercomunicacéo das linhas de inspegao;
i) o trilho pelo qual transitam as carcagas, no trecho correspondente a evisceragao

abdominal e loracica, terd sua proje¢do vertical caindo sobre a mesa em ponlo
variavel de acordo com a largura e 0 modele desla. Logo adiante, o trilho defletira
para afastar-se da mesa voltando a acompanha-la, paralelamente, em toda a sua
exlensao reslante; a projegao verlical do trilho nesse segundo trecho se distanciara
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Da linha normal de circulagdo das carcagas, o desvio para este Departamento & feilo
lego apds o ponto da pendllima linha de inspeg&o (prefixo ).

O D.F possuira, obrigatoriamente, as seguintes caracleristicas, condigbes e
instalagbes:

a) area correspondente a 6% (seis por cento) da 4rea tolal da Sala de Matanga;

concomitantemente com as de inspecao das visceras correspondentes, de modo a se conseguir
0 maximo possivel de aproveitamenlo da exiensio da mesa.

10.8 - Serra de Peito: Instalada em ponto que precede a evisceracdo. requer b) plataforma para exame da parte superior da carcaga, com corrimao de seguranca
esterilizador privativo, sitado em local de facil acesso. Sempre que ocorrer contaminacie & piso anfiderrapante. Deve esta plataforma ter largura de 0.65m (sessenta e
da serra, inclusive pelo conteddo ruminal, obrigatéria se lorna sua esterilizagao; Como rofina, cinco centimetros), no minimo, e ser provida de um esterilizador segundo modelo
exige-se a estarilizagao da serra no inicio dos trabalhos e apés a eperagao em cada animal, oficial;

Serra sobressalente é exigida, para evilar descontinuidade do trabalho. c) carrinho ou “chute”, conforme presereve o item 10,14.1 & bem assim recipientes de
chapagalvanizada, pintados externamente de vermelho, pararecebaremosresiduos
derivados das “limpezas”, da ressecdo de conlusdes e das condenagdes;

10.9 - Plataforma para a Serra de Carcagas: Pode ser escalonada, constituir rampa
ou ser do tipo levadico. Sera sempre de construgao metalica, ndo se permitindo o uso de
madeira. A plalaforma em rampa deve ser construida de modo a permitir trabalho comodo d) esterilizador, conforme modelo oficial (Desenfio N° 26 ou 25-A - pags. 140 e141
do serrador. Considera-se o ideal, neste particular, quando a serra trabalha a partir do nivel e) pia com lomeira acionada a pedal (Medelo oficial, conforme Desenha N° 32 - pag.
dos ombros do operador alé uns quarenta centimelros abaixo, £ obrigatéria a instalagio de 152), exibindo os seguinles acessorios: saboneleira para sabao liquido, munidor
esierjllgador proprio para a serra (Desenho N° 23 - pag 138). em local de facil acesso, para de solugdo desinfetante, loalhas nfio reulilizaveis e recipiente para o descarte das
Us0 apos a operagao em cada animal. toalhas usadas, com tampa também acionada a pedal;

10.10 - Plataforma para Inspegio de Carcagas: Localiza-se apds a plataforma ) vapor canalizado e mangueira propria, para higienizagao do recinto;
descrita em 10.9. Propicia posicéo adequada ao funcionario encarregado da inspecdo do quarto q
posterior. Esla abrange: superficies extema e interna do quarto, nodos linfaticos regionais,
fim (*in loco”) e, eventualmente glandula mamaria (linhas de inspecdo G e H). O descalque
do carimbo de inspagéo Modelo 1 sobre as carcacas aptas ao consumo pode ser feito nesta
plataforma ou em outra, situada mais adiante. E construida em ferro galvanizado, possuindo
delalhes relaclonados com & seguranga do trabalho (piso com ranhuras antiderrapantes e
parapeilo). © seu comprimento, nos estabelecimentos tipos 1 2, nunca sera inferior a 2,00m
(dois metros); nos de lipo 3, sera, no minime, de 1,50m (um metro e cinglienta centimetros)
- ver pag. 134; largura de 0,80m (oitenta cenlimetros), no minimo, O nivel desta plataforma
representa cola de + 1,80m (mais um metro e citenta centimetros), em relago a do piso da
sala, ou, mais precisamente, cola de - 2,20m (menos dois metros e vinle centimetros), em
relagéo a do trilho (lembre-se, aqui, mais uma vez, que o lrilho deve ter cota de + 4.00m, com
referéncia ao piso da sala). Em lacal conveniente desta plataforma, requerem-se o quadro
para marcacao dos rins condenados (Desenho N° 24 - pag. 139) e caixa metdlica para recebé-
los, com vistas a uma reinspegéio, Como em qualquer linha de inspecao, sia abrigatdrios,
nesta plataforma: iluminagiio a luz fria (suficiente @ que nao modifique a celoracio normal das
carnes) e o esterilizador para facas, instalado em ponte conveniente. Permite-se também o
uso de plalaforma méveis, capazes de deslocamentos vertical ¢ laleral.

mesa-de-inspecdo (lipo 5), em ago inoxidavel, com ganchos-suporles, para as
pecas a examinar, sistema de drenagem conveniente com canalela remavivel
e dispositivo para esterilizacao eficiente da mesa, independente para cada area
{Desenho N° 26 - pag. 159);

Permite-se um segundo lipo de mesa-de-inspegao (tipo 5-A), disposto contra a
parede, de conformidade com o Desenho n® 26-A - pag. 142 - e que disponha das
mesmas facilidades de higienizagéo e drenagem acima citadas

de 2.00m (dois metros) da margem mais proxima da mesa (vide desenhos N°s 28,
28-A, 28-B e 28-C - pags. 145 a 148).
Esse afastamento ¢ indispensavel para que enlre a margem da mesa e as carcagas
dependuradas no trilho, haja o necessario espago as operagdes da serragem das carcagas
=
]

Na conslrugéo de qualquer destes dois tipos de mesa nao é permitido 0 emprego
de oulro material que ndo seja o ago inoxidavel. Ha, ainda, um terceiro tipo de
mesa-de-inspecéo, econdmico, que pode ser consentido {tipo 5-B - pag, 144);
consiste em uma armagado meldlica resistente, como ilustra o Desenho N° 26-B
- pag, 144-, onde sdo assentadas bandejas removiveis de aco inoxidavel ou de
material plastico, deslinadas 3 recepgo das pecas encaminhadas ao controle
da Inspegéo Final. Estas bandejas séo sislematicamente higienizadas antes dos
trabalhos da jornada e apés cada vez que sejam usadas A higienizacdo se faz em
lavadouro-esterilizador especial, situado ao lado da mesa (Desenho N® 27 - pag
144). Ne caso da adogdo desla armagio-mesa, uma base suplementar, de aco
inoxidével, medindo 0,50 x 0,30m (cingtenta por trinta centimetros), & ulilizada,
10.11 - Departamento de Inspegéo Final - D.LF. (Art. 152): Instalado em local de facil para exame de coragdo (Desenho N® 26-B - pag. 144).
acesso, isolado das diferentes areas de Irabalho da sala de matanga, com iluminacdo natural
abundante, lanto quanto possivel préximo as linhas de inspecao, para com facilidade receber
as visceras e 0rgdos a ele destinados

Instalagio de agua e vapor sdo indispensaveis, para ocasional higienizagdo da
mesa;
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h) “chute” diretamente ligado a segéo de mitdos, para a remogdo de todas as visceras

Nestas operagdes escovas e panos. de quaisquer espécies, sfo terminantemente

SH

destinadas ao aproveitamento condicional e que serao manipuladas em me
privativa;
plataforma, para evenlual limpeza de contusées;

conjunto de trilhos aéreos, para sustentagdo e movimenlagdo das meias-
carcagas, com capacidade minima de 2% (dois por cento) do total do abate, séndo
indispensavel que haja um trilho para entrada de carcagas e oulro de saida para a
linha normal. E também necessaria que haja trilhos-desvios, para o estacionamenlo
de carcagas, que porvenlura requeiram um exame mais demorado, sem prejuizo
da movimentagao das demais (Desenho sugestivo N° 28 - pag. 145);

mesinha para o trabalho de anotagéo das rejeicoes e para a guarda do malerial de
trabalho do veterinario, com a respeciiva labulela das papeletas;

=

armario com chave, para a guarda de chapas de marcagiio, avenlais e carimbos;

m) & enltrada do Departamento de Inspecao Final deve existic uma placa com os
dizeres: PRIVATIVO DA INSPECAO FEDERAL.

10.12 - Lavadouro das Meias-carcacas: A lavagem das meias-carcagas & feita
com jatos d'agua & temperatura de 38°C (Irinta e oito graus centigrados) e sob uma pressao
minima de 3 alm (lrés almosferas). Os jatos podem provir de instalagtes tubulares fixas ou de
mangueiras reforgadas, trazende como lerminais pistolas proprias. No primeiro caso, a lavagem
se faz em gabinete, ou tinel, ao longo do qual, ac passarem as meias-carcacas, puxadas pela
nora, recebem os jatos cruzados provenientes de tubulagdes hidraulicas laterais. No segundo
caso, operarios colocados de um lado da linha dirigem os jatos das pistolas conlra as meias-
carcagas, diligenciando isentd-las completamente de coagulos sangiiineos e oulros detrilos,
porventura aderentes a sua superficie, lanto na face lateral, como na medial; obviaments, neste
caso as meias-carcagas devem receber um movimento de rotagéio sobre seu eixo verlical; esla
operagao ¢ feita com o auxilio de ganchos metalicos, de tamanho convenienie. Para conter,
na medida do possivel, 03 respingos d'agua, inevilaveis nesta operacdo, instala-se do lado
aposto da linha um tapume, de altura e comprimento adequados, construido com chapas de
ago inox.

Um lavadoure-gabinete que da excelentes resultados & aquele em que de cada
lada esta disposio um cano de 2" (duas polegadas) de diamelro; esles canos lém projecdo
perpendicular ao piso, com ligeira obliqlidade no sentido do Irajeto das meias-carcagas; sao
munidos de bicos com luz de 3/167 (Irés dezesseis avos de polegada), através dos quais passam
violentissimos jatos d'agua, retilineos, transversais, que atingem as meias-carcagas de cima
abaixo, em todas as partes. Este chuveiro funciona sob controle manual ou aulomaticamenle,
de modo a somente enlrar em agao quando da passagem das pac¢as a serem lavadas. Este
detalhe visa a economia d'agua e esla & de muita importancia, loda vez que se usa o liquido
sob alta pressao

Para recolher a 4gua servida é necessario que o piso, no local, possua uma declividade
de 4% (gualro por cenlo) em diregae ao ralo cenlral, Apds a passagem das meias-carcagas
pelo gabinete é conveniente, ainda, completar a lavagem com jatos de mangueira manual.
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proibidos, Apos a lavagem, executa-se uma raspagem superficial das meias-carcagas, para
eliminar 0 excesso d'agua e emprestar-lhes melhor aspecto. Ulllizam-se, para este efeito,
ldminas recurvadas, de ago inoxidavel, providas de cabos metdlicos nas extremidades.
Em local conveniente, deve ser colocado o esterilizador para estes e oulres ulensilios
empregados nas aperagbes de lavagem e enxugo das meias-carcacas. Nos lavadouros do
tipo gabinele, deve lomar-se cuidado para que as meias-carcacas néo esbarrem nas paredes
¢ lubulagées. Naluralmente, guando de sua constriucéo, este aspecto higiénico nao pade ser
negligenciado.

10.13 - Transporte, para o D.LF., das Pegas Marcadas nas Linhas de Inspecio
de Cabegas e de Visceras (Art, 152): O carrinho reproduzido no Desenho N° 29 - pag. 149
-, obedecidas lodas as suas especificagfes, & o meio de conducio das cabecas e outros
orgéos que, por qualquer causa, sejam encaminhados ao Departamento de Inspecao Final,
juntamenle com as carcagas correspondentes, para juizo do Velerinario-Inspetor.

O carfinho & de construgo metdlica e possui, dispostas em dois planos, bandejas
removiveis, de ago inoxidavel ou de plastico, onde sao individualmente colocadas as pegas.
O desenho em referéncia especifica dimensoes e oulios delalhes de construgao desse
equipamento, que é o padrao adotado pelo Servigo, para essa finalidade especifica.

Nes estabelecimentos de pequeno e médio portes (de abate até 200 reses) o nimero
de compartimentos do carrinho pode ser reduzido, sem que tal implique, & 6bvio, na redugio
das dimensdes individuais dos compartimentos. £ recomendavel que as Inspegdes Federais
disponham de deis desses carrinhos, para um proveitoso revezamento, no trabalho.

As bandejas tém as seguintes dimensdes:

a) bandejas SUPENIOrEs: COMPAMENID ...ovorverinrrmsinrs s esessissstesscsisnns 0.35m
largura.. R R R R N N s o 0,60m
PrOfUNGIdade.......co. o e 0, 10M
b) bandejas inferiores:  comprimento................. T A S e e s 0,50m
LoV o SO 0.60m
PrORREIE xR R A L 0.10m

Nao & permitido, sob nenhum pretexto, que érgaos e visceras sejam remelidas ao
DILF. dependurados por ganchos nas respeclivas carcagas. Por outro lado, admite-se que
meigs mecanicos sejam empregados no fransporte de cabecas e visceras que demandam
o D.LF. ou deste saiam para oulros destinos. Nesta caso, o projeto respectivo deve receber
sangio do DIPOA, antes de ser posle em pratica.

10.14 - Transporte de Material C ivel e Nao tivel, da Sala de Matanga:
A remogio do material, da Sala de Matanga e do Departamento de Inspegao Final para os
seus deslinos, ¢ levada a efeilo por “chutes” (quando possivel), carros apropriados ou por
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oulros meios aprovados pelo Servigo de Inspegio. A remogao deve ser conslanle, evitando-se
qualguer “déficit” neste particular.

10.14.1 - Carros (Art. 78): Os destinados a produtos comestiveis sdo construidos em
malerial inoxidavel ou plastico adequado, montados em eslrulura melalica e identificados pela
cor branca, em que séo pintados rodas e suporles e pela inscrigao "COMESTIVEIS'. Os carros
transportadores dos orgdos tém compartimentos separados e apresentam, na parte inferior,
uma bandeja, para aparar o sangue golejante, evilando o seu derramamento pelo piso, O
deposito dos orgaos e as bandejas séo removiveis, para facilidade de higienizagao.

Os carros destinados a produlos nao-comestiveis sao em chapa galvanizada, montados
em armacao metalica, identificados pela cor vermelha de que sfo pintadas as rodas e suportes
e ainda pela inscricdo "NAO COMESTIVEL". Devem ser higienizados antes do retorno a Sala
de Matanga, loda vez que forem a graxaria,

No recolhimento e transporte do material condenado, do D.LF. para a Graxaria, o
CARRO-PADRAQ, para os estabelecimentos de grande porte, é o revelado no Desenho N°
30 - pag. 150 -, enquanto o do Desenho N° 31 - pag. 151 - € de emprego nos pequenos e
médios matadouros. Ambos os modelos possuem obrigatoriamente tampa articulada; mostram
a superficie externa totalmente pintada de vermelhe e levam, em caracteres bem deslacados,
a palavra “CONDENADOS" (Arl. 34-10). Os carrinhos serao repintados quando a Inspegéo
Federal julgar necessério. O carro de condenados, sendo, como &, ulensilio privativo do
Departamento de Inspecao Final, so eslara fora deste Departamento 0 tempo sulficienle para
ir & Graxaria com a sua carga, descarrega-la e retornar em sequida

Pode também fazer-se a remogao do material para a Graxaria por meio de equipamento
mecanizado, como ja foi dito.

Quando a remogdo dos couros for realizada par meio de carrinhos, este obedeceréo
ao modelo representado pelo Desenho N° 14 - pag. 125 -, referido no item 10.6.2

10.14.2 - “Chutes” (Art. 78): Os destinados aos produtos comestiveis sao de material
inoxidavel, desmontaveis em diversos setores, para melhor higienizacdo, com janelas,
principalmente nas mudangas de diregdo ou acanaletados, com tampa ajustavel e removivel,
em loda a sua exlensd@o: Sao exclusivos dessa finalidade.

Os"chutes” para produtos ndo-comestiveis podem ser construidos de chapagalvanizada
e serdo identificados por pintura externa vermelha (zarcao). Terdo janelas ou lampa ajuslavel,
como nos deslinados a produtos comestiveis. Os “chules” que ligam se¢bes de produlos,
respectivamente, comestiveis e nao-comestiveis devem possuir, na extremidade que abre na
secao do segundo tipo, uma tampa arliculada que permita a passagem do produto, evilando,
porém, a entrada de odores estranhos.

Devemn possuir as "chutes”, em qualquer caso, diametro suficiente a passagem folgada
dos produtos.

10.15 - Equipamento e Instalagdes Higiénico-Sanitarios: Destinam-se a propiciar
sanidade e higiene pessoal e das operagtes desenvolvidas na Sala de Matanca, antes, durante
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e forma a ser assegurada a qualidade sanitaria da produgao. Esle

e apos os trabalhos, d 5
o as com torneiras acionadas a

equipamento compreende: esterilizadores para o instrumental, pi
pedal e acessorios, e instalagéo de agua e vapor.

10.15.1 - Esterilizadores (Art. 101): Propiciam a necessaria esterilizagdo de facas,
ganchos e fuzis dos funcionarios da Inspegao e dos operarios e, heml assim, das serras o
outros instrumentos de trabalho, sempre que estes sofram qualquer espécie de contaminacao
& de acordo com as normas prescritas neslas Instrugoes.

O esterilizador de facas, ganchos e fuzis € uma caixa de ago inoxidavel, retangular,

medindo 0,304m (lrezentos & qualro milimetros) de comprimento por 0,106m (cenlo e seis
de largura e 0,360m (trezentos e sessenta milimetros) de altura, provida, na parte
ol com uma fenda longitudinal para receber as facas e ganchos,
trodugdio dos fuzis. Na parte inferior (fI:II'LUD], deve
dispor de um bujao de descarga, para limpeza da caixa, A agua no imerlor da caixa, quando
de seu uso, devera estar a temperatura minima de 85°C (oitenla e cmcg graus centigrados).
Os Desenhos N°s 25 ¢ 25-A - pags. 140 e141 - oferecem os necessarios detalhes desse

esterilizador.

milimetros)
superior, de uma tampa removive A
e pequenas aberturas circulares, para In

Sap pontos obrigatorios de instalagdc deste tipo de esterilizador, na Sala de
Malanga:

a) aarea de sangria;

b} a area de esfola e excisao da cabega e de desarticulagdo dos mocotds;

&) o “matambre” (no sistema tradicional, um esterilizador para cada "cama™);
d) as plataformas de retirada do couro, ne processo de esfola aérea;

e) amesa de manipulagdo de cabegas,
f) a plataforma de evisceragao (um a dois eslerilizadores):

g) os locais de “toiletie” das carcagas;

h) todas as linhas de inspegao, inclusive o Departamento de Inspegao Final.
Fica a crilério da Inspegdo Federal a localizagao mais conveniente desle equipamento,
visando ao alendimento dos ponlos acima enumerados.

O eslerilizador das serras para carcagas obedece o que foi expresso no item 10.9.

10.15.2 - Lavatorios (pias): Para assegurar a higiene normal e, conseqlienlg(nlewle.
venir contaminagdes da carne, as pias sao distribuidas na Sa\? de Malam;_a. a crilério da
dam convenienlemente as diversas areas. S30 de
ais: nas entradas da Sala de Matanga; nas saidas
s mesas de inspegéo; nas areas do “matambre” &
rao do modelo fundo. que permile a lavagem do
colocadas nas proprias plataformas). As pias dos
bonateira de sabo liquido

e
:nspn;éu Federal, em pontos que aten
instalagdo obrigatéria nos seguintes loc:
dos gabinetes sanitarios adjacentes; junto a
da sangria, sendo que nestes dois locais sel
braco e antebrago; na area de esfola aégrea (_ 3 :
gabinetes sanitarios e das entradas das segdes sao providas de sa
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¢ abastecidas com toalhas ndo neulilizaveis e respectj ¢
2 respectivo deposito com tampa movid:
O Desenho N° 32 - pag. 152 - da sugestdes sobre um tipo de pia profunda,p s

Complementando estas exigé sanita i
gencias sanitarias, devem existi ilo
das botas, nas entradas da Sala de Matanca. —— N
10.15.3 - Bebedouros: Seréio instalados no interi
; ! o inlerior da Sala de Matanga bebedouro
acionados a pedal, na proporgéo de 1 (um) para cada 50 (cingiienta) cperériosg. =

10.15.4 - Instalagdo de Agua e Va { j i
® | por (Art. 34-16): Para ensejar a limpeza do piso
e paredes e a lavagem e eslerilizagio de equipamentos e utensilios, impc‘ie-sepa inslala‘:;ao

de misturadores de agua e m I{ enients 2l m e @ T I
i % 3 vapor, em pontos convenientes da sala a
: : ‘ . Col ngate rapido para

o dNos dois tipos de mesa fixa, anteriormente citados, & obrigatéria a instalagio desses
misturadores em local que facilite o controle da valvula pelo funcienario da I. F., para obtenca
de dgua morna ou quente, conforme a necessidade. N o
- .?’agualcon'sumfda na Sa_la de Matanga, qualquer que seja seu emprego, apresentara
Serg cgr;:lprzresn e, as ctaraclerlsncas de potabilidade especificadas no Arl, 62 do RIISPOA‘
oriamente clorada, como garantia de sua obiolégi 1
s rada, o inocuidade microbiolégica. E isto
:;Ldﬁ?:.j:eme dafsu;; procedéncia (4guas de superficie represadas, nascentes, pogos Cornuns:
res profundos, rede publica de abaslecimento). A a igatori i
. C . A cloragao obrigatéria a ferid
ndo exclui, obviamente, o prévio trale imi » e &
k i lamento quimico (floculacao, sedimentacé a
okt h vio . G y o, filtragdo e
gedulralnz_dgao} lf:c_nlcamgnle e?c\grdn para certas aguas impuras, notadamente at de sup:rh'cie
ah e‘cu!a nece:.'slda_de jl.ilgal’afi Inspecéo Federal. O controle da taxa de cloro na agua de
as| ec#rgentg @ atribuicio obrigatdria e intransferivel da I.F. que, para lanto, deve possuir
comparador de Hellige com o disco de “orlololidina” ; ! . ;
N [s ina” ou aparelhagem ouira i
devidamente aprovada pelo Servi 3 - R i
0 & louvar-se-a, como critério, no a di
alinea m do citado Arl. 62. Este co i > e g e
. 62, nirole deve ser feilo, como regra
: 2 &l geral, pelo menos d
g:;:érrczism qua;rc;l ht:,)ras ;—:-‘ no caso de estabelecimentos exportadores, de hora Sm hara Eslese
possuir laboraldrio idéneo para andlises quimic i iolOgi a 4
: ! -8 & microbioldgica da a iza
las diariamente. Deverdo ser envi pou 4 o
. 3 viadas ao LAGRO regional amostr
il vial as d'agua, para os mesmos
22; g:]egg;:.{nndo o segtm;tel critério de frequéncia: estabelecimentos que nao exportam, de
eses; eslabelecimentos exportadores de carne F) ;
% 2 i natura”, um. Bs;
estabelecimentos exportadores de enlatados, quinzenalmenle. scn s

MaTaanPor(juutmﬂlfado € importante o controle volumétrico do gaslo de dgua na Sala de
4 & dependencias anexas, inclusive a serin

£ X883, ga (chuve\ros)‘ para que se possam evilar
:Js;sperdu,\os_escusagos do V!Iquldo € prevenir sua desasltrosa caréncia. Para esle fim, é de
oda conveniéncia a instalagao de hidrometros em pontos adequados '

Com base média razoavel do cons ¢ i
> onsumo d'agua, po i
volume de 80O | (oitocentos litros), {1 porbavino abatido. pode tomar-se o
i 10.16 - Ccnsjderaqées Gerais sobre o Equipamento da Sala de Matanga: O
Eq‘ler‘ﬂGﬂ[O e utensilios da Sala de Matanga serdo sempre de conslituigao metah.ca
xcepcionalmente, em cerlos casos, permite-se o emprego de material plastico adequado-
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jamais admitindo-se, perém, o uso de madeira e de recipientes de alvenaria. O equipamento
& utensilios, tais como mesas, caixas, bandejas, gamelas, carrinhos e oulros continentes que
recebam produtos comestiveis, quando nao de plasticos apropriades as finalidades, sao de
chapa de material inoxidavel, entendendo-se como tal o ago inoxidavel, de todo recomendavel,
as ligas duras de aluminio ou outro material que venha a ser aprovado pelo Servigo de Inspegéo.
Na conslrugéio das mesas-de-inspecao, lodavia, s é permilido o ago inoxidavel.

A conslrugao do eguipamento destinado a produtos comestiveis deve atender aos
detalhes gerais expressos no item 10.7 e, com relagéo as plataformas, aos do item 10.10. O
equipamento fixo deve ser instalado pelo menos a 0,30m (trinta centimetros) do piso, com o
fito de facilitar a higienizagao e a inspecao.

Com referéncia as lubulagoes do estabelecimento, para facilitar o controle por parte da
Inspegio, ficam estipuladas as seguintes convengdes de cor:

a) vermetha..........ccooveiee. incéndio

) CIZE .. consmsrmursasses WO [ ;)

) BESMER s s agua potavel

d) azul. agua hiperclorada
B) AMBIBIR. i aménia

1} corde aluminio................ vapor

Saliente-se, por fim, que o Servico de Inspecdo, ndo obstante os padries
estabelecidos nestas Normas, é sensivel ac estudo de projetos de equipamento e instalagdes,
especialmente dos que envolvam mecanizagéo e forem apresentados por firmas ou entidades
especializadas.
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CAPITULO NI

HIGIENE DO AMBIENTE DA INSPEGAQ
“ANTE-MORTEM” e “POST-MORTEM"

1 CURRAIS E ANEXOS: (Departamento de Necropsia, Banheiro, Rampa e
Seringa)

Os cuidados de manulengao, limpeza e desinfecgdo dos currais e anexos séo ponlo
de capital importancia entre as atividades diarias do estabelecimento e precisam constituir
objeto de permanente atengéo da |F. Aincuria, nesle particular, reflete-se negativamente em
diferentes aspectos higiénico-sanitarios, que podem ser assim sumariados:

a) carreamento pelos animais, para a sala de matanga, de matéria estercoral e de lama
que, pelo excesso, nao podem ser convenientemente removidas pelo banho;

h) exalagéo de mau cheiro, pela fermentac@o de urina e fezes, com repercussao
negativa nas demais dependéncias do estabelecimento e na circunvizinhanga. As
fezes eslacionarias constituem, ademais, foco de proliferagéo de moscas;

t) problema de satde piblica, pelas razées j& mencionadas, mormente quando o
eslabelecimento se localiza em perimelro urbana-

d) focos de disseminagao de zoonoses, com possivel repercussao na comercializagao
inlernacional de carne.

De um modo geral, a higienizacao dos currais, corredores, banheiro, rampa e seringa
abrange a remogdo dos escrementos e demais sujidades, lavagem e desinfecgéo.

Aremocéo dos delrilos & procedida por raspagem do piso, ulilizando-se enxadas ou
oulro meio eficiente, com o recolhimento e transporte do material para locais adequados,
situados a distancia.

A lavagem € execulada com mangueira sob pressao, auxiliada por escovies, alé a
melhor limpeza da superficie.

A desinfecgao € conseguida pelo emprego de formulas aprovadas pelo Servigo
exemplo da seguinte:

o

Lo G0l s i e - B
Hipoclorito de Na ou de Ca............. 1%
BHC ou DDT.. 5%

Para a desinfecgao dos veiculos ransporladores de gado vivo, os agentes empregados
sao aqueles indicados pelo Servigo de Defesa Sanitaria Animal do Ministério da Agricultura.
Nos casos de verificagio de doenga infeclo-contagiosa, serao aplicadas, rigorosamente, as
medidas preconizadas no item 3 do Art. 108. A pulverizagao & o mélodo mais indicado para
a desinfecgao rotineira. Gontude, quando se tiver de aplicar a soda caustica, pmvxstar no 'te,m
acima referido, a solugéo tera de ser baldeada e os operdrios que execulemn a desinfecgdo
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deverao estar convenientemente protegidos contra a agao corrosiva do agente, por meio de
luvas, botas e aventais de malerial inerte (borracha, PVC, polietileno).

1.1- Currais de Chegada e Selegao: Asua higienizagéo & fgita sempre gue necessaria,
a juizo da LF. Quando se localizam junto aos de nwtanca‘rsao hwg@\_\zados GOM 08 MEsMos
métodos e freqiiéncia desles. Obriga-se a sua caiagao periddica, a juizo da |.F. Com o‘nm de
diminuir o revérbero dos raios solares sobre o branco puro da cal, sugere-se seu amortecimento
com a adigao de um pigmento neutro

1.2 - Currais de Matanga: A remog#o dos delritos e a lavagem sdo feir:fs \pgo apos a
saida dos animais. A desinfecgao (Art. 87) ¢ mensal, excelo no caso da ocorréncia aventua\
de doenga infeclo-contagiosa, ocasido em que serdo aplicadas, imedialamente, as n‘m‘dxd‘as
previstas no Arl. 108-3. Nos estabelecimentos exporladores, contudo, eslg medwda‘hwguémca
sera pralicada pelo menos uma vez por semana, podendo para ‘Ianlo utilizar-se a mesma
farmula anteriormente citada, A caiagao é procedida com freqiiéncia, de modo a permitir que
os currais apresentem sempre bom aspeclo higiénico.

0Os métodos e a fregliéncia da limpeza e desinfecgéo dos corredores, banheirq rampa
@ seringa sdo os mesmos empregados nos currais de malam;a: Os lJe?edourcs promsarr|1 ser
mantidos limpos e sua agua diariamente trocada. Os currais s0 paderdo receber novos lotes
ou lropas, apos serem convenientemente higienizados.

1.3 - Curral de Observagdo: Sua limpeza faz-se necessaria sempre que tgnha
sido ocupado por animais em observagao ou evanlua\mepte além desta norma. a cntgm‘;iiz
Inspegdo Federal. A desinfecgao & procedida obedecendo as normas preSCl-ltas para os ?" oy
currais, excelo nos casos da esiada de animais comprovadamenle atacados dg_doen:%a infecto-
contagiosa, quando serdo aplicadas as medidas preconizadas no Arl. 108-3, ja referido.

Os animais que tenham morrido no Curral de Observagdo (ou em qualquer outro)
ou durante o transporte, chegando morlos ao estabelecimento, serdo encarmnhados. mrr;
presteza, em carrinho apropriado (modelo 2), ao Deparlamento de MNecropsia (Desenho N
42 - pag. 160).

1.4 - Departamento de Necropsia (Art. 122); Sera sempre lavado e dr{smfetado
imediatamente apbs sua ulilizagio. Também ocasionalmenle durante os p_encdo‘s'ge
inatividade; porvenlura longes, a juizo da InspecBo Federal. Ql{ﬂndo a necro_psm realw?za a
sugerir ou palentear doenga infecto-contagiosa, mais uma vez sera 0caso dfe aphcar.. com rigor,
as medidas esiabelecidas no Arl. 108-3, abrangendo dependéncias, despojos, equipamento e
utensilios.

2 - SALA DE MATANCA

O atendimento correto das fases do processo tecnoldgico qo abate e a rigorosa
observancia da higiene na sala de malanga, antes, durante e apos '05 seus trabalhos,
sdo principios basicos, cujo respeito constitui a garam‘\a‘da_ oplengnq de um proz.iu_lo
merceologicamenle valioso e higienicamente idoneo .Neghgcncw , imperfeicbes e impericia,
nesle particular, interferindo, como interfere, direta ou indiretamente na qualidade das carnes,

44

INSPEGACQ DE CARNES BOVINA

comprometem-nas fatalmente, dos dois pontos de vista aludidos, tomando-as desvalorizadas.
pela ma apreseniacao ou pela quebra de sua natural resisténcia a deteriorago e - o que & mais
importante ainda - lornando-as suspeilas ou seguramente nocivas & sadde do consumidor.

Nunca é demais recordar que, na preservagio do “status” original da integridade
biolégica da came, com vistas &s suas boas qualidades mercantis, bromatolégicas e higiénicas,
agrande luta da induslria & travada contra as contaminagées microbianas, contraidas por esse
produte, nas condi¢des ambientes, dentro dos proprios matadouros ou alhures, durante as
fases de sua distribuicio. Ditas contaminagdes desfiguram o aspecto das carnes, encurlam-
Ihes o periodo de vida comercial e, sventualmente, as lornam nocivas, como veiculo das
chamadas toxi-infecgoes alimentares. As carnes desta maneira depreciadas tornam-se, além
disso, maléria-prima inidonea e suspeila para toda a linha alual de produtos delas derivados,
posla a disposigdo do moderno consumidor, para seu conforto e salisfagéo, pela tecnologia
hodierna.

A Bala de Matanga, onde industrialmente se produz a came, mercadoria de alto
sentido econdmico, seja para o consumo ‘in natura”, seja para 0 emprego, como matéria-
prima, na elaboragdo de inUmeras especialidades de grande prestigio gastrondmico, &
inquestionavelmente. pela propria natureza de seus frabalhos, um dos grandes focos de
contaminag@o daquele preduto. Com efeito, abalido o animal, suas carnes ficam sujeitas,
em diversos pontos ao longo da linha operacional da Sala de Malanga (sangria, “matambre”,
evisceraco, "toilette”), a uma série de fatores de contaminagio, seja pelo contato que podem ter
com as instalagbes e equipamentos mal higienizados, seja por meio de falhas de manipulagdo
e de ordem higiénica do pessoal de servigo, ou ainda pelo contato ou promiscuidade com
oulras carnes ou pegas inquinadas por sujidades ou palologicamente contagiantes,

Dai porque devem ser cada vez maiores as preocupaces, ndo somente da Inspegao
Federal, comotambem da propria industria, no sentido de eliminar ou de reduzir ao minimo esses
fatores que comprometem a higiene da carne. Progressos expressivos ja foram conseguidos
nesle senlido; mas um dos objetivos destas Instrugbes @ a corregdo de distorgaes e falhas
ainda observadas em varios estabelecimentos e a fixagéo definitiva dos padroes e da rotina
que devem ser seguides, com vistas a perseguigao daquele objetivo

Como ja fai salientado, na manutencéio da higiene da Sala de Matanga devem ser
observados, de modo especial, quatro aspectos gerais, para os guais cabe Inspegéo Federal
grande dose de aluagéio, a saber;

* higiene das inslalagoes da sala e anexos;

* higiene do equipamento;

* higiene do pessoal de servigo;

* higiene das operagoes.

E indispensavel esclarecer aqui que o termo ESTERILIZAGAO, fregiientemente usado

nesle e em outros capitules, néo se acha aplicado dentro do seu real significada bacteriologico,
mas de acordo com o sentido de higienizagéo que lhe da a terminolegia industrial.
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2.1 - HIGIENE DAS INSTALAGOES DA SALA DE MATANGA E ANEXOS

2.1.1 - Piso e Paredes: E indispensavel que o piso se apresenle irrepreensivelmente
limpo em tedos os pontos da sala e anexos. ao terem inicio os (rabalhos da jornada. E esta
limpeza, no decorrer das operagdes, deve lambém ser mantida, da melhor maneira possivel.
Para isto & mister a lavagem freqiiente, principalmente das areas mais prapensas a sujar-
se, com agua abundante, esguichadas de mangueiras adequadas. Todo o cuidado deve
ser tomado, a fim de evitar respingos sobre as cares. A remogao das sujidades para as
canaletas e ralos ¢ @ secagem do piso por meio de todos devem ser operagoes de natureza
continua. E importante evitar a estagnagio das aguas servidas em qualquer ponto da sala,
devendo constituir mesmo uma preocupagio que o piso, além de limpo, mantenha-se, tanta
quando possivel, seco. Pontos ha, entretanto, come o “malambre” e a area do “vomito”, onde
0 piso se apresenta, forgosamente, sempre Umido; porque ai é requerida maior freqliéncia de
lavagem, a fim de assegurar a necessaria e continua eliminagdo dos residuos. Ao longo da
linha operacional da Sala de Matanga (trajeto das carcagas), que aparece como um dos pontos
vulneraveis da higiene, o sangue golejante e os residuos da “limpeza” das carcagas (“toilatte”
e conlusdes) devem ser recolhides em canalelas e recipientes metalicos, no intuito de evitar
a sua deposicdo no pise e facilitar a constanle remogiio desse material para a Graxaria. As
canalelas serido conslanlemente varridas e lavadas: a remogao freqiiente dos residuos solidos
facilita a fluéncia e o escoamento da agua de lavagem. As areas do “vomilo” ¢ da “sangria”
merecem alengao especial, a fim de, no limite do possivel, manterem-se isentas de *vomilo” e
de sangue.

Terminados os trabalhos da jornada, o piso, os ralos e as canaletas serédo submetidas
auma cuidadosa lavagem geral, com agua quente, sob pressio, Semanalmente, requer-se a
desinfeccdo do piso com leite de cal, a que se adicionou 1% (um por cento) de hipaclorito de
calcio ou sédie, ou com outra férmula, previamenle aprovada pelo Servico.

As paredes também. findos os trabalhos do dia, recebem lavagem idéntica & do piso
€, semanalmente, uma higienizagao com detergentes, Serao caiadas sempre que necessario,
a juizo da Inspecdo.

2.1.2 - Teto: Precisa ser manlido isento de teias de aranha, sujidades e ninhos de
passaros ou de pombos. Estes s&o muitas vezes grandes responsaveis pela contaminagéo do
ambiente da sala. Recomenda-se a pulverizagéo periodica do teto com a formula mencionada
no item acima, a titulo de higienizagédo e de estética do recinto.

213 - Instalagées Sanitarias: Os gabinetes sanitarios devem ser mantidos
ebrigaloriamente limpos, durante todo o tempo. Papéis higiénicos, servidos ou nao, jogados
sobre 0 piso, vasos sujos, pias desasseadas e sem sabao nem toalhas de papel sdo condigbes
que nunca podem ser admitidas pelo Servigo de Inspegéo.

A saida dessas dependéncias {gue nunca podem ter comunicagéo direta com a Sala
de Matanga), faz-se obrigatéria a existéncia de pediliivio ou capacho embebido em solugao de
hipoclorita, para a desinfeccao das botas do pessoal.
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2.14 - Pias (e seus acessorios): Sao instaladas a saida dos gabinetes sanilarios,
no recinto da Sala (e ndo no interior dagueles); nos pontos de acesso a sala; nas linhas de
inspe¢éo e outros locais mencionados no Capitulo |. Devem ser mantidas sempre limpas e com
escoamento normal. Deve merecer atencioso controle da I.F. o abaslecimento de sabao liguido
e loalhas de papel, Depois de usadas, estas devem ser jogadas dentro do deposito apropriado,
de preferéncia com tampa acionada a pedal, evilando-se sua disseminagao pelo piso. Quando
outro sistema de secagem das méos for usado, deve zelar-se pelo seu perfeilo funcionamento
Cartazes e aviso devem ser fixados nesles locais, ensinando aos trabalhadores, ndo so a
alender a estas recomendagbes, como, de uma manaira geral, a encarar como beneficio todas
estas facilidades higiénicas e usé-las de boa mente.

2.2- HIGIENE DO EQUIPAMENTO: Todo equipamento da Sala de Matanga que tenha
contalo direlo ou indireto com as carnes é exigido irrepreensivelmente limpo, ao terem inicia
os lrabalhos, condigdo sem a qual a Inspegéo Federal ndo pode autorizar o funcionamente da
sala. Do mesmo modo, noe decorrer das operagbes, a manutengdo da higiene é questao de
estrita observancia. Quando houver Interrupgiio dos trabalhos, para refeigbes, também isto
deve ser aplicado.

De um moda geral, a limpeza e desinlecgdo do equipamento sao levados a efeito
com o emprego d'agua quente, sob pressao, esguichada por mangueiras adequadas, que se
acoplam ao bico de misturadores de Agua e vapor, cujas valvulas, ou registros, sdo manejados
a critério do operador, podendo fornecer agua a temperalura que for conveniente. Usam-s 1
alem disto, sabdes ou detergentes, solugies bactericidas diversas, aprovadas que sejam pelo
Servigo, seguindo-se sua aplicagio de eficiente enxaguadura (vide item 2.6 deste Capitulo)
Diga-se de passagem que a lavagem geral da sala (incluindo piso, equipamento, elc.) sO pode
ser levada a efeilo depois que o recinlo esteja inteiramente livre de pradutos comestiveis

E o seguinte o equipamento cujo aspecto higiénico mais particularmente interessa a
Inspecao Federal: mesas-de-inspegao; carrinhos e recipientes de produtos comestiveis; trilhos
carretilhas, correntes e ganchos; esterilizadores de todos os tipos; serras diversas; ‘chutes” e
plataformas

2.2.1 - Mesas-de-Inspe¢do: Constiluem o alva principal das preocupagdes de carater
higiénico da Inspegao Federal, porque sao 0s pontos mais freqlientemente contaminados, seja
pelo contetido gaslrintestinal acidentalmente extravasado, seja pelas pecas compromelidas
por processos patologicos. Toda vez gue houver contaminagdo, pelas causas mencionadas,
far-se-fio prontamente lavagem e eslerilizagao eficientes da superlicie da mesa, usando-se
para tanto o dispositivo préprio. atinente a essas mesas e ja minuciosamente descrilo no
Capitulo . Agua fervente e vapor usar-se-do liberalmente, para aquele objelivo, As visceras
contaminadas serdo sistematicamente condenadas. Os funciondrios e operarios que tenham
manuseado tais pegas procederdo, ato continua, a higienizagéo das mios e de seus utensilios
de lrabalho, valendo-se dos lavadouros e eslerilizadores de sua segso, que devem eslar, como
ja ficou esclarecido, em local de facil acesso. E de particular importancia que a dgua usada
na lavagem e esterilizagdo das mesas, bem como os residuos por ela arrastados tenham
facil escoamento, pelo esgolo préprio, sendo de todo indesejavel a inundagiio das mesas, em
virtude de “déficits” de vazao.
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2.2.2 - Carrinhos: Os carrinhos ulilizados para o transporte do material derivado das
operagoes desenvolvidas na Sala de Matanga séo higienizados da forma geral, ja mencionada. A
capacidade desses carrinhos nunca deve ser excedida, a fim de preveniro transl_mrd_afnento (.‘1(')
malerial sobre o piso. Tal ocorréncia, além dos inconvenientes de ordem estética implicitos, sera
motive de condenagao do material, sempre que se tratar de produlo comeslivel. Recomenda-
se, pois, que, apenas atingida sua lotacdo racional, sejam logo conduzidos ao seu destino.
Cenvem lembrar ainda, a propésito, que os carrinhos, ao ser apanhados para remogao, sofrem
uma inclinagao mais ou menos acentuada, conforme a allura do operéario que o movimenta e &
em fungio desta inclinagdo que se deve conceiluar a capacidade do implemento.

Os carrinhos destinados ao transporte dé produtos comestiveis ndo podem, jamais,
ser ulilizados para outra finalidade. De outro lado, obriga-se a Inspegdo Federal a condenar
sislematicamente, todo produto comestivel que for conduzido em carrinhos reservados
a produtos ndo-comesliveis. O carrinho modelo 3, reservado ao transporte de cabegas e
visceras a0 Departamento de Inspegéio Final, lera suas bandejas sistematicamente lavadas
em seu lavadouro especial (Desenho N° 33 - pag. 153), toda vez que for descarregado. ©
carrinho de condenados do D.LF. (Modelo 4 ou 4-A - pags. 150 e 151) sera submetido a
rigorosa desinfecgde, ao terminarem os trabalhos. Este tratamento pode ser feito em gapmete
apropriado, provido de instalagao de agua e vapor, em condigées de misturar-se ¢ propiciar a
lavagem e desinfecgdo a lemperatura adequada.

2.2.3 - Recipientes: Os recipientes em geral, sejam metalicos ou de su'bst:‘mma
plastica e tanto os reservados aos produtos comestiveis, como os deslm_ados aos residuos da
“limpeza” de contusées, da “Wilelte”, elc., devem ser esvaziados 3 medida que fiquem cheios
e seu contetdo logo removido para o deslino competenle. Esla providéncia sera observada,
com especial empenho, com relagio aos recipientes do D.IF,, cujo recinto, como exemplo,
deve permanecer constantemente limpo.

2.2.4 - Trilhos Aéreos: A limpeza dos trilhos aéreos & de grande importancia, para
evilar que crostas resultantes da ferrugem ¢ do excesso de graxa poluam as carcagas ao
cairem sobre estas, em virlude do rolamento das carretilhas. Trilhos sujos produzem, além
disto, desagradavels efeitos de ordem estélica na Sala de Matanca. Sua limpeza & realizada,
obrigatoriamente, uma vez por semana. O pracesso recomendavel consl? de rasﬁpagemrwm
ldmina metalica, seguida de limpeza com estopa e lubrificagéo com quantidade nao sobeja de
graxa. Especial atengao deve ser dispensada a limpeza das chaves dos trilhos.

2.2.5 - Carretilhas, Correntes e Ganchos: Carrelilhas sujas, sobre conservarem-se
mal. constituem fator importante de inquinagdo das carnes. Deltrilos oriundos do excesso de
graxa e da corrosao ferruginosa, com o rolamento das roldanas, caem sobre as carcagas que se
deslocam. Por outro lado, nos trabalhos de esquartejamento, de carga e de descarga. durante
o5 quais 0s quartos ora séo enganchados as carretilhas, ora destas desenganchadoes, ocorre
com fregiiéncia que os operarios encarregados dessas manobras, sequrando altemadamenje
carrelilhas e pecas de carne, sujam baslante os quartos, na vizinhanga do !m:al»onde séo
0s ganchos introduzidos. Esla poluigdo, que alids ndo deve ser conswde@da incvilavel, serd,
obviamente, tanto mais acentuada, quanto mais sujas estiverem as carretilhas.
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Necessitam, por isse, as carretilhas receber cuidado especial, a fim de se apresentarem
na Sala de Matanca rigorosamente limpas e adequadamente lubrificadas. Evitar-se-0, desta
forma, aqueles inconvenienles de ordem higiénica, ao tempo em que se favorecerda o trabalho
de fragdo mecanica e a conservagio dessas pegas do equipamento

O lrabalho obrigatario de manutengdo das carretilhas deve ter caraler sistematico e
diuturno. Os estabelecimentos norte-americanos (Miller: “Meal Hygiene”) adotam um sistema
eficiente de limpeza de carrelilhas, que consiste em merqulha-las numa série de tanques,
depois de arrumadas em gaiolas proprias ou dispostas em feixes de cem ou mais unidades,
manobradas com o auxilio de um guincho. O primeiro tangue conlém uma solugéo alcalina,
aguecida ao ponto de fervura, que recebe as carrelilhas por mais ou menos cinco minutes, O
segundo tangue, ao qual as pecas vao ter depois de escorridas, contém agua limpa fervente
@ se destina a enxaguadura. Esta pede também ser feita, com igual eficiéncia, por meio de
Jatos d'agua fervente, sob pressao, esguichados de mangueira propria. O terceiro tanque
(de madeira) contém uma solugao desenferrujante de um detergente acido®, 3 temperatura
de ebulicao, nele permanecendo as carretilhas pelo tempo suficiente 4 remogéo de loda a
ferrugem, que normalmente varia de cinco a dez minutos. Quando toda a ferrugem o crostas
tiverem sido removidas, as pecas serdo guindadas, deixadas a escorrer e transferidas por
fim, para um novo lanque de enxaguadura, para eliminar lodo e qualquer trago de acidez. A
operagéo final (lubrificagéo) consiste no mergulho das carretilhas num tanque com éleo de
parafina quente (temperatura acima de 85°C) misturado com uma pequena quantidade de
graxa mineral apropriada. Reliradas deste tanque, elas enxugam rapidamente, ficando apenas
Gom uma camada oleosa muito fina, que é o suficiente para protegé-las conlra a ferrugem,
enquanto aguardam reutilizagéo ou durante seu uso nas camaras-frias

Alguns dos nossos estabelecimentos empregam, com éxito, para a limpeza das
carretilhas, o sistema de tambor de ferro, giratdrio, em cujo interior as pecas sao revolvidas
em conlalo com serragem ou palha de arroz e alguns seixos. O atrito verificado entre esses
materiais e a absorcéo da graxa e impureza pela serragem, resulla na limpeza basiante
salisfatoria de todas as parles da carretilha. Apos essa operagao, sao submetidas a jatos de
ar comprimido e lubrificadas com 6leo mineral apropriado. Esle processo de limpeza a seco &
refutado por alguns, sob a alegagio de que encurta a vida Util das carretilhas

Os ganchos, correntes e balancins sao limpos todos os dias de uso, por meio de
estopas.

2.2.6 - Esterilizadores: Os esterilizadores, cuja descricio e localizagdo na Sala de
Matanga constam do item 10.15.1 do Capilulo I, sao utensilios indispensaveis e de grande
utilidade para a higienizagéo dos instrumentos de trabalho (facas, ganchos, fuzis, elc ) dos
funcionarios da LF. e dos operarios, Sua utilizagao faz-se obrigataria toda vez que, por qualquer
causa, o instrumento tenha sofrido contaminagdo, inclusive conlalo com o pise. A imersao da
utensilio na agua do esterilizador nao deve durar menos de trés minulos (por esta razéo,
os usuarios devem dispor de facas e ganchos em duplicata). Exige-se a limpeza diaria dos
eslerilizadoras, com jato de vapor e a renovacao da agua, pelo menos duas vezes por dia. A
manulengao da temperalura da dgua do esterilizador é fundamental, A temperatura minima de

3 Odetergents cido pode sef 0 Acido mundtic, em solugie a 22% (viate & dois por carta),
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85°C (oitenta e cinco graus centigrados) precisa ser objeto de assidua verificag@o por parte

da L. E proibida a utilizagéo dos eslerilizadores para finalidades estranhas. Algumas vezes,
por exemplo, operarios usam esses equipamento para cozinhar pedacos de came. A LF. deve
providenciar para que isto e irregularidades semelhantes nao ocorram.

2.2.7 - Serras e seus Esterilizadores: Repetem-se, para esses esterilizadores, as
exigéncias de higienizagdo, de renovacao da agua e de controle de lemperatura estipuladas
no item anterior. Para as serras de peilo e de carcaga exige-se a esterilizagéo antes, duranle
e apés os lrabalhos diarios, como medida minima. As serras deverfio sofrer higienizagao
apos seu uso em cada animal, Quando tiverem contato com carcagas contaminadas por
conleudo gastrintestinal ou abcessos, ou suspeitas de doengas (marcadas para o D.LF.), serao
submelidas, imediatamente, a prolongada imersao na agua do esterilizador

2.2.8 - “Chutes™ A limpeza dos “chutes’ deve ser diaria. £ realizada com mangueira
de agua quente e vapor. Os “chutes” terdo seus segmenlos previamente desmontados, para
facilidade e eficiéneia da operagao. Devem preferir-se os “chutes” "acanalelados”, pelafacilidade
de limpeza e por dispensarem desmontagem. E recomendavel o uso freqliente, apos lavagem
eficiente, de uma solugéo bactericida de compostos quaternarios de aménio ou de hipoclorita
de sodio ou de célcio, conforme expresso no ilem 2.6 deste Capitulo.

2.2.9 - Plataformas: Além da higienizacéo que lodo o equipamento recebe no final dos
Irabalhos do dia, as plataformas devem ser lavadas com agua guente, sempre que houver na
sua superficie resfduos gordurosos. Estes, por escorregadios, sao freglientemente causadores
de acidenles pessoais.

2.3 - HIGIENE DO PESSOAL' A higiene dos operarios & de primeira importancia nos
trabalhos da Sala de Matanga. As medidas até agora salientadas, referentes & higienizacso
das instalagbes e equipamenlo da Sala de Matanga, estariam diminuidas ou mesmo anuladas
no seu valor, se néo fossem acompanhadas das alusivas ao pessoal. A este respeito, devem
constiluir objeto de alencsio constante da I.F., o estado de saude dos que trabalham, o asseio
e adequagdo do seu vestudrio e seus habilos higiénicos, ndo apenas relacionados com suas
proprias pessoas, como com a maneira de se conduzirem na execugdo de suas larefas

2.3.1 - Condigoes de Sadide: A Inspecao Federal deve fazer observar com o maior
figor os preceilos do Arl. 92 e seus paragrafos, a seguir lranscritos na integra:

ART. 92. Os operarios que trabalham na indistria de produtos de origem animal serdo
portadores de carleiras de sadde formecidas por auteridade sanitaria oficial e devem apresentar
condighes de sadde e ter habitos higiénicos; anualmente serdg submelidos a exame em
reparticdo de Saude Publica, apresentando a Inspecéo Federal as anolagdes competenles em
sua carleira, pelas quais se verifique que ndo sofrem de doencas que os incompatibilizem com
0s trabalhos de fabricagéo de géneros alimenticios

§ 1°9- Na localidade onde nao haja servigo oficial de Satde Publica devem ser aceitos,
ajuizo do D.LP.O.A.,, atestados passados por médico particular.
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§ 27 - Ainspegao médica é exigida, tantas vezes quantas necessarias, para qualquer
empregado do eslabelecimento, inclusive seus proprietarios, se exercerem alividade
industrial

§ 3°- Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatoses, de doencas infecto-
contagiosas ou repugnanies e de portadores indiferentes de salmonelas, em qualquer pessoa
que exerga alividade industrial no estabelecimento, & ela imediatamente afastada do trabalho,
cabendo a Inspegio Federal comunicar o fato a autoridade de Savde Publica

Qutrossim, nenhum operario, em hipotese alguma, pode trabalhar quando portador
de feridas purulentas nas maos ou bragos, mesmo gue protegidos por curativoes. Tolera-se a
utilizagéo de dedeiras de borracha ou plastico para protecao de ferimentos leves e recentes.

2.3.2 - Vestuario e Instrumentos de Trabalho: O uso de uniforme branco pelos
operarios (calga e camisa ou macacéo, mais gorro, para os homens e avental ou macacao, mais
louca, para as mulheres) & obrigatério (Art. 81). Sua lroca coletiva faz-se, compulsoriamente,
duas vezes por semana, ou mais vezes, nos casos individuais ou circunstanciais que indiquem
esta medida. E permitido o uso de avental plastico, transparente ou branco, sobre o uniforme,
proibindo-se, contudo, os de lona ou similares. Este ulensilio, bem como quaisquer outros de
uso pessoal (bomal, guarda-chuva, blusa, etc.), ndo pode ser depositado em parte alguma
da Sala de Matan¢a, nem mesmo durante os intervalos do trabalho; devem ser guardados
nos vesfiarios ou em comodo separado, a isto destinado. Para os que trabalham na Sala de
Matanga & obrigatdrio o uso de bolas de borracha ou de material equivalente

Proibe-se, por outro lado, que os operarios trabalhem descalgos ou impropriamente
protegidos, em qualquer dependéncia da sala; proibe-se o uso de pulseiras e dedeiras, salvo
nos casos Ja previstos; € vedado o uso de qualquer protetor, nos inslrumentos de trabalho:
proibe-se ainda o uso de objetos de adorno. O uniforme de trabalho 6 pode ser usado no
proprie local de servige. Toda vez que o aperario tenha de retirar-se do estabelecimento, devera
Irocar praviamente a roupa, guardando seu uniforme no armérie proprio.

Proibe-se a enlrada de operarics nos gabinetes sanitarios porlando o avental
plastico.

O porte do equipamento de trabatho (facas, gancho e fuzil) é obrigatoriamente feito
com a protegio de bainha metalica inoxidavel (ago inoxidavel ou duraluminio), vedando-se o
use de bainhas de couro ou de outro material. Antes do inicio dos trabalhos, este instrumental
& obrigatoriamente eslerilizado.

O Wraje e o instrumental oficiais do corpo de funciondrios da Inspegae Federal sdo
0s seguintes: uniforme branco; botas: bainha metalica com um jogo de facas; gancho e fuzil;
termometros e lanterna eléfrica.

—_——————
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a) UNIFORMES
Ha lrés modelos oliciais de uniforme, todos de cor branca:

O madelo 1. denominado uniforme de verao, ¢ consliluido de calga de brim e de blusa
¥ @ meia manga, com dois bolsos na parte inferior e um no peito (lado esquerdo), sobre o
qual séo bordados, com linha azul, os seguintes dizeres: MINISTERIO DA AGRICULTURA -
INSPEGAO FEDERAL N° _, conforme ilustra o Desenho N° 34 - pag. 154 e 156 -. Esle
modelo destina-se aos auxiliares de servico nas linhas da Sala de Matanga.

O madelo 2, é composto de calga de brim & capa langa (descendo até a altura do joelho)
com bolsos ¢ dizeres como os do modelo 1. Além do uso nas linhas de inspecdo, o modelo 2
@ o dnico perlado pelo plantéo (ou plantdes). Deve ter, para idenlificagio pessoal, abaixo dos
dizeres referentes a L.F., um broche plastico transparente onde serao inscritos, & maquina (de
fita plastica gomada), o nome do funcionério ¢ a palavra PLANTAQ, entre fragos. Este modelo
pode também ser usado por velerinarios, com a identificagao do seu nome, seguido da palavra
MEDICO-VETERINARIO, ludo escrito da mesma forma e sobre o mesma tipo de broche acima
mencionado (Desenho N° 35 - pag. 155 e 156).

O medelo 3, & de uso exclusive dos velerinarios. Conslilui-se de calca de brim e “jaleco”
(3/4, meia manga) e com a mesma disposicdo de bolsos e de dizeres (identificando, estes, a
LF. e o veterinario) do modelo anterior. E ilustrado pele Desentio N° 36 - pégs. 154 e 156.

Todos os uniformes exibirdo na manga esquerda, bordada, uma cruz nas cores: verde,
para veterinérios e azul para auxiliares.

O gorro, do tipo chamado ‘cirirgice”, com fililhos de ajuste, sera usado
indiscriminadamente por veterinarios e auxiliares e com qualquer dos trés modelos de uniforme
(Desenho N°® 37 - pag. 154).

b) BOTAS

Sao de borracha. de "PVC” ou de malerial equivalente, que lhes confira resisténcia e
impermeabilidade convenientes, de cor branca e de cano médio.

A direcao da LF. deve zelar para que os seus funcionarios se apresentem em servigo
sempre com o uniforme limpo e em bom estado de conservacgao. Recomenda-se, para evitar a
troca conslante de uniforme, que os funcionarios, deslacados nos servigos de linhas, prolejam-
no, vestindo sobre ele avental plastico (branco ou transparente).

¢) FACAS, BAINHA METALICA, GANCHO e FUZIL

O luncionario deve portar, obrigatoriamente, para os lrabalhos de linhas, um jogo de
duas facas apropriadas a finalidade. A bainha obedecera ao modelo configurado no Desenho
N® 38 - pags. 157 e 158 -. Q melal de sua consirugio s6 pode ser o ago inoxidavel ou o
duraluminio. O gancho e o fuzil (este, para assentar o fio das facas) sao, outrossim, ulensilios
obrigatdrios do funcionario,
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d) TERMOMETROS

Para uso dos Veterinarios e dos Auxiliares de plantao. Dois lipos séo ordinariamente
portados: o termomelre clinico veterinario, destiando a termometria dos animais no exame
“ante-mortem” e o termdmetro técnico, do modelo metalico de estilete e mostrader, ém escala
cenligrada, para delerminacéo da temperatura das cames ou de seus produlos, sujeitos aos
diversos tratamenlos térmicos, da agua dos esterilizadores, ete

&) LANTERNA ELETRICA

De dois ou trés elementos, & de uso do plantédo em servige noturno & para exames de
locais mal iluminados, mas cujas condigdes higignicas necessitam ser observadas.

2.3.3 - Habilos Higiénicos: E requerida dos operdrios ¢ dos funcionarios a sua
apresentagio no servigo com as unhas aparadas e sem panos amarrados nas maos, & guisa
de prolegao. Ao ingressarem na Sala de Matanga e ao sairem dos gabineles sanitarios,
sdo campelidos a lavar as méos com agua e sabonete liquido. exigindo-se, de outra parte,
o cumprimento dos Arts. 84 e 85 (nao cuspir nem escarrar no piso e ndo fumar no recinto
de trabalho). E vedado o uso de esmalte nas unhas, de relogios de pulso, anéis, brincos e
quejandos adomos.

2 4 - Higiene das Operagdes: Entre as inimeras operagdes que se desenvolvem na
Sala de Malanca, destaque especial merecem, do ponlo de vista higiénico, as seguintes:

2.4.1- Operagoes na Area do “Vémito”; A lavagem desla area pelo sistema de canos
aspersores, ja oporlunamente descrito, bem como o pronto escoamento das aguas servidas
merecem toda a atencao da |F., que zelaréd pela sua continua eficiéncia.

O que foi determinado ne item 7 do Capilulo |, relativamente ao nimero de animais
na area, precisa ser rigorosamente cumprido, para a uniformidade da ritmo de abate e para a
ordem e higiene das operagoes na drea, evitando-se com aqueles cuidados que os animais
alordoados, ao serem algados, poluam com a regurgitagao os que ainda se encontrem em
dectibito.

2.4.2 - Remogao do “Vomito™: Nesle particular, deve atender-se a que os animais
permanegam sob o chuveiro pelo menos durante um minuto, tempo considerado necesséario
para uma limpeza salisfataria. O escoamento das aguas servidas deve ser pronto.

2.4.3 - Sangria: Na area de Sangria, devem observar-se os seguintes detalhes:

a) remogéo freqiiente, com rodo, dos excessos de sangue, agua e “vomito”, de modo
que a area apresente sempre o melhor estado de limpeza;

g

respeilo rigoroso ao que foi prescrito ne ilem 10.4 do Capitulo |, com referéncia ao
tempo de sangria e ao inicio da esfola;

C,

esterilizagio obrigatéria da faca de sangria, apos seu emprego em cada animal:

2

funcionamenta perfeito do esgoto da canalela, para rapida vazéo do sangue.
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2.4.4 - Ablagao da Cabega e Oclusao do Esofago: A separagio da cabega ¢ feita
depois de compleladas sua esfola e desarliculagao (“desnucamenta”); com a rés obviamente
dependurada no trilho, o mais proximo possivel do lavadouro. Nao & permilido, de forma alguma,
qug a cabega, uma vez separada da carcaca, loque no piso ou em superficies ndo higienizadas,
sendo sistematicamente condenadas aquelas que parventura sofram tais contatos. Uma vez
destacadas, as cabegas 80 colocadas no carrinho transportador ou transferidas diretamente
ao lavadouro,

Antes de separar-se a cabeca, o esdfago, na sua porgao cervical, devera ser libertado,
por corte longitudinal de faca, dos seus ligamenlos e da lraquéia; depois sera obrigatoriamente
constringido, na sua extremidade cranial, com um nd cirtirgico de amarritho forte, que I‘hegaranla
a perfeita oclus&o. Na porcao toracica, a continuidade da libertagao do esofago sera feita com
auxilio de uma sonda melalica lerminada em espiral cognominada “saca-rolha” (Desenhao N° 40
- pag. 159). Propicia-se, desta forma. sua retirada juntamente com os estdmagos e inteslinos,
no momento da evisceragéo.

O "saca-rolha” tem um comprimento de 0,85m (oilenta e cinco cenlimelros) e a verga
de que € forjado, um diametro de 0,007m (sete milimetros). A extremidade livre da Vespira!
@& rambuda, para poupar o esbfago de possiveis dilaceragbes. Deve haver um esterilizador
especial para o saca’folha”, a fim de que o mesmo seja higienizado apos cada operagéo

Esta oporluna oclusao do esofago, sustando a regurgitagao, por vezes copiosa, do
conteddo ruminal, evita que com este se contaminem: a superficie externa da cabega ja
esfolada, a faixa do piso correspondente ao lrajeto das carcagas ate a mesa de evisceragao,
esla mesma mesa e, por fim, as proprias carcagas, ao serem evisceradas.

2.4.5 - Lavagem do Conjunto Cabega-Lingua: A |.F. exigira que esta lavagem seja
perfeila e bem assim que as cabecas se apresentem livres de loda e qualquer porgéo de lecido
cutaneo (Iabios, narinas, elc.)

2.4.6 - “Matambre”: Fazer observar, no “malambre”, a proibicéio expressa no item
10.6.1, do Capilule |, relativa a lavagem do piso com mangueiras, enquanto houver anir_n_ais
sobre as “camas”, no intuito de evitar a contaminacao das carcagas pelos respingos secundarios
da agua esguichada conlra o piso. As partes esfoladas nao podem ter contato coma flor da pele
do proprio animal, nem de oulros. Os mocotos desarticulados néio c:evem ser jogados sobre
o piso; mas sim depositados em recipientes apropriados. Os lendges devem s:er’relrra'dus
higienicamente, sobretudo quando se destinem a elaboragao de produtos ;omestuvgls‘ Aarea
do “matambre” deve apresenlar-se sempre complatamente limpa, inclusive no reinicio dos
trabalhos, no segundo periodo

2.4.7 - Oclusio do Reto: Da mesma forma que o esdlago, o reto, antes da evisceragio,
sara atado com barbante resistente, em forle constricio, que lhe garanta ocluséo perfeila.
Para islo, pratica-se, previamente, uma completa incisao peri-anal, liberando esta extre.\midlasie
do trato digestivo de suas canexdes naturais. A ocluséo prévia do reto @ de carater obrigatério,
em face da sua importancia higiénica para a evisceracgéio

2.4.8 - Evisceragao: £ operagéo gue requer pratica, destreza e um cuidado especial,
para que as volumosas visceras abdominais sejam retiradas de sua localizagdo natural,
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sem rompimentos ou perfuracdes, que acarretariam fatais e indesejaveis conlaminagoes,
pelo conteudo gastrintestinal. A pratica perfeita da evisceragao ¢, porlanto, da mais alta
importancia higiénica, no ambito da Sala de Matanga. Enfase especial & dada aqui as
operagoes preliminares referidas no Capitulo 1V, itens 1.2.1 e 1.4.1, ou sejam: a oclugac
prévia do esdfago (e seu desligamento até o cardia), do reto e do duodeno (aladura dupla);
porquanto as visceras e, eventualmente, a carcaga eslarac iremediavelmente inquinadas, se
estas manipulacbes lécnicas nao forem executadas com critério. Por isto, essas operagoes
1ém caraler cbrigatorio, sujeitando-se, outrossim, a induslria aos prejuizos resullantes da
condenagéo sistematica das visceras e carcagas evenlualmente contaminadas, pelo fato de
terem sido aquelas negligenciadas. Quando acidentalmente ocorrer perfuracao ou rompimento
do trato gastrintestinal, a Inspego devera estar atenta para, nac somente condenar as visceras
contaminadas e encaminhar as carcagas, porvenlura também poluidas, ao D.LF., como
prontamente providenciar a higienizagéo da mesa de evisceragéio e dos ulensilios de trabalho,
na forma anleriormente descrita. A atengdo da L. estender-se-a gos operarios evisceradores,
que, em lais casos, obrigatoriamente, higienizagao méos, bragos e instrumentos de trabalho,
de sorte a evilar que as conlaminagoes se transfiram as demais carcagas. O controle dessas
providéncias compete aos funcionarios da |.F. incumbidos das linhas de visceras.

Aevisceragdo devera ser procedida o mais rapido possivel

2.4.9 . Propulsdo das Carcagas: Nos locais onde haja necessidade da propulsdo
manual das meias-carcagas. nos trilhos, inclusive na entrada das camaras-frias, a operagao
sera procedida com o auxilio de ganchos de ago inoxidavel, de forma a evitar o contato das
méos do operario com a superficie das pegas. Nesses locais deveréo existir esterilizadores
adequados a esses ganchos.

2.4.10 - Lavagem e Enxugo das Meias-Carcacas: Em hipdtese alguma & admilido
o emprego de escovas na lavagem das meias-carcagas e de panos para o seu enxugo. o
expresso no item 10,12 do Capitulo | deve ser cumprido.

2.4.11 - Trabalhos de Preparagao de Cab iudos e Cortes de Carne na Sala
de Matanga: Sdo expressamente proibidos, somente podendo execular-se nas respectivas
segoes.

2.5 - COMBATE AOS INSETOS E ROEDORES: Manter o ambiente industrial o
maximo possivel livre de arlropodes e roedores deve ser uma preocupacéo de ordem higiénica
néo menos impartante que as ja abordadas neslas Instrugées, conhecido que & o papel gue
desempenham como vetores da contaminagao da carne.

As moscas, por exemplo, abundam e constituem problema sério, em estabelecimentos
que exibem deficientes condigoes de higiene, seja em suas dependéncias internas, seja ao
seu derredor. O controle dessa indesejavel infestagao baseia-se, portanto, em primeiro lugar,
na manulengio de rigoroso estado de limpeza de todo o ambiente industrial. no interior do
eslabelecimento e e suas adjacéncias, de modo a eliminar ou reduzir ao minima as candigdes
que normalmente favorecem a proliferagéo do inseto: Entre estas contam-se, como exemplo:
aciimulos de esterco, montes de refuges, colegtes de contetido gastrintestinal, de cerdas, lixo,
etc. Todos estes residuos devem ser removidos ou eliminados com a maxima presteza e da
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maneira mais racional, que cada caso indique. Deve existir um [omol crem_atf'mo para o lixo,
sempre que nao haja possibilidade de sua remogao assidua pelo serwqo_pubhco cnmpe!entg.
Este trabalho escrupuloso de limpeza, implicando a eliminagao de lodo residuo que possa semvir
de substrato para a proliferagao de inselos, deve ser coadjuvado com o emprego ad‘equada de
inseticidas. Estes serao sempre previamente aprovados pelo Servigo e usados criteriosamente,
nao o podendo ser onde e quando houver produtos comestiveis exposlos.

Proibe-se a secagem ao sol de Wripas, bexigas, esdlagos e quejandos envoltorios
naturais, que durante esta exposicao, inevitavelmente, se poluem - e pesadamente - com
excrementos de moscas, poeiras, elc. lgualmente & proibida esta secagem a céu aberlo, de
oss0s, cascos, chifres, lenddes, cerdas e semelhantas subprodulos, que constiluem alrativo
para as moscas.

Além das medidas profilaticas atras descritas, recursos devem ser usados, no se'nlidu
de evitar a penelragao de insetos nas dependéncias onde se manipulam produtos comest{vels.
entre as quais se conta a Sala de Matanga. Neste particular, o RISPOA exige & msta\aggo de
telas milimetradas (de arame ou de “nylon”), para a vedacao das janelas e das p_url:?\s de valu:énn
que devem dar acesso as dependéncias onde se lrabalham prodplas ;umesnvelsi Todavna, a
pralica tem demonstrado que as referidas lelas possuem eficiéncia limitada e remuva._ess que
nas portas movimentadas e nos “oeulos” de comunicagao a vedagéo, obwame:ﬂwte. nao ppde
ser completa, nem constante, resultando que pelos vaos, frestas ou espagos, nao abrangidos
pelas lelas e, principalmente, durante o uso funcional dessas pa_ssagens_, enlrem moscas e
oulros insetos, que, como agravante, muitas vezes, tentando sair pelas Ja‘nela‘s, que, estas
sim, podem ser perfeitamente protegidas pelas lelas, al sdo barradas. Dai se inferir que as
lelas, além de pouco eficazes, tornam-se, por vezes e de certo mndo,lcfomraproducentes.
Para remediar esle aspecto negativo do sistema acima exposto, & necessarno que seus pontos,l
vulneraveis sejam prolegidos pelas chamadas “corlinas-de-ar’. instaladas nas po_rl‘a‘s e "teulos”
de comunicagao. Vale ressaltar, de oulra parte, que, al¢ agora, afora este arlificio, nenhum
outro se lem mostrade salisfatorio.

Em face do que acaba de ser exposto e conforme ficou expre.s_so no item 10.2 do
Capitulo anterior, as “corlinas-de-ar” consliluem componente obrigato[m do esquema de
protegdo da Sala de Matanga contra insetos, em suas vias de comunicagao com o exterior ou
com segdes de produtos néo-comestiveis

Diga-se de passagem, a titulo de ilustrag@o, que existem no comeércio, como recursos
auxiliares de combate as moscas, arligos e aparelhos varios, cujo uso pode ser permitido,
desde que néo apresentem algum inconveniente, que desaconselhe sua adogao.

Luta constante deve lambém sermantida contraos roedores, que nao somente danificam
0s produlos, a ponto de deprecia-los grandemente ou mesmo inutiliza-los comercnzftmente,
como contaminam de diversas formas os alimentos, inclusive com germes palogénicos. As
ratogiras podem ser usadas liberalmente: mas 05 rodenticidas devem ser empregados dentro

de rigoroso critério técnico, a fim de se prevenirem possiveis contaminagdes quimicas pelos
mesmaos.
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) 26 - SQLU(;CDES EMPREGADAS NA HIGIENIZAGAO: As solugbes empregadas
na higiene das instalagbes, do equipamento e do pessoal séo geralmente as de compostos
quaternarios de amonio, hipoclorito de s6dio ou de calcio, de iodo ou cloramina. Esta higienizagio
dever ser didria.

. Todo o cuidado deve ser tomado no manuseio de solugBes conceniradas de
desinfetantes, evitando-se seu contalo irritanie com as mucosas conjuntiva ou nasal.

A limpeza das instalagfes e do equipamento, antes da aplicagdo de quaisquer
soluges desinfetantes, deve ser muilo rigorosa, sem o que os seus efeitos benéficos tornam-
se prejudicados. A aplicagdo destas solugoes & sempre procedida quando o ambiente estiver
livre de produtos comestiveis.

Para a desinfecgao do piso, canalelas, locais de acesso dificil, certos “chutes” e tubos
de descarga (drenagem) & recomendavel hipoclorilo, em solugéo a 0,1% (um décimo por cento),
podendo, em certos casos, ser aumentada esta concentragiio para 0,5% (cinco décimos por
cento) ou mesmo 1% (um por cenio). Solugbes de hipoclorito a 0,05% (cinco centésimos por
cento), no minimo, sao indicadas para a higienizagao do equipamento de facil acesso, onde &
possivel uma lavagem prévia e eficiente com sab#io. Para a desinfecg@o do piso é permitido
também o emprego de soda caustica, seguido de uma GAO.

y Os cgmpus\os qualernarios de amonio séo aplicados segundo a orientagédo do
fabricante, cujos produtos precisam ser aprovados pelo Servigo.

- O equipamenlo deve ser enxaguado com Agua potavel, depois de um periodo minimo
de vinte minulos da acéo de lais solugbes.

A Solugoes conlendo aproximadamente 50 ppm (cingiienta partes por milhdo) de cloro,
iodo ou ::_ampostos quaternarios de amédnio, podem ser usadas para a desinfecgfo das maos
dos operarios que manuseiam produlos comestiveis e dos funcionarios da Inspegéo Federal,
apds a necessaria lavagem com sabao.

Ultimamente tém side langados no mercado, com éxito, para higienizagao em geral,
produtos quimicos anfoteros, constituidos basicamente por aminoacides de grandes cadeias
moleculares, associados ou nao a agentes tensioativos ndo idnicos, produios esses de enérgico
poder germicida e de efetiva cédo detergente.
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CAPITULO I
INSPEGAO “AN]’E-MORTEM”, MATANCA
DE EMERGENCIA E NECROPSIA

‘ A INSPEGAD “ANTE-MORTEM® é alribuigdo exclusiva do veterindrio: este mesmo
veterindrio & o escalado para o exame “post-mortem” do gado que ele inspecionou “in vivo”.

Pt A ocasiio mais propicia para realizar a Inspegéio "Ante-Morlem” deve ser logo a
primeira hora do periodo da larde, quando o gado a ser abalido no dia seguinte ja deve estar
convenientemente separado em lotes e conlado, nos currais de chegada do estabelecimento.
Pode entao o técnico - para seu controle no exame a realizar - ter em méos, fornecida pela
empresa, a papeleta com a discriminagao dos lotes e respectivas quantidades ou, pelo menos,
o nimero global de bois e vacas a serem abalidos. A inspegao & obrigatoriamente repetida no
dia seguinte, meia hora antes do inicio do abale (Arl. 111).

Liminarmente a Inspegao “Ante-Morlem” &€ um exame a0 somente visual, de cardter

geral, mas em gue o técnico necessita observar, com acuidade, o comportamento dos animais,
no intuito de surpreender aqueles que, por molivos de ordem sanitéria, insuficiéncia de idade
({@meas), parto recente, etc., s#0 separados do lote, para um exame clinico mais acurado, em
curral & parte. E indispensavel que, inicialmente os animais sejam observados em [epouso,
pelo Velerinario, que se tera colocado sobre as plalaformas elevadas dos currais, para que
daqueles tenha uma visao ampla. Depois o gado & posto em movimento, a fim de ser melhor
observado, verificando-se sua alitude nesta circunstancia.

Ao ser realizada a Inspegéo “Ante-Mortem”, lem-se em mira os seguintes objetivos:

a) exigir os certificados de sanidade do gado, inclusive os de vacinagdo contra a
Febre Aftosa (esta providéncia deve ser lomada liminarmente, antes de iniciada o

exame),

b) examinar o estado sanitario do gado e auxiliar, com dados informativos, a tarefa de
Inspegao “Post-Mortem”;

¢) refugar, pelo prazo regulamentar (10 12 dias, respactivamente), as vacas recém-
paridas e as que tenham aborlado; refugar as que apresentem gestagdo adiantada
(altime terco do periodo de gestagao);

d) controlar as disposigbes do “Plano de Abate de Gado Bovino®, particularmente
quanto as restrigoes relativas ao abate de novilhas:

&) vetificar, quando for ¢ caso, o peso, raga e categoria dos animais, tendo em vista a

obtengao de dados, para a realizagdo eventual de trabalhos de ordem econémica
ou zootécni

f) conferir o numero dos animais apresentados na relagéo discriminada ou global de
matanga para a dia seguinte, fornecida pela empresa a |.F. como determina o Art.
102, item 5:
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g) cerlificar-se das condigoes higiénicas e de conservagéo dos currais, assim como
do provimento de agua dos bebedouros, lomando-se, se necessario, as medidas
indispensaveis para a sua regularizagao,

Se o veterinario verificar, na inspe¢éo global, a existéncia de sinais que o levem
a suspeigio de qualquer enfermidade ou afeccio (doengas infecciosas, parasitarias ou
inespecificas), providenciara a aparta¢ao dos animais suspeilos, para o Curral de Observacéo,
onde procedera as pesquisas semiologicas que se fizerem necessarias, usando inclusive o brele
de contengio, obrigatoriamente existente neste curral. Tais animais, a critério do veterinario,
poderao ai permanecer, retidos para observagéo ou eventual tratamento, pelo tempo que for
julgade necessario. A retengéo, de acordo com o €aso, podera estender-se a todo o lote a que
pertencam os animais suspeitos. Salvo 0s casos previstos no Arl. 113, em que a matanca éde
falo desaconselhada, os bovinos objeto de observagdo, nesse exame especial, serdo abalidos
sempre em separado (malanga de emergéncia). Eles serdo individualmente identificados por
uma eliquela metalica ou plastica (tipo 6 - Desenho N° 41, pag. 159), grampeada 3 orelha, por
meio de um alicate especial. Esta etiquela, lerd o mesmo numero da papeleta de exame “ante-
mortem” (mod. 2), que € preenchida pelo velerinario e se destina ao Departamento de Inspegao
Final, como subsidio informative ao exame “post-mortem”. Os amimais que ocasionalmente
forem condenados “a priori” na Inspegao “ante-morlem”, mas cujo abate na Sala de Malanca
tenha sido autorizado, serfio identificados com a etiqueta tipe 6, porém de cor vermelha. Na
papeleta mod. 2, correlata, estara consignada a causa da condenagao.

O velerinario, no caso de carbinculo hematico e gangrena gasosa, deve ater-se aos
ditamas do Art. 108. No caso particular da Febre Aftosa, capitulada no item 9 do Art. 116, os
animais doentes s6 poderao ser levados ao abate depois que hajam superado a fase virémica
{eruptiva-febril). Mesmo assim, o abate sera feilo em separado, no final da matanga. Recebe
entdo a chapinha N° 3, que indica ser proibida a exportagio das respeclivas carcagas e visceras.
Além disto, os Currais e a Sala de Matanga devem sofrer a indispensavel higienizagao. Sao
igualmente abatidos em separado, com vislas as reslriges a exporlagdo, 0s animais que
apresentem segiielas de febre aftosa (lestes podais, etc.).

As vacas liminarmente separadas por idade inferior ao limile oficial, parlurigéo recente
ou geslagao adiantada precisam igualmenle ser objelo de cuidadoso exame confirmativo
individual. Para tanto, sao passadas pela seringa do curral. a fim de possibilitar um julgamento
trangiilo das condigtes restrilivas verificadas no exame geral.

A MATANGA DE EMERGENCIA & aquela & qual s&o submelidos os animais que
chegam ao estabelecimento em precarias condigoes fisicas ou de salde, impossibilitados de
atingir a Sala de Matanga por seus proprios meios, como também aqueles que foram retidos
no Curral de Observagao, apos o exame geral.

Amalanga de emergéncia pode ser: IMEDIATA e MEDIATA:

a) Entende-se por MATANGA DE EMERGENCIA IMEDIATA a destinada ao sacrificio;
a qualquer momento, dos animais incapacitados de locomogia, certificadamente
acidentados, contundidos, com ou sem fratura e que ndo apresentem alteracdo de
temperatura ou quaisquer outros sintomas, que os excluam, regulamentarmente,
do abate em comum.
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b) MATANGA DE EMERGENCIA MEDIATA é a que se destina ao abate dos animais
verificados doentes apds o exame clinico e deve ser efeluada depois da malanga
normal. No caso de revelarem hipertermia ou hipotermia, os animais serao
condenados liminarmente (Art. 124 ¢ seu paragrafo), podendo ser abatidos no
Departamento de Necropsia ou na Sala de Malanga, conforme o diagnéstico do
velerinario e a seu crilério. Verificado nao se tratar de doenga infeclo-conlagiosa,
poderdo ser recolhidos ao Curral de Observagao, para tratamento, as expensas do
praprietario (casos previstos no RISPOA).

Incluem-se ainda na Matanga de Emergéncia Mediata os bovinos provenientes do
Curral de Observagéo e os que se fizerem acompanhar de cerlificado de luberculinizagao ou
de soro-aglutinagio brucélica positivas, expedide por veterinario oficial da Defesa Sanitaria
Animal ou por profissionais credenciados por esle Servigo,

Qualquer animal deslinado 8 malanga de emergéncia sera, obrigatoriamente, marcado
na orelha, com a eliqueta metalica ou plastica Tipo 6, ja referida.

0 exame “post-mortem” dos animais abatidos de emergéncia s6 pode ser feito pelo
veterinario que esteja de servigo no Departamento de Inspecdo Final e ele jamais prescindira
do subsidio da lermomelria “intra vilam”. Entrelanto, quando da chegada eventual de animais
fora dos horirios ou dias normais de matanca e na auséncia do veterinario, a incumbéncia do
exame (com preenchimento da papeleta Modelo 2) & transferida, por forga das circunstancias,
para o auxiliar que esteja de plantdao; mas, nesse caso, o plantdo deixara guardadas, na
camara-fria de sequiestro, devidamente identificadas, carcagas e visceras por ele examinadas,
a fim de que, na primeira oportunidade, o Veterinaric faga ou confirme o diagnostico e dé as
carnes a destinagao conveniente

Os animais de matanga de emergéncia que estejam incapacitados de locomover-se
serdo conduzidos ao local de abate em carro apropriado (pode ser o mesmo ulilizado no
transporte de animais destinados ao Departamenlo de Necropsia: Desenho N® 42 - pag.
177)

APapeleta Modelo 1 & a que rotineiramente o Veterinario preenche ao fazer a inspec¢éo
“ante-martem’”. Alids, esta papeleta, juntamente com a de comunicagéoe de malanga, fornecida
pelo estabelecimento, e ainda os Cerlificados Sanilarios e de Vacinagio Antiaftosa, séo os
elementos de que o Inspetor deve dispor, ao proceder a Inspegao "Ante-Mortem”.

A NECROPSIA & feita pelo Veterinario, com a ajuda de um ou mais auxiliares, nos
animais que chegam morlos ou que venham a morrer nas dependéncias do eslabelecimento
e ainda naqueles sacrilicados por forga de doengas infecto-contagiosas (Art. 116, seus itens
& paragrafos) Realiza-se, obrigatariamente, no “Departamento de Necropsia®, descrito no
item 2 do Capitule |, com o uso do instrumental adequado, privativo deste Departamento.
O Veterinario e seus auxiliares usaro, nesie trabalho, luvas de borracha e roupa propria,
privativa desta tarefa.
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Os animais necropsiados podem ter duas destinagoes:

1% - Para a Graxaria, a fim de serem aproveilados na elaboragdo de subprodutos ndo-
comestiveis. Neste caso, os despojos seguem no carrinho do medelo descrito em
2.1. do Capitulo | e os couros podem ser também aproveitados.

2" - Para o Forno Crematdrio ou para a autoclave especial, do proprio Departamento,
ja referidos em 2.2 do Capilule |, quandoe a necropsia positivar ou deixar suspeitas
de doenga infecto-conlagiosa. Neste dltimo caso, deve ser coletado material para
exames de laboratdrio.

Terminados os trabalhos, o Departamenta sera rigorosamente limpo e desinfelado,
conforme indicado em 1.4 do Capitulo 11

Na evenlualidade de animais chegados ja em franco inicio de putrefagao, a necropsia
¢ dispensada e o cadaver introduzido, sem maieres manipulagdes, diretamente no forno
cremalorio ou na auloclave do Departamento.

Os dados colhidos serio anolados no “Boletim de Necropsia®. No caso de doenga
infecto-contagiosa, sera nolificado, a respeito, o Servigo de Defesa Sanitaria Animal.
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INSPEGAO FEDERAL N°

PAPELETA DE INSPEGAQ “ANTE-MORTEM" DE BOVINOS

GADO INSPECIONADO EM / 19 AS HORAS

ATESTADOS (N's)

SANITARIO hia.5
ANTIAFTOSA

VITELOS PROCEDENCIA

BRUCELOSE

TOTALGERAL

PAPELETA MODELO B* 1

NErso)
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INSPECAO FEDERAL N°___
1 ANIMAIS LIBERADOS PARAA MATANGA NORMAL PAPELETA DE INSPECAO “ANTE-MORTEM” DE ANIMAL
a) Quantidade DE MATANGA DE EMERGENCIA
2 ANIMAIS DESTINADOS A MATANGA DE EMERGENCIA N° DA CHAPINHA TIPQ 6 DE IDENTIFICAGAQ DO ANIMAL
@) Quantidade _ - ESPECIE E SEXO DO ANIMAL o
b) Causas
RAGA PELAGEM =
¢} Numeragéio das Eliquetas o PERTENCENTE AO LOTE N°

RECEBIDO HOJE NO ESTABELECIMENTO ||

w

ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVACAO
a) Quantidade

b) Causas : DADOS CLINICOS

LIBERADO NO CURRAL DE OBSERVAGAO ||

) POSTURA

4 ANIMAIS LIBERADOS DO(S) DIA(S) ANTERIOR(ES) DO CURRAL DE
OBSERVAGAG PARA A MATANGA DE EMERGENCIA ASPECTO EXTERIOR .

a) Quantidade

WE—— TEMPERATURA _ PULSAGAO __ MOVIMENTOS RESPIRATORIOS

b) Numeragéo das Chapinhas de Orelha

SINTOMAS E ANORMALIDADES CONSTATADAS

5 VACAS REFUGADAS

a) Por insuficiéncia de idade Quanlidade__
b) Por parto recente Quantidade . .
¢) Por gestacio adiantada Quantidade —
6 ANIMAIS MORTOS NOS CURRAIS DIAGNOSTICO PROVAVEL
a) Quantidade OBSERVAGOES: ——

b) Providéncias lomadas

7 ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM

8 OBSERVACOES

EM /19
Assinatura do Veterinario que realizou Veterinario
ainspegao “ante-mortem”

PAPELETA MODELO N° 2 (vide verso)
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e T A T RmeCE——

TECNICA DE NECROPSIA
EXAME “POST-MORTEM"
{osses | - EXAME EXTERNO
1) Posigao
Resultados encontrados: . F 2) Fenémenos cadavéricos mediatos: Livider
Temperalura Rigidez Hipostase

o — e Il - OBSERVAGAO DO CADAVER

1) Pele
2) Aberturas naturais e suas mucosas

Diagnostico firmado: —— e

—— — I - EXAME INTERNO

1) Paniculo adiposo_

2) Tecido muscular

3) Cavidade Abdominal:
Deslino das cames: ) Cav - ominal: _____ ——

a - Perildneo

— b-Bago
¢ - Intestinos
d - Figado

e - Estdmago (s)
[-Rins
I OBSERVAGOES: . g - Bexiga

h - Orgaos Genitals

4) Cavidade Toracica:

a - Pleura
b - Pulmbes
= ¢ - Coragio
EM____ 1/ - — P — == e
Velerinario
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BOLETIM DE NECROPSIA

5) Orgaos Isolados:

a-Lingua _ Espece~~ Raga Sexn
b - Faringe e Laringe - dade _ Procedéncia
¢ - Glandulas de Secregao Interna Pertencenteao Loten® Mo de Transporte

6) Sistema Nervoso:

a - Meningeas, cérebro e cerebelo Historia Clinica __

IV - COLETA DE PECAS PARA O LABORATORIO:

1) Exame Microbioldgico:

a- PegaColetada

b - Tipo de Conservagéo

ey Obito: em 19 horas
Morte Natural [ ] Sacrificado [ |
(
Necropsia. em _ ) 19
2) Exame Histo-Patoldgico: CALISAMORTI 7 o
1S: _

a - Pega Colstada

b - Tipo de Conservagda Diagnéstico anatomo-patolégico:

¢ - Diagneéstico

Observagoes: - o
Destino dado ao cadaver
Graxaria [ ]
xaria | Ferno Crematario |
EM / 19
Médico Veterinario B 78 —
Meédico Veterinario =
i INSPEGAO DI
INSPEGAD DE CARNES BOVINA " —

BOLETIM DE NECROPSIA CAPITULO IV

INSPEGAO “POST-MORTEM”

Espécie Raga _Sexo_

Idade Procedéncia

AINSPECAQ "POST-MORTEM" é efetuadarolineiramente nos animais abatidos, através
do exame macroscopico das seguintes partes e orgaos. conjunto cabeca-lingua, superficies
externa e interna da carcaca, visceras toracicas, abdeminais e pélvicas e nodos-linfaticos das
cadeias mais facilmente atingiveis nas circunstancias que caracterizam o desenvalvimente dos
trabalhos industriais. Este exame & extensivo, nos bovinos, as superficies interdigital e peri-
ungueal, no caso dos eslabelecimenlos autorizados a exportagao internacional de carne “in
nalura’, Eventualmente, examina-se ainda a arcada dentaria, para oblengao de dados etarios
como subsidio a acasionais estudos zootécno-gcendmices ou zoo-sanitarios.

Pertencente ao Lote n® Meio de Transporte

Historia Clinica

Os locais, ou ponlos da Sala de Malanga onde se realizam esses exames S&o

Causa martis clinica denominados Linhas de Inspegao. Estas estdo assim padronizadas:

LINHAA:  Exame dos pés (nos estabelecimenlos exporladores):

LINHAB: Exame do conjunto cabega-lingua;

LINHA C:  Cronologia Dentaria (facultativa);

Obito: em il 19 horas
e Bk Sacnan LINHA D: 5:?:;?;10&{::3gaslrimeslinal e mais do bago, pancreas, vesicula
Necropsia: em _ / 119 __horas LINHAE: Exame do Figado;

CAUSA MORTIS:
T LINHAF: Exames dos Pulmdes e Coragao;

Diagnéstico anatomo-patolégico: LINHAG: Exame dos Rins;

LINHAH:  Exama dos lados exlerno e interno da parte caudal da Carcaga
e Nodos-Linfaticos correspondentes;

LINHAI:  Exame dos lados extemo e interno da parte cranial da Carcaga
e Nodos Pré-escapulares.

Nos estabelecimentos que desenvelvemn uma velocidade de abate de 80 (oitenta)
reses por hora, ou menes, o nimero das “linhas” acima enumeradas reduz-se, da maneira
sequinte: E + F e G + H, respectivamente, se unirdo, formando duas em vez de qualroe a linha
B, por oulro lado, serd atendida por um s auxiliar de inspegéo (em eslabelecimentos de maior
capacidade, o exame do conjunto cabega-lingua ocupa, normalmente, dois auxiliares).

Destino dado ao cadaver.

Graxaria () Forno Crematéria [ |
As Linhas de Inspegdo, notadamente no sistema de mesas fixas, lém necessidade de
se intercomunicar, para notificarem umas &s outras a pea marcada em uma determinada linha,
EM_ %8 a fim de que possa ser reunida s demais da mesma rés e serem remelidas, conjuntamente,

para julgamento definitive, ao Departamento de Inspegdo Final. Essa notificagao diz

Médico Veterinario
especialmenle respeito & pega ou ae nimero da chapinha da pega marcada e a causa da
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marcagio, elementos estes gue possibilitam, s linhas que recebem a notificagio, marcar com
um mesme nimero a respectiva carcaca g, conforme a causa, outras pegas do mesmo animal,
que deve seguir para o D.I.F. Entre as linhas da mesa de evisceragao, por serem coqtiguas. a
comunicagdo (oral) & simples e facil. Todavia, 1al nem sempre acome;e na interligagdo destas
linhas com a de cabega e lingua, pelas caracteristicas de instalagao da Sala de Matanga.
Muilas vezes, com efeito, esles dois setores encontram-se ou muito afastados um do outro, ou
locados de tal maneira que os funcionarios neles em servico encontram-se, reciprocamente,
fora dos respeclivos campos visuais. Nesse caso, a solugao Enconlr‘ada € recomendada_ p_etu
Servigo &, como ja ficou expresso em 10.7.1, a comunicagao por meio de ca_mpamha elétrica,
eventualmente combinada com um quadra de sinalizagio luminosa, gue exibe, por comando
remoto reciproco, o nimero da pega marcada.

Os exames a cargo das linhas de inspegéo sao precedidos, individualmente, por uma
fase dita preparatéria, que tem por finalidade:

a) apresentar & Inspegdo a pega ou o conjunto de pegas em condigoes de serem
eficientemente inspecionados, tendo em vista o ritmo e a velocidade da matanga;

b) apresentar a pega 4 Inspegao, perfeitamente limpa, néo s6, como ja foi rcala;aldo,
para facilitar 0 exame visual, como também para preservar, do ponto de vista
higiénico, as porgbes comestivels.

Esla fase preparatoria compele a operarios da empresa, 0s quais ndo podem ou nao
devem ser substituidos por outros que ndo fenham a necessaria pratica do servigo; porquanto
execulam larefas especializadas, de que muito dependem, a rigor, a qgalwdade higié@ca das
pegas e a comodidade e perfei¢ao do trabalho da I.F. nas Imljas}refendas Nunca ¢ dema_ts
lembrar que grande numero de condenages de carcagas e orgdos, pela I.F, 58 dev;m as
conlaminagdes por contelido gastrintestinal, como consequéncia do trabalha imperfeito de
evisceradores improvisados ou negligentes.

A velocidade, ou fitmo da matanga tem implicagae sobre lodos os lrabalhos, sejam
de ordem tecnoldgica, higiénica ou de inspecdo. Para que estes se processem ordenada e
eficientemente, faz-se mister que dila velocidade esteja ajustada & area (til de {ral}alho. a
capacidade e qualidade do eguipamento utilizade e ao numero e qualificagao Feqnca dos
operarios empregados no desempenho das diferentes larefas. U_\lrapassar o lwm_ﬂe deSS§
velocidade, descompassando-a dos citados fatores, com os quais deve harmomfar—se,.e
tumultuar e mal operar os trabalhos da sala de abates, comprometendo a higiene e a inspegdo
sanitaria, com reflexos negalivos sobre a qualidade tecnologica e sanitdria da pr?dw;«‘ao‘. Por
outro lado, & igualmente imporiante que o decréscimo da velocidade de abate nao atinja um
nivel tal, que a eviscerag@o venha a tornar-se tardia, ou, em oulras palavras, que oller.npo
decorrido entre o alordoamenta do animal e sua evisceragao ultrapasse os limites do admissivel.
ALF. deve estar atenta a esses delalhes basicos, seja para impedir a ultrapassagem do limite
maximo de velocidade de abate compativel com as circunstancias de instalagdes, equipamento
e pessoal, seja para evitar a queda de velocidade, a ponto de lornar ?a(dia a eviscer_a:;éc,
Quando da redugio eventual do equipamento ou da mao-de-obra especializada, a velocidade
de abate deve ser reajustada as novas condigoes.
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1 ROTINA OFICIAL NAS “LINHAS DE INSPECAO” (métodos de preparagio
das pecas e técnicas dos seus exames)

1.1 - LINHA A - EXAME DOS PES: Esle exame, de caréter obrigatario, é feito
individualmenle nas quatro patas, tendo-se o cuidado de assegurar a perfeita relagéo de origem
entre a carcaga e as respeclivas extremidades

1.1.1 - Fase Preparatoria:
a) esfolar e desarlicular os mocoiés dianteiros, deixando-os presos pela pele;

b} numerar os mocotos dianteiros com lapis-tinta (copia), nas carlilagens articulares
dos metacarpianos, com 0 mesmo nimero escrito sobre o condilo do occipital do
bovino em causa. Este mesmo numero € escrilo ainda nas faces articulares dos
carpos respectivos;

e

esfolar os mocoiés lraseiros da mesma forma que os dianteiros, numerando
somente os metatarsianos, com o mesmao nimero dos mocolos anteriores;

o

completar a excisdo dos qualro mocotos e lransporta-los, por meio mecanico ou
manual, para o local da respectiva inspecao, que deve siluar-se o mais proximo
possivel. As pegas néo devem ter contato com o piso durante as fases citadas;

e) quando em funcicnamento o sistema de esfola aérea, somente se numeram
carpos e metacarpos; os mocolos lraseiros séo esfolados e deixados pendentes,
até o segundo “transpasse’, local em que s&o removidos ao mesmo tempo que 0s
mocolos dianleiros. A mesa de inspecdo de pés, colocada neste ponio, recebe os
quatro mocotés de uma vez, o gue evita confusao ou promiscuidade entre macotds
de reses diferentes.

1.1.2 - Exame (na mesa Tipo 4, Desenho N® 43 - pag. 161)
lavar os mocotds sob o chuveira;

o om

realizar o exame visual das patas, atendendo, especialmente, as superficies peri-
ungueais e espagos interdigilais;

e

marcar a carcaga (no peilo, lade esquerdo) correspondente aos mocotés, em
que forem constatadas, eventualmente, lestes de febre aftosa, com a chapa de
identificagéo Tipo 3 (Desenho N° 44 - pag. 162);

condenar os mocols lesados e deposita-los em recipiente proprio de condenados,
para sua remessa a Graxaria.

1.2 - LINHA B - EXAME DO CONJUNTO CABEGA-LINGUA: E efetuado na mesa fixa

Tipo 3, no carrinha modelo 1, em mesa-rolante ou nora apropriada, nas condigées estabelecidas

item 10.7.1.2 do Capltulo I. O nimero de Auxiliares de Inspegao ulilizado nesta linha obedece
slipulado na tabela do item 3.17 desle Capitule IV.
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Aexcessiva velocidade de abate néo somente gera, "per se”, desacertos nos trabalhos
da Sala de Matanca, como implicando, como implica, volume exagerado de produgéo, reflete-
se desfavoravelmente nas demais segoes, mormente naquelas que diretamente recebem da
Sala de Matanca a matéria-prima para suas operagdes, como € o caso das camaras-frigorificas,
graxaria e lriparia. E nalural deduzir-se que, reciprocamente, a sobrecarga ou saturagéo dessas
se¢bes, alem da desordem que ai mesmo provocam, tém reflexos negativos na propria Sala
de Matanca: prolongam, por vezes, sua jornada de trabalho, forgandoe a redugdo da ritmo do
abale, g, 0 que ¢é pior, ocasionam, freqlientemente, interrupgdes na saida das carnes e residuos
da Sala de Matanga. Esta, em ultima analise, sofre o tumulto e os inconvenientes de ordem
higiénica derivados desta circunstancia. Um exemplo bastante comum do gue ficou expresso
déo-nos os estabelecimentos que, embera possuindo uma Sala de Matanga bem equipada
e de boa area operacional, tm camaras-frias insuficientes para receber, com a necessaria
normalidade, as cames oriundas da matanga e dispéem de uma Graxaria com capacidade
lambém insuficiente para o processamento de todos os residuos a ela destinados.,

Os exames realizados nas “Linhas de Inspegao” sao da responsabilidade exclusiva
da L.F. Sao execulados por Auxiliares de Inspegéo, devidamente adestrados na rotina deste
servico e possuindo sobre a matéria conhecimentos tedricos, elementares embora. Trabalham
sob a supervisdo do Velerinario-Inspetor, que é também o respensavel pelo Departamento
de Inspegéio Final e pelo cumprimento das medidas de ordem higiénico-sanitaria constantes
destas Instru¢des. Em outra parte deste manual séo estabelecidos os padrées numéricos para
o0s Auxiliares de Inspegéo e Velerinarios, proporcionalmente a velocidade média de abate dos
diferentes estabelecimentos.

Os nodos-linfaticos incisades na rolina da inspegéo “post-mortem” sdo, para efeito
de anotagdo nos mapas de rejeigoes e de trabalhos oficiais, representados pelos seguintes
simbolos:

AP oo ssmns s snsss . A
Atloidiano..... Al

c

E

H

I

In

” y y Is
Mediastinais. M
Mesenléricos .. Me
Parotidiano .. i
Popliteos. Pp
Pré-crural Pc
Pré-escapulares Pe
Pré-peitorais ... Pt
Retrofaringianos R
Retromamarios .. Rm
Subescapulares. S
Sublinguais sl
Supra-esternal ... Se
Traqueo-bronquicos Tb
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1.2.1 - Fase Preparatoria:
a) serrar os chifres, bem rente, esterilizando o instrumento usado nesta operagao;

b) eslolar a cabega, relirande os pavilhdes auriculares e labios, de modo a nao ficar
nenhum resto cutaneo sobre a pega esfolada;

2,

alar ferlemente o esofago, com barbante ou por oultro processo, a fim de evitar os
inconvenientes apantados em 2.4.4 do Capitulo II; usar o “saca-rolha” para separar
o esdfago de seus liames naturais;

d) operar a desarticulagio subtotal da cabega, tomando o devido cuidado para evitar
sua contaminagdo pelo contetido do rimen;

@) numerar a cabega, com lapis-copia, no céndilo do occipital, com o mesmo niimero
doe carpo e larso, para assegurar a sua correspondéncia com a carcaga durante
todo o curso das operagdes;

f) secionar os misculos cervicais, para completar a decapitagio, tendo a preocupacio
de preservar os nodos-linfaticos da lingua e ndo deixar, de modo algum, que a
cabecga tenha contato com o piso;

g) lavar convenienlemente o conjunto cabega-lingua, na forma preconizada em
10.7.1.1 do Capitulo [;

h) libertar a lingua de suas ligagbes e secionar as hasles maiores do Istel Hidide,
deixando a lingua presa a cabega pelo freio lingual; essa operagéo pode ser feila
na propria nora, quando esla constituir o sistema em funcionamento;

1) apresentar o conjunto cabega-lingua ao Auxiliar de Inspegéo, para o exame, com a

face frontal da cabeca contra a superficie da mesa, ou, se for o caso, dependurada
no gancho da nora pela regiéo mentoniana (maxilar inferior).

1.2.2 - Exame

- Da cabega:

a) examinar visualmente todas as partes do 6rgéo, cavidade bucal, orificios, inclusive
os deixados pela segfo da cavilha 6ssea (seios frontais);

o

incisar sagitalmente os masseteres, praticando corle duplo, a fim de devassar tanto
os masseleres externos, como os internos, dos dois lados; também serdo cortados
sagitalmente os plerigoides; as incisdes serdo sempre extensas e profundas, de
mado a oferecerem o maximo de superficie & exploragio da cisticercose;

¢) neisar, no sentido longiludinal, os nodes-linfaticos parotidianos e as glandulas
pardtid acompanhande sempre com a visla, atenciosamente, a penetragae
progressiva do fio da faca na parle objelo de exame, para melhor encontrar e
localizar as lestes, norma que deve ser sistematicamente seguida no exame de
qualquer peca por incistes a faca, a exemplo principalmente do exame de cisticerco,
abordado no item b) acima;

d) observar a cor das mucosas;

&) procurar no “foramem magnum” a presenca possivel de lesdes medulares;
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) marcar com a chapinha vermelha Tipo 2, no preciso local, a leséo que for verificada
Separar o conjunto cabega-lingua, em que tiver sido verificada a leséo e comunicar
imediatamente as linhas de inspegao de visceras o numero da peca marcada e
a nalureza da lesdo verificada, para que providenciem a marcagdo da respectiva
carcaga e dos orgdos e visceras que se fizerem necessérios, de acordo com o
caso (com as chapinhas identificadoras numeradas, Tipo 1) todo o conjunto de
pecas deve ser, a seguir, encaminhade ao Departamento de Inspegdo Final.

2° - Da lingua:
a) examinar visualmenle a lingua, massas musculares e lecidos adjacentes;
b) fazer o exame fatil do orgéo (palpagao);

¢) cortar longitudinalmente, em fatias (n3o picar), os nodos-linfaticos R, Sl e, quando
presente, o At;

d) exlirpar as tonsilas palatinas;

e) incisar a lingua, com um corle longitudinal profundo, apos cumpridas as fases
expressas nas alineas a), b) e c), na hipotese de a carcaga respecliva apresentar-
se com a chapinha Tipo 3 (febre aftosa); se livre de qualquer causa que determine
o seu envio ao D.LF. a lingua incisada sera destinada 4 Segéo de Conservas ou
de Salsicharia, para industrializagao; é dbvio que tal hipdtese s6 pode ocorrer nos
estabelecimenlos exporladores, incluides na relagao dos que fazem restrigbes as
carnes “in nalura” por causa da febre aftosa;

f) proceder como foi indicado na alinea ) do “exame da cabega”, no caso de a lingua
apresentar lesdo que determine sua remessa juntamente com a cabega, ao D.LF,;

g) atentar o funcionario da |.F. em servigo nesta linha para que a quantidade de
conjuntos cabega-lingua na “secdo de espera’, na nora ou na mesa rolante,
conferme o sistema instalado, nunca seja inferior ac namero de carcagas em lransito
desde o ponto de passagem pela mesa de inspe¢ao de cabegas e linguas até a
tltima linha de inspegdo de visceras (prefixo F), ou alé a linha de prefixo |, no caso
de eslabelecimentos exportadores. Logo, 50 apos ullrapassado o namero assim
considerado de cabegas, na segao de espera, podem essas pegas excedentes ser
gradativamente liberadas e trabalhadas.

1.3- LINHA C - CRONOLOGIA DENTARIA: Este exame tem por objelivo determinar a
idade aproximada dos animais abatidos, pela leilura da tabua dentaria, visando a levanlamentos
para estudos zootécnico-econdmicos ou sanitarios. Nesta linha, pelo menos 60% (sessenta
por cenlo) dos bovinos abatidos devem ter a sua idade calculada.

1.3.1- Fase Preparatéria: A constante doitem 1.2.1 deste Capitulo, visto que as cabegas
séo apresentadas ao funcionario da LINHA C logo em seguida aocs exames da LINHA B.

1.3.2 - Exame:
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a) examinar o grau de desenvolvimento dos incisivos (caducos efou permanentes) e,

em si un 40, calcular a idade aproximada do ar al, conforme {abela
cao,
sl d da do ani forme labela

b) anotar a idade cal E e
i idade calculada na papeleta Modelo 3, que deve estar apensa a uma
MINISTERIO DA AGRICULTURA
DIPOA
INSPECAO FEDERAL N°
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14 - LINHA D - EXAME A
Ribaa i DO TRATO GASTRINTESTINAL, BAGO, PANCREAS,

E efetuado na ‘area de inspecao”

da secao de visceras 2 - :
0U 2) ou na mesa-rolanta, G eras abdominais da mesa fixa (lipo
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1.4.1 - Fase Preparatoria:

a

praticar a incisdo preparatoria ao deslocamenio do reto e ata-lo com amarrilho
forte, proximo & sua exlremidade caudal; pralicar aladura semelhante. em torno da
uretra, para a vedacdo da bexiga;

b) abrir o abdémen, incisando-o pela “linea alba”;

[

deslocar o reto da cavidade pélvica;
d) no caso de fémeas; refirar o Utero e ovarios;

e

retirar o omento maior (‘rendac”);

iniciar a divisdo da carcaga serrando o raquis até mais ou menos a 27 veértebra
lombar (primeiro lempo da operagao de serragem), para facilitar e apressar a
evisceracéo; esta operagio pode ser dispensada, nos eslabelecimenlos de abale
reduzido ou naqueles que trabalham com pequena velocidade de matanga;

g) relirar as visceras abdominais (exceto figado e rins) e a bexiga, numa unica
operagiio € sem provocar perfuragdes nem rupturas do tralo gastrintestinal;

h) deixar os intestinos livres dos omentos, a fim de facililar o exame;

i} examinar todo o conjunta de conformidade cam a técnica preconizada no item 1.4.2
deste Cap itulo;

j) amarrar o duodeno, proximo ao pilore, com duas ataduras constrilivas, alastadas
entre si cerca de 0,05m (cinco centimetros), sendo a porgao mediante previamente
“escorrentada”; corlar o duodeno entre as duas ligaduras, separando assim os
estémagos dos intestinos;

k) amarrar o esdfago préxime a cardia, secionando-o em seguida.

1.4.2 - Exames:

a) examinar visualmenle e por palpagao, fazendo cortes quando necessirio, o conjunto
constituido pelo esdfago, estémagos, intestinos, pancreas, bago e bexiga;

=

cortar em fatias os nodos-linfalicos da cadeia mesentérica (no minimo dez
nodos),

reter, no caso de mesa fixa, na drea de espera da secdo de evisceragdo e inspegio
devisceras abdominais, em niumero suficiente, os conjuntos das pecas mencionadas
na letra a) deste item, até que sejam examinados os érgaos toracicos e figado dos
animais correspondentes, nas linhas E e F. No caso de estabelecimento exportador,
a mesa movel s6 pode liberar o conjunto de pecas depois de feito o dltimo dos
exames das linhas de inspegdo (carcaga: prefixo ),

14

d) condenar sistematicamente, assinalando-o0 com o respectivo carimbo
("CONDENADO"), o conjunto de pegas acima especificado. quando tiver sido
contaminado por conteido gastrintestinal, conseqiiente a perfuragbes ou a
ma oclusdo das extremidades do tubo digeslivo e desvia-lo para o “chute”
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de condenados da mesa. No caso de mesa fixa, a 4rea de inspecao sera, ato
continue, convenienlemente higienizada com agua e vapor fluentes; no caso de
mesa-rolants, a lavagem ¢ eslerilizagio da superficie contaminada & automatica.
Condenar os inlestinos intensamente parasitados por esofagdslomos. Assinalar no
quadro-marcador (Desenho N* 21 - A - pag. 134) as pecas condenadas na propria

mesa; transferir as anotagées, no final dos trabalhos, para a papeleta Modelo 4;

contaminagéo;

f) marcar com a chapinha-indicadora vermelha (Tipa 2), no preciso local, a peca

em que for verificada qualquer anomalia ou lesdo, excelo as portadoras de
| esofagostomose intensa e as contaminadas por conleddo gastrintestinal. que.
como ja foi dito, serfio condenadas na propria mesa: marear os intestinos com
a chapa identificadora numerada (Tipo 1), valendo esla chapa também para os
demais orgaos desta linha; separar as pegas e notificar as outras linhas da mesa-de-
evisceragio, para efeluar-se a marcagao do figado, pulmées (e coragao) e carcaga
correspondentes, com as chapinhas identificadoras, de nimero igual ao da que
foi aposta & pega lesada; natificar a Linha B, para a retengao do conjunto cabega-

lingua correspondente e encaminhar todas essas pecas; na carrinho Modelo 3, ao
Departamento de Inspecao Final;

g) os conjuntos de pegas examinados e que nédo tenham suscitado qualquer restrigio
recebem, na prépria mesa, as oclusdes e secionamenlos referidos nas alineas j) e
k) do item 1.4.1 deste Capitulo, para serem destinados as compelentes secbes;

h) no caso de carcagas contaminadas por contetdo gastrinleslinal, somente estas
serao marcadas (no peite), com a chapinha vermelha, indicadora de lesbes, para
serem desviadas para o D.I.F.

1.5 - LINHA E - EXAME DO FiGADO:

1.5.1 - Fase Preparatoria:

a) refirar o figado, acompanhado dos respectivos nedos-linfaticas, preservando a sua
integridada;

b) depositar a pega na mesa-de-inspegao, com o devido cuidado:

c) lavar o figado, sob chuveiro, com #4gua morna (temperatura: 38° a 40°
centigrados).

1.5.2 - Exame:

a) examinar visualmenle as faces da pega;

b) fazera palpagfo;

c) corlar transversalmente e comprimir os ductes biliferos:

d) cortar em [aminas longiludinais (sem picar) os nodos-linfaticos da viscera
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b}

e) examinar o Utero, visualmente e por palpagéo, implicando a verificagdo de
estado adiantado de geslagiio, anomalias ou lesdes de qualquer natureza em
exame mais minucioso, que deve ser feito fora da mesa, face a possibilidade de

e) examinar, visualmente e pela palpagido, a vesicula biliar, incisando-a, se
necessario;

ondenar totalmente o figado ou eliminar suas porgdes lesadas, conforme
apresentem, respectivamente, formas difusas ou circunscritas, previstas no
RISPOA, das afecgoes que nao tem implicagdes com a carcaga e com 0s demais

orgaos, lais como: teleangectasia, cirrose, congestdo, hidatidose, fasciolose,
esteatose e peri-hepatite.

Nesses casos, assinalar as condenagbes no quadro-marcador (Desenho N° 22 - pag
136), transferindo depois, no final dos trabalhos, tais anotagdes para a papelela Modelo 4
Condenar os figados eventualmente contaminados com o conteddo gastrintestinal;

a} marcar com a chapinha-indicadera vermelha (Tipo 2 ), no local adequado, o figado
cuja lesdo ou lesdes possam ler implicagfes com a carcaga e 0s outros drgaos
(tuberculose, neoplasias, elc.); identificar a pega com a chapa-identificadora
numerada (Tipo 1) e notificar as demais linhas da mesa de evisceracio, para
proceder a separagio e marcagao, com chapas de numero idéntico, dos Grgaos e
carcaga correspondentes, para a remessa, juntamenle com a cabega e a lingua do
mesmo animal, ao Departamente de Inspegao Final.

1.6 - LINHA F - EXAME DOS PULMOES E CORACAO

1.6.1 - Fase Preparatéria: Relirar os pulmbes da cavidade toracica, juntamente com

a traquéia e o coragdo e deposilar o conjunto sobre a mesa-de-inspecdo (divisao das visceras
toracicas).

1.6.2 - Exame dos Pulmébes:

a) examinar visualmente a superficie dos pulmbes e da lraquéia;
b) fazer a palpagao;

¢) cortar em laminas longiludinais (sem picar) os nodos-linfaticos Ap, E, Tb e M, tendo

a preccupagao de proceder conferme o que esta prescrito na alinea ¢) do item
1.2.2 deste Capitulo:

d) incisar os pulm@es & allura da base des brénquios, a fim de permitir a exploragéo da

luz bronquial, que sera feita visando ao eslado da mucosa, bem como 4 presenga
de "vomito" ou sangue aspirados;

e) condenar os pulmdes que apresentem alleragbes, patoldgicas ou acidentais, sem
efetivas implicagGes com a carcaga, nem com 0s demais 0rgaos, como: bronquite,
enfisemas, adenites inespecificas, “vomito” ou sangue aspirados. .

f) computar as condenagtes no quadro-marcador (Desenho N° 22 - A - pég. 137),
transferindo o resultado dessas marcagdes, no final dos lrabalhos, para a Papeleta
Modelo 4;

g) quando for o caso, isto &, quando se enconirem lesGes que possam ter implicagdes

com a carcaga e orgaos, proceder com os pulmées exatamente como foi descrito,
a propasilo do figado, na alinea g) do item 1.5.2 deste Capitulo.
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1.6.3 - Exame do Coragio:

a) examinar com um golpe de vista o coragéo e o pericardio, antes mesmao da abertura
deste;

b) incisar largamente o saco pericardio;

¢) examinar visualmente a superficie do coragao (epicardio), sob agua morna corrente,
a 38-40° C {trinta e vito a quarenta graus centigrados), com vistas especialmente
a pesquisa de cisticercose;

d) fazer a palpacéo do drgao;

e) destacar o coragéo dos pulmées, secionando os grandes vasos da base:

f) incisar longitudinalmente, sob chuveiro mome, o coragio esquerdo, da base ao

apice, expondo, para exame visual e palpagao, a cavidade alrio-ventricular; fazer
idéntica operagio no coragéo direito.

1.6.4 - Marcag@o das Lesdes:

a) nas afecgbes que normalmente ndo tém implicagties com a carcaca (aderéncias,
pericardiles circunseritas, contaminagées), o coragdo & condenado na propria
mesa-de-inspegde € a respectiva causa computada no quadro proprio (Desenho

N® 22 - A - pag. 154), a menos que oultra causa, intercorrente, justifique o seu
desvio parao D.L.F;

b) nos casos de cisticercose, a leséio é assinalada com a chapinha vermetha
(indicadora de lesbes) e 0 coragéo e a carcaga correspondentes recebem as chapas
identificadoras numeradas (nimeros idénticos), do Tipo 1. A linha de inspegao de
cabegas & avisada, para juntar a cabega correspondente, ao coracdo e carcaga
destinados ao Deparlamento de Inspegaa Final
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1.7 - LINHA G - EXAME DOS RINS

1.7.1 - Fase Preparatoria;

a) dividir a carcaga em duas melades ao longo da coluna vertebral, na plataforma de
serras:

b) libertar o rim da gordura peri-renal e da sua capsula, sem nunca desprendé-lo da
carcaga.

1.7.2 - Exame: (com @ rim obrigatoriamente preso a carcaga)

a) examinar visualmente o rgao e apalpa-lo, apreciando: coloragio, aspeclo, volume
@ consisléncia;

b) cortar o parénquima, se necessario, verificando o estado das camadas cortical e

medular;

examinar visualmente as supra-renais;

& 6

condenar os rins cujas causas de condenacdo ndo delerminem normalmente
apreensdo da carcaga (congeslao, quistos urinarios, nefrite, uronefrose isquemia)
e computar as condenagGes no quadro-marcador proprio (Desenho N° 24 - pag.
138), para, no fim dos trabalhos, transportar esses dados para a Papeleta Modelo 5.
No caso de lesdes que possam ter relagao patoldgica com a carcaga (tuberculose
neoplasias, elc.), marcar o rim lesado, sem retira-lo da carcaca, com a chapinha
indicadora vermelha Tipo 2 e desviar as duas meias-carcagas correspondenies
parao D.LF;

quando se tratar de animais abalides para exportacéo, o exame do rim obedecera
ao disposto no paragrafo Unico do Art. 151. Nesle caso, incisar-se-a o nodo-linfatico
renal.

e
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1.8-LINHA H - EXAME DAS FACES MEDIAL E LATERAL DA PARTE CAUDAL DA
MEIA-CARCACA.

1.8.1 - Fase Preparatéria: A mesma da Linha G, notando-se que a integridade do
diafragma deve ser preservada, com vistas a eventual pesquisa de cislicercose no D.LF.

1.8.2 - Exame

a) examinar de modo geral o aspeclo e a coloragho da pega;

b) verificar se ha anormalidades nas articulagbes e massas musculares;

c) verificar se existem contaminagao deorigemgastrintestinal, contusdes, hemorragias,
edemas circunscritos ou generalizados; quando as lesdes encontra0435 ou a area
porventura contaminada forem superficiais e localizadas, fazer a ablagao das‘parles
lesadas e deixar a meia-carcaca seguir o seu trajeto normal; em caso, porém, de
anormalidade mais pronunciada, desviar a meia-carcaga para o D.L.F.,

d) examinar a cavidade pélvica, periténio e superficies 6sseas expostas;

&) examinar, esfoliando com a faca, os nodos-linfaticos inguinal (ou mtmnﬁamar\o)‘
pré-crural, iliaco e isquiatico, evitando excisa-los, ou mesmo desloca-los, em
consideracao ao interesse das futuras reinspegoes;

f) guando for o caso, examinar o Ubere, incisando-o profundamenle, se necessario.
Examinar os testiculos, quando exiswtenles e as vergas.
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1.8.3 - Marcacgio das Lesées:

As meias-carcagas cujas causas de apreensao determinem o seu desvio para o
Departamento de Inspegdo Final, séo marcadas tio somente com a chapinha vermelha (Tipo
2 (indicadora de lesées), no local lesado ou, convencionalmente, no peito, quando for uma
causa de ordem geral, por exemplo, a caquexia

1.9 - LINHA | - EXAME DAS FACES MEDIAL E LATERAL DA PARTE CRANIAL DA
MEIA-CARCAGA.

1.9.1 - Fase Preparatéria: A mesma da LINHA H.

1.9.2 - Exame:

a) examinar, esfoliando comafaca, osnodos-linfalicos pré-peitorais e pre-escapulares;
estes, pela sua natural localizagédo intermuscular, sao deslocados para o exame,
alravés de um corle previamente praticado na musculatura superficial da base do
Pescogo, peuce acima da articulagao escapulo-humeral; dite corte deve ser limitado
@ 05 nodos-linfaticos depois de examinados devem ser repostos, sem excisées, no
seu sitio original; evita-se, desta forma, desfigurar os “dianteiros”:

b} verificar o estado da pleura parietal e do diafragma;

¢) pesquisar anormalidades nas arliculagdes;

d) examinar o ligamento cervical, tendo em mira eventuais lesdes secundarias de
oncecercose ou de brucelose;

€) observar as superficies ésseas expostas (eslernébras, vértebras tordcicas e
cervicais),

1) observar se ha rigidez muscular;

g) no caso da existéncia de conlusées, abscessos ou contaminagoes, fazer a ablagio

das parles alingidas, se as lesées forem superficiais e circunseritas, deixando a
carcaga prosseguir em seu trajeto normal;

quando as lesdes, por sua extenséo ou gravidade, indiquem o desvio da carcaga
para o Deparlamento de Inspegédo Final, observar o que ja foi expresso em
1.8.3 deste Capitulo, devendo o funcionario desta Linha conirolar a correcdo do
trabalho.

1.10 - LINHA J - CARIMBAGEM DAS MEIAS-CARCACAS.

a) marcaras meias-carcagas liberadas para G consume, com o carimbo eliptico Modelo
1 do RISPOA, no coxao, no lomba, na ponta-de-agulha e na paleta, usando tinta
adequada, aprovada pelo Servigo e de forma que o carimbo se mostre perfeitamente
legivel e sem borrées. Se o D.LF. estiver localizado além desta Linha, nela sera
proibido, terminanlemente, carimbar as meias-carcagas que passem deslinadas
aguele Departamento (marcadas com a chapinha Tipo 1). Neste caso, o DLF,
também possuira um earimbo Modelo 1, para a carimbagem das carcagas que
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libere, além, obviamente, dos Modelos 10, 11 e 12, reservados para o uso sobre as
carcagas destinadas, respectivamente, & Conserva, Salga e Salsicharia;

b) as carcagas que tenham sido marcadas, quando for o case, na LINHA A (exame
dos pés), com a chapinha-identificadora Tipo 3, terdo esta chapinha retirada e
receberdo, ao lado de cada um dos decalques do carimbo Modelo 1, o carimbo NE
{que significa NAO EXPORTAR); estas carcagas nao podem ser encaminhadas
as camaras-frias em comum com as demais, para evitar possivel conlalo com as
destinadas & exportagdo; devem ser armazenadas a parte.

2 SISTEMA DE IDENTIFICAGAO DE LOTES E PECAS, NOS TRABALHOS DE
INSPEGAO “POST-MORTEM™

Na rotina de inspecio, o Servigo padroniza, para o invariavel cumprimento nos
eslabelecimentos sob o seu controle, o sistema de marcacao deslinado a identificagao dos
lotes dos animais abalidos e das pegas respeclivas (mocotds, cabegas, visceras e carcagas).

2.1 - Marcagdo Sistematica: Efetua-se, com o objetivo de propiciar a determinagao
segura, no decorrer da matanga, do lote a que pertenga qualquer dos animais abatidos e,
ainda, para garantir a relagao individual reciproca entre a cabeca e a carcaga de um mesmo
bovino. A marcagéio dos lotes permite a |.F. estruturar seus mapas nosogralicos, levandoe em
conta a procedéncia dos animais implicados; a marcagio homélega da cabega e carcaga da
mesma rés permite que, quando uma dessas pegas for desviada para o Departamento de
Inspe¢do Final, o seja acompanhada da outra que seguramente |he corresponda.

2.1.1 - Marcagiio dos Lotes: Os loles dos animais abatidos séo identificados na
primeira meia-carcaga da sua rés inicial com a chapa numerada Tipo 5, que & presa a palela
logo apds a retirada do coura. A numeragao dessas chapas € crescenle e seguida. Afora a
primeira carcaga, as demais, de cada lote, séo individualmente marcadas (as duas melades),
na pleura ou no peito, a lapis-linta ou com etiqueta de papel, em numeracao crescente, seguida
do niimero do lote e data de matanga, Exemplo: carcaga 131/2 - 6/4/69, que significa tratar-
se da carcaga da 131° rés abatida, do lote N° 2, da matanga do dia 6/4/69. A numeragéo
sempre se renova em cada lote. E da responsabilidade da firma a identificagdo dos loles; mas
a Inspecao Federal tem a obrigagéo de controlar o seu cumprimento.

2.1.2-Marcagéo Cabega-Carcaga:Aintercorrespondénciadessas pecas éassegurada,
em cada animal abatido, por numerago homéloga seguida, independente dos lotes, em série
de 1 a 100, a lapis-tinta, no ato da desarliculagdo da cabega (ainda presa, porém, & carcaca
pelos musculos cervicais), no céndilo do occipital e nas faces articulares de ambos os carpos.
Nos estabelaecimentos que possuem a Linha A (Inspegéio de Pés), 0 mesmo niimero ¢ grafado,
ainda, sobre a superficie articular dos metacarpianos ¢ metatarsianos, obedecendo ao que
ficou estipulado no item 1.1.1, letras b), ¢) e e) deste Capitulo. A numeragiio deve ser bem
legivel e fica a cargo de um empregado do estabelecimento, que pode ser o desarliculador de
cabegas
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2.2 - Marcacdo Eventual: E aquela que se realiza com os seguintes objetivos:

a) identificar as pegas remetidas ao D.LF. pelas linhas de Inspecio, bem como para
indicar, nessas pecas, o local da leséo;

b) caracterizar as carcagas dos bovinos em cujos pés ou linguas tenham side
encontradas lesdes atribuiveis a febre aftosa;
¢) assinalar os animais que devam sofrer malanga de emergéncia

221 - Marcagio das Pegas Destinadas a Exame Confirmativo no D.LF.

As pegas (cabegas, visceras e carcacas) remetidas ao D.LF., de acordo com as
recomendagbes de ordem lécnica contidas em todo o item 1 deste Capilulo, sejam essas pegas
portadoras de lesoes ou apenas se destinem a integrar o conjunto dos despojos individuais,
sa0 marcadas por meio de chapinhas metalicas de dois tipos e para os seguintes efeitos:

a) chapinhas Tipo 1, numeradas, deslinadas a garantir a intercorrespondéncia das
pecas (visceras e carcaga) de um mesmo animal;

b) chapinhas Tipo 2, (vermelhas e ndo numeradas), indicadoras do motivo do
sequiestro

2.2.1.1- As chapinhas Tipo 1 880 metalicas, circulares, de 0,04m (quatro centimetros)
de didgmetro, articuladas com um gancho, para prenderem-se as carcagas ou aos orgaos. Sao
numeradas seguidamente de 1 a 30 (maximo), EM QUADRUPLICATA, conslituindo portanto
Qualra séries homologas, que sfo distribuidas, com a numeracgéo em ordem, as Linhas da
mesa de evisceragao.

Quatro chapinhas com idéntico numero (homélogas) sao usadas para marcar e garantir
a inlercorrespondéncia das pegas de um mesmo animal, da seguinte forma:

a) a primeira, fixada aos inteslinos, & altura do pancreas, identifica o conjunte de
visceras que ¢ examinado na Linha D

b) & segunda, presa a segado da veia porta, identifica o figado (Linha E);

c) a terceira, enganchada ao pulméo esquerdo, assinala as visceras toracicas,
examinadas na Linha F; no caso particular de cisticercose, a chapinha & fixada no
coragao depois de isolado;

d) aquarta serve para marcar a carcaca (primeira meia-carcaga, no sentido da marcha
da nora), dependurada, convencionalmente: na paleta, se a lesio for constatada
na cabega ou lingua; no peilo, se nas visceras loracicas e, finalmente, na parede
abdominal, se a iniciativa da marcagao partir da Linha D.

A mecénica da denlificacio das pegas nas Linhas de Visceras, em consondncia com
a de cabega, ja foi descrita no correr dos pardgrafos relativos 4 rotina oficial das Linhas de
Inspecao (item 1 e suas secbes, deste Capilulo). E necessario ressaltar que, no caso particular
da cislicercose, apenas DUAS chapinhas identificadoras sao ulilizadas por animal, vislo que,
antéo, somente o coragdo e a carcaga séo remetidos ao D.IF.
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2.2.1.2 - As chapinhas Tipo 2 destinam-se unicamente a mostrar a localizagéo das
lesbes ou das causas de apreensdo constatadas em qualquer das Linhas de Inspe¢ao. Esia
assinalagdo ¢ de grande valia para o Veterinario do D.I.F., permilindo-se maior rapidez nos
exames, especialmente quando houver grande nimero de pegas no Departamento.

AchapinhaTipo 2 & de corvermelha, tem as mesmas caracteristicas das de identificagao,
com referéncia ao formalo e tamanho; porém ndc é numerada e, em vez do gancho que
complementa aquelas, arlicula-se com um pequenc eslilete retilineo, que, no caso, é mais
funcional.

Pelo que ja foi descrito, depreende-se que a chapinha Tipo 2 (indicadora de lesao)
acompanha sempre a do Tipo 1 (identificadora) quando da marcagéo de visceras portadoras
de lesdo. Por outro lado, por molivos obvios, na cabega e na carcaga cla & aplicada
Isoladamente.

2.2.2 - Marcagéo das Carcacgas na Linha A (Exame dos pés): As chapas Tipo 3 sdo
ulilizadas na marcagdo da carcaga dos animais em cujos pés lenham sido verificadas lesbes.
A mecanica da utilizagao destas chapas foi suficientemente abordada nos itens 1.1.2,, 1.2.2
@ 1,10, desle Capilulo. As chapas em referéncia devem obedecer, precisamente, ao modelo
conslante do Desenho N° 44 - pag. 162.

2.2.3 - Marcagdo das Carcacgas das Reses de Matanga, de Emergéncia: E feila por
meio da chapa Tipo 4, que substitui, como mesmo nimero, apos aesfola, aquela que idenlificava,
na orelha, o animal vivo (Tipo 6). A fixagdo desla chapa é procedida sob as vistas da Inspegéo
Federal, na regido mediana da face externa esquerda da carcaga. As pegas correspondentes
a essas carcagas (cabega e lodas as visceras) sdo obrigatoriamente encaminhadas ao D.LF.,
identificadas na forma rotineira, isto €, com as chapinhas identificadoras Tipo 1.

As chapas Tipo 4 sao metalicas, em forma de Inangulo isosceles, medindo 0,09m (nove
cenlimelros) de altura, por 0,05m (cinco centimetros) de base, com seus dngulos arredondados
e numeradas seguidamente, de um a vinte, ou mais, de acordo com as necessidades. A
identidade do niimero da primitiva chapa Tipo 6 (orelha), que é retirada por ocasiao da esfola,
com o da chapa Tipo 4, que a substitui na Sala de Matanga, é de decisiva importancia para
a Inspegao Final, porquanto, gragas a esta numeracao, consultando a Papeleta Modelo 2. o
Veterindrio encarregado se capacita dos dados clinicos do exame “ante-mortem” do animal
assinalado. A marcagéo do animal de Matanga de Emergéncia somente pode ser dispensada,
se, circunstancialmente, for ele abatido em dia ou hora alheios 4 matanga normal, & mesmo
assim, se se tratar de uma s6 rés. Em casos julgados necessarios, deve recorrer-se ao exame
bacteriologico das cames dos animals de Matanga de Emergéncia.

2.3 - Ouiras EspecificagGes sobre o Uso das Chapas de Marcagido: Todas as
chapas de identificagao, exceto a do Tipo 5 (destinada 3 marcagao dos Lotes), sdo do uso
@ da guarda da Inspecdo Federal Para a sua guarda, a I.F. deve dispor de um armario com
chave, onde séo recolhidas, devidamente esterilizadas e ordenadas, ao término dos trabalhos
da jornada, pelo mesmo operario que faz o transporte das visceras marcadas para o DI.F.
Ainda este operério deve ser o responsavel pela distribuigao oportuna das diferentes séries de
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chapas entre 0s respectivos pontos de ulilizagao e pela manutencao da ordem numérica das

chapas no correr da matanga,

Tendo em vista que todas estas chapas, exceto as do Tipo 3, sdo retiradas das pegas

no D.LF,, faz-se obrigalorio que, logo ap6s, sefam ai mesmo eslerilizadas, num esterilizador

cujo modelo pode ser o do Desenho N° 25 - pag. 1140, sem a respectiva tampa.

Resumindo os diversos tipos de chapas de marcagio descritas nesle Capitulo, tem-

=

Chapas Tipo 1, numeradas, deslinadas a assegurar a intercarrespondéncia
visceras/carcaga;

2" Chapinhas Tipo 2. vermelhas, n&o numeradas, indicadoras da causa da
apreensao;

3° Chapa Tipo 3, destinadas & marcag@o da carcaca dos animais que apresentem
lesGes podais;

4% Chapas Tipo4, numeradas, para a identificagéo das carcagas das reses de Matanga
de Emergéncia;

5% Chapas Tipo 5, numeradas, destinadas & discriminagao dos Lotes.

Os Desenhos N° 44 e 44-A - pags. 162 e 163, exibem as caracteristicas dessas
diversas chapas de marcagao

3 SISTEMA DE TRABALHO NO DEPARTAMENTO DE INSPEGAGC FINAL
(D.LF)

Alinstalagéio do D.LF. na Sala de Matanga, de acordo com as especilicagbes contidas
noitem 10.11 do Capitulo |, & de caraler compulsério e o Veterinario chefe da inspegdo na Sala
de Matanga ¢ o execulor técnico e responsavel pelos seus lrabalhos.

Deslina-se este Departamento a recepgio das carcagas, 6rgaos e visceras marcados
nas diversas Linhas-de-Inspecao, para, tendo como ponto de parlida as causas por elas
assinaladas, serem minuciosamente examinadas pelo Veterinario e receberem, depois de
firmado seu julgamento, a destinagio conveniente. O exame. em sintese, consiste numa
complela e atenta revisao daqueles praticados nas Linhas-de-Inspeg¢ao, comportando, ainda,
eventualmente, pesquisas mais profundas, que permitam ao técnico bem fundamentar suas
conclusdes. E ainda para o D.I,.F. que sdo desviadas as carcagas contundidas, sempre que a
extensdo das lesdes nédo permita ou ndo indique a respectiva excisac nas Linhas G, H e [ tais
carcagas, de acordo com o seu eslado e a juizo do Veterinrio, ou serdo condenadas, ou teriio
aproveitamento conveniente, depois de receberem a respecliva “limpeza”.

A providéncia preliminar no exame das pegas ¢ a verificagio da intercorrespondéncia
dos drgdos e da carcaga, possivel e facil gragas ao sislema de margagao eslabelecido com as
chapas Tipo 1.
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A seguinte & o conhecimento da localizagéo e nalureza da causa que molivou o envio
das pecas para o D.L.F., pela verificagao da chapa Tipo 2 (vermelha, \ndxgadura de lesdo).
Ja pela posigio da chapa numerada Tipo 1 na carcaga (na paleta, no peito ou na pau_afie
abdominal), pade previamente conhecer-se em gue regiao se constatou a causa, o que facilita
a localizagao da chapa vermelha Tipo 2 pelo Veterinario

Come ja ficou evidenciado em outra parte deste Capitulo, a esterilizagao das chapinhas
faz-se a4 medida que vio sendo retiradas das pegas. Sumaria e especificamente, o exame das
diferentes pegas do animal consiste de:

3.1 - Exame da Cabeca:

a) verificagao das superficies musculares expostas pelos cortes praticados nos
masseteres e plerigbides e novas incisdes nos mesmos, para complelar a pesquisa
da cisticercose;

b) revisao dos nodos-linfalicos parolidianos e da glandula parolida, com novos
incis0es, se necessario;

c) observagio das superficies dsseas expostas:
d) verificagdo do aspecto das mucosas aparenles;
e) exame dos orificios naturais e dos deixados pela segao da cavilha dssea,

3.2 - Exame da Lingua (de inicio, com a pega presa a cabega pelo freio lingual)
a) exame visual da lingua e tecidos adjacentes;

b) palpagdo;

t) exame das glandulas salivares, incisando-as se necessario:

d) revisdo do exame dos nodos-linfaticos RI, Sl e AL, cortando-0s se necessario,
e) exame e excisdo das lonsilas palatinas;

f) cortes longitudinais na musculalura lingual, pela face ventral, para pesquisa de
cislicelcos, com a pega ja separada da cabega e presa ao gancho da mesa;

g) corte longitudinal profundo, na lace ventral, no caso de linguas destinadas a
eslerilizagdo (conservas enlatadas).

3.3 - Exame dos Pulmdes e do Coragdo

revisao do exame de lodos os nodos-linfaticos ja incisados: Ap, Tb, Es e Md,
cortando-os novamente, se necessario;

o

b) exame da superficie dos pulmdes, com especial atengao ao lobo apical;

palpagio e cortes no parénquima pulmonar e exame dos bronquios;

a

d) separagao do coragdo e dos pulmaes, cortando os grandes vasos pela sua base e
colocando o caragdo sobre a mesa;
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e) revisao do exame interno do coracdo, descrito em 1.6.3 - f) deste Capitulo;
f) ‘“desfolhamento’ do coragdo, para a pesquisa de cisticercos, obedecendo a seguinte
lecnica:
1 - fixar o coragéo pelo atrio direito, no gancho da placa de ago inoxidavel propria
para exame de coragéo;

2 - corlar {"desfolhar’) o musculo cardiaco, ne sentido transversal, da superficie
para a profundidade, de maneira a reduzi-lo a uma extensa lamina fina e
continua que enseje a maior area possivel de exame;

3 - pesquisar, na superficie exposta, a presencga de cisticercos vivos ou
calcificados.

3.4 - Exame do Figado:

a) exame das faces e bordos, apreciando-se o volume, consisténcia, aspecto e
coloragdo:

b) revisao dos nodos-linfaticos do ligado,

¢) corle transversal e espremedura dos dutes biliferos;

d) palpacdo da viscera;

e) palpacio e incisdo da vesicula, se necessario;

f) cortes profundos e extensos no Orgdo, se a causa de apreensdo foi nele
verificada

3.5 - Exame do Bago:

a) exame visual externo e palpagdo (aspeclo, volume, coloragéo e consisténcia);

b) cortes longitudinais no parénguima.

3.6 - Exame dos Intestinos, Pancreas, Bexiga e Utero:

a) exame visual dos intestinos e do pancreas. Se a peca for a sede da les&o, fazer a
verificacdo da extensdo da mesma, pralicando corles em oulros nodos-linfaticos
da cadeia mesenteérica;

b) palpacaa dos intestinos e do pancreas;

¢) exame visual e palpagéo da bexiga e do Ulero.
3.7 - Exame dos Estomagos:
Os eslomagos sao examinados na propria mesa de inspego de visceras, salvo se a

alteracao encontrada justificar o seu desvio para o D.LF., juntamente com os demais orgéos e
carcaga correspondentes, para um exame mais acurado.
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3.8 - Exame da Carcaga:

No exame de cada meia-carcaga verificar o seguinte:
a) aspecto geral e estado de nulrigao;
b) coloragao, com especial atengao para o paniculo adiposo;

c) estado das serosas;

d) anormalidades nas arliculagOes;

e) superficies 6sseas (esternébras, vértebras, costelas, etc.);

f) coloragao da medula espinhal, com vistas a iclericia e & melanose;

g) cortes longitudinais do diafragma e seus pilares (“lombinhe™}), na pesquisa de
cisticercos;

h) ainda para a pesquisa de cisticercos, abertura, com cortes longiludinais adequados,

dos musculos do pescogo e do peito, para desdobrar-lhes a superficie exploravel,

no caso de mais de um cisto vive na carcaga, estender a pesquisa aos musculos

da palela e outros;

abertura dos vasos superficiais e de facil acesso para apreciacéo da cor do seu

endotélio, tendo em vista o diagndstico da iclericia;

j) coloragio da carlilagem xifoide (diagnostico da ictericia);

revisio de lodos os nodos-linfaticos cortados na rotina das Linhas H e |, incisando
ainda, se necessario, os popliteos, supra-esternal, pré-peilorais, costo-cervical e
subescapulares (axilares).

=

3.9 - Exame do Aparelho Genital ou Porgoes Remanescentes no Macho e do
Ubere, na Fémea.

3.10 - Exame dos Rins:
a) verificag@o do volume, consisténcia, aspecto e coloragéo;

b) incisdo longitudinal do orgéo, para observagdo das camadas cortical e medular e
do bacinele;

¢) exame visual das cépsulas supra-renais;
d) exame dos nodos-linfaticos renais.

3.11 - Coleta de Material para Exame de Laboratério e Seqtiestro da Carcaz;_a _a!e'
Conhecimento do Resultado do Exame, nos Casos em que o Veterinario Julgue Necessario.

3.12 - Destinagao das Carnes:

Tendo formade o seu juizo, através dos exames que realizou ou a que recorreu, o
Veterinario da as carnes inspecionadas os seguintes destines alternaivos:
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a) liberacdo para o consumao;

b) aproveitamento condicional (salga, salsicharia ou conserva);
¢) rejeigéo parcial (afecgdes benignas circunscritas, lesdes traumaticas, conlaminagéo
limitada);

d) rejeicéo total (condenagéo).

3.13- Anotagio dos Dados: As anotagbes estatisticas dos exames efeluados no D.LF
sao feitas na papeleta de apreensoes de visceras e carcagas Modele 7. A propria configuragio
desta papeleta ja indica como deve ser usada. No seu verso ela possui a abreviatura oficial
dos nodos-linfaticos e dos destinos allernativos das carcagas, a escala dos auxiliares que
trabalharam no dia @ também o regisira das pegas liberadas pelo D.I.F. Entretanto, fazem-se
necessarias as seguinles observagies; para o preciso e uniforme uso deste mapa, por nao
estarem no mesmo explicilas:

1* Amarcagéo das causas de apreensao é feila por meio de pequenos tragos verlicais
inscritos nas linhas da coluna de APREENSOES e nas demais, reservadas aos
Orgaos e visceras, para apontar a localizagéo das causas;

Na coluna de "APREENSOES", assinalar, no espaco exislente abaixo dos dizeres
marcagdo das causas por lotes”, a identificagéo dos lotes dos animais cujas
carcagas forem sende anotadas,

A medida gue se concluam exame e destinagao das carcagas de cada lote, lendo
sido assinaladas as suas causas de apreensdo, individualizar as marcagoes
deslas, com colunas separaldrias verlicais, de modo que a Inspegao Federal
possa, eventualmente, confeccionar mapas nosogréficos, em que se discriming a
procedéncia dos animais; desde que € providéncia facil conhecer de onde provieram
0s respectivos lotes;

2" Nos casos de tuberculose, para efeilo de levantamentos estatisticos, consignar,
usando a abreviatura oficial exposta na parte final do preAmbulo deste Capilulo, 0s
nodos-linfalicos atingidos pela infecgéo, assinalando as abreviaturas sobre o trago
de marcagao das causas, nas colunas de localizagio das lesoes (cabega, lingua,
figado, elc.);

3 Quando as lesdes se repelem em 6rgaos diferentes (por exemplo, tuberculose
nos intestinos e pulmao), para evitar erro estatistico, ou melhor precisando, evitar
discordancia entre 0s nimeros de causas assinaladas, respectivamente, na coluna
de marcacao geral (... . “por lotes”) e nas de érgédos e visceras, usar sobre os tracos
de marcag#o, em cada coluna, as seguintes convengoes:

repeli¢do em um érgao: um ponto sobre o trago........

repelicao em dois 6rgdos: dois pontos sobre o trago

repeligao em trés orgdos: trés pontos sobre o trago

repeti¢ao sobre quatro ou mais Grgéos: uma cruz sobre o lrago
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3.14 - Carimbagem das Carcagas Reinspecionadas pelo D.I.F.

3.14.1 - Carcagas Ndo-Apreendidas: Séo carimbadas com o carimbo Modelo 1, do
RISPOA, o qual deve existir abrigatoriamente no D.LF,, no cox&o, no lombo (3 altura da 19a
ou 2" vérlebra lombar); na ponta-de-agulha e na paleta, conforme ilustragéo do Desenho N® 45
- pag. 164 -. Em hipétese alguma, carcagas ndo-apreendias podem sair deste Departamento
para serem carimbadas na Linha J.

3.14.2 - Carcagas Destinadas a Sala (Charque): S&o assinaladas, com um corte,
fransversal, nos musculos da face posterior do antebrago e anlerior da perna e também no
“filet-mignon” (musculos psoas), sendo que neste com corte duplo em X. (Desenho N° 45 - A
- Pag. 165).

S&o carimbadas com o carimbo retangular Modelo 11, do RIISPOA, nos mesmos locais
acima especificados, relalivamente ao Modelo 1.

3.14.3 - Carcagas Destinadas a Conserva (Esterilizagdo): Tém cortadas suas
grandes massas musculares, com duas incisdes profundas em forma de C, praticadas,
respeclivamente, no coxfo dure (quarlo traseiro) e na regidio brago-paleta {quarto dianteiro);
sdo ainda cortados o “patinha”, coxdo mole, lombo e “filet-mignon’, obedecendo 4 ilustragio do
Desenho N® 45 - B - pag. 166. Sao, ainda, carimbadas com o carimbo retangular Modelo 10,
do RISPOA, nos mesmos locais especificados no item 3.14.7.

3.14 4 - Carcagas Deslinadas a Salsicharia: Repete-se o que foi dito para a Conserva;
considerando, apenas, que o carimbo usado aqui sera o do Modelo 12 do RIISPOA e os cortes
em C serao substituidos por incisdes em forma de S

3.14.5 - Carcagas Condenadas: Desfigurar as massas musculares, corlando-as em
X Carimbar as carcagas com o carimbo Medelo 5, do RIISPOA, destinando-as a Graxaria.

3.15 - Animais de Matanga de Emergéncia: O D.I.F. ao receber a carcaga ¢ orgéos do
animal abatido de emergéncia, ja tem em seu poder a papeleta respectiva (Modelo 2), que leva
o mesmo numero da chapa de identificag@o da rés (Tipo 4). Nesta papeleta estao consignados
os dados clinicos da Inspegdo “Ante-Mortem”. E com base nesses dados e no exame do
inteiro conjunto das pecas do animal, o Veterinario tem elementos para um perfeito julgamento
do caso e criteriosa deslinagao das carnes. Estas terao aproveilamento condicional ou serao
condenadas, conforme o casa: nunca, porém, serdo liberadas para o consumo direto

Todos os animais abatidos de emergéncia, como ja foi referido no item 2.2.3 deste
Capitulo, sdo enderegados compulsoriamente ao D.LF., exce¢ao feila para o abale realizado
fora dos dias e horas das matangas normais. Em lais caos, por se lralar de animal ou animais
isolados, os exames podem ser feilos lodos na mesa de inspegao de visceras, passando esta
e o equipamenlo de trabalho, necessariamente, pelos cuidados de lavagem e esterilizacgao,
de rotina. Os dados do exame séo anotados na Papeleta Modelo 8 e lambém no verso da de
Modelo 2.
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3.16 - Controle das Carcagas Destinadas ao Aproveitamento Condicional pela |.F.:
As carcagas que saem do D.|.F. para aproveitamento condicional (Conserva, Salga, Salsicharia)
80 objeto de absoluto e sistematico controle por parte da Inspegao Federal Este controle s
& dado por concluido depois de cumpridas as deslinagtes dadas pela |.F. aquelas carcagas.
E para que o conlrole seja eficiente, o eslabelecimento & obrigado a possuir uma camara-fria
OU uma secdo desla, com separagio adequada, denominada “Camara de Seqiestro”, sob
exclusivo controle da I.F., perfeilamente Identificada e destinada a receber exclusivamente
as carcagas em referéncia. Quando o eslabelecimento se dispuser a fazer o aproveilamento
dessas camnes, a |F. (funcionario de plantéo) deve estar pronta a libera-las, acompanhando-
as, da camara-fria 4 Secio de Desossa. E somente depois de desossadas as carcagas e
satisfeitos os deslinos dados pela |.F. cessara a responsabilidade do plantae, no caso.

A papeleta de controle, Modelo B, deslina-se a receber, em uma parte, as anolagdes
referentes a cada carcaga rejeitada. Estas anotagdes sdo feilas pelo Veterinario responsavel
pelo D.LF., a0 serem as referidas carcagas encaminhadas & Camara-fria (“de seqlestro”) sob
o controle do plantdo. Essa mesma papeleta, lerminada a matanga, deve ser deposilada na
caixelade papéis do plantéo, a fim de que este, no dia da retirada das peg¢as paraaproveitamento,
assinale as baixas nas respeclivas colunas e linhas, com a aposigéo de sua rubrica,

3.17 - TABELA NUMERICA DE FUNCIONARIOS DE LINHAS DA SALA DE
MATANGA EM RELACAO A VELOCIDADE DE ABATES

O Servigo estabelece os seguintes numeros de funcionarios e Linhas-de-Inspegéo (na
Sala de Malanga), em fungao da velocidade média dos abates desenvolvides, convencionando
para tanto: como TIPO 1, o estabelecimenio que efetua uma matanga média horaria superior a
80 (oilenta) bois; TIPO 2, o estabelecimento cuja velocidade horéria de matanga situa-se entre
50 (cingUenta) e 80 (oitenta) bovinos: TIPO 3, até o maximo de 50 (cingiienta) bois por hora.

Na tabela nao se acha incluide o funcionario escalado para o servigo de plantio.

INSPECAQ DE CARNES BOVINA

INSPEGAO DE CARNES BOVINA

NUMERO DE FUNCIONARIOS
TIPO 3

LINHAS REGULARES

LINHA ‘B (CABEGA LINGUA) -
LINHA ‘D" (APAR. GASTRINTESTINAL)

LINHA “E” (FIGADO)

LINHA *F* (PULMAQ-CORAGAO)

LINHA “G* (RINS) *

LINHA *H' (CARCAGA-QUARTO TRASEIRO) *
LINHA “I" (CARCAGA-QUARTO DIANTEIRO) *
SUBSTITUTO DE LINHAS

VETERINARIO RESPONSAVEL PELA INSPEGAO
“ANTE” E "POST-MORTEM®

TOAL DE FUNGIONARIOS NAS LINHAS REGULARES |
LINHAS EXTRAS - o
LINHA *A”" (PES-Estabelecimentos exportadores)
LINHA *C" (Cronalogia Dentéaria)

TOTAL DE FUNCIONARIOS DAS LINHAS EXTRAS
LINHAS REGULARES + EXTRAS

TR Y

(") Nos estabelecimentos TIPQ 3,

Gue operam com plataformas preumaticas de movimento vertical, 1 (um}) 6 funcionario ¢
0 bastante para as linhas G + H + |

&) Nos estabelecimentos TIPO 3, a lisha de cronalogia dantaria (C) pode ser efeluada pela mesmo funciandrio da linha 8"
(eabega-linguay

OBS. NoQuadro acima nao aparecem o Vieterinario © og Auxiliares das oulrag segoes

INSPEGAO FEDERAL N°.

CONTROLE DAS CARCAGAS DESTINADAS AO
APROVEITAMENTO CONDICIONAL

Veterinario da Matanga

Matanga do dia de de 19
ANOTAGOES DO VETERINARI O DO D.LF. ANOTAGOES DO PLANTAO
Ml O oA CAMARA. ASSINATURA
: E DESTINO | DA CAMARA
il SRRGA, DE SEQUESTRO
PAPELETA MODELO N° 6 (Observagoes no verso)
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INSPEGAO FEDERAL N°
DEPARTAMENTO DE INSPECAOQ FINAL
PAPELETA DE ANOTAGOES DISCRIMINADAS DA INSPEGAQ “POST-MORTEM"

DOS ANIMAIS DE MATANGA DE EMERGENCIA DE ) 19,
N° DE NDO | DESCRIGAD SUMARIADAS DESTING DAS CARCACAS
ETIQUETA | V02 | LESOES ENCONTRADAS NA | DIAGNOSTICO
ANIMAL INSPEGAQ "POST MORTEM' CGharque | Conserva | Graxaria

——— | —1

PAPELETA MODELON® &
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CAPITULO V
ESQUEMA DE TRABALHO DAS II.FF. NOS DIAS DE ABATE

Face ao que ficou contido nos anteriores Capilulos destas Instrugoes, fica atribuido as
Inspegdes Federais, para sistemdlico cumprimento, ¢ esquema de lrabalho abaixo expesto,
relacionado com as inspegoes "ante-mortem” e “post-mortem”.

a) ANTES DO INICIO DA MATANGA:

12 - Escalacéo do pessoal para as Linhas de Inspegho, pelo Veterinario responsavel
pela Inspecao da matanga do dia.

2° - Distribuicéo das chapinhas de marcagao, devidamente higienizadas, as diferentes
Linhas de Inspecao, pelo funcionario especialmente encarregado desta tarefa (Capitulo V-
2-3); idem, idem dos carimbos da |.F. (Capitulo IV-3.14).

37 - Verificago das condicBes higiénicas das instalagdes e do equipamento da Sala de
Matanga: piso e sistema de drenagem, paredes, teto, instalagdes sanitarias anexas, pias (com
sabdo e papel-loalha), mesas-de-inspegao, mesas em geral, recipientes, carrinhes (inclusive
a sua identificagdo), lrilhos aéreos e carretilhas, correntes e ganchos, esterilizadores, serras e
“chutes” (Capitulo Il - 2.1 e 2.2).

4°-Verificagio donormal funcienamentodosdisposilivos de higienizagao: esterilizadores
de facas, de serras e das mesas-de-inspegéo; mangueiras de vapor e lavadouro de cabegas.

5% - Verificagé@o do normal funcionamento do sistema elélrico de paradas de nora e
mesas-rolantes e do de iluminagoes.

6% - Reinspegdo “ante-morlem” dos animais destinados & matanga normal do dia,
pelo Velerinario escalado para o D.LF. Se for o caso, lambém dos conduzidos & Matanga de
Emergéncia, identificando-os, na orelha, com a chapinha prépria e preenchendo as respeclivas
papelelas modelo 2 (Capitulo 111).

7¢ - Verificagfo do funcionamento dos ehuveiros da seringa (Capitulo | - 3 & 6).

8° - Verificagéo da apresentagéo dos trabalhadores (Capilulo Il - 2.3), quanto:

a) a corregdo e limpeza do uniforme de servigo (inclusive gorros), com duas ou
mais frocas por semana, facultando-se o uso de aventais plasticos brances ou
transparentes;

b) & auséncia de feridas purulentas nas méos e bragos, prolegidas ou n&o por
esparadrapo, gaze, efc. (Capitulo 1| - 2.3.3);

¢) as condigdes higidnicas das maos (unhas aparadas e limpas, sem esmalte, dedeira
ou qualquer outra protegéo de pano ou couro: Capitulo Il - 2.3.3);

d) ao uso das botas impermeaveis (Capitulo I - 2.3.2);
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&) ao parte da bainha metalica inoxidavel, para condugio das facas (Capitula 11 -
2.3.2),

9° - Verificagdo da apresentacao dos funcionarios da Inspegdo Federal, quante a
corregdo, limpeza e estado de conservacéo do uniforme oficial, ao porle da bainha de modelo
oficial para a condugio de facas e demais exigéncias contidas no item 8° acima (Capitulo I -
232).

Apresenga do Veterinario ¢ exigida uma hora antes do inicio dos trabalhos da malanga,
para o especial cumprimento das delerminacgdes dos ilens 1° e 6° e providéncias correlatas.

b) DURANTE OS TRABALHOS DA MATANGA

12 - Verificacio freqiente do normal funcionamento dos chuveiros da seringa e da
observancia da exigéncia alusiva 3 quantidade méaxima de animais marretados, na area do
‘vbmito” (um, no maximo, por boxe utilizado), bem como da limpeza da mesma area. Idem,
com relagao a eficiéncia da lavagem dos animais atordoados (Capitulo | - itens 7 e ).

2% - Verificagao do tempo minimo de sangria, antes de cujo cumprimento nenhum
trabalho pode ser efeluado no animal (Capitulo | - 10.4.1). Idem, quanto a lécnica da operagio
de sangria, de modo a assegurar-se, pelo seccionamento completo dos vasos de ambos os
lades do pescogo, o escoamento maximo de sangue. No caso de aproveitamento do sangue
para fins comestiveis, & exigido o estrito cumprimento das disposigées contidas no item 10.4.4,
do Capilulo 1.

3% - Verificagdo da manutengao da limpeza da area de sangria e demais dependéncias
da Sala de Matanga, bem como da melédica remogao dos produtos e residuos da sala (Capitulo
II-21e22)

4° - Verificag8o do estado e funcionamento dos esterilizadores situados nos diversos

pontos da sala: se possuem carga completa de dgua limpa (renovada sempre que necessario)

& em temperalura nunca inferior a 85°C (oitenta e cinco graus centigrados), jamais permitindo-

se seu uso para finalidades estranhas; observagiio da freqiiéncia e da oportunidade do seu

uso pelos funcienarios da |.F. e operarios, com especial atengao na sangria, no matambre {ou

plataforma de esfola), na evisceracgo e Linhas-de-Inspegio (Capitula Il - 2.2.6, 2.2.7 e 2.4.3
¢k

57 - Para prevenir contaminacées das carcagas. visceras ou qualquer outra porgéo
destinada a fins comestiveis e as conseqgiientes e imperativas condenagoes, exercer o conlrole,
com especial alencéio, do cumprimento das seguintes exigéncias:

a) oclusio eficiente e descolamento do esdfago, de acordo com a lécnica preconizada
no item 2.4.4, do Capitulo Il. Estas operagoes séo obrigatoriamente realizadas
anles da excisao da cabega;

b) corregéo da esfola, ablagéo e lavagem da cabega: eliminagéo completa do tegumento
(labios inclusive); corle dos chifres bem rente ao crénio; ablagiio da cabeca sem que
esta tenha conlalo com o piso ou com outra superficie néo higienizada; lavagem
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com agua morna scb pressao, das cavidades e superficie exlerna da cabega, de
modo a deixa-la perfeitamente limpa; nao deixar que uma cabega encoste na outra,
cuidado que deve manter-se até que a carcaga respectiva passe a dltima Linha-de-
Inspegdo (Capitulo Il - 2.4.4 e 2.4.5 e Capilula IV - 1.2.1);

¢) no matambre, a correcdo das operagoes de esfola, de sorte que a flor da pele
do proprio animal ou de outro nunca lenha contalo com as parles esfoladas; nédo
permitir a lavagem do piso com jalos de mangueira, quando houver animais sendo
trabalhados, para evitar respingos contaminadores sobre as carnes (Capitulo 1l -
2.4.6);

naevisceragio, para prevenir extravasamentos do contetdo gastrintestinal: oclusao
eficiente do reto & bexiga, com amarrilho forte retirada, por inteiro do lubo digeslivo
{esbfago, estomagos e inlestinos), com todo o cuidado, para evitar rupturas e
perfuracdes dos reservatérios. Na eventualidade desses acidentes, a observacao
deve ser dirigida no sentido do compertamento do eviscerador e dos funcionarios
das Linhas-de-Inspecao: o primeiro lem de higienizar a faca, maos e brages; os
segundos, além dessas medidas higiénicas, necessitam acionar rapidamente o
dispositivo de higienizagéo da mesa (no caso de mesa fixa) e desviar as pegas
contaminadas para o “chule’ de condenados (Capitula Il - 2.4.8 e Capitule IV -
1.4.2),

e) uso de ganchos inoxidaveis apropriades, quando da movimentagdo bragal das
carcagas, nos trechos de trilho sem nora (Capilulo Il - 2.4.9).

d

6" - Verificagao da correta idenlificagdo de cabegas/carcagas, da numeragao das
carcagas de acordo com os lotes, bem como da marcagéo das pegas apreendidas destinadas
ao Departamento de Inspegdo Final (Capitulo IV - item 2 e suas segbes).

7° - Verificagao do trabalho dos funcionarios da |.F. nas Linhas-de-Inspegéo: execugao
integral e correla dos exames, de acordo com as lécnicas eslabelecidas; corregao nas
condenagdes efetuadas nas préprias linhas e das apreensées de pegas para o D.LF.; corregéo
das causas assinaladas no$ quadros-marcadores; observancia dos cuidados higiénicos,
quando da condenagdo ou apreensdo de pecas (lavagem das méos, desinfecgdo das facas e
ganchos e higieniza¢ao da superficie da mesa).

8°- Verificagdo douso certo dos carrinhos de produtos comesti edendo- i
da lotagAo normal desses carrinhos e, no caso dagueles reservados ao transporle de cabegas
e visceras ao D.LF., a sislemalica higienizagao das respectivas bandejas, logo apés cada
descarga. (Capitulo 11 - 2.2.2).

9° - Verificagio do comportamento higiénico dos operérios (Capilulo |1 - 2.3.3): lavagem
das maos com agua e sabdo loda vez que ingressarem na sala, vindos dos gabineles sanitarios
ou de outra dependéncia do estabelecimento; habitos higiénicos (ndo escarrar, ndo cuspir, nfo
fumar); lavagem e higienizagao das botas, com solugdo de hipoclorito, toda vez que subirem
na plataforma da mesa de evisceragao ou na superficie desta.

10° - Verificagdo das condigbes das pias: se estdo limpas, desintupidas, providas de
sabdo liquido e de toalhas de papel.
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119 - Manutengéo da limpeza do Departamento de Inspegdo Final.

12° - Verificagdo da eficiéncia da lavagem das melas-carcagas {sem uso de escovas,
nem de panos de enxugar) e da legibilidade do carimbo do S.1.F,

13 - Controle das carca¢as destinadas ao aproveitamento condicional levadas a
camara-de-sequestro (Capitulo IV - 3.16), bem como das pegas condenadas (nas Linhas-de-
Inspegdo ou no do D LF.}, estas, até seu langamento nos digestores.

14° - Nos estabelecimentos exportadores, controle do roteiro das carcagas assinaladas
com o carimbo NE (Nao Exportar), para cdmara-fria & parte.
152 - Alengéo especial no caso de Matanga de Emergéncia, a fim de que

a) a identificagio na orelha (da inspecao “ante-morlem”) seja subslituida, com o
mesmo numero, pela chapinha Tipo 4;

b} as visceras sejam obrigatoriamente encaminhadas ao D.I.F.;
c

a higienizagao do recinto e do equipamento se faga de acordo com o que o caso
exija.

16° - Controle da velocidade e de volume da matanga (Capitulo IV).

17° - Providéncias pelo Velerinario, junto ao chefe da matanca, ne sentido da corregéo
das deficiéncias ou irregularidades porventura constatadas, com relagéo aos assuntos tratados
nos itens cima.

¢) APOS 0S TRABALHOS DA MATANGA

19 - Verificagéo, pelo planto, dos seguintes topicos:

a) lavagem geral com agua quente, sob pressiao e com detergente adequado, quando
for o caso (Capitulo Il - 2.1 e 2.2), das paredes, boxes de atordoamento, drea
de "vomito”, canaleta de sangria, matambre, plataformas, demais instalagdes e
equipamentos (mesas, “chutes”, carrinhos, recipientes), seguida de abundante
enxaguadura; idem, idem do D.LF. Sempre que for possivel ao estabelecimento
ou sempre que a |.F. achar necessario, desinfecgao geral da Sala de Matanca
e dependéncias anexas (Capitulo Il - 2.1.1), em determinado dia da semana, de
preferéncia no Gltimo dia de rabalho da semana; também a aplicagio de detergentes
nas paredes ¢ “chutes’, a limpeza dos lrilhos aéreos (Capilulo || - 2.2.4) e do lelo,
estas duas llimas, semanalmente e em carater compulsério;

b) desinfecgio, com agua fervente, das mesas-de-inspegao, eslerilizadores e serras;
higienizagao dos ganchos, correntes e carretilhas (Capitulo 11 - 2 2);
¢) remogéo dos excrementos dos Currais de Matanga e dos de Chegada vizinhos,
da Seringa e da Rampa, com posterior lavagem (gua sob pressao e escovio)
e finalmente a respectiva desinfeccio, na conformidade do esquema adiante
preconizado,
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29 - Necropsia, realizada pelo Vielerinario, de animais mortos nos currais; lavagem e
desinfecgfo das instalagoes e do instrumental utilizados.

DESINFECGAO DOS CURRAIS

19 - CURRAIS DE MATANCA:

a) nos estabelecimentos exportadores, é obrigatoriamente semanal; v:;gmprcillq:e
possivel, serd feita em um dia certo da semana, de preferéncia no ullimo dia de
trabalho:

b) nos estabelecimentos de comércio interno, zj desinfeccao € feila mensalmente,
sempre que possivel no Gitimo dia de cada més;

¢) a juizo da LF., em qualquer eslabeleclmenlu_‘ it’\_dependerllg do ambito de seu
comércio, quando houver caso de morte de animais ou suspeita de zoonose

2° - CURRAIS DE CHEGADA:
a) guando forem vizinhos dos de matanca, serdo desinfectados juntamente com
estes;

b) guando afastados, a desinfecgao ¢ feita, sempre que necqsséria ou quandp alF
julgar conveniente (em casos de animais mortos ou suspeitos de doengas infecto-

contagiosas).

3° - CURRAL DE OBSERVAGAO:
a) ¢ desinfectado sempre apos a estada de animais suspeilos de doengas infecto-
contagiosas, ou quando nele hajam morrido animais.

105
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DES, N2 10
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4

ESCALA.I:20

ESQUEMA TRANSVERSAL DA SERINGA INDICANDO
A INSTALAGAO DO CHUVEIRO.
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CHUVEIRO PARA LIMPEZA DO VOMITO
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DES, N° 14

PERFIL VISTA

ESCALA_ 1:20

PLANTA

CARRO GALVANIZADO PARA TRANSPORTE DE
COUROS DE BOVINOS DA SALA DE MATANGA.
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DES. N9 15
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—VISTA '
ESC. 1120
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COMPRINENTO LINEAR MimINOE 2 50

TRANSPORTADOR AEREO, NAO MECANIZADO, DE CABE GAS
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CARRO DE TRANSPORTE E DE INSPEGAO
DE CABECAS E LINGUAS

R6ALA 180
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LAVADOURO DE CABECAS DE BOVINOS

DES. N° 17A DES. N¢ 178

1 SUPORTE REMOVIVEL OF CASEGAS
2 QANCHO QIRATORIO REMOVIVEL (VIDE OETALWE)
§ FUNDO COM CAIMENTO WININO OF 30° P/ © AALO

NOTA. DEVE BER CONSTRUDO &N MATERIAL RESI

TE
u renaverw (aco momipkvel ), DIRETAMERTE COR.
JUBADO A0 METEMA O OREMASEW ATRAVES
or us sirdo. 4 AmEa EM QUE B BITuA O
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OBS_ 0 SURORTE DO SANCNO SIRATGRIO ArmoviveL
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min sua

BrESEALA
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DETALHE DO GANCHO
BIRATORIO REMOVIVEL
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LAVADOURO ROTATIVO DE CABEGAS DE BOVINOS

DES, N2 17C
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Houa __VAPOR DES. N2 18

MISTURADOR

—MISTURADD®

CAND PERFSIACE
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CORTE AB

X 200 .
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ESCALA_.1:20

MESA FIXA DE INSPECAO DE CABEGAS E LINGUAS

t SEGAO DE INSPEGAO ]
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DES, N? 19

Fiso

—VISTA

ESCALA —1:20

TRILMO aEmgo

e
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— PLANTA —

ESCAL A 1:90
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DES. N? 20

MESA DE EVISCERAGAO E INSPEGAD.TIWO L
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e
B segis 04 srmcransin ¢ maesla 48 Flaase € ristaat readies

Leatnes

e 4 wamacha 10 mdven
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DES. N2 21
MESA OF mum:lc‘ﬁ':‘ INSPECAQ _TIPO 2
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DES. N? 21A
QUADRO N? 1
CAUSAS INTESTINOGS = INSP, FEDERAL N2 ‘
_ CONTAS PRETAS [CONTAS BRANCA!
Conteminagao
Enfisema {suinas) ——d —
Esof H
| 3 ; S L
f .15 + 0.25 | "

QUADRO MARCADOR DE CAUSAS DE REJEIGAO DE INTESTINOS
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DES. N? 22

QUADRO N9 2

CAUSAS FIGADOS - INSP, FEDERAL N¢

CONTAS PRETAS CONTAS BRANCAS,
Abscesso

Cirrose

Cist, tenvicolis (suinos)

Centamil

Esteatose

[

Estefanurose (suinos)

Fasciolose

Hidatidose

Periepatite

1 0,15 * 0,25 — Y 0,15

—

QUADRC MARCADOR DE CAUSAS DE REJEIGAO DE FIGADOS
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DES, N? 22A

QUADRO N2 3 e 4

CAUSAS

PULMOES - INSP, FEDERAL N2

Adanite

Aspiregoo de songue

Aspiragoo ruminal

Bronquite

Congestao

Enfisema

Hidatidoss

o

Pleuris

CORAGOES~

Contaminagao

Pericardite

1 0,15 +

0,25 + u,lsAT

QUADRO MARCADOR DE CAUSAS DE REJEIGAO DE PULMOES E CORAGOES
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2 cmara o :
MATERIAL INORIDAVEL

ESTERILIZADOR PARA SERRA DE CARCACA

DES. N9 23
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DES. N2 24

Estefanurose (sufhos)
lsquemia

Nefrite

Quisto Urinério

Urenefrose

QUADRD N2 5
CAUSAS RINS - INSP, FEDERAL N©
CONTAS PRETAS CONTAS BRANCAS]
L’Q’M‘O— OOOOO—
Congestoo

um

{—A— M __fi i*—
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QUADRO MARCADOR DE CAUSAS DE REJEIGAC DE RINS
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TAMPA  REMOVIVEL

DES, N9 25A
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AEREA NO DO.I.F.

DES, N2 28

TRILHAGEM
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TRILHAGEM AEREA NO D.LE DES. N9 28 - A
MESA ROLANTE OE EVISCERAGKO COM ESTEIRA UNICA
ENORA INDEPENDENTE PARA CABECAS

LEBENDA

(_ARMARID

2_MESA PARA INSPEGAD FINAL {contro. poreda )

3Pl COM ESTERILIZACOR

APLATRFORMA OE INSPEGED

SPLATAFORMA PARA LIMPEZA 0€ FEQUENAS CONTUSOES
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TRILHAGEM AEREA NO D.I.F.
mesa rolante de evisceragdo, esteira Unica

DES. N2 28 -8

LEGEKDA
1 ARMARIO
2 .MESA P/ INSPEGRD FINAL (da céntro)
3.PIA COM ESTERILIZADOR

4 _PLATAFORMA DE INSPECAQ
5 .PLATAFORMA P/ LIMPEZA DE
PEQUENAS CONTUSOES

-

Escola 1: 230
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TRILHAGEM AEREA NO D.I.F.
mesa_rolonte de eviscaragdo, esteira Unica
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DES, N9 33

0.90
100

11

PLANTA

vis

LAVADOR DAS BANDEJAS DO CARRINHO
( MODELO 3) TRANSPORTADOR DE VISCERAS

E CABECAS PARA O DIF

TA

ESCALA_ 1110

153
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UNIFORME OFICIAL

MODELO 2

DES, N¢ 35

INSPEGAQ DE CARNES BOVINA

HONE 00 Fumticdmo
Nt pidutico gomeda

[ — MEDico - vETERNARIO — |

Tama

' BROCHE USADD NOS MODELOS 213
(nos des, 2% 35 ¢ 36)

RomE 0o rusconiig
| A
/

| m——
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|
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BROCHE USADO NO MODELO 2
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1 IDENTIFICAGRD
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005 MOOELOS 2 4 3 fnew dex. aid 35 4 38
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SORAG0 £M ALUL KA MaNOA (svauards]

003 Mol

OELOE | 0 1 (snu dun 6B 34 0 32)

BORDADO EM AZUL HOS
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\ssarmesgin
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PEGA "C”

MATEMIAL — GO (NOX, CHARA NE 22

BAINHA HITI.LH:A E FACA

DES. N? 38

BANHA MONTADA
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COMPLEMENTO DO DES, N9 38
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DES. N® 39

FUzZiL

100 mm | 150 mm,

asmm

#1747 A%0 nox

_GANGHO DE INSPEGAO

SACA-ROLHAS

ESTERILIZADOR A VAPOR
PARA SACA_ROLHAS

CHAPINHA DE ORELHA DES. N2 41
Tipo 6

Chapa matdlica ow plisics pora idantifleogds,
el d b ot s ol

KISTE: Mo coms do erime| s condenads *s prior®
o wmama "orte-morien® s o chupeliice 8) @ de ooe
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DES, N9 42

g s [ ——
T*#H%‘H*ﬂ

visTA FRONTAL

€5 1130

WISTA LATERAL

=
COD X sonsapiras

CARRO TRANSPORTADOR DE ANIMAIS MORTOS
E DE MATANCA DE EMERGENCIA

MODELD 2
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CRuvEIRD

DES. N9 43

1 =
\c-w: ot woecore g

conte LonAITuindL

CORTE TRAMSVERIAL

l

1 .

MESA DE INSPEGAO DE CASCOS EM ACO

- 3l IO
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DES, N9 44
MODELOS OFICIAIS DE CHAPINHAS META‘L[CAS
EMPREGADAS NA INSPEGAO _"POST.MORTEM"

@

S Y

CHAPA IDENTIFICADORA DE VI’SCEIAS.CAREAG!
2ot A RNTIFICADORA DE VISCERAS. CARCAGA

Eu QUATRO SEMIES WUMERADAS BE LA NO MixiMO, 30
PARE DISTRISUIGRO SEPARADAMENTE WAS LINMAS o0F
WiSCEMAS. UM JBE0 DT 4 CHAPAS € USADO WS MAUIN-
TES LOCALIZAGEES WAS PEGAS DA BES AFNEENOIDALI NG
IMTESTING (A ALTUAS 00 PimcREAS) vALENDD TAMBEM # 08
esrduanos, nago, pincaeas & dnedos spmiras, 1 xo i

$ABO(NA VIS SOATA), 1 NOE PULNBESNALIOA Tansid 5/ 6
TIPO L

»

|

EORAGID, 4 0 CANEAEN. ENEENS E HEIT ma- sesTriEneres
EN QUE DUAS CHAPINNAS APEWAS 3i uUSADAS: e Comagie
£ ma cameiga.

CHAPA INDICADORA DE CAUSAS DE APREENSAQ

OF ¢On vemwELwa € sem wiwewo. 3i0 DisTmUsuIDAS
Ed GUANTIDADE SURMICIEMTE EN TEOAS A% LimWAs DE
INSSE A0 EXCETO WA LINWA 4 DE EXANE OE CASCOS,

TIPO 2

CHAPA DE MARCAGAO DE CARCAGAS DE AMIMAIS
COM LESGES DE FEBME AFTOSA.

{PARK  SEA DEPENDURADA WA PALETA ESQUERDA, NA, LA
DE CARIMBASEN OF CARCAGAS € SuSATITUIDA PELOD €A
RIMEO HE-wi0 EXPORTAM_ APOSTO WO COxio, Mo LomBg,
WA PONTALOE_AGULMA & NA PALETA, AD LAGG 0O 4.
nNED D6 mir g

- |-
|
S.em +

TIPQ 3 -
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o DES, N? 44 - A

CHAPA DE IDENTIF!GAEA-O oy
!ZPAHAQ;O DE LOTES.

(NUMERADA, APLICADA WA PALETA
ESCUEROA D& 1E MEIA CARCAGA O&
REE miCIAL DE cABA LOTE)

9 cem 7

TIPO &

CHAPA DE ID!HTIFICI;:O DE CAR.

CAGA DE RES DE MATANCA ESPECIAL.

( NUMERADA, SUBSTITUL A SALA OF MATANGA,
COM IGVAL WUMERG A DE INSSEGID amrE _
MORTEM® € OEPENDURADA WA NEOIEO MEDIANA
DA FACE EXTEANA ESQUERDA DA CARCAGA,

El
ol
t
4 | | A
TIPO 4
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DES, N? 45

LOCALIZACAO DO CARIMBO MODELO L NAS CARGACAS DESTINADAS
AQ CONSUMO

local da corimbo de inspagdo
MODELO 1L

local do carimbo de inspeglo
MODELO &
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DES. N2 45 - A

LOCALIZACAQO DO CARIMBO DE INSPECAO MODELO Il E DOS
\
CORTES NAS CARCACAS DESTINADAS A SALGA.

cerimbe

VISTA EXTERNA VISTA INTERHA
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DES. N¢ 458

LOCALIZACAO -DOS CARIMBOS DE INSPEGAO MODELO 10 E

DOS CORTES NAS CARCAGCAS DESTINADAS A CONSERVA

Carimbo

vista extemna vista_interna
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N° 26 - MESA de inspegao final (de centro) lipo 5................
A - MESA de inspegao final (contra parede) TIPO5A._.
B - MESA de inspegéo final (bandejas removiveis (TIPO5B
N 27 - LAVADOURO para as bandejas da mesa.... - .
N° 28 - TRILHAGEM AEREA no D.LF. (mesa rolante de evisceragdo com esteira dupla),. 145
A - TRILHAGEM AEREA no D.ILF. (mesa rolante de evisceracdo com esteira
unica e nora independente para i - R
B - TRILHAGEM AEREA no D.I.F. (mesa rolanle de evisceragéo, esleira tnica),
C - TRILHAGEM AEREA no D.LF. (mesa rolante de evisceragéo, esteira (nica)
N? 29 - CARRO transportador de cabegas e visceras para D.I.F. (MODELQ - -
N® 30 - CARRINHO para lransporte de material condenado do D.L.F. e do

Deparlamento de Necropsia (MODELO 4) ................ T p————— .
N?31 - CARRQ para transporte de material condenado do D, (MODELO 4 A) -
chapa galvanizada ...................coocoun.n.., 151

N° 32 - PIAS profundas para lavar bragos e antebragos
N° 33 - LAVADOURO de bandejas do carrinho (MODELO 3) transporlador de
visceras e cabegas para o D.ILF,... ..
N®34 - Uniforme oficial (MODELO 1) ...........
154N° 35 -Uniforme oficial (MODELQ 2
N?36 - Uniforme oficial (MODELO | (S "
154N” 37 -Uniforme oficial ....................
N® 38 - BAINHA METALICA @ FACA - complemento .
N® 39 - FUZIL e GANCHO DE INSPECAQ.......cconnesse A
N®40 - SACA-ROLHAS e ESTERILIZADOR a vapor para saca-rolha:
N® 41 - CHAPINHA de ORBUHA{TIPO BY....oononnsnonmsmessmmssennsssiossis
N® 42 - CARRO transportador de animais mortos e de matanga de emergéncia
MEIBEL O it i
N?43 - MESA de ago inox para inspegio de PATAS (TIPO 4)
N? 44 - Modelos oficiais de CHAPINHAS METALICAS empregadas na inspegao
‘post-mortem” (tipos 1, 2 e 3)
A-idem (tipos 4 e 5) : g
N® 45 - Lacalizagio de carimbo MODELO 1 nas carcacas deslinadas ao CONSUMO .
A - Localizagao do carimbo de inspegao modelo 11 e dos cortes nas
carcagas destinadas & SALGA

).

INSPEGAD DE CARNES BOVINA

DESENHOS

N° 1 - Planta de orientago para construgao de CURRAIS e anexos ..,
N°® 2 - Planta de orientagao para construgio de CURRAIS e anexos

A - complemento ....

B - complemento .

C - complemento...

D - complemento........
N® 5§ - SALA de NECROPSIA

A - FORNO CREMATORIO. .
6 - CARRINHO para transporle de material condenado do D
Departamento de Necropsia (MODELQ 4) ...

N® 7 - BANHEIRO de ASPERSAQ.....
N°® 8- PISO da rampa de malanca....
N* 9 - Esquema transversal da SERINGA, indicando a instala
N° 10 - CHUVEIRO para remogdo do “vomito”
N° 11 - CANALETA de SANGRIA..

A- complemento........
N® 12 - FACA especial de sang
N® 13 - CAMA ELEVADA............... 3 .
N? 14 - CARRO galvanizado para transporte de couros de bovinos da sala de

matan¢a (MODELO 5) .......... ! 3
N 15 - Transporlador aéreo, ndo mecanizado, de cabegas
N° 16 - CARRO de lransporte e de inspegao de cabegas e linguas (MODELO 1)
N®17 - LAVADOURO de cabegas de bovinos (MODELO § e

A - LAVADOURO de cabegas de bovinos (MODELO 2)

B - LAVADOURO de cabegas de bovinos (MODELO 3).

C - LAVADOURO ROTATIVO de cabegas de bovinos (MODELO 4).......
N 18 - MESA FIXA de inspe¢ao de cabecas e linguas (TIPO 3 2
N? 19 - NORA para inspegao de cabega-lingua
N°20 - MESA FIXA de evisceragio e de inspegao (TIPO 1)..
N 21 - MESA FIXA de evisceragao e de inspegdo (TIPO 2).. .

A - Quadro marcado de causas de rejeicéio de intestinos (QUADRO N¢ 1)
N? 22 - Quadro marcador de causas de rejeicde de FIGADOS (QUADRO N° 2)................ 138

A - Quadro marcador de causas de rejeicdes de PULMOES o CORACOES

(QUADRO NS B 8 4] uciianiivcisciviciciinminmmsmmmnmerssssmssesseesmusssssacns
N®23 - ESTERILIZADOR a vapor para serra de (<5 o o (R
N® 24 - Quadro marcador de causas de rejeigio de RINS (QUADRQ N° 5).

=
s

N° 25 - ESTERILIZADOR a vapor para facas e fuzis __
A~ ESTERILIZADOR elétrico para facas e fuzis
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