ANEXO 1
NOMENCLATURA DE CARNES E DERIVADOS DE AVES E COELHOS

a) PRODUTOS RESFRIADOS

. Frango Resfriado {7}

. Frango Resfriade (sem mildos)

. Frango Rasfriade {melo frango)

. Frango Desossado Resfriado

, Frango a Passarinho {Cortes ou Recortes Resfriados de Frango} (8)
. Galeto Resfriado {médximao de 800 g & maximo de 28 dias de idade) {7}
. Frango Especial Resfriado (7 & 9) '

, Gallnha Resfriada {7}

. Galinha Resfriada (sem middas)

. Gala Resfriade (7}

. Galo Resfriada (sem mildos)

. Pery Resfriada

. Pato Resfriado {10)

. Ganso Resfriadeo

. Marreco Resfriado

. Codorna Resfrlada

. Perdiz Resfriada

. Faisdo Resfriado

. Gallnha d'Angola Resfrlada

. Pombgo Resfrlado

. Coelho Resfriado

, Coelho Resfriado (Mela Carcaca)

. Coelho Resfriado (em partes)

. Cortes Resfriados de Frango (1)

. Cortes Resfriados de Gallnha (1}

. Cortes Resfrlados de Gale (1)

. Cortes Resfriados de Peru (1)

. Cortes Resfriados de Pato (1)

. Cortes Resfrlados de Pato -Malo Pelto - {Magret)
. Cortes Resfriados de Marreco (1)

. Cortas Resfriados de Coelho {2}

. Recortes Resfriados de Ave (frango, gallnha, galo)-{5)
. Recartes Resfriados de Peru (5)

. Recortes Resfriados de Pato (5}

. Recortes Resfrlades de Marraco (5)

35, Recortes Resfriados de Coelho {5)

37. Partences Resfrlados para Cania (6)

38, Mlddos Resfrlados de Frango (3)

39. Mludos Resfriados de Gallnha (3)

40, Milidos Resfriadas de Galo (3}

41, Milidos Resfriados de Peru (3)

43. Miidos Resfriados de Pato (3}

43. Mldos Resfrlados de Coelho (4}

44. Mitdo Resfriado de Pato ou Ganso - Figado.

45. Testiculos Resfriados de Galo ou outra Ave

45. Pele Resfriada de Ave

47. Gordura Resftiada de Ave

48. Catne Mecanicamente Separada Resfriada de Ave {frango, galinha, galo)
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OBS' Para Carne Mecanicamente Separada Resfriada de outras aves, devera constar o
nome da espécie. Ex.: Carne Mecanlcamente Separada Congelada de Peru,

49, Cartilagens Resfriadas de Ave
Especificactes de Cortas!

{1} Aves!

- Cabeca

- Pés

- Pescogo

- Pescogo s5em pele

- Peito

- Palto sem 0S50

- Pelto sem pele

- Peito sem 0ss¢ s8m pele

- Peito sem asso sem pele sem fliezinho
- FlI& de Peito

- Meia Pelto

- Meig. pelte sam o550

- Meip pelte sem pele

- Meio pelto sam osso sem pele

- Fliezinho [(Sassaml)

- Peito com dorso

- Dorso

- Dorso com pescoch

- Coaxas

- Co%as sem 0550

- Coxas sem 0880 sem pele

- Coxas sem pele

- Fllé de coxas

- Sobrecoxas

- Sobrecoxas SEM 0850

- Sobrecoxas sem pele

- Sobrecoxas sem 0sso seém pele

- Filé de sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas sem 0550

- Coxas & 50brecoxas sem 0sso sem pele-
- Coxas @ sobrecoxas sem pele

- Coxas @ sabrecoxas com porgdo dorsal
- Flié de coxas e sobrecoxas

- Sambiguira cu Sobre ou CUranxim
- Asas

- Coxlnha das Asas (Drumette)

- Meio das asas

- Melo das Asas {Tulipa}

- Coxinhas das Asas Com Melo das Asas
- Melo das Asas com Pontas das Asas
- Ponta das Asas

- AsEs 58I 0550

{23 Coeltha:
- Diantelro



- Traselro

- Dorso

- Davso com Costelas

- Lombo

-Especificacio dos Mildas:
{3} Aves:

~ Coracgao

- Figado

- Moela

{4} Coalho
- Flgado
- Coragao

(53 Exclusivamente para fins Industrlals

(8) No rétuls deve estar especificade os cortes contidas na embalageim,

{7)Indicar no rétule os mildos contidos

{8)Indlcar no rotulo os nomes das cortes efol recortes coptidos.

(9} Frangos obtidos a partlr de linhagans genéticas especlalizadas, com no maxime 75
dias no abate e com 3 Kg de carcaga. Ex: Chester, Bruster, Classic, Briscker, Flesta,
Master.

(10)Permite-se a Inclusdo da linhagem do pato. Ex: Pato Mandarim Resfriado
OBS.: Os wortes poderdo se apresentar soh a forma de cubos, tiras ou iscas.

b)Y PRODUTOS CONGELADOS

1. Frango Congelado (73

2. Frango Congelado {sem mlidos)
3. Frango Congelade {melo franga)
4, Frangao Desessado Congelado

5, Frango a Passarinha (Cortes ou Recortes Congelades de Frangoy (&)
6. Galeto Congelado (méxime de 800 g e maximo de 28 dlas de idade} {7)
7. Frango Espedlal Congelado (7 e 9)
8, Galinha Congelada {7)

9. Galinha Congelada {sem mildos)
10, Galo Congelado (7)

11. Galo Congealado {sem mitdos)
12. Peru Congelado

13, Pato Congeladae {10)

14. Ganso Cangelado

15. Marreco Congelado

16. Codorna Congelada

17. Perdiz Congelada

18, Faisfo Congelydo

19, Gallnha d'Angola Congelada

20, Pembo Congelado

21, Coelho Congelado

22. Coetho Congelado {Mala Carcaca)
23, Coelho Congelado (em partes)
24, Cortes Congelados de Frango (1)
25, Cortes Congelados de Gallnha {1)
26, Cortes Congelados de Galo (1)
27. Cortes Congeladas de Paru (1)



28, Cortes Cengelados de Pato {1)

29. Cortes Congelados de Pato ou Ganso [--Malo Pelto -{Magret)
30. Cortes Congelados de Marreco (1)

31. Cortes Congelados de Coelho {2)

32. Recortes Congelades de Ave (franga, gallnha, galo) {5)
33. Recortes Congelados de Peru {5)

34, Recortes Congelados de Pato (5)

33, Pecortes Congelados de Marraco (5)

36. Recortes Congelados de Coalho {5).

37. Pertences Congelados para Canja (6}

38. Middes Congelados de Franga{3)

35. Mildos Congelados de Galinha (3) .

40, Mildos Congelados de Galo ()

41. Middos Congelades de Peru (3)

42. Midos Congelados de Pato {(3)

43, Mitdos Congelados de Coelhe (4)

44, Miudo Congelado de Pato ou Ganso - Figado

45, Testlculos Congelados de Galo ou outra Ave

46, Pele Congelada de Ave

47, Gordura Congelada de Ave

48, Carne Moida Congelada de Ave

49, Carne Mecanicamente Separada Congelada de Ave (frango, galinha, gals)

OBS: Para Carne Mecanicamente Separada Congelada de outras aves, deverd constar
o nome da espécia, Fx.: Carne Mecanicamente Separada Congelada de Pato

50, Cartllagens Congeladas de Ave
51. Ussos Moldos Congelados de Ave (para allmentacio animal)

52. Ingradlentes Congelados de Ave para fabricagdo de Ragdo Animal
Espaclflcagdes de Cortes:

{1} Aves:

- Cabeca

- Pés

= Pascocn

- Pascoco sem pele

- Pelto

- Pelto sem osso

- Peltc sem pela

- Peltc sem 0550 sem pele
- Pelto sem osso sem pele sarn fllezinha
- Fll& de Peito

- Meig Peito

- Meio pelto sam osso

- Meio pelto sem pele

- Meio peito sem osso sam pele
- Filezinho {Sassami}

- Pelto com corso

- Dorso

= Dorso com pescago

- Coxas

- Coxas sem 0ssg

- Coxas sem asso sem pele



- Coxas sem peale

- Flle de coxas

- Sohrecoxas

- Spbrecoxas sem osso

- Schrecoxas sarm pele

- Sobrecoxas sem 0S50 sem pele

- Filé de sobrecoxas

~ Co¥as e sobrecoxas

- Coxas e sobrecoxas sem osso

- Coxas e sobrecoxas sern 0sso sem pala
- Coxas e sobracoxas sam. pele

- Coxas e sobrecoxas com porgée dorsal
- Fll& de coxas & sobrecoxas

- Sambilguira ou Sobre au Curanxim

- Agas

- Coxlnhas das Asas (Drumette)}

- Melg das asas

- Meio das Asas [(Tulipa)

« Coxlnhas das Asas Com Meio das Asas
- Melo das Asas com Pontas das Asas

- Pontas das Asas

- ASas sem asao

{2} Coelhg;

- Dianteito

Trase|ro

- Doarso

- Dorso com Cosielas

- Lombao

Especificagdo dos Mildos:

{3) Aves:
- Coragdo
- Flgado

- Moela
f43 Coelho
- Figada

- Coraglo

{53 Excluslvamente para fing Industrials

{8) No-rétulo deve estar especificado os cortes contldos na embaiagem.

{7 Indicar no rétulo os miGdos contidos

{8)Indicar no rotule os nomes dos cortes efou recortes contidas,

{9) Frangos obtides a partlr de linhagens gendticas especlalizadas, com ne maximao 75

dlas no abate e com 3 Kg de carcaga. Ex: Chester, Bruster, Classic, Briscker, Flasta,
Master.

(1) Permite-se a Inclusdo da linhagem do pate. Ex: Pato Mandarim Congelado

OBS.: Cs cortes poderan se aprasentar sob a forma de cubos, tiras ou Iscas.



ANEXO I1
NOMENCLATURA DE SUINO E JAVALI

a} FRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Suing com Osso
- Meia Carcaca

- Carcaca

- Mela Carcaca sem paleta

- Joelhe

= Pernll

- Paleta

- Sobrepaleta

- CostalafCostellnha

- Carrg

- Blsteca

- Barriga corm costela

- Ponta da PeitofPonta da Costela

OBS: Nos cortes que se apresentaram com pele, deve constar no nome do produto Ex:
Carne Resfriada ou Congelada de Suino com osso - Parnil com Pele

2. Carme Resfriada de Suing sem Qsso
= Pernil

- Paleta

- Costels

« Lombo

- Sdbrepaleta/ Muca

- Fllezinho/File Mignon

- Cox3o Male

- Coxdo Duro

- Fatinho

- Alcatra

- Lagartof Tatu

- Barrtga

- Picanha

- Recortes (Exclusivarmente para fing industriais)

0OB5: s cortes gue se apresentarem corn pele deve constar na rotulagem. Ex: Carmne
ResfHada ou Congelada de Suino sem ossa Barrga com Péla

3. Mildos Resfrlados de Suing
- Rim

- Figado

~ Coracio

- Lingua

- Estimago
- Mlolos

- Timo

- Pulméo

- Baco

- Pés

- Oralhas

- Rabo



4, Leitdo Resfriado (Idade maxima 2 meses, com aproximadamente 20 kg de pesa vivo
e 8 a 12 kg de carcaga)

5. Papada Resfriada de Suino

6, Espinhage Resfrlade de Suino
7. Mascara Resfriada de Suing

8. Focinho Resfriado de Sulno

&. Toucinho Resfrlade de Sulno
10. Toucinho Resfriado de Suing (sem pele)
11. Medula Resfrlada de Suing

12, Pele Resfriada de Suino

13, Garganta Resfriada de Suino
14. Glandulas Resfrladas cle Suino
- Hipdfise

- Péncreas

- Tiredide

« Afrenal

- Owdrlos

15.Cabeca Resfriada de Suing

16. Esdfago Resfriado de Suino

17. Membrana do Dlafragma Rasfrlada de Sulno

18. Pertencas Rasfrlados de Suino para Feljoada (1)

19, Envoititios Naturals Resfriades da Sulno

20, Ossazs Resfriados de Sulno

21. Fressura Resfriada de Sulno

22. Carna Mzcanlcamente Separada Resfrlada de Suing,

23, Carne Resfriada de Suino com Osso {matéria prima para producdio de embutidos
cozidos}

34, Carne Resfrlada de Suino sem Osso {matéria prima para produgio de embutldos
cozidas)

25. Carne Resfriada de Suino sem QOsso {matérla prima para produgdo exclusiva de
enlatados)

26. Valvulas Cardiacas Rasfrladas de Suino

ORS, 1; Os cortes e millidos poderio se aprasentar sob a forma de cubos, tiras, iscas
ou bifes,

QBS. 2; Os produtas acima relaclenados sao aplicados ao javall.

QOBS. 3¢ Mos cortes ou middos poderd ser incluide o nome regional, apds a
namenclatura oficlal. Ex: MiGdos Resfriados de Sulno - Estimago (bucha)

(1) - Na identiflcaclo do produto deve estar especificado os cortes, recertes & middos
contldes na embalagem.

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada da Sufno com 0Osso
- Mela Carcaga

- Carcaga

- Mela Carcaga sem paleta

- leelho

- Parnll

- Palets

- Sohrepaleta



- CostelafCostelinha

- Carré

- Bisteca

- Barrlga com costela

- Ponta do Peltof/Ponta da Costala

OBS: Os cortes que se aprésentaremn com pele deve constar NG nomea do produto Bx:
Carne Congelada de Suinoe com asse - Pernil com Pele

2, Carne Congelada de Suino sem 0sso
- Pernil

- Paleta

- Costela

- Lombo

- Sobrepaleta/ Muca

- Filezlnhof File Mignon

- Cox&o Maole

- Coxdo Durn

- Patinho

- Aleatra

- Lagartof Tatu

- Barrlga

- Picanha

- Recories (Exclusivamente para fins industrials)

OBS' Os cortes gue se apresentarem com pele deve constar na rotulagem, Ex: Carne
Congelada de Suino sem osso - Barriga com Pele

3, Mitidos Congelados de 5uino
- Rim

- Flgadao

- Coragéo
- Lingua

- Estormago
- Mlclos

- Timo

- Pulrngo

- Bago

- Pés

- Orelhas

- Rabo

4, leltdo Congelado {ldade maxima 2 meses, com aproximadamente 20 kg de peso
vivo & 8 a 12 kg de carcaca)

5. Papada Congelada de Suino

%, Espinhace Congelado de Suino

7. Mascara Congelada de Suino

8, Facinho Congelado de Suino

9, Toucinho Congelado de Suino

10, Toucinha Congelado de Suino {sem pele)
11. Medula Congelada de Suino

12. Pele Congelada de Sulno

13. Gordura de Porco em Rama Congelada




i4. Garganta Congelada de Suino
15. Gléndulas Cangeladas de Suino
- Hipdfise

- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal

- Ovarios

15. Cabeca Congelada de Suino

17. Esdfago Congelade de Suino

18, Membrana do Diafragma Congelada de Suino

19, Pertences Congelados de Suino para Feljoada (1)

20. Envoltdrias Naturals Cengelados de Suing

21. Ossos Congelados de Suino

22, Sangue Cangelada de Sulne

23. Plasma Congelads de Sulno

24. Fressura Congelada de Suing

25. Palate Congelado de Suino

26, Uters Congelade de Suina

27, Carne Mecanlcamsante Separada Congelada da Suino.

28. Carne Congelada de Suing com Osso (matéria prima para predugdo de embutidos
cozldos)

29, Carne Congelada de Suino sem Qsso {matéria prima para producdo de embutidas
cozidos)

30. Carne Congelada de Suing sem Osso {matérla prima para producdo exclusiva de
anlatados}

31. Materla Prima Congelada de Suiho para fabricacdo de Racdo Animal

OBS. 1: Os cortes e middes paderdio se apresentar sob a forma de cuUbos, tiras, Iscas
ol hifas,

OBS. 2: Os produtos acima relaclonados 580 aplicades ao javall.
OBS. 3: Nos cortes ou mildes poderd ser Incluido o nome reglonal, apos a
nomenclatura oflcial, Ex: Mitdos Congelades de Sulno - Est@mago {bucho)

(1) - Na identificaco de produto deve estar especlficado os cortes, recortes @ mitdos
contidos na embalagem,

¢} OUTROS PRODUTOS
1. Mucasa Intestinal de Sulno



AMNEXO JII
NOMENCLATURA DE OVINO E CAPRINO

a) PRODUTOS RESFRIADOS
1, Carne Resfriada de Ovino ou Capring com Osso
- Carcaga

- Mela Carcaga

- Pernil

- Paleta

- Carré

- Costela

- Espinhago

- Pascoco

- Paito

- Dlantelro

- Dianteiro sam Paleta

2. Carne Resfrlada de Ovino ot Capring sem Osso
- Parnil

- Lombo

- Castela

- Paleta

- Peito

- Pescogo

- Filezinho

- Coxao Durg

- Coxdo Mole

- Alcatra

- Patinho

- Recories (1)

~ Carne Industrial {2)

3, Mitddos Resfriados de Qvine ou Caprino
- Figado

- Coragan

- RIns

- Lingua

- Estomago

- Pulmao

- Bago

- Timo

4. Cordeiro Resfriado {com dentes de lelte, sem a queda das pingas e peso minlme de
carcaga de 6 ka)

5. Borrego Resfriado (macho castrade ou f&mea com no maxime as pincas da 2°
denticin, sem queda dos primeliros médlos & com pesc minlmo de carcaca de 15 Kg.)
6. Capdo Resfriado {adulto castrado com mals de sels dentes incislvos e peso minlmo
e carcaga de 19 Kg.)

7. Medula Resfriada de Ovino ou Caprino.

8. EsGfago Resfriado de Ovino ou Capring

9. Glandulas Resfriadas de Ovino ou Caprino

- Hipéfise

- Pancreas



- Tiredlde
- Adrenal
- Oyérlos

10, Envoitérios Naturais Resfriados de Qvino ou Caprino

(1)- Somente recortes da saia de desossa

(2)- Carne de cabeca e carnes da sala de matanca

OBS: Oe cories e mildos poderfio se apresentar sob a forma de cubos, tiras, iscas ou

hifas.

b) PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Ovine ou Capring com Qszso

- Carcaca

- Malg Carcaca
- Parnll

- Paleta

- Capré

- Costela

- Espinhaco

- Pescaco

- Pelto

~ Dlanteiro

- Diantelro sem Paleta

2. Carne Congelada de Ovino ou Capring sem Qsso

- Pernll

- Lompo

- Costala

- Paleta

- Pelto

- Pescogo

- Fliezinho

- Coxdo buro
- Coxbo Mole
- Aleatra

- Patinha

- Recortes {1}
- Carne Industrial {2)

3. Mitidos Congelados de Ovino ou Caprino
- Flgado

- Coragao

- Rins

- Lingua

- EstBmago

- Puiméo

- Bago

- Timo

4. Cordelro Congelado {com dentes de lalte,
carcaga de 6 kg)

sem a queda das pingas € peso minlmo de




5. Borrego Congelada {macho castrade .ou fémea com no maximo as pingas da 29
denticdo, sem queda dos primelros médics & com peso minimo de carcaga de 15 Kg.}
6. Capdo Congelade (adulto castrada com mals de seis dentes Inclsivos e pess minlmo

the carcaca de'19 Kg.)

7. Medula Congelada de Ovino ou Caprino

8, EsBfago Congelado de Gvine oy Capting

9, Gldndulas Congeladas de Oving oy Capring
- Hipofise

- Pancreas

- Tireditde

- Adranal

- Owvarlos

10. Envoltorios Naturais Congelados de Oving oy Caprino
(1)- Somente recartes da sala de desossa
{2)- Carmne de cabeca e carnes da salg de matanca

QOBS: Os cortes & mifidos poderdin se apresentar sob a forma de cubos, tiras, Iscas ou

bifes,

€) OUTROS PRODUTOS
1. Pele Fresca de ovino ou capring



ANEXO IV
NOMENCLATURA DE EQUINO, ASININO E MUAR

a) PRODUTOS RESFRIADOS
1. Carne Congelada de Egling com Qss0
- Maeia Carcacs

- Quarto Dianteiro

- Quarto Traseiro

- Dlantelrn sem Paleta

- Traselro Serrote

- Paleta

- Lombo

- Costela

5. Carne Resfriada Eqdino sem {550
- Coxdo Mole

~ Coxdo Duro

- Patinho

- Alcatra

- Contra-filé

- Filé Mignon

- Paleta

- Coracho-da-paleta

- Eptranha Grossa

- Entranha Fina

- peltg

- PascogD

- Recortes (1)

- carne Industrial (2}

3. Mitidos Resfriades de Equing
- Coragao

- LIingua

- Flgado

- Pulméo

= Ring

- Estéimago

- Bago

4. Traguéla Resfriada cle Eaillng

5 Tenddes Resfrlados de Equing

6. Ligamentos recfiiados de Eafilne

= Tendbes e Ligamentos resfriados de EqUino

8. Envoltorios Naturais Resfriados de EquUino

(1)- Somente recories da sala de desossa

[2)- Carne de cabeca e cames da cala da matanga

t} PRODUTOS CONGELADOS

1. Carne Congelada de Egillno com 0ss0
- Mala Carcaca

- Quarto Dianteiro

- Quarto Traselro

- Dianteiro sem Paleta

- Traselro Serrote




- Paleta

- Lombo

- Costala

2 Carne Congelada de Eniino sem Osso
- Coxdo Mole

- Coxdo Duro

- Patinho

- Alcatra

- Contra-filé

- Filé Mignon

- Palata

- Coragdo-da-paleta

- Entranha Grossa

- Entranha Fina

- Peltc

- Pescogl

- Recortes {1}

- Carma Industrial {2}

3. Middos Congelados de Equing
- Coragao

- {ingua

- Figado

- Pulmao

- Rins

- Estbmago

- Bage

4. Traquéla Congelada de Eqiino

5. TendBes Congeiados de Eqiiing

6. Ligamentos Congeladas de Eqlino

<. Tendbes & Ligamentos Congelados de EqUing

8. Envoltorios Maturais Congelados de Eqliine

9. Matérla Prima Congelada de Egiilno patd Fabricacio de Ragdo Anlmal
(1) - Somente recories da sala de desossa

{2) - Carne de cabeca e carnes da sala de matanga

c) OUTROS PRODUTOS
1.Crina da cauda de Eqlino
2.Crina do pescogo de Eqlino
3 pele Frasca de Equino -




ANEXD V
NOMENCLATURA DE EMA

aYy PFRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Ema com Ossa
~ Caxas

- Sabrecoxas

- Lombao

- Pascngo

- Asas

2, Carne Resfriada de Ema sem Osso
- Coxas

- Sobrecoxas

- Lombo

- Fli& mignon

3, Mludos Resfriados de Ema
- Coragao

- Figads

= Moela

OBS: Os cortes e middos poderde se apresentar sob a forma. de cubes, tiras, Iscas ou
bifes,

h) PRODUTOS CONGELAROS

1. Carne Congelada de Ema com Oss8o
- Coxas

- Sobrecoxas

= Lombo

- Pescaco

- Asas

2. Carne Congelada de Ema sem Oss50
- Coxas

- Sobrecoxas

- Lombo

- Fllé mignon

3. Milidos Congelados de Ema
- Coragio
- Flgado

4, Carne Moida Congelada de Ema

OBS: Os cortes e miudas paderfio se apresentar sob a forma de cubos, tiras, [scas ou
bifes,

c¢) OUTROS PRODUTOS
1, Pele Fresca de Ema

2. Penas de Ema

3. Blco e Unhas de Ema



ANEXO VI
NOMENCLATURA DE AVESTRUZ

a}PRODUTOS RESFRIADOS

1. Carne Resfriada de Awvestruz com Qsso
- Carcaga {inclul o pescogo)

- Maija Carcaca

- Coxas

- Sobrecoxas

- Pescoco

- Azas

2, Carne Resfrlada de Awvestruz sem Osso
- COXas

- Coxa Interna

- Coxa Externa

- Coxa Media

- Miiscule Durg

- Sobraecoxas

- Coxdo de Fora

- Alcatra

- FIl& Ostra

- Fllé Leque

- Fll& Plano

~ Fll& ¢le Fora

= Coxao de Dentro
- Fll& Pequeano

- Recortes

3. Mitdos Resfriados de Avestruz
- Coracao

- Figado

- Moala

OBS: Os cortes e mildos poderdco se apresentar sob a forma de cubos, tras, Iscas ou
hifes.

b} PRODUTOS CONGELADDS

1. Carne Congelada de Avestruz com Dss0
- Carcaca {inclul o pascogo)

- Meia Carcaca

- Coxas

- Sobrecoxas

- Pescoco

- Asas

Z.Carne Congelada de Avestruz sem Osso
- Coxas

- Coxa Interna

- Coxa Externa

- Coxa Médla

- Musculo Duro

- Sobrecoxas



- Coxfo de Fora

- flcatra

- Filé Ostra

- Fll& Leque

- Filé Plana

- Filé de Fora-

- Coxfo de Dentro
- Flle Pequenc

- Recortes

3. Mi(dos Congelados de Avestruz

- Coracho

- Figado

- Moela

A.Carne Moida Congelada de Avestruz

OBS: Os cortes e milidos poderdo se apresentar sob a forma.de cubos, tiras, iscas Ou
bifas.

¢} OUTROS PRODUTOS
i, Pele de Avestruz
2. Pepas da Avestruz

3. Blco e Unhas de Avestruz



ANEXO VII
NOMENCLATURA DE BOVINO E BUBALINO

a) PRODUTOS RESFRIADOS
1. Carne Resfriada de Bavino ou Bubaling com Oss0
- Meia Carcaca

- Quarto Dlantelro

- Quarte Traselro |

- Dlanteirs sem Paleta

- Pajeta

- Traselro-sarrote

- Lombo

- Lombo-Alcatra -

- Alcatra-Coxao

- ponta de Agulha

- P4

- Costela do Dlanteiro

- Coxda

- Bisteca

- Tlhone

- Ossobllco

- Costela do Traseiro

- Cox8o Bola

OBS: Na costela do traselro pode set referida a sua forma de apresentagdo. £ Carne
Resfrlada Bovino Com QSS0 - Costela do Traselro {ripa da chulgta); Carne Resfriata de
Bovino Com Osso Costela do Traseiro {minga }; Carne Resfriada de Bevino Com 0ss0 -
Costela do Trasedro {Janela)

2 Carne resfriada de Boving ou pubaling setn 0550
- Palxinho

- Coracio-da-Paleta

- AGEm

- Cupim

- Pa

- Paleia

- Pascogo

- Pelto

- Raquete

- MUsculo-do-Dlanteire
- ponta de Agulha

- Coxao

- Alcatra

- Alcatra cam Mamintia
- Ejlé de Costela

- Costela do Diantelro
- Capa de Fié

- Fllé Mignon

- Coxio Mole

- Coxdo Durg

- Lagarto

- Patinhe. .

- Misculo Mole




- Miisculo Duro

- Fil& de Lombo

- Contra-Flla

- Bife do Vazio

- Costela do Traselro

- Matambre

- V¥azlo

- Fralda

= Dlafragma

- Maminha da Alcatra

- Ptcanha

- Coragdo-da-Alcatra

- Recortes (1)

- Carne Industrial (2}

{1)- Somente recortes da sala de desossa
{2)- Carne de cabega e cames da sala de matanga

3 Recortes Diferenclados de Bovine ou Bubaling
- Carne Resfriada de Bovino sem 0550

- Recorte de Contra-flié {Bananinhaj:

- Recorte de Alcatra (Aranha):

- Recorte de Alcatra (Rolha):

- Recorte de Coxdo Mole {Péra):

- Recorte de Coxdo Male-{Capa):

- Recorte de Dlafragma (Lombinho):

- Recorte do Fllé mignon {corddio)

OBS: Este mesmo critérlo podera ser utilizado para outros recortes obtidos a partir de
cartes especiflcos.

4, Middos Rasfrlados de Bovino au Bubaling
-~ Miolos

- Lingua

- Coragaa

- Figado

- Pulméo

- Tlmo

- Rlm

- Mocotd

- Raboc

- Rimen

- Retleulo

- masa

- Abomaso [satm mucosa)
- Bago

5. Carne Moida Resfrlada Bovino ou Bubalino

&, Carne Mecanicamente Separada Resfrlada de Bovino ou Bubalino

7. Carne Resfriada de Bevino ou Bubaling sem Osso (matéria prima para producao
exclusiva de enlatados)

. Carne Resfrlada de Bovine ou Buballng semn Osso {matérla prma para producéo
axcluslva de chargue)

9, Testiculos Resfriados de Bovino ou Bubalino

10, Glandula Mamaria Resfriada de Bovino ou Bubalina



11, Envoltdrios Maturals Resfrliados de Bavine ou Bubaling {(tripas & bexiga)
12, Vergalho Resfrlade de Bovino cu Buballng

13. Ligamentos Resfrlados de Boving ou Bubaling

14, Tendfies Resfriados de Bovino ou Buballng

15, Tenddes e Ligarmnentos Resfriaclos de Boving ou Bubaling
16. Aorta Resfriada de Bovino ou Buballno

17. Cartilagens Resfriadas de Bovine ou Bubalino

18. Labies Resfriados de Boving ou Bubalino

19. Bochechas Resfriadas de Bevino ou Bubalino

20, Orelhas Resfriadas de Boving ou SBubaling

71. Gl&ndulas Resfrladas de Bovino ou Bubalino:

- Hipdfisa

- Féncreas

- Tiredlde

- Adrenal

= Owvarlos

22. Traquéla Resfrlada de Bavino ou Buballno

23, Glate Resfriada de Bovino ou Bubalino

24, QOssos Resfriados de Bovino ou Bubalino

28, Abomasa Resfriado de Bovine ou Buballino {para fabricagio de coalho)

26, Mucasa do Abomaso Resfriada de Bovine ou Bubaling {para fabricagio de coalho)

OBS. 1: Os cortes & miidos poderfo se apresentar sob a forma de cubos, tras, Iscas
ou bifas.

OBS. 2: Nos cortes ou middos poderd ser Incluido o nome regional, apds a
mameanclatura oficlal, Ex: Carne Resfrlada de Bovino sem Ossa - Lagarto (tatu)

QOBS. 3: Quando se tratarem de anlmals classificados de acordo com a Portaria 612, de
05/10/89 a categoria dos mesmos poderd constar junto ac nome do produto. EX:
Carne Resfrlada de Bovino sem Qssa - Picanha de Navliho Jovem

OBS. 4: Quando se tratar de Vitelo ou Vitela {animal de até um ano de |dade
alimentado somente com lelte ou subprodutos do laite), poderd constar na rotulagem.
EX; Carne Resfrlada de Bovino sem Osso - Alcatra de Vikelo

b} PRODUTOS CONGELADOS
1. Carne Congelada de Boving ou Bubaling com Osso
= Meig Carcaga

- Quarto Dantaira

- Quarto Traselro

- Dianteiro sem Palata

- Paleta

- Traselrp-serrote

- Lembo

- Leynbo-Alcatra

- Alcatra-CoxBo

- Ponta de Aguiha

- Pa

- Costela do Diantelro

- Cox80

-~ Blsteca

- Tihane

- Gesobuco

- Costela do Traseire



- Coxdo Bola

OBS: Na costela do traseiro pode ser referida a sua forina de apresentacho. Ex; Carne
Corigelada de Bowino Com Osso - Costela do Traseire {ripa da chuleta); Carne
Congelada de Bovino Com Osso - Costela do Traselro {minga); Carne Congelada de

Bovina Com Osso - Costela do Traselro {Janela)

5 Carne congelada de Boving ou Bubalino sem 0ss
- Palxinho

- Coragdo-da-Palata

- Acém

- Cuplm

- P&

- Paleta

- Pesgago

- Pelto

- Raguete

- Mdzculo-do-Dlantelro
- Ponta de Agulha

- Conan

- Alcatra

- Alcatra com Maminha
- Filé de Costela

- Costela do Dlanteire
- Capa de Filé

- Fllg Mignori

- Coxdo Mole

- Coxbo Dura

- Lagarto

~ Patinho

- Misculo Mole

- Misculo Duro

- Fil& de Lombo

- Contra-Fll&

- Blfe do Vazlo

- Costala do Traseiro

- Matambre

- Wazlo

- Fralda

- Diafragma

- Maminha da Alcatra

- Picanha

- Corac8n-da-Alcatra
Carpaccio de ... {(Especiicar o nome do corte de abfencao)
- Recortes (1)

- carne Industrial {2}
(1} - Somente recortes da sala de desossa
(2) - Carne de cabega & carnes ¢da sala de matanga

3. Recortes Diferenciados de Bovino ou Bubaline
- Carne Congelada de Bovino sem Osso

- Racorte de Contra-filé (Bananinha)

- Recorte de Alcatra {Aranha):




- Recorte de Alcatra {Rolha):

- Recorte de Coxdo Mole (Péra):

- Recarte de Coxéio Moie (Capa):

- Recorte de Diafragma {Lambinhg}:
- Racorte do Filé mignon (cordiio)

OBS, Este mesma critério poderd ser utilizade para outros recortes obtidos a parti- de
cortes especificos.

4. Mildos Congelados. de Boving ou Bubaline
- Mlolos

- Lingua

- Coragho

- Figado

- Pulmée

- Timo

- Rim

- Mocotd

- Rabo

- Rdmen

- Reticula

- Omaso

- Abomaso {sem mucosa)
- Baco

5. Carne Moida Congelada de Boving au Bubalino

6. Carne Mecanicamente Separada Congelada de Boving cu Bubaling

7. Carne Congefada de Bovinoe ou Bubaling sem Osso (matéria prima para producso
exelusiva de enlatados)

8. Carne Congelada de Bovino ou Bubaling sem Osso {matérla prima para producio
exclusiva de chargue)

5. Medula Congelada de Bovina ou Bubaling

10, Testiclules Congeladas de Bovino ou Bubaling

11, Glandula Marndria Congelada de Bovino ou Bubalino

12, Sangue Congelado de Bovine ou Buballine

13. Plasma Congelade de Boving cu Bubaling

14, Envoltarios Naturais Congelados de Bovine ou Bubaling {(tripas e bexlga)
15, Vergalho Congelade de Bovina ou Bubailne

14, Tecldo Adipose ou Gordura Congelada de Boving ou Bubalino

17. Llgarmentos Congelados de Bovino ou Bubalino

18, Tenddes Congelados de Bovina ou Buballno

19, Tendées e Ligamentos Congelados de Bovine ou Bubalina

20, Nonato Congelado de Boving ou Bubalino

21, Acrta Congelada de Bovino ou Bubaline

22, Cartilagens Congeladas de Bovine ou. Buballno

23. Lablos Congelados de Bevino ou Buballinn

24. Bachechas Congeladas de Bovino ou Bubaling

25. Orelhas Congeladas de Bovino ou Bubaling

26. Gldndulas Congeladas de Bovino ou Bubaling:

- Hipofise

- Pancreas

- Tiredide

- Adrenal



- Dvarlos

27, Traquéla Congelada de Bovino ou Bubailno

28, Glote Congelada de Bovino ou Bubaling

39, Dssos Congelades de Bovino ou Bubalina

30. Abomaso Congelado de Boving ou Bubaline {para fabiicagéo de coalho}

31 . Mucosa do Abomaso Congelada de Bovino ou Bubailng (para fabricagio de coalho)
279, Estomnago Congelado de Nonato (para fins opoteraplcos)

332, Ingredlentss Congelados para Racio Animal

OBS. 1. Os cortes e middos poderdo se apresentar sob a forma de cubes, tiras, iscas
ou bifes,

OBS. 2: Nos cortes ou middes poderd ser incluide o nome regional, apbs a
nomenclatura oficial. Ex: Carne Congelada de Bovino sem 0sso - Lagarto (tatu)

OBS. 3. Quando se tratarem de animais classificados de acardo com a Portarla 612,
de 05/10/89 a categorla dos mesmos poderd constar junto ag nome do produto, EX:
Carne Congelada de Bovino sem Osso - Plcanha de Novilho Iover

OBS. 4: Quando se tratar de Vitelo ou Vitela (animal de até um ano de idade
alimentado sumente com leite ou subpradutos do lelte), podera constar na Fatulager.
=Y. Carne Congelada de Bovino sem 0550 - Acatra de Vitelo

¢) OUTROS PRODUTODS

. Soro Fetal de Bovino ou Bubaling

. Pele Fresca de Bavino ou Bubalino

. Crina da Cauda de Bovinc au Bubalino

_ Cascos de Bovino ou Bubalino

_ Chifres de Bovino ou Bubalino

. Cerdas Aurloulares da Bovino ou Bubalino
. Mucosa Intestinal de Bovino

3 Serosa Intestinal de Bovino

U D B



ANEXO VIII
NOMENCLATURA DE OVOS

1, Ovos de Galinha

- Ovos Tlpo Jumbe - (peso minimo de 66 ¢ por unidade}

- Ovos Tipo Extra - (peso entre 60 g & 65 g por unidade)

- Ovos Tipa Grande - (peso entre ES g a 59 g por unldade)

~ Ovos Tlpo Médio - (peso entre 50 g e 54 g por unidade)

- Ovos Tipo Pequeno - {peso entre 45 g & 49 g par unidade)

- Ovos Tipo Industrial - (peso abaixo de 45 g por unidade)

- Ove Liguido Resfriado {produto destinade a pastaurizacda) |
- Ove Liguide Congelado (produto destinado-a pasteurizagao)
- Gerna de Ovo Resfriada {produto destinado a pasteurizacdo)
- Gamma de Ove Congelada {produta destinado a pasteurlzagio)
- Clara de Ovo Resfriada (produto destinado a pasteurizacéo)
- Clara de Ove Congelada (produto destinado a pasteurlzagio)
- pvo Integral Pasteurizado Resfrlado

- Ovo Integral Pasteurizado Congelado

- Gemna de Ovo Pasteurizada Resfriada

- Gema de Ovo Pasteurizada Congelada

- Clara de Ovo Pastedrizada Resfriada

- Clara-de Ovo Pasteurizada Congelada

OBS; E obrigatério declarar a cor do ove no rétulo
OBS.: Ovos de outras especles de aves ndo sio classlficadas, devendo constar © NOMe
da espécle de procedéncla, Ex.; Ovas de Codorna; Ovos de Pata..




