LEl FEDERAL N° 1.283, DE 1811211950, Dispde sobre a INSPEGAO SANITARIA E INDUSTRIAL
DE PRODUTOS DOS ORIGEM ANIMAL.,

Art 80 - A fiscalizagdo, de que traia esta lei, far-se-a:

a} nos estabelecimentos industriais especializados e nas propriedadss rurais com instalagbes
adequadas para a matanga de animais & 0 Seu nreparo ou industrializagdo, sob qualquer forma, para
0 CONSUMO; .

b) nos entrepostos de recebimento e distribuicdo do pescado e nas fabricas que industrializarem;
c) nas usinas de beneficiamento do leite, nas fabricas de laticinios, nos postos de recebimento,
refrigeracio e desnatagem do leite ou de recebimento, refrigeragéo e manipulagio dos seus
derivados e nos respectivos entrepostos,

d) nos entrepostos de ovos e nas fabricas de produtos derivados;

e} nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem, armazenem, conservem ou
acondicionem produtos de origem animal;

f) nas propriedades rurais,

g) nas casas atacadistas e Nos estahelecimentos varejistas.

Art 4° Sio competentes para realizar a fiscalizacéo estahelecida pela presernte lei:

b) as Secretarias ou Departamentos de Agricutura dos Estados, dos Temit6rios e do Disirito Federal,
nos estabelecimentos referidos nas allneas a, b, ¢, d e & do ART, 3¢ citado, que facam apenas
comércio municipal ou intermunicipal e nos casos da alinea f do ART. mencionado em tudo que n&o
esteja subordinado ao Ministério da Agricultura;

Art 7° Nenhum estabelecimento industrial ou entrepasto de produtos de origem animal padera
funcionar no pais, sem que esteja previamente registrado, ha forma da regulamentagdo e demais
atos complementares, que venham a ser haixados pelos Poderes Executivos da Unido, dos Estadaos,
dos Territérios e do Distrito Federal:

DECRETO FEDERAL N° 30.361 de 29/03/1952. Regulamenta a INSPEGAQ INDUSTRIAL E
SANITARIA DE PROPUTOS DE ORIGEM ANIMAL - RIIPOA.

Art. 878° - Para efeito de apreenséio ou condenacdo, além dos casos especificos previstos neste
Regulamenio consideram-se impréprios para o consuma, no tode ou &M pafte, 0s produtos de
ofigem animal.

1- que se apresentem danificados por unidade ou fermentagAo, rangosos, mofados ou bolorenios,
de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo guaisauer sujidade ou gue demonsirem
nouco cuidado na manipulagao, elaboragfio, preparc, conservagdo ou acondicionamento;

2 - gue forem adulterados, fraudados ou falsificados;

3 - jue contiverem substancias tGxicos ou nocivas a sadde;

4 - que forem prejudicais ou impresidveis 4 alimentagdo por gualquet motivo
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Art. 879 - Além dos casos especiiicos previsios neste Regulamento, 530 considerados adulieragdes,
fraudes ou falsificagBes coma regia peral.
a) Aduiterages:
1 - Quando 08 produtos tenham sido efaborados em condiges, que conirariem as especificagdes &
determinagdes fixadas,
2 - Quando no preparo dos produtos haja sicdo empregaca matéria-prima alterada ou impura;
3 - Quando tenham sido empregadas qubstancias de qualauer qualidade, tipo & espécies diferentes
das da composicao normal do produto sem nrévia autorizagio do DAP.OA,
4 - Quando os produios tenham sido celotidos ou sromatizados sem prévia autotizagho e ndo conste
declaracio nos rétulos;
5 - Intengéo dolosa em mascarar a data de fahricago.
b Fraudes
1 - Alteragio ou modificagdo total ou parcial de um ou mais elementos NOMais to produto, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pelo DJP.OA,
2 - Quando as operagdes de manipulacdo e elaboraglo foremm executadas com a intengéo deliberada
de estabelecer falsa impressdo aos nroduios fabricados
3 - Supresséo de um ol mais elementos e substituigao por outros visando aumento de yolume ou de
peso, em detimento da sla coMposiGao narmal ou do valor nubiitivo inttfnseco;
4 - Conservagao com substancias proibidas;
5 - Especificacio total, ou parcial na rotulagem de um determinado produto que néo seja o cantido
na embalagem ou recipiente.
¢) Falsificagdes:
1 - Quando os proditos forem elaborados, preparados, & expostos ao consume com forma,
caracteres e rotulagem gue consiituem processos gspecials de privilégio ou exclusividade de outrem,
sem que seus legltimos nroprietarios tenham dado autorizagao,
2 - Quando forem usadas denominages diferentes das previstas heste Regulamenta ou em
formulas aprovadas,

Art. 882 - Todo produto de origem animal exposto & venda em determinado Estado, Tenitorio ou no
Distrito Federal, sem guialguer dentificacio gue permita verificar sua verdadeira procedéncia quania

a0 eslahelecimento de origem, localizagdo e firma responsdvel, sera considerado procedente de
outro Estado e como &) sujeito as penalidades previstas neste Reguiamento.

LE] FEDERAL N¢ 6.437 de 20 DE AGOSTO de 1977.

institui as INERAGOES A LEGISLAGAO SANITARIA FEDERAL, estahelece as sanghes respec-
tivas. :

Art, 29 Sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabivels, as infragbes sanitérias SErdo
punidas, alternaiiva ou cumulativamente, com as penalidades de:

| . adverténcia;

I} - multa;

1t - apreensdo de proguto;



I - inutilizaglo de produto;

\ - interdigdio de produto;

Y1 - suspensdo de vendas efol fahricagio de produto;

VIl - cancelamento de registro de nroduto;

VIl - interdicdo parciat ou total do estabelecimento,

1X - proibigéo de propaganda;

¥ - cancelamento de autorizagdo para funcionamento de empresa;
X! - cancelamento do alvara de icenciamento de estabelecimento.

Art, 49 As infracBes sanitarias classificam-se em.

| - leves, aquelas em que 0 infrator seja beneficiado por circunstancia atenuante,

|| - graves, aquelas em que for verificada uma circunstancia agravante;

| - gravissimas, aguelas em gue seja verificada a axisténcia de duas ou mais circunsifincias agra-
yantes.

Art. 8° S0 circunstancias agravanies,

1 - ser o infrator reincidente,

Ii - ter o infrator cometide a infragao para obter vaniagem pecuniaria decoitente do consumo pelo
pliblico do produto eiahorado em conir&rio ao disposto N& legislagio sanitria,

1 - o infrator coagir QULreim para a execucio matetial da infracéo;

W - ter a infrago conseqliéncias calamitosas & sadde piblica;

V - se, tendo conhecimento de ato lesivo & saude plibiica, o infrator deivar de tomar as providéncias
de sua alcada, tendentes & evitd-1o;

Vi - ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma fé.

Paragrafo dnica, A ceincidéncia especifica torma o infratar passivel de enquadramento na penalidade
maxima e a caraclerizagio da infragio como gravissima.

Art, 10. S8 infracdes sanitarias: :

| - construir, instalar ou fazer funcionar, em fualquet parte do territério nacional, lahoratdrios de
produgéo de medicamentos, drogas, insumos, cosméticos, produtos de higiene, dietéticos,
cotrelatos, au guaisguer outres astabelecimentos que fabriquem alimentes, aditivos para alimentos,
hebidas, embalagens, saneantes € demais produtos que Interessem 3 satde puiblica, sem registo,
ficenga e autorizages do Grgho sanitdrio cormpetente ou contrariando as normas legais peftinentes:
Pepa - adverténcia, interdicao, cancelamento de autorizagdo e de licenca, efou multa,

1V - extrair, produzir, fabricar, fransformar, preparar, manipufar, purificar, fracionar, embalar ou
reembalar, importay, exportar, armazenar, expedir, ransportar, COMprar, vender, ceder ou UsEr
alimentos, predutos alimenticios, medicamentos, drogas, INSUMAs farmacéuticos, produtos
distéticos, de higiene, cosméticos, correlatos, embalagens, saneanies, utensilios e aparelhos gue
interesserm & satide ptiblica ou individual, sem registo, ficenca, ou autorizagBes do Grgdo sanitario
competenie ou contrarianca o disposto ha legislagio sanitaria periinenie:

Pena - adveriéncia, apreenséo e inutiizacdo, interdicac, cancelamento do registro, e/ou multe.

X - obstar ou dificuitar a agéo fiscalizadora das autoridades sanitanas competentes ho exercicio de
suas fungbes:




Pana - adveriéneia, intervengas, interdicéo, cancefamento de licenga e/ou mufa

XV - rotular alimentos & produtos alimenticios ou bebidas, bem comMo medicamentos, drogas,
insumos farmacauticos, produtos dietéticos, de higiene, cosmeficos, perfumes, correlatos,
saneanies, de corregdo estélica e guaiseuer outros, contrariando as normas legais €
regulamentares: Pena - adverténcia, inutilizagao, interdicao, efou multa.

x| - Alierar ¢ processo de fabricagdo dos produtos sujeitos a controle sanitario, modificar 08 seus
componentes basicos, nome, demais elementos objeto do registro, Sem a necessaria autorizagao
do Grgdo sanitario competente:

Penha - adverténcia, interdigao, cancelamento do registro, da ficenca € autorizagéo, efou multa.

XVil - reaproveitar vasiinames de saneantes, seus congéneres & de outros produtos CApAZEs de
serem nocivos & salide, no envasilhamenta de alimentas, bebidas, refrigerantes, produtos dietéticas,
medicamentos, drogas, produtos de higiene, cosmeticos e petfumes.

Pena - adverténcia, apreenséo, inutiizagéio, interdigao, cancelamente do registro, efou multa.

XVl - expor & venda ou entiegar ao consumo produtos de interesse 4 satide cujo prazo de validade
tenha se expirado, ou aporthes novas datas, apis expirado 0 prazo.

XXIV - inohservancia das axigéncias sanitarias relativas a imdveis, pelos seus proprietaios, ou por
quem detenha legalmente a stia posse:

Pena - adverténcia, interdigao, efou mutia,

XXV - fraudar, falsificar ou adulterar alimentos, inclusive hebidas, medicamentas, drogas, INSUMOS
tarmacéuticos, cofrelatos, cosmeéticos, produtes de higiene, dietéticos, saneantes e gualsguer outros
que interessem & salde pliblica.

Pena - adverténcia, apreensao, inutilizacéo efou interdicao do produto, suspenséo de venda efou
fabricaco do produte, cancalamento do registro do produto, interdicdo parcial ou total do
astabelecimento,cancelamento de sutorizacio para funcionamento da empresa, cancelamentodo
alvara de licenciamento do estahelecimento efou multa

XXIX - fransgredir outras normas legals ¢ regulamentares destinadas & protego da sadde:

Pena - adverténcia, apreenséo, inutilizagdio efou interdigdo do produto; suspenséo de venda efol
fabricacio do produte, cancelamento do registro do produto, interdicio parcial oy total do
astabelecimento, cancelamento de autorizagio para funcionamento da emptesa, cancelamento do
alvara de licenciamento do estabelecimento, proibigio de propaganda efou mutta; XXX! - descumprir
atos emanados das autoridades sanitarias compstentes visando & aplicagéo da legislagao
nertinente:

YOO — descumprimento de nommas legais e regufamentares, medidas, formalidades, outras
exigénelas sanitatias relacionadas a estabelecimentos € as hoas praticas de fabricagdo de matérias-
nrimas e de produtos soh vigilancia sanitaria:

Pena — advenéncia, apreensao, inutilizagéo, interdigéo, cancelamento da autorizagdo de
funciohamento, cancelamento do reglstro do produto efou multa

Art. 17, © infrator serd notificado para cigncia do auto de infracac.
| - passoalmente;

I} - pelo correio 0u Via postal;

11t - por edital, se estiver em lugar incerto ou nao sahido.
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Art, 23, A apuragdo do ilicito, em se iratando de produto ou substancia referidos no Art.10, inciso 1V,
far-s6-2 mediante a apreensfo de amostas para a realizacdo de andlise fiscal € de interdigdo, se for
0 GAS0.
§ 10 A apreensdo de amostras para efeito de andlise, fiscal ou de controle, néo sera acompanhada
de interdicdo do produto,
§ 20 Excetuam-se do disposto 1o paragrafo anterior s Casos em tue sejam flagrantes 05 indicios de
alteragiio ou adulteragao do produto, hipdtese em que & interdico teré carater preventivo ou de
medida cautelar,
§ 30 A interdicio do produto serd obrigatéria quando resultarem provadas, em analises laboratotials
oU NO exame de pracessos, acOes fraudulentas que impliguent em falsificagdo ou adulteracdo,
§ 40 A interdicdo do nroduic e do estabelecimento, COM0 medida cautelar, durara 0 empo
necessario A realizagdo de testes, provas, andlises ou outras providéncias requeridas, néio podendo,
em qualquer caso, exceder 0 prazo de 90 {noventa) dias, findo © qual o produto ou 0
astabelecimento sera automaticaments liberado.

Art 31:Nao caberd recurso na hipotese de condenacdo definftiva do produto em razfio de laudo
lahoratorial confirmado em pericia, oU nOS Casos de fraude, falsificagao ou adulteracao.

L EY FEDERAL N, 7.889, de 53/11/1089, Dispde sobre a Inspecao Sanitdria e Industrial Dos
Produtos De Origem Animal.

Art, 7° Nenhum estabelecimento industrial ou enireposto de protutos de origem animal podera
funcionar no Pais, sem que esteja previamente registrado no 0rgao competente para a fiscalizagao
da sua atividade, na forma do ART. 4°

LE} FEDERAL N° 8,078, DE 11/09/1990. tnstitui o Cadigo de Defesa do Consumidor,

Art. 6° Sko direitos basicos do consumidor
| - a protegAo da vida, sakie & seguranca cornitra 0s riscos provocados por praticas no fornecimento
de produtos & Servicos considerados perigosos ou NOCHVOS;

Art. 10. O fornecedor no podera colocar no mercado de consumo produte ou Servigo que sabe Ou
deveria sabet apresentar aito grau de nocividade ou peticulosidade a sadde ou seguranca.

Art, 18, Os fomnecedores de produtos de consumo durdveis oL n&o duravets respondem
solidariamente pelos vicios de gualidade ou guantidade que 0S tamem impraprios ou inadequados
40 CONSUMO a ue se destinam ou Ihes diminuam o valor, assim como por aqueles decorrentas da
disparidade, com & indicaces constantes do recipiente, da embalagem, rotulagem ou mensagem

L



&
nublicitéria, respeitadas as varlactes decorrentes de sua natureza, podendo o consumidor gxigir a
substituigio das partes viciadas.

§ 6° S&0 IMPrapnos ao Uso & consumo:.

I - 05 produtos cujos prazos de validade estajam vencidos;

Il - o5 produtos deteriorados, alierados, aduiterados, avarfados, talsificados, cormompidos, fraudados,
nocivos & vida ou A sadde, Derigosos ou, ainda, agueles em desacaordo com as hormas
reguiamentares de fabricacdlo, distribuicao ou apresentagéo,

Art. 39. E vedado ao fornecedor de produtos ol Servicos, deriire ouiras praticas abusivas.
VIl - colocar, no mercado de consumo, gualquer produto ou Selvico em desacordo com as notmas
axpedidas pelos Orgdos oficiais competentes... |

LE] FEDERAL N°. 8.137, de 97/12/1990. Constitui os Crimes de Relages de Consumo:

Art. 7°,

|l - vender ou expor a venda mercadoria, cuja embalagem, tipo, especificagao, peso ou compasicao,
esteja em desacordo com as nrescrigdes legais, ou que ndp corresponda a respectiva classificagéo
oficial

yii - induzir 0 consumidor ou USUANo ao eimo, por via de indicagao ou afimmagdo falsa ou enganosa
sobie a natureza, qualidade do bem ou servigo, utiizando-se de qualguer meio, inclusive a
veiculagio ou divulgacao publicitaria;

IX - vender, ter em depdsito para vender ou expor a venda, ou de gualguer forma, entregar materia-
prima ou mercadoria, em condigdes imprdprias para consumo,

PORTARIA FEDERAL N° 741, de 01/11/1995, Ministério da Agricultura. -
Institui As Normas Técnicas de [nstalagdes e Equipamentos para Ahate e industrializagiio de
Suinos.

Quanto a temperaiura de Camaras, AntecAmaras, Camara de Descongelamento, Camara de
Expedico, Tuneis de Congelamento e Salas Climatizadas.

PORTARIA FEDERAL N° 368, de 04/08{1697, Ministério Agricultura, institui o Regulamento
Téchico Sobre As Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Préticas de Fabricacdo para
Esiabelecimentos Elaboradores/industrializadores de Alimentos - Bpf.

RESOLUGAO FEDERAL - RDC N° 12, de 0210112001, Ministério da Satide ~ ANVISA - Aprova o
Regulamento Técnico sobre Padries Microhiologicos para Alimentos
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Eqtabelece 0s Padrdes Microhiologicos Sanitarios para Alimenios, determina os critérios para a
Conclusio e Interpretacdo dos Resultados das Analises Micrabioldgicas de Alimentos destinados-ao
Consumo Humane, indispensavels para a avaliagio das Boas Praticas de Producio de Alimentos €
Prestagdo de Servi¢os, da apficagao do Sistema de Andlise de Perigos e PONios Criticos de Conirole
(APPCC/HACCP) e dos nrodutos alimenticias,

Caracterizacio dos microrganismos € ou suas foxinas considerados de interesse sanitaric,
Classificagfio dos alimentos segundo o risco epidemiologico.

INSTRUGAQ NORMATIVA EEDERAL N° 62, de 26/08/2003, Ministério Agricultura.

Institui os Métodos Analiticos Oficiais para Anafises Microbiol6gicas para Controle de
Produtos de Origem Animal e Agua

Art, 1° - Oficlaliza 0s métodos analiticos para analises microbioldgicas para controle de produtos de
origem animal e agua, Com Seus respectivos capitulos e anexos, em conformidade com & anexo
desta instrucdo normativa, determinando que sejam utilizados no Sistema Laboratorial Animal do
Departamento de Defesa Animal

LE] ESTADUAL N° 12.854 - 22/12/2003 - Institui o Codigo Estadual de Protecio aos Animais,

Art. 2° E vedado:

|- agredir fisicamente 08 animais sitlvestres, domésticos ou domesticados, nativos ou ex6ticos,
sujeitando-os a qualquer tipo de experiéncia capaz de causar-nes sofrimento ou dano, o que, de
alguma forma, provoque condictes inaceitaveis para sua existéncie;

Il - manter animais em local desprovido de 3556i0, OU qUE 08 prive de espago, are luminosidade
suficigntes;

Aft. 11 Todo vefculo de transporte de animais devera estar limpo e desinfetado, possuit espago
suficiente, temperatura, ventilagao, carroceria e piso apropriado para cada espécie animal,
oferecendo-Ines condigBes de protecao, conforto e hem-estar adequados.

Art, 12, £ vedado:

| - transportar animais sem a Guia de Transito Animal - GTA - exigida pela Lei n° 10.366, de 24 de
jangiro de 1997 e

Ii - transportar animais fracos, doentes, feridos ou em adiantade estado de gestagio; excela guando
s tratar do transporie para tratamento veterinario, adequacio de ambiente condigna ou para
sacnficagio.

Art. 15, Todos 0s estahelecimentos que abatem animals no Estado de Santa Catarina deverao
utilizar-se de méiodos cientfiicos e modernos de insensibilizagao, aplicados antes da sangria, por
instiumentos de percusséo mecanica, processamento quimica, elétrico ou decorrente do
desenvolvimento tecnalogico.



Art. 16, £ vedado:

| - 0 emprego de qualquer método considerado cruel para o abate; ©

Il - o abate de fémeas em perfodo de gestaghio e de nascituros, € animais aié a idade de irés meses
de vida, exceto em caso de doenga, com propdsito de evitar o sofrimento do animal ou a
transmissio de enfermidades.

CIRCULAR FEDERAL N° 17512005/ CGPEIDIPOA, Ministério Agricuitura.
Institui o Programa de Procedimentos padrdo de Higiene Operacional (PPHO) na Inddstria e
Alimentos.

LE1 FEDERAL N° 11,346, de 15/08{2005,
Institui o Sistema Nacional de Seguranca Atimentar e Nutricional - SISAN, cot vistas em
Asseguurar o Direito Humano 4 Alimentagiio Adequada

Art. 3° - A seguranga alimentar & nuiricional consiste na realizagde do direito de todos ag acesso
regular € permanente a qlimentos de gualidade, em quantidade suficiente, sem comprometer o
Acesso a outras necessidades essenciais, tendo coma hase praticas alimentares promotoras de
salide que respeitem & diversidade cultural e que sejam ambiental, cultural, econdmica e
socialmente sustentavels,

Art. 5° - A consecugéo do direito humand 3 alimentacdo adequada e da seguranca Alimentar e
nutricional requer o respeito a soberania, qle confere aos paises a primazia
de suas decisfies sobre a produgfo e 0 consumo de alimentos.

LEl FEDERAL N° 6,320 de 20/12!1983, DECRETO ESTADUAL N° 31.455 de 20/02/ 1987.
institui os Padrdes de ldentidade e Qualidade dos Alimentos e Behidas.

Art. 3° - Para cada tipo ou espécie de alimento havera um padrao de identidade e qualidade,

sstabelecido pelo drgdo competente:

If - requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas e demais disposicles
necessarias & obtengdo de um alimento puro, comestivel e de qualidade comercial:

§ I° - Os requiisitos de higiene ahrangem também ¢ nadrao microbiolégico de alimento € limite
residual de pesticidas e contaminantes toleravels.

Art. 5° - A pessoa somente noderd expor & venda ou ao consumo alimentos € hehidas proprios para
tal finalidade, sendo assim considerados 0s que!

| - estejam em perfeito estado de conservagao,

Il - por sua natureza, COMPOSIGED & circunstancias de produgéo, fahricagéo, manipulagao,
peneficlamento, fracionamento, depdsito, distribuigaa, venda e quaisquer atividades relacionadas
com 0S MesMos, NAO Sejam Nocivos & sagde...



IV - obedegam as disposigdes da legislagio taderal e estadual vigentes relativas ag registro,
rotulagem & padrBes de identidade e fualidade;

Art. 6° - considerados improprios para 0 CoNsUMo 05 alimentos e bebidas que.

Il - cantenham microorganismos afou parasitas patogénicos em qualquer estégio de evolugdo, ou
seus produtos causadares de infeccdes. infestagfies ou intoxicagies;

IV - contenham microorganismos efou parasitos gue indiguem deterioracio, pela manipulacas,
acondicionamento ou censervagio inadequada;

Vi - por modificagdes evidentes em suas propriedades organolepticas normais ou pela presenga de
elementos estranhos ou impurezas, demanstrem pouco asseio em guaisquer das circtnstancias em

que tenham sido operados, da origem ao consumidor,

Art. 9. - A pessoa néo pode comercializar 05 alimentos e bebidas que:

| - provenham de estabelecimento néo licenciado pelo 6rodo competente,

1l - ndio passuam registro no Orgao federal competente, quando a ele sujeitos,

I1k - ndo estejam rotulados, quando obrigados a esta exigéncia, ou, quando desobrigados, néo puder
ser comprovadas a sua procedéncia;

V - estajam roiuiados em desacorto com a legislagéo vigente;

Art. 13 - A pessoa para empregar produtos Ftazoosanitérios ho combate ou exterminio de pragas €
doencas da lavoura e pecudria, bem como aditivos e hormdnios para fins preventivos ou de melhoria
do estado ou nutrigio vegetal e animal, além de obedecer 4s exigéneias da legislacao pertinente fica
condicionada 4 aprovagdo do drgdo competente.

Art, 14° - A pessoa ap processar alimento ou hehida deve garantir, em todas as fases, que 03
mesmos estejam livres e protegidos de contaminago fisica, quimica e hicldgica, proveniente do
homem, dos animais & do meio ambiente;

§ 2° - Os alimentos pereciveis devem ser transpartados, armazenados ou depositados sob
condigbes de temperatura, umidade, ventilacio e iluminagéo adequadas para sua conservagao.

Art. 15° Tada pessoa deve zelar para que, em tndas as fases de seu processamento, s alimentos &
hebidas, ou outras substancias adicionavels a eles, Ndo entrem em contato com eguipamentes,
utensilios, recipienies e embalagens capazes de contamind-los

§ 29 - E prolbido sobrepor handsjas, pratos e outros recipientes contendo alimentos, fyuando
despravidos de cobertura,

Art. 182, § 2° - As condicBes fisicas e higiénico-sanitarias dos depdsitos e dispositivos de produgéo

de fiio devem obedecer as disposicbes pertinentes deste regulamento.

Art. 22 - Os alimentos suscetiveis de permitir 0 répido e progressive crescimento de
microorganismos infecciosos ou toxigénicos, devern ser mantidos continuamente em temperaiura
inferior a 5° C, exceto durante o 1empe estritamente requerido pela tecnologia industrial especifica...

Art. 30° - Toda pessoa que trabalba com produtos comestiveis derivados de camnes deve usar, .
desde o recehimento até a embalagem, uniformes prdptios e limpos, inclusive gorra e botas.
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Art. 31°, § 2° - Os reciplentes que acondicionam as carmes e visceras devem satisfazer as condigdes
sanitarias e higiénicas previstas neste regufamento.

Art. 82° - As pessoas manipuladoras de alimentos ndo podem praticar ages, possulr hébitos ou
apresentar condigfes capazes de prejudicar a limpeza e & sanidade dos alimenios, a higiene dos
estabelecimentos e a salide dos cansumidores.

§ 1° - Os manipuladores de alimentos devem ainda

a) manter o mals rigoreso assein corporal e do vestuario;

b) fazer, quando no Yecinto de trabalha, 0 uso de vestudrio adequado, 0 qual deverd se 1 de acardg
com a naiureza dos Servigos, '

) fazer 6 uso de utensilios apropriados para tocar 0s alimentos.

Art, 87° - A pessoa deve lavar e desinfetar todos os equipamentos, utensilios e reciplentes apds a
sua uiilizagdo.

Art. 169 -A pessoa deve providenciar o ficenciamento prévio e sua renovago anual, junto a
autoridade de satide, dos vefculos gue transportem:

| - carnes, derivados e seus subprodutos;

|l - pescado, derivados e seus subprodutos;

lil - leite, derivados e seus subprodutos;

1y - produtos de panificagdo, confeitaria e gongéneres,

V - refeigbes de cozinhas industrials, rotisserias e servicos de bufé;

vl - mel, docas, balas, caramelos, gomas de mascar e respeclivos

Vi - café torrado efou molda;

Vil - gelo.

Art. 171 - A pessoa proprietdria defou respansével por veiculos de transporte de géneros
alimenticios, deve prové-los de:

1 - separagdo integral entre compartimento de caigas e 0 compartimento do condutor & to
ajudante;

1l - compartimento de carga de acorde com & finalidade;

flf - prateleiras efou estrados removivels para facilitar a impeza;

IV - meios de protecdo dos alimentos contra 05 raios solares diretos, chuvas, excesso de calor,
poeiras & contaminagdo de qualouer hatureza, em qualquer das operaces.

§ 1°. - E proibido ao pessoal transportar seus pertences, repousar ou viajar no compartimento de
carga, nele so podendo permanecer durante os trahalnos de carregamento e descarregamento,
distribuigdo ou venda,

§ 2°, - E proibido transportar, juntamerte com alimentos ou suas embalagens, substancias gstranhas
e OULTas, Que passam cortamina-los, altera-los, adultara-os, falsifica-los, avarig-los ou de qualquer
forma, tornd-los improprios para o consumo.

§ 3°.- E proibido transportar, juntamente com alimentos protegidos por invélucros, pacotes ou
yasilhames fechados, outros alimentos n&o protegidos, bem como alimentos cozidos com alimentos
Crus.

14
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§ 4°. - £ profhido o uso de veiculo de transporte de géneros alimenticios para outras atividades,
principalmente para transporte de lixo, resduos, estrume, substdncias repugnantes, tdxicas ou
capazes de contaminar 08 géneros alimenilcios ou alterar suas caracterfsticas organolépticas.

Att, 172 - Toda pessoa proprietéria defou responsavel por velculos de transporte de géneros
alimenticios deve providenciar para que 08 mesmMos sejam mantidos nas mais rigorosas condigdes
de higiene e limpeza,

§ 10, . Og vefculos que transporiam carnes, pescado e leite em espécle, devem ser lavados
diariamente ou mais vezes, caso necessario, e periodicamente, desinfetados por método aprovado
pela autoridade de sadde,

§ 2°, - Permite-se a protecdo do piso do velculo com esteiras ou plasticos, desde gue faciimente
removivels para facilitar a limpeza.

Art. 173 - Toda pessoa, proprietéria defou responsavel por yefeulos de transporte de géneros
alimenticios, deve providenciar para gue os Mesmos sejam pintados externamente com tintas
adequadas ou revestidos de material metaiico ndo corrosivel,

Pardgrafo (inico - Nas laterais externas do compartimento de carga deve constar o home da firma
proprietdria, seu endereco e a nafureza da mercadoria transportada.

Art, 174 - Toda pessoa proprietéria defou responsavel por velculos de transporte de carnes deve
destind-los exclusivamente para este fim, bem como prové-los de:

| - compartimento de carga completamente fechado e dotado de isolamento térmico;

Il - revestimento interno metalico ndo-corrosivel de superficie lisa e continua,

l1l - vedagéo adequada para evitar o derramamento de liquiclos,

IV - equipamentos de suspenséo feitos de material ndo corrosivel e colocados de forma a ndo
permitir que a carne togue 1o piso € de modo a ter facilitada a sua retirada, quando do transporte de
carcagas Inteiras, metades e quartos.

Paragrafo 1°. - Os pedagos de came ou derivados devem ser dependurados ou colocados sobre
esteiras ou no interior de recipientes ndo-cotrosiveis.

Paragrafo 2° - Os estOmagos $0 podem ser transportados quando j& escaldados e as cabacas e
naias somente se escaldadas efou depiladas.

Paragyafo 3°. - Os intestinos sd padermn ser transportados se estiverem acondicionados em
embalagem firme, impermedve! e submetida previamente 2 limpeza e desinfecéo nas operagdes de
carga e descarga.

Paragrafo 4° - Para o transporte e came sobre os ombros o pessoal deve utilizar, além do
uniforme adequado, uma pega de protecao na nuca.

Paragrafo 5°. - Os veiculos para o fransporte de aves e outros peguenos animals abatidos estao
sujgitos &s exigéncias deste ART. , podendo a metcadoria ser acondicionada a granel em pequenos
compartimentos integrados no veicuio ou sobre nrateleiras, ou ainda dependurada em ganchos,
quando o descarregamento se fizer diretamente nos depésitos frigorificos dos estahelecimentos de
atacado.

Pardgrafo 6°. - Quando o descarregamento de aves ¢ oulras pequenos animals de abate se fizet na
via plibfica, para entrega aos estabelecimentos de varejo ou outros, a mercadoria deve estar
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acondicionada desde o matadouro, em recipientes adequados ¢ fechados ou embalados por
unidade.

Art, 175 - Toda pessoa proprietéria defou responsavei por velculos de transporte e distribuicdo de
pescado deve destina-los exclusivamente para este fim, bem como prové-los de

| - compartimento de carga completamente fechado e dotado de isolamento termico;

Il - Instalagdes frigorfficas de produgéo automatica de frio tolerando-se a critério da autoridade de
satide, o emprego de neve carbfnica, de gelo picado em escamas, sob a condicdo de representar,
no minimo, 30% do peso total da mercadoria.

Paragrafo I°. - O pescado em espécie deve estat acondicionado em caixas adequadas, mantidas em
bom estado de conservagao e limpeza.

Paragrafa 2°. - O peixe filetado deve estar acondicionado em recipientes de material ndo corrosivel
e liso, ou em unidades de peso ou quantidade, em invélucros, pacotes e vasilhames fevidamente
rotulados e originals dos estabelecimantos industriais.

Art. 176 - Toda pessoa proprietéria defou responsavel por veiculos de transporte e distribuigdo de
leite "in natura” deve destinatarios exclusivamente para este fim, bem como prové-los de:

| - compartimento de carga fechado e dotado de isolamento térmico,

I} - compartimento de carga revestido internamente com material liso, resistente, compacto,
impermedvel, ndo-absorvente € continuo, que permita a lavagem e desinfecgao;

I§l - equipamento para acomodag#o de frascos e pacoles, quando for o caso, constituido de cestas
ou caixas de formato adequado, de fcil limpeza e desinfecgéo.

Paragrafo 1°, - Os tanques devem ser de formato aprovado pela autoridade de salde e de
compartimentagéo adeguada, constiuldos de metal néo-corrosivel, indcue, & provides, quando
necessario, de isolamento térmico,

Paragrafo 2°, - As tubulagdes, registros e valvulas devem ser de formato aprovado pela autoridade
de satide, de metal inoxidavel & indcuo, de facll montagem e desmontagem, bem como mantidos
devidamente protegidos contra contaminagdes.

Pardgrafo 3. - Os latdes e autros vasihames devem ser de material nfo-corrosivel e indcuo,
possuir superficie lisa e integra, formato adequado & tampa apropriada.

Paragrafo 4°. - Proibide o emprego de carros tandues ou tangues fransportaveis para a distribuicao
de Ieite pastewrizado destinado ao consumo humano.

Paragrafo 5° - Permite-se o fransporte de leite em latGes quando no estado cru, para sua entrega
as usinas de pasteurizago e estabelecimentos de laticinios, ou para sua distribuicéo ao consumo
humano nas localidades que ndo dispuserem de abastecimento de leite pasteurizado.

Paragrafo 60. - Permite-se a entrega de leite pasteurizado acondicionado em lates e com fechos
inviolaveis para consumo prpric de hospiiais, intermatos, nenitencidrias e estabelecimentas
militares.

Paragrafo 7o, - Permite-se juntamente com 0 leite, 0 transporte no mesmo vefcula, unicamente de
seus produtos e subprodutos, guando para consume humano.

LE| ESTADUAL N° 10.366 de 24/01/1997, DECRETO ESTADUAL N° 2,919, de 01/06/1998,
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DECRETO ESTADUAL N° 3.527 de 15/12/1998. institui o Regulamento a Legistagio de Defesa
Sanitaria Animal cla Secretatia de Estado da Agricultura e Pesca de Sania Catarina.

Art. 12° - 1 - que os produtos e subprodutos de origem animal estejam inspecionados, rotulados e
gue possuam o carimbo do Servico de Inspegdo Sanitaria Oficial,

LE] ESTADUAL N° 8.534, de 19/01/1992, DECRETO ESTADUAL N° 3748, de 12/07/1993, Institui
o Regulamento Estadual de Inspegéio Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal -
RIISPOA,

Art. 2° - Ficam sujeitos & inspeg&o e reinspego, previstas nesie Regulamento, 0s animais de abate, |
o pescado, o leite, 0 ovo, 0 Mel, a céra de abelha.e seus subprodutos derivados. Paragrafa 1% A
inspecio a que se refere o presente ART. abrange, a inspeio "ante” e "post-mortem” dos animais,
o recebiments, manipulacio, transformagsio, elaboragéo, preparo, conseryagio, acondiclonamento,
embalagam, depdsito, rotulagem, trénsito e consumo de quaisquer produtos & subprodutos
destinados ou nda & alimentagdo humana.

Art. 17:

Paragrafo 1° deverdo as referidos servidores bem como 05 proprietarios dos estabelecimentos,
serdo portadores de carteira de sailde renovada semestralmente.

Paragrafo 2°: s servidores a que se refere o presente ART. . no exercicio de suas fungdes, ficam
ohrigados a exibir carteira funcional quantio convidados a se identificar,

Art. 19

Pardgrafo 1°% "Matadouro-Frigorifico” € o estabelecimento dotado de instalagles campletas €
equipamento adeguado para o abate, manipulagao, elahoragéo, preparo e conservagao das
espécies de agougle sob variadas formas, com aproveitamento completo, racicnal e perfeito, de
subprodutos ndo-comestiveis, e que possuam instalagdes de frio indusirial,

Pardgrafo 3° "Matadouro de Pequencs e Médios Animais” é ¢ estabelecimento dotado de
instalacties para 0 abate e industrializagéo de: &) suinos; b) ovinos; c) caprinos; d) aves € coelhos,
dispondo de frio industrial ¢, a jufze da SAA, de instalagbes para o aproveitamento de subprodutos
néo-comestlveis,

Paragrafo 5% "Fabrica de Conservas' € 0 astabelecimento gue industrializa a came de variadas
espécies de agougue, com ou sem sala de matanga anexa, ¢ em qualquer dos cases seja dotado de
instalages de frio industrial e aparelhagem adequada para o preparo de subprodutos comestiveis
DU N&o,

Paragyafo 6% "Fabrica de Produtos Suinos” é o estahelecimento que dispde de sala de matanca &
demais dependéncias, industrializa animais da espécie sulna e, em escala estritamente necessaria
205 seus trabalhos, animais de ouras espécies, disponha de instalagbes de frio industrial e de
aparelhagem adequada ag aproveitamento complete de subprodutos néo-comestivers.

Paragrafo 8° "Entreposto de Cames e Derivados” é o estabelecimento destinado a0 recebimento,
guarda, conservagao, acondicicnamento distribuicio de carnes frescas ou frigorificadas das
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diversas espécies de agougue e outros produtos animais, dispondo ou ndo de dependencias anexas
para a industrializacdio, atendidas as exigéncias necessarias a juizo da SAA.

Art. 24

| - "Usina de Beneficiamenta”, assim denominado o estabelecimento que tem por fim principal
receher, fiftrar, beneficiar @ acondicionar higienicamente o leite destinado diretamente ao consumMao
publico ou a entrepostos-usine;

il -"E4bica de Laticinios”, assim denominado ¢ estabelecimento destinado ao recehimento de leite e
de creme, para o preparo de quaisquer produtos de |aticinios;

il -"Entreposio de Laticinios”, assim denominado o estabelecimento destinado ao recabimento,
maturacio, classificacéo e acondicionamento de produtos ldcteos, exclido o leite em natureza.

Art. 25 - Pardgrafo 1 "Entreposto de Pescado” €0 estabelecimento dotado de depedéncias e
instalagBes adequadas ao recebimento, manipulagéo, frigorificaco, distribuigdo e comercia do
nescado, podendo ter anexas dependéncias para industrializaciio e, nesse caso, satisfazendo as
exigéncias fixadas para as fabricas de conservas de pescado, dispenha de equipamento para
aproveitamento integral, de subprodutos néo-comestivels.

Paragrafo 2° "Fébrica de Conservas de Pescado” € 0 estabelecimento dotado de dependéncias,
instalagBes e equipamento adequados ao racebimento e industrializac&o do pescado por qualquer
farma, com aproveitamento integral de subprodutos hao-comestives.

Art. 26 -

| - "Granja Avicola”, é o local destinado ao recelimento, classificacdo, ovoscepia, acondicionamento,
identificagdo e distribuigdo de ovos em natureza, oriundos da prépria granja produtora;

[l - "Entreposto de Ovos™, & o estabelecimento destinado ao recehimento, classificagao,
acondicionamente, identificacio e distribuicio de ovos em natureza, dispondo ou ndo de instalagbes
para sua industrializagdo.

Ill - "E4brica de Consetvas de Ovos”, o estabelecimento destinado a0 recebimento & a
industrializagao de ovos.

Art. 27:

| - "Apfério”, ¢ o estabelecimento destinada 4 produgio, extragio, classificacho, estocagem &
industrializagio de mel, céra e outros produtos das abethas, imitade & produgAo das colméias do
seu proprietdrio ou associados, que devera ser compative! com sua capacidade instalada.

IL - "Entreposto de Mel e Cérade Abelhas', é o estabelecimento destinado &0 recebimento,
classificagio e industrializaggo do mel e da céra de abelhas,

Art. 30 -

Il - dispar de luz natural e arificial abundantes, hem como de ventilagéo suficiente em todas as
depedéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica,

I}l - possuir pisos convenientemente impermeabilizados, de modo a facilitar a coleta das aguas
residuais e sua drenagem para a rede de esgoto,

14
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IV- ter paredes e separagies revestidas ou impermeabilizadas, como fegra geral até 2m {dois
metros) de altura, no minima, e, total ou parcialmente quando necessario, com azulejos de cor clara
& @M casos especiais, a juizo da SAA, com outro material por ela aprovado;
V - possuir forro de material adequado alimpeza em todas as dependéncias onde se realizem
wrabalhos de recebimento, manipulacio e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;
VI - dispor de dependéncias e instalagSes minimas para indusirializagéio, conservagéo embalagem &
depésito de produtos comestivels, separadas por paredes das destinadas ao preparo de produios
nAo-comestivers,
VIl - dispor de mesas de ago inoxidével para os trabalhos de manipulagdo e preparo de matérias-
primas de produtos comestivels, montadas em estrutura de ferro, tolerando-se alvenaria de azulejo
hranco ou marmore;
Vil - dispor de caixas, bandejas ou guaisquer outros recipientes, de ago inoxidavel ou plastico
rigidos atdxicos, ou tangues, segundo sua finalidade, que pedem ser de alvenaria,
convenientemente revestidos de azulejos de cor clara;
IX - dispor de rede de abastecimento de agua para atender as necessidades do trabalho industrial e
3s dependéncias sanitérias, e, quando for 0 caso, de instalagBes para o tratamento de agua,
X - dispor de 4gua fria e quente abundantes, em fodas as dependéncias de manipulagéo e preparo
de produtos, como de subpradutos nic-comestivers;
X1 - dispor de rede de esgato em todas as dependéncias, ligada a tubos coletores & estes ao sistema
geral de escoamento, dotada de canalizaces,
X1l - dispor de roupatia, vestidrios, banheiros privadas, mictétios e demais dependéncias
necessarias em nimero propercional ac pessoal, instaladas separadaments para cada sexo,
isolados e afastados das dependéncias;
XIll - possuir patios e ruas pavimentados, bem como areas destinadas 3 secagem de produtos;
XIV - dispor de sede para a inspegéio estadual, arguives, vestiarios, hanhelros;
XV - nossuir janelas basculantes & portas de fac! abertura, providas de telas maveis & prova de
moscas;
XVI - possuir instalagdes de frio com cétmaras ¢ antecamaras suficiente segundo a finalidade e
capacidade do estahelecimento;
XVII - possuir escadas que apresentem condiges de solidez e seguranga, construidas de concreto
armado, alvenaria ou metal, providas de corriméo, As escadas em caracol 50 serfo toleradas como
escadas de emergéncia;
XIX - dispor de equipamento necessario & adequado aos trabalhos;
XXI - possuir refeitdrios convenientemente instalados de acordo com a legislagéo,
X1 - dispor de dependéncias para armazenamento do combustivel usado na produgéo de vapor,
XXl - dispor de dependéncias para administragao, oficinas, depdsitos diversos, emhalagem,
rotulagem, expedigio & outras.

Avt, 21:

Il - ter os seguinies pés-dirgitos: sala e matanca de hovines - 7m {sete metros), da sangria a finha do
matambre & dai por diante no minimo 4m {guatro metros);

Il - dispor de currais, bretes, chuveiros e demais instalagSes para recebimenta, hebedouros &
comedouros,

L5
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V - dispor de locais apropriados para separacio e isclamento de animais doentes;

VI - dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de instalacles e apareihagem para desinfecgdo ae
vefculos utilizados no transporte de animais,

VIl - currals de recebimento de animais, cocheiras, pociigas, apiscos gue produzem mau chelto, 0
mais distante possivel dos locais onde preparados o3 produtos;

V1Nl - dispor, de acordo com & classificagdo do estabelecimento e sua capacidade, de dependéncia
de matanga, conforme o casa separada para as varias espécies, de triparia, graxaria, deposito de
salga de colros, salga, ressalya & secagem de carmne, salsicharia em geral, depdsitos & camaras
frias deacordo & capacidade do estabelecimento;

X - dispor de aparelhagem industrial completa & adequada; maguinas, apareihos, gaminhdes,
cartos, calxas, mesas e outros utilizados em quaisguer das fases do recebimento e industrializagao
da matéria-prima e da preparo de produtos;

X - dispor de cairos metdlicos apropriadas, piniados de vermelho e que passam ser totalmente
fachados, destinados unicamente ao transporte de matérias-primas e produtos condenadas, dos
glais constem, em caracieres bem visivels, a palavra “condenados’,

XI! - possit depdsitos para chifres, cascos, 08S0S, adubos, crinas, alimentos para animais e outros
produtos ou subprodutos ndo-comestiveis localizados em pontos afastados dos edificios onde sdo
manipulados ou preparadas produtos;

XV - dispor de caldeiras com capacidade para as necessidades do estabelecimento;

XV - dispor de instalagdes de vapor e agua em todas as dependéncias de manfpulagao e
industrializacéo;

XV - dispor de dependéncias de industrializagao.

Art. 32: .

1. a-estar localizado em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro,

|.. ¢ - dependéncias principais, como as de recehimento de matéria-prima, desnatagao,
heneficiamento, salga, cura, envase e depdsito de produtos utilizados na alimentag&o humana,
separadas por paredes infeiras das salas de lavagem ¢ esterilizagéo do vasihame ou preparc de
produtos ndo-comestiveis;

1, e-ter pé-direito minimo de 4,00m {quatro meiros) nas dependéncias de trabalho; 3m (trés metros)
nas piataformas, laboratdrios e lavagem do vasihame; 2,80 {dois metros & oitenta centimetros) nos
vestiarios e instalagGes sanitérias,;

i, f-ter as dependéncias orientadas de tal modo gue oS rains solares néo prejudiguem os trabalhos
de fabricagéo ou maturagéo dos nrodutos,

1. g - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada para a realizagao de trabalhos de
heneficiamento € industrializage, utilizando maguinaria preferentemente conjugads;

1. h-dispor de dependéncia ou local apropriado e aparelhado, & juizo da SAA, para alavagem e
desinfeccfo de vasilhame, catros-tangues e frascos, instalagfes simples para agua guente e vapar,
|.i- dispor de depdsitos para vasiiiame, frascos € embalagens;

I.j - dispor, conforme 0 caso, de garagem paraa guarda de carros-tangues;

il , d - Posio de Refrigeracéo:

Il d-1-ter dependéncias de recebimento de niso cimentado ou com ladihos de fefto,

Ii. d - 2 - ter dependéncias e refrigeracao, dotada de aparelhagem necessaria;
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. d-3 - ter dependéncia prdpria para as méaguinas de producdo de frio, guando for 0 caso;
1. d -4 - ter dependéncia para caldeira,
IL.d - 5 - ter cAmara frigorffica & sala de expedido, quando houver necessidade;
Il d - 6- quando se traiar de leite destinado ao consumo em natura, operagdes permitidas hos
nostos de refrigeracdo séo: a filtragdo, a refrigeracio € o acondicionamento de ieite cru,
Il . & - Usina de Beneficlamento:
I .- 1-ter dependéncia para recebimento da mateéria-prime;
. e -2 -ter dependéncia de heneficiamento, realizacéo das operagdes de fitragfo, pasteutizacao,
refrigeragéio, enlatamento e engarrafamento |
Il . e - 3 - ter dependéncia de manipulagdo e fabricagdo de produios derivados, inclusive salga e
maturagio, guando for 0 caso;
. e - 4 - ter camaras frigorfficas, permitindo-se tangues para congelagao quando esta pratica for
autorizada,
Il e - 5 - ter dependéncias préprias para as maquinas de produgao de frio;
Il . e -6 -ter dapdsito para vasilhame e utensilios diversos;
L. f- Fabrica de Laticinios: _
I1.%-1 - ter dependéncia para recebimento da matéria-prima,
Il f-2-ter dependéncia Gnica para manipulagéo e fabricagao de mais de um produto, quando nao
houver contra-indicacéo,
il 3. ter cAmara de salga maturag&o de acordo com os tipos de queijos fabricados, dotadas de
divisbes para diferentes temperaturas;
Il .1 - 4. ter dependéncias de acondicicnamento, embalagem rotulagem e expedicao;
Il . f - 5. ter dependéncia para depdsito de produtos;
1. § - 6. ter cAmaras frigorfficas, obrigatoriamente, nas fabricas que preparem manteigas.
il . g - Entreposto de Laficinios:
. g - 1-ter dependéncias de recebimento & classificacao das matérias-primas e produtos semi
fabricados; '
Il . g -2 - ter, quando for o case, dependéncias proprias para enfatamento empacotamento de
manteiga, prepare de queijo fundido, limpeza, maturagdo, secagem, embalagem de queije fundido,
limpeza, maturagdo, secagem, embalagem de queijos e cAmaras frigorificas.

Art. 33:

| - dispor, nos entrepostos, de cAmaras frigorificas para estocagem de pescado em temperaiura de
-15°C {menos quinze graus centigrados) a -25°C {menas vinte e ¢inco graus centigrados);

Il - dispor de dependéncias para inspegéo sanitaria, recebimento, manipulagdo, classificagéo e
distribuicda do pescado,

l1l - dispor de vefculos apropriados e isotérmicos;

IV - dispor, quando for o caso, de dependéncias apropriadas para industrializagao.

Paragrafo Unico: as fébricas de conservas do pescado obedecerfo ainda, no gue Ihes for aplicavel,
&s exigéncias fixadas para os estabelecimentos de carmes e derivados.

Art. 34
| - dispor de sela ou de drea coberta para triagem dos ovos;
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Il - dispor de dependéncia de recebimento dos ovos;

lIl - dispor de dependéncias para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca e verificago do
estado de conservacho dos ovos;

IV - dispor de dependéncia para classificagiio comercial;

V - dispor de cAmaras frigorfficas;

V1 - dispor de dependéncias para industrializagéo, quando for 0 caso.

Art. 35: As fabricas de conservas de ovos terde dependéncias apropriadas para recebimento &
manipulacio, elaboragfo, preparo e embalagem dos produtos.

Art. 87 - Os anglos entre paredes & pisos serdio arredondados com 0 MESMO material de
impermeabilizagéo.

Paragrafo Unico: € proibido o emprego de utensilios em geral (gamelas, caixas, bandejas, mesas,
tangues, carros-tanque e outros) com angulosidades e frestas;

Art. 38 - A SAA, guando juigar necessario, pode exigir dispositivos para regulagem da temperatura
e ventilacdio nas salas de trabalho industrial, depésitos ou camares; .

Art, 39 - Os fumeiros serfio com portas de ferro e providos de lanternins;

Art, 41 - A construgiio do estabelecimenta deve obedecer as exigéncias previstas na legisiagdo
estadual de ordem sanitdria e industrial;

Art. 44 - Qualquer estabelecimento gue interrompa seu funcionaments por tempo superior a 1 ang,
56 poderd reiniciar os trabaihos mediante inspecéo prévia de todas as dependéncias e
equipamentos;

Art. 48 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a afimentacéo humana, a
4gua de abastecimento deve se enquadrar nos padrdes microbiclégicos & quimicos,

Aft. 49 - Qualquer ampliagio, remodelagéo ou constiugao nos estabslecimentos registrados ou
relacionados, tanto de suas dependéncias como instalagbes, s6 pode ser felta apds aprovacéo
prévia dos projetos,

Art. 59 - Nenhum estabelecimento registrado ou refacionado pode ser vendida ou arrendado sen
jue seja efetuada a devida transferéncia de ragistro e relacionamento;

Art, 62 - Todas as dependéncias & equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos em
condicfes de higiene antes, da realizacéo dos trabalhos industriais e, depois deles, as aguas
servidas e residuais ter&o destino conveniente, de acordo com o éigdo de defesa do meio ambiente;

Art. 63 - O maquinario, carros, tanques, caixas, mesas e demais maleriais e utensilios serédo
convenientemente marcados, de modo a evitar qualquer confusdo entre 08 destinados a produtos
comestives & os usados no transporte ou depésito de produtos néo-comestivels;
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Art, 64 - Os pisos e paredes, assim como 0 equipamentos usados na indtistria, devem ser lavados
diariamente e convenientemente desinfetados, pelo emprego de substncias previamente aprovadas
nela S.AA;

Art. 65 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, haratas, ratos,
camundongos, quaisquer outros insetos ou animais. O emprego de venenos cujo uso 50 € permitido
nas dependéncias ndo destinadas a manipulagao ou depdsito de produtos comestiveis e mediante
conhecimento da Inspegdo Estadual, Néo & permitido para os fins deste ART. 0 emprego de
pradutos bioldgicos;

Paragrafo Unico: é proibida a permanéncia de cdes, gatos e outros animais estranhos no recinto
dos estabelecimentios.

Art. 66 - O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em necrépsias, fica obrigado a
desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios com anti-sépticas apropriados;

Art. 67~ E proibido fazer refeigBes nos locais onde se realizam trabalhos industriais, bem como
depositar produtos, objetos & material esiranho & finalidade da dependéncia,

Art, 68 - E proibido fumar em qualguer dependéncia e praticar qualguer ato que transgrida as
hormas de higiene;

Att. 69 - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagties proprias para
guarda, pouso e contengo de animals vivos ou depdsito de ras(duos industriais devem ser lavados
e desinietados tantas vezes quantas necessérias com agua de cal ou outro desinfetante apropriade
altorizado;

Art. 70 - As caixas de sedimentagio de substancias residuais devem ser freqilentemente limpas,

Art. 71 - Durante a fabricagfo, no embargque ou nes transportes, 0S produtos aevem ser
conservados ao abrigo de contaminagdes de qualquer nalureza,

Art. 72 - E proibido empregar na coleta embalagem, transporie ou conservagio de maiérias-primas
& produtos usados na alimentagio humana vasilhame de cobre, zinco, harro, ferro estanhado, com
liga que contenha mais de 2% (dois por cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou
de qualquer utenslio que, pefa sua forma & composigao.

Art. 73 - Funcionarios portadores de dermatoses de doencas infecto-contagiosas, repugnante, e de
portadores indiferentes de saimonelas, & mediatamente afastado do trabalho, cabendo a Inspegac
Estadual comunicar o fato & autoridade de satide publica,

Art, 74 - Os continentes ja usados, guando destinados ao acondicionamento de produtos uiilizados
na alimentagdo humana, devem ser previamente inspecionados, condenando-se 0 que apds terem
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gida limpos e desinfetados por meio de vapor & substancia permitida, néo forem julgados em
condicfies de aproveitamento.

Paragrafo Unico: & proibido o acondicionamento de matérias-primas e produtos destinados &
alimentagdo humana em cartos, recipientes ou continentes que tenham servido a produtos néo-
comestivels.

Art, 75 - € proibido manter em estoque, nos depdsitos de produtos, nas salas de recebimento, de
manipulaco, de fabricag8io e nas camaras frias ou de cura, material estranho aos trabalhos da
dependéncia.

Art. 76 - Nio é permitido residir no corpo dos edificios;

Art. 77 - Serfo diariamente limpos e convenientemenie desinfetados 0s instrumentos de trabalho.
Pardgrafo Unico: os estabelecimentos devem ter em estoque desinfetantes aprovados para uso nos
trabalhos de higienizagéo de dependéncias € equipamentos.

Art. 78 - As cAmaras frias devem corresponder &s mals rigorosas condigdes de higiene, luminagéo €
ventilacde e deverdo ser impas e desinfetadas pelo menos uma vez por ano.

Art. 78 - Nos estabelecimentos de leite e derivados € obrigatdria a rigorosa lavagem e esterilizacdo
do vasilhame antes. de seu retorno aos postos de origem.

Art. 80 - Dispor de esterilizadores nas salas de matanca e em oulras dependéncias a exisiéncia de

varios depdsitos de agua com descarga de vapor para esterilizagio de facas, ganchos e ouiros
Ltensilios.

Art, 81 -

Il - o estabelecimento é ohrigado a fornecer pessoal necessario e hahilitado, bem como matenal
adequado juigade indispensavel aos trahalhos de inspe¢Ao, inclusive acondicionamento &
autenticidade de amostras para exames de laboratario;

IV - avisar com antecedéncia de 12 horas no minimo, sebre a realizaggo dos trabalhos de inspegéo
permanente;

V| - fornacer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros & outro material destinado & inspegao
Fstadual, para seu usa exclusivo;

V11 - fornecar material préprio, utensfiios e substancias adetuadas para 05 trahalhos de coleta e
iransporte de amostras para laboratdrio, bem como para limpeza, desinfecgfo e esterilizagéo de
instrumentos, aparelhes ou instalagoes;

XI - manter em dia o registra do recebimento de animalis e matérias-primas, especificando
procedéncia & qualidade, produtos fabricadas, safda e seu destino;

XIl - manter pessoal habilitado na diregéo dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

Art. 82 - Os estabelecimentos de leite e derivados com volume de matéria-prima para
neneficiamento ou industrializagAo, igual ou superior a 10.000 (dez mil} litros didrios, devem ter na
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dirego dos trabalhos especialistas em industrias de laticinios, diplomados em Escola de Veterinaria
ou cutros cursos superiores com especialidade reconhiecida por i,
Pardgrafo Unico: nos estabelecimentos de laticinios de menor produgfo, admitir empregados
hahilitados em fahrica-escola de laticinios do pafs ou do estrangeiro,

Art. 83: Todos os estabelecimentos devem registrar diaiamente , em lvros Proprios e mapas, as
antradas e safdas de matérias-primas e produtas de faticinios.

Paragrafo 1% tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticiios procedentes de ouiros
estabelecimentos sob Inspecio Estadual, deve ainda a firma anotar nos livros & mapas indicados a
data de entrada, o nlimero de guia de embarque ou certificada sanitario, & qualidade, guantidade e
nGmero de registro ol relacionamento do estabelecimento remetente.

Paragrafo 2% os estabslecimentos de leite € derivados ficam obrigados a fornecer, a julzo da SAA,
uma refagéio atualizada de fornecedores de matéria-prima, com ©s respectivos enderegos,
quantidade média dos forecimentos e nome da propriedade rural,

Art. 87 - A administragio do estabelecimento é obrigada a evitar maus ratos acs animais desde o
momento de sell desembarque,

Art. 90 - Nenhum animal ou lote pode ser abatide sem autorizegdo da Inspecao Estadual,

Art. 454 Para melhor elucidacsio da qualidade ¢ sanidade do leite antes de sua aceitacio pelas
usinas de heneficiamento ou entrepastas, o exame de gue trata o item 6 (seis) do paragrafo 2 do Art,
anterior, constara, além de outras, quando necessérias, das seguintes provas:

| - caracteres ofganclépticas;

11 - lacto-filtragAo;

1IN - densidade a 15°C {guinze graus centigrados) e temperatura,

IV - acidaez;

V - matéria gorda

V1 - extrato seco;

VI - prova de redutase;

VIl - crioscopia,

Paragrafo Unico; Quando o leite for considerado alterado, adulterado ou fraudado o servidor
responsével pela Inspeco Estadual fomecera ao industrial o resuitado do exame e respectivas
conclusdes para conhecimento dos fornecedores.

Art, 455: Em cumprimento ac disposto ne ftem 7 do paragraio (nico do Art, 669, serdo feitas as
mesmas provas determinadas no ART. anterior, acrescidas das de peroxidase e fosfatase.

Art. 456: Nas fabricas de laticinios serd integralmente obedecido 0 mesmo gritério de Inspegao
adotado nas usinas de beneficiamento & entrepostos-usinas, realizando-se, para o creme, no minimo
05 sequinies exames:

| - caracteres organolépticos,

Il - acidez;
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il - matéria gorda.
Par4grafo 1% Nos exames de leite serfo feitas ainda as seguints provas:
I - de radutase e lacto-fermentagdio, quando houver tabricagdo de queijos;
Il - de redutase, lacto-fermentagéo e bacteriologica, quando houver fabricagao de leite condensado
em pd ou produtos dieteticos,
Paragrafo 2°; O exame dos queijos seré feito também durante a cura visando especiaimente 03
caracteres organalépticos e o tino fabricada,
Pardgrafo 3% O exame de manteiga sera precedido de verificagdo sobre o leite e o creme,
realizanda-se para o produto final as seguintes provas animais:
| - caracteres organcléplicos;
Il - acidez;
IIi - umidade sal e insoliveis;
IV - matéria gorda.

Avt, 459: Quando houver divida sobre as condigBes industrials € sanitarias de qualguer produto,
ficara a pariida sequestrada sob a guarda e conservagao do interessado até esclarecimento final
pelos exames fecnologicos, quimicos e bactetiologicos que forem realizados.

Art. 460: Os exames exigidos na inspegdo do leite & seus derivados consignados nos ART. s
anteriores, tevem ser realizados diariamenie par servidores das proprias empresas nos
estabelecimentos suieitos & inspegéo periddica e constardo de boleting que serdo exibidos ao
funciondtio responsavel pela Inspecao Estadual.

Art. 516 - A andlise do leite, seja qual for o fim a que sé destine, abranget os caracteres
organolépticos e as provas de rotina como densidade a 15°C, acidez dornic, extrato seca total &
gordura,

Art. 750 - Recipientes usados s6 podem ser reaproveitados para envase, quando absolutamente
integros, perfeitos e higienizados;

“Art. 752 - Todos o produtos de origem animal entregues ac comércio devem estar identificados por
meio de rétulos regisirados, desiinados ac consuma pablico ou sstabelecimenios;

Art, 754° - Além de outras exigéncias previsias neste Regulamento e em legisiagio prdinaria, 05
iotulos devem chrigatoriamente conter as seguinies indicagdes:

| - nome verdadeiro do produto em caracieres destacados, uniformes em corpa e cor, sem
intercalacio de desenhos e outros dizeres, ohedecendo as discriminaces estabelecidas nesie
Regulamenta, ou noime aceito por ocasido da aprovacdo das formulas;

11 - nome da firma responsavel,

11l - nome da firma gue tenha completado operagbes de acendicionamenio, quando for 0 caso;

IV - carimho oficial da [nspegdo Estadual;

V - natureza do estabelecimento, de acordoe com & classificaco oficial prevista nesie Regulamento;
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Vi - localizagdo do estabelecimento, especificando o Municipio & Fstado, facutando-se declaracdo
de rua e niimeto;
Vil - marca comercial do produto;
VIl - algarismos correspondentes  data da fabricagdo dispostos em sentido horizontal ou- vertical;
X - prazo de validade;,
X - pesos; [fyuido e bruto;
XI - formula de composicao ou outros dizeres, quando previsto neste Regulamento;
Xl - a especificacdo "Inddstria Brasileira™.

Art. 763 - Os rétulos ou carimbas de Inspecéio Estadual devem sempre refetir-se ao estabelecimento
produtor mesme quando excepcionalmente, a juizo da S.AA., sejam aplicados nos entrepostos ou
outros estabelecimentos fiscalizados,

Art. 773 - Carcacas ou partes de carcagas destinadas ao comércio em natureza recebem
obrigatoriamente o carimbo da Inspegéo Estadual.

Art. 786 - O nimero de registro do estabelecimento, as iniciais "S.LE." e, conforme © ¢as0, as
nalavras "Inspecionado” ou "Reinspecionadc”, tendo na parte superior a palavra Estado de Santa
Catarina ou SC, representam os elementos basicos do carimbo oficial da Inspegao Estadual, cujos
formatos, dimensties e emprego sdo fixados neste Regulamento,

Art. 790 - Os estabelecimentos s6 poderm utifizar rétulos em matérias-primas e produtos de ongem
animal quando devidamente aprovades e registrados pela S.A.A.

Art. 802 - Nenhum produte de origem animal pode entrar em fabwica com SIE, sem que sela
identificado com registro de autro estabelecimento com SIE ou SIF.

Vil - farnecer armérios, mesas, arquivos, mapas, livros & outro material destinado & Inspecan
Estadual, para seu uso exclusivo;

VIl - fornecer material proprio, utensilios & substancias adequadas para os trabalhos de coleta e
transporte de amostras para laboratdrio, bem como para limpeza, desinfecgio e estetilizagdo de
insirumentos, aparelhos ou instalacoes;

X| - manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e seu destino;

XIl - manter pessoal habilitado na divegdo dos trabalhos técnicos do estabelecimento,

Art. 809 - Os produtos de origem animal saidos dos estabelecimentos & em trénsito s terfio livre
curso guando estiverem devidamente rotulacos e conforme o caso, acompanhados de certificado
sanitétio expedido em madela praprio, firmado par servidor altorizado.

Art, 818 - Os produtes de origem animal prontos para consumo, bem como toda e qualguer
substancia que entre em sua elaboragio, estdo sujeitos a exames tecnoidgicos, gulmicos &
microbiolggicos.
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PENALIDADES

LE! ESTADUAL N° 8.534, de 19/01/1992, DECRETO ESTADUAL N° 3748, de 12/07/1993. Institui
o Regulamento Estadual de Inspecdo Industriai e Sanitaria de Produtos de Origem Animal -
RIISPOA.

Art. 825 - As penas administrativas a serem aplicadas por servidores da S.AA. constardo de
apreensio ou condenagso das matérias-primas e produtos, multas, suspensdo tempordria da
inspecio Estadual e cassagio o registro ou relacionamento do esiabelecimento,

Art 826 - Para efeito de apreenséo ou condenagdo, além dos casos especificos previstos neste
Regulamento consideram-se impréprios para o cONSUMA, No toclo ou em paite, os produtos de
origem animal que:

| - se apresentem danificacdos por umidade ou fermentago, rangesos, mofados ou holorentos, de
caracteres fisicos ou organolépticos anormais contendo qualsquer sujidades ou que demonsirem
pouco cuidade na manipulagdo, elaboracdo, preparo, conservacio ou acondicionamenta,

Il - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

Il - contiverem substancias téxicas ou nocivas a saude;

IV - forem prejudiciais ou imprestavels 2 alimertago por gualquer motivo,

V - nio estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento.

Paragrafo Unico: Nos casos do presente Art., independentemente de quaisquer outras penalidades
que couberem, tals coma multas suspensdo da Inspecdo Estadual ou cassagio de registro ou
relacionamento, serd adotado o seguinte critério:

| - 10s casos de apreensfo, apds reinspecio completa seré autorizado o aproveitamento condicional
que couber para alimentagao humana apds o rebeneficiamento determinado pela Inspegéo Estadual;
Il - nos casos de condenagéo, permite-se sempre o aproveitamento das matérias-primas e produtos
para fins ndo-comestiveis ou para alimentaco de animais, ambos 0 Casos, mediante assisténcia da
Inspegdo Estadual.

Art. 827 - Aiém dos casos especificos previstos neste Regulamento s&c consideradas adulieragies,
fraudes ou falsificacdes como regra geral:

1} Adulteragdes:

a - guando 05 produtos tenham sido elaborados em condicdes que contrariem as especificagbes e
determinacfes fixadas;

b - quando no preparo dos produtos haja sido empregada matériaprima alterada ou impura;

¢ - quando tenham sido empregadas substincias de qualquer qualidade, tipo e espécie diferentes
das da composicio normal do produto sem prévia autorizaglo da SAA.

d - guando 08 produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia autorizagdo e ndo conste
declaragio nos rétulos;

e - quando se verifique intengao dolosa em mascarar a data de fabricaggo.

1) Fraudes:
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a - alteragio ou modificagéo total ou parcial de um ou mais elementos normais da produto, de
acordo com os padriies estabelecidos ou fdrmulas aprovadas pela S.AA;
h - quande as operacdes de manipulagdo e elaboragio forem executadas com a intengéo deliberada
de estabelecer falsa impresséo dos produtes fabricados;
¢ - supressdo de um ou mais elementos & substifuigie por outros visando aumento de volume ou de
peso, em detrimento da sua composigic normal ou do valor nutritivo intrinseco;
d - conservagio com substancias proibidas; ¢ - especificagéo total ou parcial na rotulagem de um
determinado produio gue héo seja o contido na embalagem ou recipiente.
1Y) Falsificagbes:
a - guando os produtos forem elaborados, preparados e expostos a0 consumo com forma,
caracteres e rotulagem gue constituem processos especials de privilégio ou exclusivamente de
outrem, sem gue seus fegitimos proprietdrios tenham dade autorizagao;
b - quando forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste Regulamento ou em formulas
aprovadas.

Art. 828, 1, Multa de 220 a 2.200 UFIRS ou por indicador oficial gue a substitulir:

"a" - 30s ue desobedecerem a quaisguer das exigéncias sanitarias em relagdo ao funcionamento
do estabelecimento e a higiene do equipamento e dependéncias, bem como dos trabalhos de
manipulagdo e preparc de matérias-primas e produtos..,

LEI ESTADUAL N° 10.366 de 24/01/1997, DECRETO ESTADUAL N° 2.919, de 01/06/1998,
DECRETO ESTADUAL Ne 8.527 de 15/12/1998, Institui o Regulamento a Legislacéio de Defesa
Sanitaria Animai da Secretaria de Estado da Agricultura e Pesca de Santa Catarina,

Art. 26°, VIl - apreenséc e destruicdo de produtos e subprodutos de origem animal: medida sanitaria
que visa apreender & destruir produtos e subprodutos de crigem animal suspeitos ou infectados ou
que estejam transitando sem a respectiva certificagio zoosanitaria ou em desacordo com a

legislagdo sanitaria federal, a Lei Estadual n® 10.366/97, este regulamento e atos normativos da
SDA.

LEI N® 12854 - 2211212003 - institui 0 CODIGO ESTADUAL DE PROTEGAO AQS ANIMAIS,

Art. 27. Sem prejuizo das responsabilidades de natureza civil ou penal cabivels, os infratores a
presente Lei sofrerdo, alternativa ou cumulativamente, as seguintes penalidades:

| - adverténcia;

il - multa;

I - apreensio dos animais, instrumentos, equipamentos ou veiculos de gualguer natureza utiiizados
ho mamenio da infragéo; e

IV - interdicdo total ou parcial, temporaria ou permanente, de locais e estabelecimentos.

Par4grafo unico. As penalidades serdo aumentadas de um sexte a um tergo, se ocorrer morte do
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ammal.

Art, 28. As infragfes aos dispositivos da presente Lei classificam-se em;

| - leves, aquelas em que o infrator seja beneficiado por circunstancias atenuantes;

11 - graves, aquelas onde for verificada uma circunstancia agravante; e

11} - gravissimas, aguelas em que forem verificadas duas ou mais circunstancias agravantes,

Art, 30. A pena de multa serd aplicada em infragBes consideradas graves & gravissimas e nos
seguintes valores pecuniarios:

| - infragdes graves, de R$ 500,00 (guinhentos reais) a R$ 1.000,00 {um mil reais); e

Il - infragbes gravissimas, de R$ 1.001,00 (um mil @ um reais) a R$ 2.000,00 {dois mil reais).

§ 1° Haverd acréscimo por exemplar excedente no valor de:

I - R$ 200,00 (duzentos reais) por unidade;

Art. 32, S#o circunsténcias agravantes:

|- ser o infrator reincidente;

Il - ter o imfrator cometido a infragfo para obter vantagem pecuniaria;

IV - o7 a Infracéio conseqiiéncias calamitosas & populagfo, & salde e ao bem-estar animal;

V - se, tendo conhecimento de ato lesivo aos animais € ag meio ambiente, o infrator deixar de tomar
as providéncias de sua algada, tendentes a evitd-o; e

Yl - ter o infrator agido com dole, ainda que eventual, fraude ou ma-é.

LEl FEDERAL Ne. 7.889, de 23/11/1989. Dispde sobre a Inspecdo Sanitaria e Industrial Dos
Produtos De Origem Animal.

Art, 1° A prévia inspeco sanitéria e industrial dos produtes de origem animal, de que trata a Lei n°,
1.283. dé 18 de dezembro de 1950, & da competéneia da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e
dos Municipios, nos termos do ART. 23, inciso I, da Constituicao.

Art. 2° Sem prejufzo da responsabllidade penal cabivel, a infragéo & legislacdo referente a0s
produtos de origem animal acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - adveriéneia, quando o infrator for primario e néio tiver agido com dalo ou ma-fé;

il - multa, de até 25.000 (vinte e cinco mil) Bnus do Tesouro Nacional BTN, nos €asos néo
compreendidos no inciso anterior;

lll - apreenséo ou condenagio das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de origem
animal, quando néo apresentarem condicdes higignico-sanitarias adequadas ao fim a gue se
destinam, ou forem adutierados,

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou no caso
te embarago & acdo fiscalizadora,;

V - Interdicéo, total ou parcial, do estebelecimento, guando a infragédo consistir na aduiteragao ou
faisificago habitual do produto ou se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela autoridade
compatente, a inexisténcia de condigies higiénico-sanitarias adequadas.

§ 1° As multas previstas neste Art. seréo agravadas até o grau maximo, nos casos de artiffcia, ardil,
simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a agdo fiscal, levando-se em conia, além das
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circunstancias alenuantes ou agravantes, a sifuagao econdmico-financeira do infrator € 05 meios ao
sels alcance para cumprir a lel.

§ 2¢ A interdicéio de gue trata 0 inciso V poderé ser levantada, ap6s o atendimento das exigencias
que motivaram a sangao,

Art., 4° SHo competenies para realizar a fiscalizagio de gue trata esta Lei:

a) o Ministério da Agricultura, nos estapelecimantos mencionados nas alineas a, b cdeefdo
Att. 3°, que fagam comercio interestadual ou iniemnacional,

b} as Secretarias de Agricultura dos Estados, do Distrito Federal e dos Territorios, nos
estahalecimentos de que trata a alinea anterior que irata a alinea anterior gue fagam comeércio

intermunicipal,

Art. 7° Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal podera
funcionar no Pafs, sem que esteja previamente registrado no drgéo competente para a fiscalizagdo
da sua atlvidade, na forma do Art. 4°.

DECRETO-LE) No 2.848, DE 7 DE DEZEMBRO DE 1940 - Cédigo Penal Brasileiro.
Resisténcia

Art, 329 - Opor-se & execucdo de alo legal, mediante violéncia Ol ameaga a funcionatio competente
para executd-lo ou a quem Ihe esteja prestando auxilio:

Pena - detencéio, de dois meses @ dois anos.

§ 10 - Se o ato, em razéo da resisténcia, néo se execita,

Pena - reclusdo, de um a trés anos.

§ 20 - As penas deste artigo sio apiicaveis sem prejuizo das corespondentes 4 violéncia.
Desobediéncia

Art. 330 - Desobedecer a ordem legal de funciondric pliblico:

Pena - detengio, de quinze dias a seis meses, & mulita.

Desacato

At 331 - Desacatar funciondrio plblico no exarcicio da fngdo ou em razéo dela:

Pena - detencio, de seis meses a tofs anos, ou muita.

27



