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Manual do Programa Nacional Moluscos Bivalves Seguros — MoluBiS

Orientar e padronizar os procedimentos no ambito do PNCMB

Folha resumo

Macroprocesso: Objetivo:

23 - Inspegao de Produtos de Origem Animal e Orientar e padronizar os procedimentos no &mbito do MoluBiS.

Vegetal
Esclarecer os critérios a serem utilizados para a definigdo de retirada de moluscos bivalves e liberagdo de area

suspensa, de acordo com as normas do Programa e com as metodologias analiticas oficiais.

Processo: ) . R . N -
Orientar para a adequada operacionalizagdo da coleta e remessa de amostras destinadas as analises

23.05 - Monitorar a qualidade e seguranca de laboratoriais realizadas pelo Programa.

produtos de origem animal e vegetal " . = . s .
Auxiliar aimplementagao do Programa pelo servigo veterindrio oficial.

Entrega: Publico alvo e demais interessados: Versao do documento:
Qualidade e seguranga dos produtos de origem Orgédo executores de sanidade agropecuaria - OESA 6.0
animal e vegetal

Servigo veterinario oficial - SVO

Setor produtivo de malacocultura

Setor responsavel e responsabilidades

Departamento de Saide Animal: Responsdvel por elaborar e revisar o manual sempre que houver necessidade para atendimento ou atualizacdo com base nas leis,
regulamentagdes e normas internas aplicéveis.

1. Definigoes e conceitos

| - acabamento: etapa do processamento de moluscos bivalves vivos em ambientes naturais ou instalagdes de estabelecimentos processadores, com vistas a limpeza
de suas conchas, remocéao de areia, lama ou lodo, a preservacdo ou melhoria das suas caracteristicas organolépticas e alcance de boas condi¢des de vitalidade ao
longo do processo produtivo;

Il - afinagéo: etapa do processamento de moluscos bivalves vivos, na qual os animais provenientes de uma drea de vigilancia com categoria "Liberada sob condig¢&o"
sdo transportados para zonas de afinagdo, onde permanecem em ambiente natural durante o tempo necessdrio para a eliminagdo ou redugdo de micro-organismos
contaminantes a niveis aceitaveis para o consumo humano;

Il - &guas continentais: aquelas que correm ou se acumulam na superficie dos continentes, formando lagos, lagoas e rios;

IV - alerta: condigdo especial além da vigilancia de rotina, deflagrada em dareas de vigilancia que tenham resultados de contagem de microalgas nocivas acima do
esperado para a regido, podendo implicar na intensificagdo de coleta de amostras de dgua, de moluscos bivalves e no acionamento de pontos de coleta secundarios;

V - area de vigilancia: espago geografico contemplando extragdo ou cultivos de moluscos bivalves em ambiente natural, viveiros ou tanques de cultivo, nos quais os
procedimentos de retirada encontram-se condicionados a resultados de ensaios laboratoriais microbioldgicos, de ficotoxinas, de contaminantes inorganicos e de
hidrocarbonetos policiclicos arométicos, obtidos de pelo menos um ponto de coleta;

VI - cianotoxinas: grupo de toxinas produzidas principalmente por cianobactérias, também conhecidas como microalgas azuis ou verdes, comumente associadas a
ambientes de agua doce expostos a altos niveis de matéria organica em suspensao que propiciam a multiplicacdo desordenada dessas espécies e, por conseguinte, a
produgéo de toxinas;

VII - contaminantes: agentes microbiolégicos, compostos orgénicos e inorganicos, ou quaisquer outras substancias indesejaveis nas partes comestiveis dos moluscos
bivalves ou na dgua que, quando presentes em concentragdes acima do limite pré-estabelecido nos alimentos, podem causar intoxicagdo ou doengas nos humanos ou
nos animais;

VIl - depuragdo: Processo aplicado aos moluscos bivalves com a finalidade de reduzir sua contaminagdo microbiana a niveis aceitaveis para o consumo humano por
meio da manutengao de moluscos bivalves vivos por um periodo de tempo aprovado, em ambiente controlado da estacdo depuradora de moluscos bivalves, com dgua
salgada natural ou artificial, tratada ou n&o tratada, adequada ao processo;

IX - estabelecimento processador: estabelecimento de pescado e derivados registrado no 6rgédo de inspegao oficial no qual sdo realizadas as etapas do processamento;

X - estagcdo depuradora: estabelecimento processador registrado no érgdo de inspecgdo oficial destinado as etapas de recepgdo, depuracdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigdo de moluscos bivalves;

XI - eventos excepcionais: situagdes imprevistas que possam levar a contaminagdo microbioldgica, quimica ou fisica de moluscos bivalves, tornando-os impréprios para
0 consumo;
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XII - ficotoxinas: substancias toxicas termoestaveis produzidas por variadas espécies de microalgas nocivas que, no processo de filtragdo, sdo incorporadas pelos
moluscos bivalves, destacando-se dentre elas as saxitoxina e derivados, acido ocaddico e derivados, yessotoxinas, azaspiradcidos, 4cido domaico e brevetoxinas;

XIlI - laboratérios credenciados: laboratérios publicos ou privados, homologados pelo Ministério da Agricultura e Pecudria para realizar ensaios laboratoriais em
atendimento, de forma complementar, as demandas dos programas e controles oficiais do referido Ministério, no ambito do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecudria - SUASA;

XIV - laboratérios oficiais: Laboratérios Federais de Defesa Agropecudria, incluindo suas unidades avangadas que realizam ensaios laboratoriais necessdrios para o
atendimento as demandas dos programas e controles oficiais do Ministério da Agricultura e Pecudria, no ambito do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade
Agropecudria;

XV - manual estadual do Programa: Elaborado pela Superintendéncia Federal de Agricultura em conjunto com os Orgdos Estaduais de Sanidade Agropecudria nas
unidades federativas, aprovado pela Secretaria de Defesa Agropecudria, especifico para cada Unidade Federativa e de acordo com as particularidades de cada regido,
para a orientagdo de detalhes da vigilancia prevista no Programa MoluBiS;

XVI - hidrocarbonetos policiclicos arométicos: contaminantes quimicos de composi¢do organica, sendo alguns de alto potencial carcinogénico, originados em
ambientes naturais ou gerados durante a combustao incompleta ou pirélise de matéria organica em varios processos industriais;

XVII - moluscos bivalves: animais invertebrados aquaticos filtradores, caracterizados pela presenga de concha carbonatada composta de duas valvas, tais como ostras,
mexilhdes, vieiras e berbigdes;

XVIII - ponto de coleta: local com coordenadas pré-definidas e raio maximo de 50 metros para tomada de amostras de moluscos bivalves e de agua utilizadas no
programa;

XIX - processamento: contempla as etapas de recepgdo, acabamento ou depuragdo, lavagem, manipulacdo, industrializagdo, fracionamento, conservagao,
armazenamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem e expedi¢cdo de moluscos bivalves ou seus produtos, realizadas em estabelecimentos processadores;

XX - retirada: ato de remover, extrair, coletar moluscos bivalves de locais de cultivo ou bancos naturais com a finalidade de consumo humano ou animal;

XXI - servigo oficial de saude animal: autoridades governamentais nas instancias federal e estadual, pertencentes ao Ministério da Agricultura e Pecuéria e aos Orgéos
Estaduais de Sanidade Agropecudria nas unidades federativas, responsaveis pela coordenagdo, regulamentagdo, execugdo ou supervisdo dos planos de vigilancia
oficial em saude animal, planos nacionais de vigilancia para detecgao precoce, planos de contingéncia e dos programas nacionais de controle de doencas animais;

XXII - tratamento pelo calor: utilizagdo das técnicas de cocgéo, esterilizagdo pelo calor imido ou demais processos aprovados pelo érgédo de inspecao oficial que
garantam a inocuidade dos moluscos a serem consumidos;

XXIII - zona de acabamento: drea de ambiente natural marinho, lagunar, estuarino ou de dguas continentais, claramente delimitada por boias, postes ou quaisquer outros
meios fixos, utilizada exclusivamente para o acabamento; e

XXIV - zona de afinagéo: area de ambiente natural marinho, lagunar, estuarino ou de dguas continentais, claramente delimitada por boias, postes ou quaisquer outros
meios fixos e utilizada exclusivamente para a afinagéo.

2. Responsabilidades
O presente manual possui vigéncia e prazo indeterminado e sera revisado sempre que necessario pelo Departamento de Saude Animal (DSA/SDA).

A gest&o desse manual esta sob a responsabilidade do Departamento de Sadde Animal (DSA/SDA), que prestara auxilio ao publico-alvo leitor. Dividas e/ou sugestdes
quanto a aplicagdo deste manual deve ser submetida ao Departamento responsdvel.

A publicag&o e atualizagdo das versdes na plataforma oficial da Secretaria de Defesa Agropecudria (SDA) para acesso pelo publico-alvo seré de responsabilidade da
Secretaria representada pelo Departamento de Satde Animal (DSA/SDA).

3. Objetivo

O presente manual inclui orientagdes sobre a coleta e remessa de amostras oficiais do MoluBiS, utilizadas para a classificagdo de dreas monitoradas e para a definigdo
da retirada de moluscos bivalves provenientes de extragéo ou cultivo, com o objetivo de orientar e padronizar os procedimentos no ambito do Programa.

Neste sentido, 0 manual apresenta o detalhamento dos procedimentos, a saber:

> Amostras para Andlise de contaminantes microbiolédgicos em moluscos bivalves;
> Amostras para Andlise de microalgas nocivas produtoras de toxinas na agua;
> Amostras para Andlise de ficotoxinas contaminantes em moluscos bivalves;

» Amostras para Andlise de contaminantes inorganicos e hidrocarbonetos policiclicos arométicos (HPAs) em moluscos bivalves;

v

Orientagdes para a classificacdo das areas de vigilancia;

v

Orientagdes para a Definigdo da Retirada de Moluscos Bivalves nas dreas monitoradas; e

> Roteiro para Implementagdo do Programa Nacional Moluscos Bivalves Seguros - MoluBiS.

3.1. Apresentacao

O Programa Nacional Moluscos Bivalves Seguros - MoluBiS (PORTARIA SDA/MAPA N°884 de 06/09/2023) - é um programa, sob a abordagem em saulde Unica, de
monitoramento periédico de contaminantes em dreas primarias de produgdo de ostras, mexilhdes, vieiras e berbigdes, ou outros moluscos bivalves, se houver, com o
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objetivo de assegurar a saulde publica. O MoluBiS estabelece, em ambito nacional, o controle higiénico-sanitdrio dos moluscos bivalves destinados ao consumo humano
ou animal, de acordo com requisitos minimos necessarios para a garantia de inocuidade e qualidade, bem como monitora e fiscaliza o atendimento destes requisitos.

A execucdo da vigilancia de contaminantes do Programa MoluBiS deve ocorrer nas areas de vigilancia, baseando-se na determinagéo da concentragao de:

1. contaminantes microbiolégicos em moluscos bivalves;
2. microalgas nocivas produtoras de toxinas na dgua;
3. ficotoxinas contaminantes em moluscos bivalves;
4. contaminantes inorganicos em moluscos bivalves; e
5. hidrocarbonetos policiclicos aromaticos em moluscos bivalves;
Os resultados da vigilancia devem condicionar a estratégia de novas coletas e o controle da retirada de moluscos bivalves. A critério da Secretaria de Defesa

Agropecudria do Ministério da Agricultura e Pecudria, poderdo ser publicadas normas complementares que incluam a vigilancia de outros contaminantes ou patégenos
especificos que possam representar risco a salde humana ou animal.

Na dgua do mar sdo monitoradas de forma quantitativa e qualitativa as microalgas produtoras de toxinas, enquanto na parte comestivel dos moluscos bivalves sdo
monitoradas:

> a concentragdo de Escherichia coli (E. coli)

> as toxinas especificas que provocam intoxicagdo paralisante PSP (Paralytic Shellfish Poisoning), intoxicagdo diarreica DSP (Diarrhetic Shellfish Poisoning),
intoxicagdo amnésica ASP (Amnesic Shellfish Poisoning) e intoxicagdo por consumo de azaspiracidos — AZP;

> as concentragdes de cadmio, chumbo e mercurio; e

» as concentragdes de benzo(a)pireno e da soma de benzo(a)pireno, benzo(a)antraceno, benzo(b)fluoranteno e criseno.

A vigilancia de contaminantes microbioldgicos, baseada na concentragdo de Escherichia coli (E. coli) na parte comestivel do molusco bivalve, é utilizada também como
indicador indireto de contaminacdo por outras enterobactérias de interesse em salde publica e de poluigdo por agdo antrépica ao meio ambiente de cultivo dos
animais.

Cabe ressaltar que a implementagéo do programa é fundamental em fungdo do impacto gerado para a saude publica. Apesar de os moluscos bivalves advindos de
locais sem o monitoramento do MoluBiS estarem impedidos de serem comercializados, a populagéo local consome esses animais e esta exposta aos riscos advindos
das ficotoxinas e demais contaminantes microbidlogicos, inorganicos e HPAs.

0 Programa MoluBiS possui uma pagina especifica dentro do site do Ministério da Agricultura e Pecudria, para acessar clique https://www.gov.br/agricultura/pt-
br/assuntos/sanidade-animal-e-vegetal/saude-animal/programas-de-saude-animal/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves/vigilancia-de-contaminantes-em-
moluscos-bivalves &

3.2. Introdugao

O Programa Nacional de Moluscos Bivalves Seguros - MoluBiS, instituido pela Portaria SDA/MAPA N° 884, de 6 de setembro de 2023, foi elaborado para monitorar areas
onde ocorre a extragdo ou produgédo de moluscos bivalves (ostras, berbigdes, vieiras, mexilhGes e etc.) destinada ao consumo humano ou animal. Este programa
substitui o antigo PNCMB.

Os moluscos bivalves se alimentam retirando particulas organicas por processo de filtragdo da dgua. Por essa raz&o, além do alimento, composto de matéria organica e
microalgas, esses animais podem acumular substancias téxicas ou organismos patogéncios que estejam presentes na dgua.

No ambiente aquético existem naturalmente alguns organismos microscépicos capazes de produzir substancias denominadas biotoxinas marinhas. Tais substancias
sdo perigosas para a salde humana e de outros animais. As biotoxinas séo resistentes ao calor e ndo sdo eliminadas com o cozimento, ou em outro tipo de
processamento.

0 consumo de moluscos bivalves contaminados com biotoxinas pode levar a sérias complica¢des a salde, tais como diarréia, vomitos, dores abdominais, amnésia,
disturbios cardiacos, nervosos e respiratorios, convuls@o e, em casos extremos, a coma e morte. Além de biotoxinas marinhas, outros perigos a serem monitorado sdo
a presenga de metais pesados, HPAs e microrganismos patogénicos que eventualmente possam estar presentes na dgua e que também podem ser acumulados. O
monitoramento destes organismos reduz o risco de transmissdo de doengas, infecgdes e intoxicagdes ao consumidor e garante a seguranga alimentar desses
produtos. O monitoramento dos bivalves é realizado justamente para verificar se é seguro ou nao proceder a retirada ou consumo dos moluscos.

O MoluBiS abrange as etapas de retirada, transito e processamento de moluscos bivalves destinados ao consumo humano ou animal. Ao MAPA cabe a gestéo nacional
do Programa e a fiscalizagdo e a inspegdo industrial dos processadores de moluscos bivalves registrados no Servigo de Inspegdo Federal - SIF. A fiscalizagdo das
etapas de retirada e transito, no que concerne a satde animal, cabe aos Orgaos Estaduais de Sanidade Agropecuéria - OESA nas unidades federativas. A fiscalizagdo da
etapa de processamento cabe ao érgéo de inspegdo oficial, no ambito do regulamento de inspegéo industrial e sanitdria de produtos de origem animal.

O programa foi estruturado para garantir a qualidade e inocuidade de moluscos bivalves, desde a produgdo priméria, por meio de:

> coleta de amostras;
» classificagdo de dreas;
> definigdo das condig¢des de retirada e transito desses animais; e
» Definigdo da destinacdo dos mesmos quando do beneficiamento em estabelecimento sob supervisdo dos diferentes niveis do servigo oficial de inspeg&o.
Neste sentido, o OESA elabora um Manual Estadual do Programa contendo: a definigdo de areas, o plano amostral de coletas periddicas, os sitemas de alerta e os

mecanismos de fechamento e abertura de dreas. A amostragem é realizada em locais georreferenciados de cultivo e/ou extragdo de moluscos bivalves. Ao MAPA cabe
a validagdo do Manual Estadual do programa, elaborado pelas Unidades Federativas, contendo a orientagéo de detalhes da vigilancia prevista no Programa MoluBiS.

Ap6s a classificagdo de areas e, conforme os resultados das andlises, a retirada dos moluscos podera ser suspensa ou liberada. Ha ainda a possibilidade de a retirada
ser liberada sob condicéo, o que significa que os moluscos deverdo passar por um processo de depuragdo e/ou tratamento térmico, conforme determinagao do servigo

https://wikisda.agricultura.gov.br/pt-br/Satde-Animal/manual_do_programa_nacional_moluscos_bivalves_seguros_molubis 317


https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/sanidade-animal-e-vegetal/saude-animal/programas-de-saude-animal/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/sanidade-animal-e-vegetal/saude-animal/programas-de-saude-animal/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/sanidade-animal-e-vegetal/saude-animal/programas-de-saude-animal/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/sanidade-animal-e-vegetal/saude-animal/programas-de-saude-animal/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/sanidade-animal-e-vegetal/saude-animal/programas-de-saude-animal/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves/vigilancia-de-contaminantes-em-moluscos-bivalves

08/05/2026, 13:25 Manual do Programa Nacional Moluscos Bivalves Seguros — MoluBiS | Manuais da Secretaria de Defesa Agropecuaria

oficial de inspegéo.

4. Procedimentos

4.1. Instrugdes Gerais

4.1.1. Areas de Vigilancia

Cabem aos OESAs o mapeamento e identificagdo de areas estaduais de interesse onde ocorre a extrag&o ou cultivo de moluscos bivalves (fig 1) para posterior
delimitag&o e nomeagao (fig 2). As Areas de Vigilancia delimitadas devem considerar as caracteristicas limnoldgicas ou oceanogréficas da regido, com o objetivo de
garantir que as amostras coletadas sejam representativas de toda a area monitorada. Deve-se nomear todas as dreas de vigildncia de maneira clara e objetiva (exemplo:
Praia vermelha ou Area de vigilancia I).

As coletas serdo realizadas em todas as &reas de vigilancia listadas no Manual Estadual do Programa, respeitando o nimero e a periodicidade previamente
estabelecidos.

Cada area de vigilancia deve ter coletada amostras para a andlise de todos os contaminantes previstos na norma, utilizando a espécie sentinela e/ou aquela utilizada
para vigilancia de espécies.

Figura 1. Exemplo de identificagdo de area onde ocorre extragao ou cultivo.

Area de Extragio ou
Cultiva

Figura 2. Delimitagdo de uma Area de Vigilancia

4.1.2. Pontos de Coleta

As amostras devem ser coletadas nos pontos de coleta estabelecidos no Manual Estadual do Programa de acordo com os critérios definidos nos procedimentos de
amostragem. E aceitével uma variagdo posicional de mais ou menos 50 m, com excegao dos moluscos bivalves fossoriais colhidos no fundo, onde admite-se maior
variagéo posicional, desde que registrada a observagéo no formulério de envio de amostras.

Em cada area de vigilancia devem ser definidos varios pontos de coleta, que podem ser classificados como primarios ou secundarios, a depender do plano amostral
estabelecido em cada regido. Serdo considerados primarios os pontos de coleta de rotina e secunddrios aqueles adicionais, acionados quando do acompanhamento
em situagdes de alerta ou de ocorréncia de eventos excepcionais.

Os pontos de coleta para analise de contaminantes microbiolégicos, ficotoxinas, microalgas potencialmente produtoras de toxinas, contaminantes inorganicos e HPAs
poderao coincidir entre si dentro de uma mesma area de vigilancia.
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Para a realizag&o das andlises previstas em norma sdo necessérios a delimitagéo de, no minimo:

» 5(cinco) pontos primarios para coleta de amostras de todos os contaminantes, coincidentes ou néo; e
> 2 pontos secunddrios para coleta de amostras de ficotoxinas e microalgas potencialmente produtoras de toxinas.

4.1.3. Amostras

As amostras destinadas ao monitoramento previsto no Programa sdo de dois tipos: PARTE COMESTIVEL DE MOLUSCOS BIVALVES e AGUA DO AMBIENTE.
As amostras da parte comestivel de moluscos bivalves séo utilizadas para a determinagéo da concentragao de:

| - contaminantes microbioldgicos (E. coli);

I - ficotoxinas contaminantes (saxitoxina (eq-STX.2HCL), acido ocadaico (eg-AQ), dcido domaico (AD) e azaspiracidos (AZP));

Il - contaminantes inorganicos (cadmio, chumbo e merctrio); e

IV - hidrocarbonetos policiclicos aromaticos (benzo(a)pireno e (benzo(a)pireno + benzo(a)antraceno + benzo(b)fluoranteno + criseno)

As amostras de moluscos bivalves devem ser compostas de individuos vivos, de tamanho comercial e da espécie considerada sentinela para a vigilancia de
contaminantes. Os animais definidos como sentinelas sdo os mexilhdes da espécie Perna perna, admitindo-se, na sua auséncia, a espécie presente no local que, de
acordo com estudos técnico-cientificos, acumula os maiores niveis de contaminantes e atua como indicadora de contaminacéo. Além das espécies consideradas
sentinelas de cada area de vigilancia, podem também ser selecionadas outras espécies cultivadas ou extraidas no local para vigilancia por espécie ou tomada de
decisdo para controle de retirada.

Deve-se estabelecer um rodizio entre os pontos primdrios de coleta definidos no Manual Estadual do Programa, de modo que cada nova coleta ocorra em um ponto
diferente da coleta anterior e de que todos os pontos primdrios tenham amostras coletadas ao longo do ano.

Recomendamos que em dreas onde ndo haja o cultivo de mexilhdes, sejam colocadas pencas destes moluscos para coleta de amostras, devendo ser alternados os
pontos para evitar a viciagdo da amostragem.

As amostras de 4gua do ambiente sdo utilizadas para identificagdo e quantificagdo das microalgas potencialmente produtoras de toxinas, eventualmente presentes nas
areas de cultivo de moluscos, por meio de analise qualitativa e quantitativa, respectivamente.

Recomenda-se que seja realizada a higienizacdo do material a ser utilizado para coleta, bem como das maos do responsavel pela coleta antes do inicio dos
procedimentos descritos nesse manual.

A coleta e a remessa das amostras da vigilancia devem ser realizadas por:

| - médicos veterinarios do servigo oficial de satde animal;

Il - demais servidores do servico oficial de satide animal mediante treinamento e publicagdo de ato normativo; ou
Il - profissional privado, desde que devidamente habilitado, mediante treinamento e publicagao de ato normativo.

As amostras para analises contaminantes mircobiolégicos deverdo ser remetidas ao laboratério separadas daquelas destinadas as demais andlises previstas no
Programa.

4.1.7. Material necessario para coleta de amostras

Considerando o volume das amostras necessarias e a frequéncia respectiva, torna-se necessario assegurar a existéncia do seguinte conjunto de equipamentos e
materiais auxiliares:

> GPS portéteis

> Termdmetro ou sonda multiparametro

» MaAquinas fotograficas

v

Redes de fitoplancton de 20 um de abertura de malha

> Mangueiras de colheita de agua com valvula

v

refratdbmetro de salinidade ou sonda multipardmetro

> disco de Secchi

v

Balde plastico
> Caixa térmica para transporte

> Caneta permanente ou lapis para identificagao

v

Etiquetas

v

Formuldrio Padrao

> Funil

v

Garrafas (250mL e 500mL)
> Gelo
> Lacres numerados

» Sacos plasticos transparentes (Esterilizados)
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> Solugédo de lugol*
» Balanga digital portatil

> Prancheta

*Solugdo de lugol neutro (100%), 20 g de iodeto de potassio (IK), 10 g de iodo (I5), 200 ml de dgua destilada.

4.1.4. Nao conformidade das amostras
Durante a recepcéo pelo laboratério, caso detectado que as amostras estdo inaptas ou com nao conformidade elas serdo descartadas adequadamente.

Em seguida, o laboratério comunicara ao OESA sobre a necessidade de realizagao de nova coleta, por motivo de ndo conformidade.

4.2. Analise de contaminantes microbiolégicos

4.2.1. Frequéncia

A vigilancia de contaminantes microbiolégicos (E. coli) é baseada na concentragdo de Escherichia coli (E. coli) por meio da determinagdo do nimero mais provavel -
NMP em amostras de moluscos bivalves

Para as andlises deve ser coletada pelo menos uma amostra por espécie de cada drea de vigilancia, de acordo com as seguintes frequéncias:

1. quinzenal onde ocorre vigilancia oficial ha menos de 18 (dezoito) meses; ou
2. mensal onde ocorre vigilancia oficial ha mais de 18 (dezoito) meses.
4.2.1 Amostras

Para a anélise de contaminantes microbioldgicos é necessaria a coleta de 1 (uma) amostra de 100g (cem gramas) cada da parte comestivel de moluscos bivalves,
obtida em um mesmo dia e de um unico ponto de coleta em cada Area de vigilancia.

Nos pontos de coleta em que forem identificadas, ou haja suspeita da presenga, de fontes de contaminag&do da agua, a coleta de amostras para analise de
contaminantes microbiolégicos podera ser dirigida a esses locais com o intuito de identificar possiveis contaminagdes. Enquanto ndo haver indicios de contaminagdo
da 4gua, a coleta das amostras devera permanecer aleatéria e por meio de rodizio entre os pontos primarios de coleta.

4.2.2 Coleta, preparo e acondicionamento (Figura 3)
Passo 1 — Trazer a bordo da embarcagéo uma “penca” de mexilhdes em cada ponto de coleta.

Passo 2 - Coletar aleatoriamente de diferentes partes da penca, para compor 100g de parte comestivel dos moluscos, aproximadamente 12 unidades de mexilhdes
com média de 7cm de comprimento, conforme Tabela 1.

Média de comprimento Quantidade Peso aproximado da parte comestivel
5-6cm 14 unidades de mexilhdes 1009
6 —7cm 12 unidades de mexilhdes 100g
7 - 8cm 10 unidades de mexilhdes 100g
- 5009 de berbigdes 1009

Tabela 1. Quantidade aproximada de moluscos necessarios para compor 100 gramas da parte comestivel.

Passo 3 — Lavar os moluscos com agua do mar limpa, retirando o maximo possivel do material aderido as conchas.
Passo 4 — Embalar em saco plastico devidamente etiquetado e fechado (embalagem primdria).

Passo 5 - Embalar novamente em saco plastico e lacrar o pacote (embalagem secundaria)

Passo 6 - Acondicionar em caixa térmica com gelo (até 10°C).
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Figura 3. Procedimento de coleta de moluscos para pesquisa de micro-organismos contaminantes.
4.2.3 Remessa e transporte
Para a remessa, as amostras de moluscos devem ser devidamente embaladas, lacradas, acondicionadas e encaminhadas aos laboratérios com as respectivas vias do

formuldrio de coleta e envio (Anexo B) preenchido e assinado pelo responsdvel pela coleta. As amostras de moluscos bivalves deverdo ser embaladas individualmente e
posteriormente reunidas em uma embalagem Unica que devera ser lacrada.

As amostras destinadas as andlises de contaminantes microbiol6gicos deverdo ser transportadas até o laboratério de rede oficial responsavel pela anélise (LFDA ou
laboratério credenciado) sob refrigeragdo constante, assegurando a manuteng&o da temperatura entre 0 °C (zero grau Celsius) e 10°C (dez graus Celsius) durante o
transporte.

0 acondicionamento e o transporte das amostras destinadas as andlises de E. coli devem ser realizados de modo a evitar o congelamento, respeitando-se o intervalo
ideal de até de 24 (vinte e quatro) horas entre a coleta e o inicio da andlise laboratorial e ndo se execedendo o prazo maximo permitido de 48 (quarenta e oito) horas.

4.3 Andlise de microalgas nocivas produtoras de toxinas

4.3.1. Frequéncia e niveis de alerta

A vigilancia de microalgas nocivas deve ser realizada por meio da identificagdo morfoldgica no nivel taxonémico de género e, se possivel, de espécie, além da contagem
de células em amostras de dgua das dreas de vigilancia.

Devem ser coletadas amostras de agua, para identificagdo morfolégica e contagem de microalgas nocivas, das dreas de vigilancia e dados ambientais, com
periodicidade minima quinzenal, juntamente com a coleta de moluscos bivalves para a determinagdo da concentragéo de ficotoxinas contaminantes.

A observagdo de incremento significativo das populagdes de microalgas nocivas implica no aumento da frequéncia de coleta de dgua e de moluscos bivalves para a
determinagédo da concentragdo de ficotoxinas contaminantes, a depender de diferentes niveis de alerta estabelecidos no manual estadual do Programa.

Devem ser estabelecidos, no minimo, dois niveis de alerta diferentes em relagéo a intervalos de valores de contagem de microalgas nocivas e definidos no manual
estadual do Programa.

O primeiro nivel de alerta, considerado mais baixo, implica na intensificagdo da coleta de amostras de dgua. Niveis de alerta posteriores, considerados mais altos que o
primeiro nivel de alerta, implicam na intensificagdo da coleta de amostras de moluscos e no acionamento de pontos de coleta secundarios de vigilancia.

Em cultivos de moluscos de agua doce, deve ser implementada a vigilancia de cianobactérias e cianotoxinas, respeitando-se os limites establecidos em legislacdo
especifica de qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de potabilidade.

Quando a contagem de células de cianobactérias exceder 20.000 células/mL, deve-se realizar andlise das cianotoxinas microcistinas, saxitoxinas e
cilindrospermopsinas no ponto de captagdo com frequéncia no minimo semanal, de modo que as analises de cianotoxinas no ponto de captagdo devem permanecer
enquanto se mantiver contagem de células de cianobactérias superior a 20.000 células/mL (Portaria GM/MS N° 888/2021).

4.3.2 Amostras

Para as andlises de microalgas potencialmente produtoras de toxinas sdo necessdrias, no minimo, a coleta de 1 amostra de 250 (duzentos e cinquenta) mL de agua
marinha para andlise quantitativa e 1 (uma) amostra concentrada de rede de fitoplancton para andlise qualitativa, por drea de vigilancia (Figura 4).
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Figura 4. Rede de fitoplancton. Fonte. Mathias Schramm. IFSC.

Em cada area de vigilancia, deve ser coletada pelo menos uma amostra utilizando amostrador tubular tipo Bailer ou mangueira de coleta de dgua e pelo menos uma
utilizando rede de fitoplancton (fig 4) , devendo ambas serem fixadas com lugol neutro (fig 5).

Figura 5. Fixagao de amostras com lugol neutro. Fonte. Mathias Schramm. IFSC
Os dados ambientais, referentes as amostras de dgua, a serem coletados e registrados nos formuldrios de coleta sdo:

» temperatura (°C), utilizando-se um termémetro ou sonda multipardmetro;
» salinidade, utilizando-se um refratdémetro de salinidade ou sonda multiparametro; e

> transparéncia (m), utilizando-se um disco de Secchi (figura 6)

Figura 6. Disco de Secchi. Fonte. Mathias Schramm. IFSC
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4.3.3 Coleta, preparo e acondicionamento

4.3.3.1. Coleta de amostras para analise qualitativa (rede d

e fitoplancton) (Figura 7)

Passo 1 — Lancar na dgua a rede de fitoplancton previamente limpa e deixar afundar sem que toque o fundo.

Passo 2 — Recolher a rede lentamente na vertical para que filtre a dgua, concentrando o material em suspensdo. Repetir esse procedimento por duas ou trés vezes,

dependendo da profundidade do local até que seja visivel a concentragdo do material. Drenar o excesso de dgua para que o material filtrado seja retido no copo.

Passo 3 — Passar o contetdo do copo para garrafa (embalagem primaria) de amostra devidamente identificada com o termo REDE.

Passo 4 - Caso necessario, completar o volume da garrafa com agua do local.

Passo 5 - Lavar a rede com &gua do local em fluxo contrario ao de filtrag&o.

Passo 6 - Fixar com lugol 1%, sendo considerada amostra fixada (adicionar 2,5mL de lugol na garrafa de 250ml de dgua para alcangar a concentragdo de 1%).

Passar o contetido do copopara
garrafa(embalagem primaria | de

amostra devidameante identificada com

otermo REDE.

Langarna dgua a rede de Recolher a rede lentamente na vertical
filopl&ncton previamente para gue fillre a Agua, concentrandoo
limpa e ceixar afundar sem material em suspensioe drenaro
e i ' excessode agua para que o material
—_— filtrado seja retidonocopa

Lavara rede com
local em fluxo conl

dgua do
traric ac

defiltragao.

Figura 7. Procedimento de coleta de amostras utilizando rede de fitoplancton.

4.3.3.2. Coleta de amostras para analise quantitativa (fig 8)

Passo 1 - Langar lentamente na 4gua a mangueira previamente limpa com a valvula superior aberta e deixar afundar sem que toque o fundo.

Passo 2 — Com o espaco interno da mangueira preenchido com dgua, fechar a vélvula superior e recolher a mangueira.

Passo 3 - Drenar o conteido da mangueira em balde, previamente limpo.

Passo 4 - Realizar os passos de 1 a 3, pelo menos trés vezes.

Realizaro
procedimante até
esse ponto trés
vezes.

Completaro
volume da garrafa

comagua do local.

Passo 5 - Passar uma parte do conteudo do balde para garrafa (embalagem primaria) de amostra de 250mL devidamente identificada com o termo MANGUEIRA com o

auxilio de um funil.

Passo 6 - Fixar a amostra com solugado de lugol neutro a 1%. (ex: 2,5 ml em 250 ml de amostra)

Passo 6 — Lavar a mangueira e demais utensilios com &gua do local.
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Figura 8. Procedimento de coleta de amostras de dgua para analises de microalgas.

4.3.4 Remessa e transporte

Para a remessa, as amostras de dgua devem ser devidamente embaladas, lacradas, acondicionadas e encaminhadas aos laboratérios com as respectivas vias do
formulario de coleta e envio (Anexo B) preenchido e assinado pelo responsével pela coleta. As amostras de dgua marinha e de rede de fitoplancton, estas deverdo ser
lacradas individualmente em garrafas destinadas ao armazenamento da amostra.

As amostras destinadas as anélises de dgua dever3do ser transportadas até o laboratério de rede oficial responsavel pela anélise (LFDA ou laboratério credenciado) sob
temperatura ambiente durante o transporte.

O intervalo entre a coleta e o processamento das amostras no laboratério ndo devera exceder 72 (setenta e duas) horas
4.4 Andlise de ficotoxinas contaminantes

4.4.1 Frequéncia e niveis de alerta

A vigilancia de ficotoxinas contaminantes deve ser baseada na determinagdo ou estimativa da concentragdo de ficotoxinas (saxitoxina (eq-STX.2HCL), acido ocaddico
(eq-A0), acido domoico (AD) e azaspiracidos (AZP)) produzidas por microalgas nocivas nas partes comestiveis dos moluscos bivalves.

Para as andlises de ficotoxinas contaminantes, deve ser coletada pelo menos uma amostra por espécie de cada érea de vigilancia com periodicidade quinzenal.

Conforme item 4.3.1. o estabelecimentos de niveis de alerta posteriores ao primeiro nivel de alerta implicam na intensificacédo da coleta de amostras de moluscos e no
acionamento de pontos de coleta secunddrios de vigilancia.
4.4.2. Amostras

Para a andlise de ficotoxinas contaminantes é necessdria a coleta de 1 (uma) amostra composta da parte comestivel de moluscos bivalves, obtidas em um mesmo dia
e do mesmo ponto de coleta em uma mesma Area de vigilancia.

Deve-se estabelecer o rodizio entre os cinco pontos de coleta delimitados no Manual Estadual do Programa.

0 nimero de individuos que compde uma amostra varia de acordo com a espécie e tabela 2 abaixo.

Espécie Quantidade minima da amostra
Mexilhdo (Mytilus spp.) 30 unidades
Ostra (Crassostrea spp.) 10 a 15 unidades
berbig&do ou sarnambi (Anomalocardia spp.) 70 unidades
sururu (Mytella falcata) 100 unidades
Vieira (Pecten maximus) 1015 unidades

Tabela 2. Quantidade aproximada de moluscos necessarios para compor uma amostra da parte comestivel.

4.4.3 Coleta, preparo e acondicionamento

Passo 1 - Trazer a bordo da embarcagdo uma “penca” de mexilhdes.
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Passo 2 — Coletar aleatoriamente de diferentes partes da penca, para compor o nimero de animais da amostra, conforme Tabela 2 acima.
Passo 3 - Lavar os moluscos retirando o maximo possivel do material aderido as conchas.

Passo 4* — Opcional: Desconchar os animais.

Passo 5 - Embalar em saco plastico devidamente etiquetado e fechado (embalagem primaria).

Passo 6 - Embalar novamente em saco plastico e lacrar o pacote (embalagem secundéria)

Passo 7 - Acondicionar em caixa térmica com gelo para resfriamento.

* 0 desconchamento nao é obrigatdrio; € uma alternativa aos coletores para facilitar o congelamento, embalagem e envio das amostras ao laboratério, especialmente
a partir daquelas regides mais distantes.

4.4.4 Remessa e transporte

Para a remessa, as amostras de moluscos devem ser devidamente embaladas, lacradas, acondicionadas e encaminhadas aos laboratérios com as respectivas vias do
formuldrio de coleta e envio (Anexo B) preenchido e assinado pelo responsével pela coleta. As amostras de moluscos bivalves deverédo ser embaladas individualmente e
posteriormente reunidas em uma embalagem Unica que devera ser lacrada.

As amostras destinadas as andlises de ficotoxinas contaminantes deverdo ser transportadas até o laboratério de rede oficial responsavel pela andlise (LFDA ou
laboratério credenciado)sob refrigeragédo constante, assegurando a manutengdo da temperatura entre 0 °C (zero grau Celsius) e 15°C (quinze graus Celsius) durante o
transporte, ou congeladas.

O intervalo entre a coleta e o processamento das amostras no laboratdrio ndo devera exceder 72 (setenta e duas) horas.
4.5 Analise de contaminantes inorganicos e hidrocarbonetos policiclicos aromaticos (HPAs)

4.5.1 Frequéncia

A vigilancia de contaminantes inorgénicos (COIl) deve ser estabelecida por meio da determinag&o das concentragbes de cadmio, chumbo e mercrio nas partes
comestiveis dos moluscos bivalves.

A vigilancia de hidrocarbonetos policiclicos aromaticos (HPAs) deve ser estabelecida por meio da determinagéo das concentragdes de benzo(a)pireno e da soma de
benzo(a)pireno, benzo(a)antraceno, benzo(b)fluoranteno e criseno nas partes comestiveis de moluscos bivalves.

Para as analises de contaminantes inorganicos e hidrocarbonetos policiclicos aromaticos (HPAs), deve ser coletada pelo menos uma amostra por espécie de cada area
de vigilancia com periodicidade anual. A frequéncia de coletas deve ser aumentada em regides com histérico de contaminag&o.

4.5.2 Amostras

Para as andlises de contaminantes inorganicos e hidrocarbonetos policiclicos aromaticos, cada amostra deve conter a quantidade de individuos suficiente para se obter
500 g de partes comestiveis de moluscos bivalves.

4.5.3 Coleta, preparo e acondicionamento

Passo 1 — Trazer a bordo da embarcagéo uma “penca” de mexilhdes.

Passo 2 — Coletar aleatoriamente de diferentes partes da penca, para compor 500g de partes comestiveis.

Passo 3 — Lavar os moluscos retirando o maximo possivel do material aderido as conchas.

Passo 4 — Opcional: desconchar* os animais.

Passo 5 - Embalar em papel aluminio (embalagem primaria)**.

Passo 6 - Embalar novamente em saco plastico, devidamente etiquetado e lacrar o pacote (embalagem secundéria)
Passo 7 - Acondicionar em caixa térmica com gelo para resfriamento.

*0 desconchamento nao é obrigatério; é uma alternativa aos coletores para facilitar o congelamento, embalagem e envio das amostras ao laboratério, especialmente
a partir daquelas regioes mais distantes.

**A mesma amostra colhida para a analise de ficotoxinas pode ser utilizada para a analise anual de HPAs e COI; entretanto, caso se decida usar essa alternativa, a
embalagem primaria devera ser, obrigatoriamente, papel aluminio. Caso contrario, a amostra sera rejeitada pelo laboratério.

4.5.4 Remessa e transporte

Para a remessa, as amostras de moluscos devem ser devidamente embaladas, lacradas, acondicionadas e encaminhadas aos laboratérios com as respectivas vias do
formuldrio de coleta e envio (Anexo B) preenchido e assinado pelo responsével pela coleta. O envio de amostras para a realizagdo da anélise de HPAs e COl sem a
embalagem primadria em papel aluminio acarretara na rejeicao da amostra pelo laboratério responsavel. As amostras de moluscos bivalves deverdo ser embaladas
individualmente e posteriormente reunidas em uma embalagem Unica que devera ser lacrada.

As amostras destinadas as andlises contaminantes inorganicos e hidrocarbonetos policiclicos arométicos deverao ser transportadas até o laboratério de rede oficial
responséavel pela andlise (LFDA ou laboratério credenciado)sob refrigeragédo constante, assegurando a manutengdo da temperatura entre 0 °C (zero grau Celsius) e 15°C
(quinze graus Celsius) durante o transporte, ou congeladas.

O intervalo entre a coleta e o processamento das amostras no laboratdrio ndo devera exceder 72 (setenta e duas) horas.

Quando do envio de amostras para as analises de contaminantes inorganicos e hidrocarbonetos policiclicos aromaticos, pode-se aproveitar a quantidade enviada para

de papel aluminio e enviar as amostras para o SLAV-SC, o qual se responsabilizara pelo envio posterior das amostras, a partir do SLAV-SC para o LFDA-RS.
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4.6. Orientacoes para a classificagao das areas de vigilancia

4.6.1. Informacgoes gerais

Todas as areas de vigilancia devem ser classificadas de acordo com o nivel de contaminag&o, com base na série temporal de resultados de andlises (E. coli) de
amostras de moluscos bivalves. Essa classificagdo pode ser feita de maneira independente para diferentes espécies de moluscos bivalves, devendo, na auséncia de
vigilancia por espécie, prevalecer a classificagdo baseada naquela considerada sentinela de cada area respectiva.

0 servigo oficial de saiide animal pode excluir da série temporal utilizada para determinar a classificagdo de uma area de vigilancia, os resultados considerados fora do
intervalo esperado, desde que ocasionados por eventos excepcionais de duragdo maxima de 30 (trinta) dias.

4.6.2. Classificacao inicial

Para as areas de vigilancia onde nao existe histérico de resultados de andlises para E. coli, ou que tiveram a sua classificagdo suspensa, a classificagdo deve ser feita
apds a obtengdo de, pelo menos, 12 (doze) resultados obtidos mediante inspegdes com coleta e envio de amostras para andlise laboratorial, com frequéncia minima

quinzenal e tolerancia maxima de trés dias Uteis nos casos fortuitos que determinem a impossibilidade de coleta ou envio de amostras. A contagem de resultados sera
reiniciada sempre que a frequéncia minima e sua tolerancia maxima néo forem respeitados.

As dreas de vigilancia devem ser classificadas considerando-se intervalos pré-definidos de nimero mais provével - NMP de E. coli por 100 (cem) g de partes
comestiveis, de acordo com as seguintes categorias:

Categoria de

Condigdes
Classificagao ¢

todos os resultados da série temporal menores ou iguais a 700 (setecentos) NMP de E. coli e 80% (oitenta por cento) dos resultados
Classe A menores ou iguais a 230 (duzentos e trinta) NMP de E. coli.

todos os resultados da série temporal sejam menores ou iguais a 46.000 (quarenta e seis mil) NMP de E. coli e 90% (noventa por cento)
Classe B das amostras tenham resultado menor ou igual a 4.600 (quatro mil e seiscentos) NMP de E. coli.

Classe C todos os resultados da série temporal sejam menores ou iguais a 46.000 (quarenta e seis mil) NMP de E. coli

4.6.3. Reclassificagao de areas

A partir da classificagéo inicial, as dreas de vigilancia devem ter a sua classificagdo revisada com base em série temporal contendo 24 (vinte e quatro) resultados a
cada novo resultado de andlise obtido, observando-se a frequéncia de coleta estabelecida.

Nos 24 (vinte e quatro) resultados mencionados no caput deste artigo, ndo se incluem os 12 (doze) resultados considerados na classificagdo inicial da area.

Apds a obtengdo de 24 (vinte e quatro) resultados, a revisdo da classificagdo deve sempre considerar os Ultimos 24 (vinte e quatro) resultados obtidos, observando-se a
frequéncia minima quinzenal de coleta até o 18° (décimo oitavo) més e mensal a partir do 19° (décimo nono) més de vigilancia e tolerdncia méaxima de trés dias Uteis
nos casos fortuitos que determinem a impossibilidade de coleta ou envio de amostras. A contagem de resultados serd reiniciada sempre que a frequéncia minima e sua
tolerancia maxima nédo forem respeitados.

4.6.4. Areas de Vigilancia com Classificagio suspensa

As dreas de vigilancia que nao atenderem aos critérios de classificagdo pré-definidos devem ser denominadas como Classificagdo Suspensa. Quando o resultado NMP
de E. coli por 100 (cem) g de partes comestiveis de moluscos bivalves em uma amostra for superior ao limite estabelecido para a Classe C, a area de vigilancia sera
denominada como Classificacdo Suspensa e devera ser iniciado novo processo de classificagéo.

4.7. Orientagdes para a Defini¢do da Retirada de Moluscos Bivalves nas Areas de Vigilancia

4.7.1. Resultados das Andlises e Defini¢ao da Retirada de Moluscos Bivalves

Os resultados da vigilancia de contaminantes devem ser utilizados para a determinagdo da situagdo de retirada de moluscos bivalves, sendo possiveis as seguintes
categorias:

1. liberada;
2. liberada sob condigéo; ou

3. proibida.

Para a defini¢do de retirada de moluscos bivalves serdo considerados os seguintes valores das Tabelas 3 e 4 abaixo:

Classificagdo  Limites maximos de ficotoxinas* em 1 Limites maximos de contaminantes
de areas quilograma (Kg) da parte comestivel dos inorganicos (IN ANVISA N° Limites maximos de HPAs
(E.coli) moluscos bivalves 160/2022)
moluscos (benzo(a)pireno +
bivalves L L. . benzo(a)antraceno +
R PSP DSP ASP AZP Cadmio Chumbo Merctirio benzo(a)pireno
provenientes benzo(b)fluoranteno +
de areas: criseno)
Retirada
liberada Classe A <0,8mg <0,76mg | <20mg | <0,76mg <200 <15 <05 <5ug/kg <30g/kg

(mg/kg) | (mgr/kg) (mg/kg)
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Zonas de (eq- (eq-AO) (AD) (eq-
Acabamento | STX.2HCL) AZAT)
Zonas de
Afinacao
R.etlrada <0,8mg <0,176mg
liberada Classe B <0,76mg | <20mg <2,00 <1,5 <0,5
<5 pg/kg <30 pg/kg
sob (eq- eq- | (mgrkg) | (mgrkg) | (mgrkg)
condigdo Classe C STX.2HCL) (eq-AO) (AD) AZAT)
. Classificagdo >0,8mg >0,16mg
Retirada Suspensa >0,76mg | =20mg >2,00 >1,5 >0,5
. =5 pg/kg =30 pg/kg
proibida \s (eq- N D (eq- (mg/kg) | (mg/kg) (mg/kg)
140 sTxzncy) | €A | (D) 1 oagy
classificadas

Tabela 3. Critério para a defini¢ao de retirada de moluscos bivalves *Aplicdveis aos moluscos bivalvesmarinhos

Classificagao

Limites maximos de

Padrao de Cianotoxinas da agua para consumo humano -

de areas contaminantes inorganicos (IN Limites maximos de HPAs VMP (Portaria GM/MS N° 888/2021)
rtari
(E.coli) ANVISA N° 160/2022) ortaria
(benzo(a)pireno +
moluscos . ‘o
bival benzo(a)antraceno Microcistinas Saxitoninas(
alves axitoninas
valv | Cadmio  Chumbo = Merciirio benzo(a)pireno = + Cilindrospermopsinas  (Eq-MCYST- xtton!
provenientes STX)
) benzo(b)fluoranteno LR)
de éreas: .
+ criseno)
Classe A
Retirada | Zonasde <2,00 <15 <0,5
! ’ ! 5 pg/ki 30 pg/k 1pg/L 1pg/L 3pg/L
liberada | Acabamento | (mg/kg) | (ma/kg) | (markg) | o F@ < SV HIKg <1he <lhg ©°He
Zonas de
Afinacdo
Retirada
liberada Classe B <2,00 <1,5 <0,5
! ! ' <5 pg/k <30 pg/k <1pug/L <1 ug/L <3 pg/L
sob (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) Ha/kg Hg/Kg Hg Hg Hg
condigéo Classe C
Classificagdo
Retirada Suspensa >2,00 >1,5 >0,5 5 ua/k 30 ug/k 1 ug/L 1 ug/L 3 ug/L
= > > > <
proibida (mg/kg) | (markg) | (ma/kg) Ha/kg Ho/kg -9 Mg Hg
Nao
classificadas

Tabela 4. Critério para a defini¢ao de retirada de moluscos bivalves *Aplicdveis aos moluscos bivalves de dgua doce

A situagdo de retirada proibida pelo resultado de andlises de ficotoxinas contaminantes, contaminantes inorganicos, hidrocarbonetos policiclicos aromaticos e
cianotoxinas acima dos limites estabelecidos pode retornar a situacédo de liberada ou liberada sob condigdo, apds a obten¢do de dois resultados consecutivos que
comprovem a mudanga de categoria, respeitando-se o intervalo minimo de 72 (setenta e duas) horas entre as coletas e observando-se as respectivas espécies de

referéncia.

Na situagdo de retirada proibida devido a presenca de ficotoxinas contaminantes identificada exclusivamente nas espécies de moluscos bivalves consideradas
sentinelas, as demais espécies podem ser retiradas, desde que os resultados decorrentes da realizagdo diaria de testes rapidos, executados previamente a retirada,
estejam conformes.

4.8 Videos orientativos

4.8.1 Desconchamento de mexilhoes /desconchamento_mexilhdo.mp4

4.8.2 Desconchamento de ostras /desconchamento_ostras.mp4

4.8.3 Fluxo das amostras de ficotoxinas /video_fluxo_amostras_biotoxinas.mp4

5. Base legal e documentos de referéncia

Decreto N° 5.741/2006.

Decreto N° 9.013/2017.
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Portaria N° SDA/MAPA 884/2023.

Instrugdo Normativa ANVISA N° 160/2022.

Portaria GM/MS N° 888/2021

6. Disposicoes Gerais
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As sugestdes para aprimoramento ou possiveis corregdes deste documento devem ser direcionadas ao Departamento responsavel, para alinhamento das melhores
praticas de mercado, legislagéo vigente e/ou regulamentagdes, que ndo tenham sido contempladas na vers&o vigente.

7. Historico de revisao

Versao Conteudo alterado
20 Inclus&o dos tépicos: Folha de rosto, Folha resumo, Disposicdes gerais e
' Histérico de revisao.
Revisao de texto e inclusdo do Anexo: Roteiro para Implementagédo do
3.0 Programa Nacional de Controle Higiénico-Sanitario de Moluscos Bivalves
em Areas Primérias de Produgédo
4.0 Revisdo de texto
4.1 Inclusdo de tépicos: Videos orientativos e anexo B.
19 Revisdo dos procedimento de coleta, preparo e acondicionamento de
' amostras para HPAs e COI.
50 Inclus&do de observagdes nos itens 4.4.3 e 4.5.3 (Coleta, preparo e
' acondicionamento)
6.0 Alteragao de temperatura recebimento de amostras nos itens 4.4.4 e
’ 454
8. Anexos

Data

08/10/2021

25/01/2022

26/12/2023

05/03/2024

25/06/2024

07/03/2025

07/05/2026

Motivo
Transcrigdo do manual para o modelo de manualizagéo
validado pela SDA no Projeto de elaboragdo do modelo de
manualizagdo da SDA.

Revisdo da transcrigdo pela area técnica responsavel

Adequacéo completa do Manual apés a Publicagdo da
Portaria SDA/MAPA 884/2023

Inclusdo de modelo de formuldrio de coleta e envio de
amostras do Programa e de videos orientativos

Inclus&o da orientagdo do uso de embalagem primaria de
papel aluminio nas amostras desconchadas para anélise
de HPAs e COI.

Sanar divergéncias nos procedimentos de coleta, preparo
e acondicionamento

Alteragao de temperatura maxima de recebimento de
amostras de 10°C para 15°C para andlises de ficotoxinas
e HPAs

ANEXO A - Roteiro para Implementagio do Programa Nacional Moluscos Bivalves Seguros em Areas Primarias de Produgio

1) Para o inicio das atividades do MOLUBIS é fundamental o cadastro de todos os locais de cultivo de moluscos bivalves e areas de extragdo. Para tanto, as seguintes
atividades devem ser executadas:

» Cadastrar todas as malacoculturas;

> Cadastrar todas as areas de extragdo de moluscos bivalves

> Obs: O cadastro devera obedecer as instrugdes definidas no Manual do Programa Aquicultura com Sanidade - versdo orientada ao Orgdo Executor de Sanidade
Agropecudria;

2) Delimitar e georreferenciar as areas de vigilancia do Programa.

3) Definir e georreferenciar os pontos de coleta (primarios e secundérios) em cada area de vigilancia.

4) Providenciar equipamentos e meios necessdrios a coleta, preparo e envio das amostras tempestivamente e na frequencia estabelecida.

3) O OESA ficard responsével em enviar a Superintendéncia Federal de Agricultura (SFA/UF) o Manual Estadual do Programa. Apés parecer favoravel do responsavel
pelo MoluBiS na SFA/UF e do chefe do SISA na SFA/UF, o Manual devera ser remetido a Divisdo de Satde Unica (DSU-CSBP), que avaliara e encaminhard para validagéo
do Departamento de Satde Animal (DSA/SDA/MAPA).

0 Manual Estadual do Programa devera minimamente:

a) Demonstrar a distribuigdo espacial dos cultivos e areas de extragdo de moluscos bivalves marinhos no estado; O cadastro georreferenciado é indispensével para o
cumprimento desta etapa. Os 6rgaos de meio ambiente poderdo ser consultados acerca da disponibilidade de dados de localizagao das areas passiveis a atividade
legal ou ndo de moluscos de extrativismo.

b) Demonstrar a distribuigdo espacial e identificar nominalmente as areas de vigilancia

c) apontar e justificar a escolha dos locais georreferenciados de coleta de amostras de moluscos e dgua; Os pontos de coleta para detecgdo de contaminantes
microbioldgicos e ficotoxinas ndo precisam, necessariamente, ser coincidentes e deverdo ser baseados em fatores de risco (ex: locais de cultivo sujeitos a
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contaminagdo por atividades antrépicas tais como aqueles préximos a balnedrios turisticos, a regido portuaria, a emissdrios de esgoto doméstico e industrial;
condigOes geograficas, oceanograficas, meteoroldgicas que predisponham a multiplicagéo de fitoplancton e incorporagéo de toxinas pelos animais de aquicultura etc).

d) apontar e justificar a periodicidade da coletas, se for diferente da indicada no MoluBis (Portaria SDA/MAPA n° 884/2023);

e) Apontar claramente a(s) espécie(s) utilizadas na vigilancia por espécies em cada drea de vigilancia, quando couber.

f) Descrever os niveis de alerta de ocorréncia de mircoalgas nocivas na dgua e as agdes realizadas em cada nivel.

g) apresentar a estratégia operacional para cumprir a coleta e remessa de amostra de animais e dgua conforme proposto. Para isso, deverd ser descrito:
= estimativa do nimero total de amostras anuais de:

> contaminantes microbiolégicos em moluscos bivalves;

> microalgas nocivas produtoras de toxinas na agua;

v

ficotoxinas contaminantes em moluscos bivalves;

> contaminantes inorganicos em moluscos bivalves; e

v

hidrocarbonetos policiclicos aroméaticos em moluscos bivalves;
= detalhamento da logistica da coleta (como e quem coletard as amostras);
= como sera custeada a remessa das amostras aos laboratérios;

» O OESA poderd contratar uma empresa especializada com embarcagéo para realizar as coletas, desde que haja um responsdvel apto a realizar a coleta oficial;

> O OESA podera solicitar aditivo no convénio SUASA para custear a realizagdo da coleta e remessa das amostras;

= Qual a rede laboratorial utilizada em cada analise. Definir se serdo laboratérios da Rede Nacional de Laboratdrios Agropecuarios - LFDA do MAPA, da Rede Brasileira
de Laboratdrios Analiticos em Saude (REBLAS) da ANVISA/Ministério da Saude ou credenciados por estas redes;

h) apontar como sera feita a interdigdo das éreas de vigilancia classificadas como “retirada suspensa”, de acordo com o estabelecido na legislagdo do MoluBiS;

i) descrever como serd feito o alerta rdpido de fechamento de areas para conhecimento dos produtores, autoridades do servigo de inspegéo oficial, autoridades do
servigo estadual e federal de sanidade animal, autoridades da vigilancia sanitaria estadual e municipal e consumidores;

j) listar as estratégias de educagao sanitaria para assegurar conscientizagdo e apoio dos produtores de bivalves na condugéo do MoluBiS assim como a comunicag&o
de risco a sociedade sobre o consumo de bivalves sem inspecdo. A estratégia de educagdo continuada deverd ser conduzida e realizada pelo OESA que podera
estabelecer parcerias com outros 6rgdos como a vigilancia sanitaria do estado/municipios entre outros.

k) Apontar como sera garantida a publicidade dos pontos de coleta e resultados das andlises laboratoriais na internet (Mapas, comunicados, etc.).
4) A DSU/CSBP/CGASV/DSA podera endossar o dossié ou solicitar ajustes.

5) Uma vez endossado pelo DSA, o documento serd encaminhado: para a Coordenagdo Geral de Apoio Laboratorial (CGAL/SDA) com a previsdo do nimero total de
amostras anuais para comunicagdo aos laboratérios envolvidos e planejamento logistico da realizagdo dos ensaios e andlises; e para a Secretaria de Defesa
Agropecuéria (SDA/MAPA) para aprovagéo.

6) Apds aprovagéo da SDA, o OESA poderd iniciar a execugéo do MoluBIS.

ANEXO B - FORMULARIO DE COLETA E ENVIO DE AMOSTRAS DO PROGRAMA (baixe aqui: /formulario_molubis.docx)
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{Incluir logo do Orgdo __®V\ia
responsavel)
MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARLA N2
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
FORMULARIO DE COLETA E ENVIO DE AMOSTRAS DO PROGRAMA
NACIONAL MOLUSCOS BIVALVES SEGUROS — MoluBiS
Origem das amostras
Motivo: I—I Monitoramento |—| Recoleta (formulirio n® )
Outro:
Municipio: | Codigo IBGE:
Identificacdo da Area de momtoramento!:
Dados das amostras para analise sobre contaminantes microbiolégicos
N° do Ponto! | Espécie Tipo de N® do lacre Data’hora da | Peso (g)/ n®
conservacgio coleta individuos
Dados das amostras para anilise sobre outros contaminantes
N° do Ponto' Espécie Tipo de N° do lacre Data’hora da | Peso (g)/ n®
conservacio coleta individuos

Ensaio(s) solicitado(s)
l—I Ficotoxinas Contaminantes inorginicos l—I HPAs

Dados das amostras para anilise sobre microalgas nocivas em agua

N° do Ponto” | Espécie Tipo de N® do lacre Data’horada | Peso (ml)
conservagio coleta

Dados ambientais referentes is amostras de agua

Temperatura (°C):
Salimdade (ppm/ppt/ppb):
Transparéncia (m):

Responsavel pela coleta
Nome: telefone
Cargo/matricula: e-mail:

Carimbo e assinatura:

* Conforme Manml Estadual Do Programa

Paginalde2
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Dados de envio
Destino: Meio de envio:
Enderego do destinatirio: Empresa responsavel/Contato:
Responsavel pelo envio/contato (e-mail Céadigo de rastreamento:
/telefone:
Data'hora de envio:

Carimbo e assinatura: Observagdes:
Enviar laudo para (e-mail/telefone):

Recebimento das amostras
Responsavel/Contato: Observagdes:
Data'hora de chegada de amostras:
Canimbo e assinatura:
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