MANUAL DE PREENCHIMENTO
Checklist de fiscalizagdao — selo ARTE- Novo processo

1 Possui registro no servigo de inspe¢ao oficial e memorial descritivo do (s) produtos que
almejam obter selo ARTE?

NIiVEIS DE AVANCO
1 — N&o possui os documentos.
2 — Possui os documentos pertinentes.

FONTES DE VERIFICAGAO
Memorial descritivo dos produtos devidamente aprovados
Certificado ou declaragao de registro do estabelecimento

2 As matérias-primas de origem animal sdo oriundas da propriedade onde a unidade de
processamento esta localizada e/ou possuem origem determinada?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — Matérias-primas oriundas de outras propriedades, sem controle de origem.

2 — Matérias-primas oriundas de outras propriedades, com origem determinada.

3 -Matérias-primas exclusivamente oriundas da propriedade onde a unidade de processamento esta
localizada.

FONTES DE VERIFICAGAO
Registro de entrada de matéria-prima
Inventario animal, quando houver
Nota fiscal

3 As técnicas e os utensilios adotados que influenciam ou determinam a qualidade e a natureza
do produto final sdao predominantemente manuais em qualquer fase do processo produtivo?

NIVEIS DE AVANGO

1 — Nao adota técnicas e utensilios predominantemente manuais.
2 — Mais do que 25% dos procedimentos sdo manuais.

3 — Mais do que 50% dos procedimentos sdo manuais.

4 — Mais do que 75% dos procedimentos sdo manuais.

5 — Adota todas (100%) as técnicas e utensilios manuais.

FONTES DE VERIFICAGAO

Verificagdo in loco do processo tecnolégico adotado, que devera ser predominantemente manual, sendo
permitido o emprego de utensilios e equipamentos para os casos onde houver necessidade visando a
seguranga e/ou as manuteng¢do das caracteristicas sensoriais, conforme memorial descrito dos alimentos
produzidos

4 O processo produtivo adota boas praticas na fabricagdao de produtos artesanais com o
proposito de garantir a produgéo de alimentos seguros ao consumidor?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — Nao tem manual de BPF descrito nem implementa agdes.

2 — Tem manual descrito, mas n&o implementa agdes.

3 — Nao tem manual descrito, mas implementa agdes.

4 — Tem manual completo de BPF, mas nao implementa por completo.
5 — Tem manual completo de BPF e implementa todas as acoes.

FONTES DE VERIFICAGAO
Manual de boas praticas de fabricagcao



Planilhas de controle de boas praticas de fabricagdo (minimo: programa de limpeza e desinfecgéo, higiene e
habitos higiénicos e saude dos manipuladores, controle integrado de pragas, analises laboratoriais e
manutenc¢do das instalagbes e equipamentos)

5 Todos os manipuladores possuem certificado de boas praticas na fabricagao?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — Nao possuem certificado.

2 — Alguns manipuladores possuem certificado apropriado e periédico.

3 — Todos os manipuladores possuem treinamento apropriado e periddico.

FONTES DE VERIFICAGAO
Certificado de capacitagdo (recomendado a cada 2 anos)

6 As unidades de produgao de matéria-prima e as unidades de origem determinada adotam boas
praticas agropecuarias (BPA) na produgédo artesanal?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — Nao tem manual descrito de BPA nem implementa agdes.

2 — Tem manual descrito, mas nao implementa agoes.

3 — Nao tem manual descrito, mas implementa agoes.

4 — Tem manual completo de BPA, mas n&o implementa por completo.
5 — Tem manual completo de BPA e implementa todas as agdes.

FONTES DE VERIFICAGAO

Manual de boas praticas agropecuarias (manejo sanitario; manejo alimentar e armazenamento de alimentos;
qualidade da agua; refrigeracédo e estocagem da matéria-prima; higiene pessoal e saude dos trabalhadores;
higiene de superficies, equipamentos e instalagcbes; controle integrado de pragas; capacitagdao dos
trabalhadores; adequagao das instalagdes, equipamentos e utensilios para producéo; manejo de residuos e
tratamento de dejetos e efluentes; uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes téxicos e
medicamentos veterinarios; controle de fornecedores de insumos agricolas e pecuarios; adog¢ao de praticas
de manejo racional e de bem-estar animal

Verificagao in loco, quando julgado necessario

7 Todos os manipuladores possuem certificado de boas praticas agropecuarias?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — Nao possuem certificado.

2 — Alguns manipuladores possuem certificado apropriado e periédico.

3 — Todos os manipuladores possuem treinamento apropriado e periddico.

FONTES DE VERIFICAGAO
Certificado de capacitagdo (recomendado a cada 2 anos)

8 O uso de ingredientes industrializados é restrito ao minimo necessario?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — Utiliza ingredientes industrializados com fungéo tecnoldgica.

2 — Utiliza ingredientes industrializados com fungao tecnoldgica, porém, abaixo do permitido na legislagao.
3 — Nao utiliza ingredientes industrializados.

FONTES DE VERIFICAGAO
Memorial descritivo do produto
Planilhas de controle de produgao
Verificagao dos produtos em estoque



9 Corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados cosméticos sao
utilizados?

NIVEIS DE AVANGO

1 — Utiliza corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados cosméticos.

2 — Nao utiliza corantes, aromatizantes e outros aditivos industrializados considerados cosméticos (vedada a
utilizacdo).

FONTES DE VERIFICAGAO

Memorial descritivo do produto

Planilhas de controle de producao

Verificagao dos produtos em estoque

Verificagdo do processo produtivo, quando julgado necessario

10 Os manipuladores detém, individualmente, dominio de todas as etapas do processo produtivo?
NIVEIS DE AVANGO

1 — Os manipuladores ndo detém o dominio de todo o processo produtivo, individualmente.
2 — Os manipuladores detém parcialmente o dominio do processo produtivo.
3 — Todos os manipuladores detém o dominio total do processo produtivo.

FONTES DE VERIFICAGAO
Memorial descritivo do produto
Planilhas de controle de producao
Verificagao in loco da produgao

1 Os produtos regulamentados (com RTIQ) estdo devidamente aprovados, de forma a atender a
legislagao federal e estadual?

NIiVEIS DE AVANCO

1 — N&o possui aprovagao.

2 — Possui aprovacao do Servigo Oficial de Inspegdo, porém, ndo atende a legislagdo ou auséncia de
parametros fisico-quimicos, microbioldgicos.

3 — Possui a aprovagéo e atende a legislagao.

FONTES DE VERIFICAGAO

Memorial descritivo do produto
Legislacao

Norma Interna Regulamentadora
Aprovagéao do Servigo Veterinario Oficial
Verificagdo dos produtos em estoque

12 Os produtos nao regulamentados (sem RTIQ) estdo devidamente aprovados pelo Servigo de
Inspecdo Oficial do Estado, conforme estabelecido pelo Departamento Estadual de Inspec¢do de
Produtos de Origem Animal?

NIVEIS DE AVANGO
1 — N&o possui aprovagao.
2 — Possui aprovagao do Servigo Oficial de Inspecao Estadual.

FONTES DE VERIFICAGAO

Memorial descritivo do produto

Aprovacgéao do Servigo Veterinario Oficial Estadual

Processo previsto no Procedimento Operacional Padronizado de Rotulagem

13 O produto final de fabrico é considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de
identidade e qualidade especificas e o seu processo produtivo.

1 — Nao é considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e qualidade.
2 — E considerado como artesanal pelas suas caracteristicas de identidade e qualidade.



FONTES DE VERIFICAGAO
Reconhecido com base nos itens anteriores

Parecer do médico veterinario que atua no Departamento Estadual de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal, devendo informar e justificar se concede ou nédo o selo ARTE.

Nome, data, carimbo e assinatura



