MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

GABNETE DO MINISTRO

Portarian® 691 de 22 de Novembro de 1996.

O Ministro de Estado da Agricultura e do Abastecimento, no uso da atribuic¢&o que Ihe confere o art. 87,
Paragrafo unico, inciso |1, da Constituicdo da Republica, tendo em vista o disposto naLei n° 6.305, de 15
de dezembro de 1975 e no Decreto n° 82.110 de agosto de 1978, e

Considerando a necessidade de atualizacéo e adequacao dos padrdes de qualidade da cevada parafins
cervejeiros, e

Considerando aimportancia de estabel ecer critérios e procedimentos adequados, visando facilitar a
interpretacdo da norma e a operacionalizacéo da classificagdo da cevada, resolve:

Art. 1° Aprovar a anexa Norma de Identidade e Qualidade da Cevada, para comercializacdo interna.

Art. 2° Esta Portaria entrara em vigor 30 (trinta) dias apds a data de sua publicagdo, ficando revogada a
Portaria Ministerial n°® 389, de 09 de maio de 1979 e demais disposi¢des em contrario.

ARLINDO PORTO
ANEXO
NORMA DE IDENTIDADE E QUALIDADE DA CEVADA

1. Objetivo: a presente normatem por objetivo definir as caracteristicas de identidade e qualidade da
cevada parafins cervejeiros.

2. Definicdo do Produto: entende-se por cevada os gréos provenientes de cultivares da graminea Hordeum
vulgare.

3. Conceitos: para efeito desta Norma e termos usados nas presentes especificagdes, considera-se:

3.1. Purezavarietal: refere-se a qualidade genéticaintrinseca da cultivar e a auséncia de contaminag&o ou
segregacdo indesejavel.

3.1.1. Purezafisica: porcentagem de sementes puras de um lote da cultivar e espécie em questéo, livre de
sementes de outras variedades ou cultivares de outras espécies vegetais, plantas daninhas e material
inerte.

3.2. Poder germinativo: porcentagem de gréos vivos existentes na amostra, determinada por métodos
analiticos especificos, oficialmente recomendados.

3.3. Proteinas. percentual de substancias nitrogenadas existentes na matéria seca do gréo.
3.4. Umidade: percentual de agua encontrado na amostra em seu estado original.
3.5. Impureza: detrito do proprio produto tais como casca, arista, palha e po.

3.6. Matéria estranha: detrito de qualquer natureza, estranho ao produto, tais como terra, pedra, gréo ou
semente de outras espécies vegetais, sujidade, restos de insetos, entre outros.

3.7. Avariados. gréos que apresentem alteragdes de suas partes constitutivas tais como:



3.7.1. Ardido: gréo que apresente alteracOes em sua coloragdo normal, causada pela acdo excessiva do
calor, umidade, fermentacdo ou de fungos.

3.7.2. Brotado: gréo que se apresente visivelmente germinado, caracterizando inclusive, o aparecimento
daradicula

3.7.3. Chocho: gréo que se apresente enrugado, praticamente desprovido de massa interna e enrijecido,
devido a deficiéncia de desenvolvimento.

3.7.4. Imaturo: gréo que ndo atingiu o seu perfeito desenvolvimento ou maturidade, apresentando-se ainda
com a cor esverdeada.

3.7.5. Danificado: gréo perfurado ou danificado por inseto e/ou roedores ou lesionado por qualquer acéo
mecanica.

3.7.6. Quebrado: fragmento de gréo qualquer que seja 0 seu tamanho.
4. Requisitos Gerais de Qualidade

4.1. A cevada nacional devera ser originaria de uma das cultivares aprovadas e recomendadas pela
Comisséo de Pesquisa da Cevada.

4.2. A cevada deverd apresentar sanidade, cor (amarelo-palha) e odor caracteristicos, estar madura, secae
sem a presenca de insetos vivos.

4.3. Para a cevada destinada a maltagem ou para fins cervejeiros, ndo sera admitida a mistura de safras
ditintas.

4.3.1. A misturade safras ndo sera critério excludente do produto para fins de classificacéo.

4.4. A cevada parafins cervejeiros deverater uma pureza varietal de no minimo 95% (noventa e cinco por
cento).

4.4.1. A purezavarietal ndo sera critério excludente do produto parafins de classificagéo.

5. Classificagdo: a cevada sera classificada em classes e tipo segundo o tamanho do gréo e aqualidade,
respectivamente.

5.1. Classes. a cevada, segundo o tamanho do gréo, sera classificada em 03 (trés) classes.

5.1.1. Primeira: A cevada cujos graos inteiros e sadios fiquem retidos na peneira de crivos oblongos de
2,5 mm delargura.

5.1.2. Segunda: A cevada cujos gréos inteiros e sadios vazem na peneirade 2,5 mm de largura, mas
figuem retidos na peneira de crivos oblongos de 2,2 mm de largura.

5.1.3. Terceira: A cevada cujos gréos inteiros e sadios vazem na peneira de crivos oblongos de 2,2 mm de
largura.

5.2. Tipo: acevada parafins cervejeiros sera classificada em tipo UNICO, conforme o Anexo |, da
presente Norma.

5.2.1. Sera classificada como abaixo do padréo para maltagem, toda cevada que ndo atender as exigéncias
ou tolerancias admitidas no Anexo |, desde que ndo apresente caracteristicas desclassificantes.

5.2.1.1. A cevada considerada abaixo do padréo para maltagem podera ser comercializada como tal eter
outras destinagdes, como a industria de alimentos, de racdo ou forragem animal.



5.3. Umidade, Matéria Estranha e Impureza.

5.3.1. O teor de umidade e o percentua de matéria estranha e impureza maximos admitidos para o
produto, seréo:

5.3.1.1. Umidade 13% (treze por cento)
5.3.1.2. Matéria Estranha e Impurezas 3% (trés por cento)
5.4. Desclassificagéo

5.4.1. Sera desclassificada e proibida a sua comercializacdo, para consumo humano ou animal, a cevada
gue apresentar as seguintes condicoes:

5.4.1.1. Mau estado de conservacao;
5.4.1.2. Aspecto generalizado de mofo e fermentacao;
5.4.1.3. Odor estranho de qual quer natureza que prejudique sua utilizagdo normal;

5.4.1.4. Teor de micotoxinas, residuos de produtos fitossanitérios ou contaminantes acima do limite
estabel ecido pela legislacdo especifica vigente do Ministério da Salde.

5.4.2. Sera desclassificada temporariamente e impedida a sua comercializagao, até o seu rebeneficiamento
Ou expurgo, a cevada que apresentar:

5.4.2.1. Insetos vivos,
5.4.2.2. Sementes toxicas prejudiciais a utilizagdo normal do produto.

5.4.3. Sera de competéncia exclusiva do Ministério da Agricultura e do Abastecimento, a decisdo quanto
ao destino do produto desclassificado.

5.5. Métodos Anadliticos:

5.5.1. Os métodos analiticos utilizados para a determinacao das caracteristicas intrinsecas da cevada para
fins cervejeiros, obedecerdo aos padrdes da EBC -European Brewery Convention.

6. Embalagem

6.1. A cevada, quando ndo comercializada a granel, devera ser acondicionada em sacos de aniagem ou
similar, com capacidade para conter adequadamente 50 kg (cinquienta quilogramas) de peso liquido do
produto.

6.2. E obrigat6rio que as embal agens apresentem as seguintes caracteristicas:

6.2.1. Limpeza;

6.2.2. Resisténcia;

6.2.3. Bom estado de conservacédo e higiene;

6.2.4. Garantam as qualidades comerciais do produto;

6.2.5. Atendam as especificagOes oficiais de confecgdo, dimensdes e capacidade de acondicionamento.



6.3. As especificagdes, quanto a confecgdo, as dimensdes e a capacidade de acondicionamento,
permanecem de acordo com alegislacdo vigente do INMETRO/MJ.

6.4. Dentro de um mesmo lote sera obrigatdrio que todas as embal agens sejam do mesmo material e
tenham idénticas capacidades de acondicionamento.

6.4.1. Para efeito dessa norma entende-se como |ote uma quantidade definida de produto devidamente
identificada, do qual cada porc¢éo € uniforme quanto as determinagdes contidas na identificacéo.

7. Marcagéo

7.1. As especificagfes qualitativas do produto, necessérias aidentificacdo do lote, serdo retiradas do
Certificado de Classificacéo.

7.2. Ao nivel de atacado, aidentificacdo do lote deveratrazer, no minimo, as seguintes indicacoes:
7.2.1. NUmero do lote;

7.2.2. Classg;

7.2.3. Tipo;

7.2.4. Safra de producéo (declaracdo do interessado);

7.2.5. Peso liquido do lote;

7.2.6. |dentificac&o do responsavel pelo produto (nome ou razéo social, enderego e nimero de registro do
estabel ecimento no Ministério da Agricultura e do Abastecimento).

8. Amostragem

8.1. A retirada ou extracdo de amostra em |otes de cevada, ensacada ou a granel, obedecerd aos critérios
estabelecidos pelaNBR 5425/85, da ABNT e suas normas complementares, as NBR 5426/85 e 5427/85 e
sera efetuada do seguinte modo:

8.1.1. Cevada Ensacada: Por furagdo ou calagem, sendo o0s sacos tomados inteiramente ao acaso, mas
sempre representando a expressdo média do |ote, numa quantidade minimade 30 g (trinta gramas) de
cada saco, observando-se o plano de amostragem abaixo.

Tamanho de lote em N° de sacos a serem amostrados
Sacos

2a25 2

26 a50 3

51a90 5

91 a150 8

151 a 280 13

281 a 500 20

501 a 1200 32
1201 a 3200 50
3201 a 10000 80
10001 a 35000 125
35001 a 150000 200




150001 a 500000 315
500001 ou mais 500

8.1.2. Cevada a Grandl:

8.1.2.1. Em veiculos. com uso de amostrador apropriado, coletar amostras parciais em diferentes pontos e
profundidades da carga, distribuidos de modo equiidistantes, observando-se os seguintes critérios:

Carga do Produto (toneladas) |N° de Pontos a s
Amostrados

Até 15t 5

Mais de 15 até 30 t 8

Mais de 30 até 50 t 11

8.1.2.2. Em silos ou armazeéns:. a coleta sera feita com o uso de sonda ou caladores apropriados, ou atraves
dos sistemas de descarga, observando-se 0s seguintes critérios.

TONELAGEM DO )

PRODUTO N° MINIMO DE COLETAS
Até 10 Toneladas 20

mais de 10 até 50 Toneladas |22

mais de 50 até 100 Toneladas|23

Mais de 100 Toneladas 25

8.1.2.3. Graos em movimento (carga, descarga ou transilagem): a coleta de amostra serafeitaem
interval os regulares de tempo, calculados em funcdo do volume da carga e da duragéo da operacéo
introduzindo-se o amostrador em distintos setores do fluxo do gréo, observando-se 0s mesmos critérios
previstos no subitem 8.1.2.2.

8.2. As amostras assim extraidas serdo homogenei zadas, reduzidas e acondicionadas em 3 (trés) aiquotas,



com peso de 1 kg (um quilograma) cada, devidamente identificadas, lacradas e autenticadas.

8.2.1. Seré entregue uma amostra para o interessado, 2 (duas) ficardo com o OrgZo de Classificacio e 0
restante da amostra sera obrigatoriamente recolocado no lote ou devolvido ao proprietério.

8.3. Para efeito de classificagdo da cevada, sera utilizada uma das amostras novamente homogenei zada,
daqual deverdo ser retirados 250 g (duzentos e cinqlenta gramas) do produto.

9. Certificado de Classificacéo

9.1. O Certificado de Classificacéo sera emitido pelo Orgdo Oficial de Classificagio devidamente
credenciado pelo Ministério da Agricultura e do Abastecimento, em modelo oficial e de acordo com a
legislagdo em vigor.

9.2. Suavalidade sera de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de sua emisséo.

9.3. No Certificado de Classificacdo deverdo constar, além das informagdes padronizadas, as seguintes
observagoes:

9.3.1. Motivos que determinaram a classificacdo do produto como Abaixo do Padrdo para maltagem;
9.3.2. A porcentagem das classes que compde o lote;

9.3.3. Motivos que determinaram a desclassificagcdo do produto.

10. Armazenagem e Transporte

10.1. Os estabel ecimentos destinados a armazenagem da cevada e 0s meios para 0 seu transporte devem
oferecer plena seguranca e condic¢des técnicas imprescindiveis a sua perfeita conservacao, respeitada a
legislagdo especifica vigente.

11. Fraude

11.1. Sera considerada fraude, toda alteracdo dolosa, de qualquer ordem ou natureza, praticada na
classificagéo, na marcagéo, no transporte e na armazenagem, bem como nos documentos de qualidade do
produto, conforme norma em vigor.

12. Disposicoes Gerais

12.1. Sera de competéncia exclusiva do Orgdo Técnico especifico do Mistério da Agricultura e do
Abastecimento, resolver 0s casos omissos porventura surgidos na utilizacdo da presente Norma.

ANEXO|

CEVADA PARA FINS CERVEJEIROS

TIPO UNICO
LIMITESDE

gﬁl?_'TDiEDE TOLERANCIA METODO DE ANALISE
ADMITIDOS

PODER .

GERMINATIVO [MIN.95% EBC

PROTEINAS MAX. 12% EBC

GRAOS MAX. 5% DETERMINACAO FiSICA (EXAME

AVARIADOS VISUAL)




D.0.U., 25/11/1996



